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(57) Rezumat:

Inventia se referd la o matritd si la un procedeu pentru
prepararea. produselor alimentare prin prelucrarea
termici. Matrita conform inventiei are: niste suprafete
spatiale de lucru ale unor forme (2 §i 3) inferioara i,
respectiv, superioard, moedelate: prin conferirea formei
primului val in lungul axei (X), iar crestelor primului val
le este conferita forma celui de-al doileaval de-a lungul
altei axe (Y), care este perpendiculard pe prima,
indltimea ambelor valurifiind determinatd de fata unei
axe (Z) verticale, planul bazei matritei (1) desemnénd
suprafata in care sunt cuprinse axele (X §iY) sistemului
de referintd, iar cealalti axa.(Z) fiind perpendiculard pe
aceasta. Procedeul confarm inventiei consta in aceea
ca materiei prime dozate sub forma de: picaturi Ti este
conferitd forma matritei (1), in care suprafetele spatiale
de lucru-ale formei(2)inferioaregi formei (3) superioare
ale matritei (1)-sunt modelate prin formarea primuluival
in lungul primei-axe (X), iar crestelor primului val le este
conferitd forma celui de-al doilea val Tn lungul axei (Y)
care este perpendiculard pe prima, Indltimea ambelor
valuri fiind determinatd fatd de o altd ax& (2), planul
bazei matritei (1) desemnand suprafata Tn care sunt
cuprinse axele (X $i Y) sistemului de referinid, iar axa
(Z) fiind perpendiculard pe aceasta, astfel incat, dup
apropierea formei (3)-superioare de forma (2) infericard

pe care a fost dozatd materia prima, materia prima
dozatd este supusd presdrii, astfel incét, la agezarea
formei (3) superioare direct peste forma (2) inferioara,

se produce revarsarea cantitdlii supuse presérii, din

materia prima dozatd, doar in directia unor caneluri (4)
din forma (2) inferioard si a canelurilor (4) corespun-
z&toare acestora, din forma (3) superioara.
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MATRITA PENTRU PREPARAREA PRODUSELOR ALIMENTARE SI
PROCEDEU DE PREPARARE A PRODUSELOR ALIMENTARE

Iy

Obiectul inventiei 1l constituie 0 matritd pentru prepararea produselor
alimentare si un procedeu de preparare a produselor alimentare.

Sunt cunoscute echipamentele pentru prepararea produselor alimentare care
cuprind o matritd cu forma superioara si forma inferioara, ambele fiind prevazute cu
dispozitiv de incalzire. intre forma superioara si forma inferioara a matritei
echipamentului de preparare a produselor alimentare este agezata materia prima, din
care, pe durata procesului de prelucrare termica, este obtinut produsul alimentar. in
aceasta varianta, forma matritei este un dreptunghi, oval, triunghi sau altd forma
curbilinie.

Cel mai cunoscut echipament de acest tip pentru prepararea produselor
alimentare, adesea folosit si Tn gospodarii, este aparatul pentru gofre, destinat
obtinerii produsului alimentar in forma de gofra, adica o varietate a vafei. La
fabricarea produsului alimentar in acest echipament, pe forma inferioara a matritei se
dispune o cantitate de materie prima si se inchide forma prin rotirea matritei
superioare in jurul axului orizontal pentru inchiderea formei. Forma produsul
alimentar depinde de matrita, reprezentata de forma superioard si inferioara a
acesteia. Data fiind distanta formei inferioare fatda de forma superioara, dupa
inchiderea matritei ornamentul unei fete a produsului alimentar in principiu plat este
independent de ornamentul de pe cealalta fata.

Sunt cunoscute si echipamentele in care forma spatiala a produsului alimentar
este data prin deplasarea acestuia, inainte de prelucrarea termica, printr-o pereche
de forme cilindrice pe ale caror suprafetele este realizat un ornament. Datorita
incalzirii cilindrilor, semiprodusul alimentar este supus prelucrarii termice simultan cu
modelarea formei si a aspectului exterior al suprafetei. in acest caz, produsului
alimentar final ii poate fi data o forma spatiala rezultata din deformarea acestuia la
iesirea din cilindrii de modelare.

Din descrierea brevetului polonez PL184277, sunt cunoscute procedeul si
forma de preparare a produsului alimentar vafe. Conform acestei inventii, intre cele
doua forme ale matritei se aseaza materia prima, care, dupa aplicarea celor doua

forme ale matritei, este supusa prelucrarii termice. Semiprodusul copt este supus
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prelucrarii de finisare, prin taierea fragmentelor inutile. Produsul alimentar final
realizat pe aceeasi matritd are intotdeauna aceeasi forma si dimensiuni.

in descrierea brevetului din Marea Britanie GB-A-751948 este prezentat un
echipament in care produsul alimentar este copt intre doua forme de matrita
incalzite. Ambele forme ale matritei sunt prevazute cu formatiuni care se
completeaza, cu suprafete alese in mod corespunzator, care dau forma produsului.
Materia prima pentru produsul alimentar este dozata atunci cand cele doua forme ale
matritei, superioara si inferioara, sunt inchise astfel incat aceasta sa ocupe spatiul
mentionat mai sus.

Scopul inventiei constd in elaborarea unui nou tip de matrita pentru
prepararea unui nou tip de produs alimentar si in elaborarea unui procedeu de
preparare a noului tip de produs alimentar, cu ajutorul noului tip de matrita.

Conform inventiei, matrita de preparare a produselor alimentare cuprinde o
forma superioara si o forma inferioara, intre care este asezata materia prima din care
este obtinut produsul. Forma matritei este un dreptunghi, oval, triunghi sau alta forma
curbilinie. Matrita este caracterizata de faptul ca suprafetele spatiale de lucru ale
formei superioare si formei inferioare ale matritei sunt modelate prin conferirea formei
primului val in directia (X), iar crestelor primului val le este conferita forma celui de-al
doilea val in directia (Y), care este perpendiculara pe prima, inal{imea ambelor valuri
este determinata fata de axa (Z), planul bazei matritei desemneaza suprafata in care
sunt cuprinse axele (X) si (Y) ale sistemului de referinta, iar axa (Z) este
perpendiculara pe aceasta.

Este avantajos atunci cand lungimea valului (LX) care creeaza suprafetele de
lucru ale formei superioare si inferioare ale matritei, masurata in directia unei axe (X)
paralele cu suprafata bazei matritei, in sectiune perpendiculara pe suprafata bazei
matritei (1), este cuprinsa in intervalul: 1,0 — 400,0 mm, iar lungimea valului (Lmy)
care creeaza suprafetele de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3) ale
matritei (1), masurata in directia axei (Y) perpendiculara pe axa (X), este cuprinsa in
intervalul: 1,0 — 400,0 mm,

De asemenea, este avantajos atunci cand amplitudinea valului (Anz) care
creeaza suprafetele formei superioare si inferioare ale matritei, masurata in directia
axei (Z) perpendiculare pe baza matritei, in sectiune perpendiculara pe suprafata

determinata de axele (X) si (Y), este cuprinsa in intervalul: 1,0 — 350,0 mm.
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O alta caracteristicd avantajoasa consta in faptul ca suprafetele de lucru ale
formei superioare si inferioare ale matritei sunt acoperite cu caneluri cu sectiune
transversala triunghiulara, iar canelurile formei superioare si inferioare ale matritei
sunt ajustate reciproc astfel incat varful canelurii din forma superioara a matritei se
afla in dreptul adanciturii canelurii din forma inferioara.

O alta caracteristicA avantajoasa apare atunci cand traseul canelurilor
suprafetelor de lucru ale formei superioare si inferioare ale matritei, in proiectie
ortogonala pe planul determinat de axele (X) si (Y) este rectiliniu in orice directie.

Un fapt benefic este atunci cand traseul canelurilor suprafetelor de lucru ale
formei superioare si inferioare ale matritei, in proiectie ortogonala pe planul
determinat de axele (X) si (Y) este curbiliniu in orice directie.

De asemenea, este avantajos atunci cand lungimea (L) a valului formei
canelurii, masurata in proiectie ortogonala pe planul determinat de axele (X) si (Y),
este cuprinsa in intervalul 1,0 — 250,0 mm, iar amplitudinea (A;) a valului formei
canelurii, masurata in proiectie ortogonala pe planul determinat de axele (X) si (Y),
este cuprinsa in intervalul 1,0 — 200,0 mm.

O alta caracteristica avantajoasa apare atunci cand axa de simetrie a sectiunii
transversale a canelurii suprafetelor de lucru ale formei superioare si inferioare ale
matritei este in directie verticala, conform axei (Z).

De asemenea, este avantajos atunci cand axa de simetrie a sectiunii
transversale a canelurii suprafetelor de lucru ale formei superioare si inferioare ale
matritei este o linie perpendiculara pe suprafata valului.

De asemenea, este avantajos atunci cand inal{imea unei caneluri se situeaza
in intervalul 0,1 — 20,0 mm, iar unghiul de varf al canelurii, masurat in planul sectiunii
perpendiculare pe axa longitudinala de simetrie a traseului canelurii, se situeaza in
intervalul 10° — 150°.

Un alt obiectiv al inventiei se refera la un procedeu de preparare a produselor
alimentare, care este urmatorul: se pregateste materia primd cu o consistenta
semilichida, apoi aceasta este dozata pe forma inferioara a matritei, dupa care se
inchide forma superioara a matriei si se supune prelucrarii termice. Modul de
preparare este caracterizat de faptul ca materiei prime dozate sub forma de picaturi i
este conferita forma matritei, in care suprafetele spatiale de lucru ale formei
superioare si formei inferioare sunt modelate prin formarea primului val in directia

(X), iar crestelor primului val le este conferita forma celui de-al doilea val in directia
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(Y), care este perpendiculara pe prima, inaltimea ambelor valuri este determinata
fatd de axa (Z), planul bazei matritei desemneaza suprafata in care sunt cuprinse
axele (X) si (Y) ale sistemului de referinta, iar axa (Z) este perpendiculara pe
aceasta.

Conferirea formei matritei se produce astfel: dupa apropierea formei
superioare a matritei de forma infericara, pe care a fost dozatd materia prima,
materia prima dozata este supusa presarii astfel incat, la asezarea formei superioare
a matritei direct peste forma inferioara, se produce revarsarea dozei supuse presarii
din materia prima dozata doar in directia canelurilor din forma inferioara a matritei si
a canelurilor corespunzatoare acestora din forma superioara a matritei.

Este benefic atunci cand, pe forma inferioara a matritei, materia prima este
dozata Tn mai multe doze concomitent.

De asemenea, este benefic atunci cand forma superioara a matritei si forma
inferioara a acesteia, pe care a fost dozatd materia prima, sunt incalzite pana la o
temperatura cuprinsa intre 90°C si 300°C.

O alta caracteristica avantajoasa a procedeului de preparare apare atunci
cand forma superioara a matritei si forma inferioara a acesteia, pe care a fost dozata
materia prima, sunt incalzite timp de 3 pana la 300 de secunde.

in desene este prezentat un exemplu de realizare a inventiei:

- fig. (1) prezinta un fragment de matrita cu forma inferioara si forma superioara
una peste alta,

- fig. (2) prezinta un fragment de matrita cu forma inferioara si forma superioara
indepartate,

- fig. (3a) prezintd un fragment de matritd cu canelurile in directie verticala,
aspect general,

- fig. (3b) prezinta un fragment de matrita cu zimtii in directie perpendiculara pe
suprafata valului, aspect general,

- fig. (4a) prezinta un fragment de matrita cu zimtii in directie verticala, cu
detalii,

- fig. (4b) prezinta un fragment de matrita cu zimtii in directie perpendiculara pe
suprafata valului, cu detalii,

- fig. (5) prezinta un fragment de matrita cu o picatura aplicata din materia prima
dozata,

- fig. (6) prezinta produsul alimentar cu caneluri rectilinii,
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- fig. (7) prezinta produsul alimentar cu caneluri curbilinii,
- fig. (8a) prezinta produsul alimentar intr-un tip de realizare, intre forme,

- fig. (8b) prezinta produsul alimentar intr-un alt tip de realizare, intre forme.

Asa cum se arata in exemplul de realizare din desenul fig. (1), matrita (1)
pentru prepararea produselor alimentare cuprinde o forma inferioara (2) si o forma
superioara (3).

Matrita este prevazuta cu un echipament de incalzire cunoscut, care nu este
aratat in desen. Acest echipament poate fi de orice tip, de exemplu electric sau cu
gaz. De asemenea, poate fi amplasat oriunde, de exemplu intr-una sau in ambele
forme (2) si (3) ale matritei (1). De asemenea, poate actiona asupra matritei din
exterior, de exemplu ca arzitor pe gaz. In acest caz, este evident ca matrita nu
trebuie prevazuta cu niciun echipament de incalzire.

intre formele inferioara (2) si superioara (3) ale matritei (1) este amplasata
materia prima sub forma de aluat din cereale, iar forma matritei (1) poate fi un
dreptunghi, oval, triunghi sau o alta forma curbilinie sau rectilinie, fara nicio limitare.
in acest caz, este evident ca materia prima amplasata intre forme poate fi si sub o
alta forma decét aluatul de cereale.

Asa cum se arata in fig. (1), in sectiune verticala este vizibila forma suprafetei
ambelor forme, inferioara (2) si superioara (3) ale matritei (1), in planul determinat de
axele de referinta (X) si (Z) marcate pe aceasta figura. De asemenea, este vizibil
modelul suprafetei ambelor forme, inferioara (2) si superioara (3) ale matritei (1), in
planul determinat de axele de referinta (Y) si (Z) perpendicular pe baza matritei (1) si
pe planul mai sus mentionat, format de axele (X) si (Z). in ambele sectiuni, linia de
divizare a matritei (1) este reprezentata de o linie ondulata.

Suprafetele spatiale de lucru ale formei superioare (2) si formei inferioare (3)
ale matritei (1) sunt modelate prin conferirea formei primului val in directia (X), iar
crestelor primului val le este conferita forma celui de-al doilea val in directia (Y), care
este perpendiculara pe prima, iar inaltimea ambelor valuri este determinata fata de
axa (2).

Acest lucru este foarte bine ilustrat in fig. (2), care prezinta forma inferioara (2)
si forma superioara (3) ale matrifei (1) la distanta una de alta si pune in evidenta si
canelurile (4) pe intreaga suprafatd a formei inferioare (2) si a formei superioare (3)
ale matritei (1).

£
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in fig. (2) sunt marcate lungimea valului (Lmx) care creeaza suprafetele de
lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3) si ale matritei (1), in directia
unei axe (X) paralele cu suprafata bazei matritei, in sectiune perpendiculara pe
suprafata bazei matritei (1) si lungimea valului (Lny) care creeaza suprafetele de
lucru ale formei inferioare (2) si superioare (3) ale matritei (1), in directia axei (Y)
perpendiculara pe axa (X).

Lungimea valurilor (LnX) si (Lmy) se situeaza intre 1,0 si 200,0 milimetri, iar
amplitudinea valurilor (Anz) care creeaza suprafetele formei inferioare (2) si formei
superioare (3) si ale matritei (1), masurata in directia axei (Z) perpendiculare pe baza
matritei, in sectiune perpendiculara pe suprafata determinata de axele (X) si (Y), este
cuprinsa in intervalul de la 1,0 la 150,0 milimetri.

In aceeasi forma, lungimile (Lmx) si (Lmy), precum si amplitudinea valurilor
(Amz) care creeaza suprafetele formei, pot diferi in diferitele zone ale formei, dar
singura conditie este adaptarea parametrilor formei superioare (3) la parametrii
formei inferioare (2).

In fig. (3a) si (3b) sunt prezentate variante posibile de realizare a canelurilor in
forma inferioara (2) si in forma superioara (3) a matritei (1). Aceste caneluri, agsa cum
se arata in fig. (3a), pot fi perpendiculare pe suprafata bazei matritei (1) sau, asa
cum se arata in fig. (3b), pot fi perpendiculare pe tangenta la suprafata valului intr-un
anumit punct al acesteia. Detaliile traseului acestor caneluri in forma inferioara (2) si
in forma superioara (3) a matritei (1) sunt prezentate in fig. (4a) si (4b), cu mentiunea
ca fig. (4a) indica traseul canelurilor a caror axa este perpendiculara pe suprafata
bazei matritei (1), iar fig. (4b) indica traseul canelurilor a caror axa este
perpendiculara pe tangenta la suprafata valului intr-un anumit punct al acesteia.

Atat inaltimea unei caneluri individuale (4), cat si unghiul de varf al canelurii
(4), pot varia intr-un interval larg si, de asemenea, in cadrul formelor unei matrite, in
diferitele zone ale acesteia, cu respectarea conditiei ca canelurile formei superioare
(3) sa fie realizate corespunzator canelurilor formei inferioare (2) a matritei (1).

Punand in practica procedeul de preparare conform inventiei, pe forma
inferioara (2) a matritei (1) se va doza materia prima pregatitd anterior, cu o
consistenta semilichida. Picaturile materiei prime astfel dozate in forma semilichida
sunt prezentate n fig. (5). Materia prima se va revarsa in forma inferioara (2) a
matritei (1), Tn limitele vascozitatii sale. Apoi se inchide forma superioara (3) a

matritei (1), prin apropierea sa de forma inferioara (2) a matritei (1), ceea ce
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determina revarsarea dozei de materie prima cu consistenta semilichida pe suprafata
formei inferioare (2) a matritei (1), pana in momentul in care dispunerea canelurilor
formei superioare (3) fatd de canelurile formei inferioare (2) face ca materia prima sa
se poata revirsa doar de-a lungul acestor caneluri. in acest mod se confera forma
definitivd a produsului. Astfel, ca urmare a aplatizarii dozei de materie prima si, in
consecinta, a distribuirii acesteia pe suprafata matritei, este obtinuta forma finala
proprie a produsului. Prezenta canelurilor pe suprafata formei superioare (3) si formei
inferioare (2) a matritei (1), potrivite unele in altele, impiedica revarsarea necontrolata
a materiei prime pe suprafetele de lucru ale formei inferioare si superioare ale
matritei (1). Canelurile joaca rolul de mici canale, de-a lungul carora se deplaseaza
materia prima presata de segmentul superior al matritei.

Doza de materie prima distribuita intre forma superioara (3) si forma inferioara
(2), formata in modul descris mai sus, supusa actiunii relativ de scurta durata (circa
0-60s, in functie de tipul ingredientelor) a unei temperaturi inalte (circa 140 — 150°C)
de la suprafetele incalzite ale matritelor, este coapta, pastrandu-si in mod durabil
astfel forma luata intre matrite.

Exemple de forme ale suprafetei exterioare a produsului final sunt ilustrate in
fig. (6), unde traseul liniilor pe suprafata exterioara a produsului final este rectiliniu,
precum si in fig. (7), unde traseul liniilor pe suprafata exterioara a produsului final
este ondulat — curbiliniu.

Dupa incheierea procesului de coacere, matritele superioara si inferioara sunt
deschise, iar produsul creat este scos din forma superioara (3) sau inferioara (2) a
matritei (1).

Fig. (8a) si fig. (8b) prezinta dispunerea produsului final intre forma inferioara
(2) si forma superioara (3) a matritei (1). Fig. (8a) prezinta produsul final sub forma
unei singure parti, iar fig. (8b) prezinta produsul final sub forma mai multor parti, iar
obtinerea unei anumite divizari a produsului final depinde de dozarea materiei prime

in interiorul matritei (1).
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Revendicari

1. Matritd pentru prepararea produselor alimentare, care cuprinde o forma
inferioara si o forma superioara, intre care este asezatad materia prima din care este
obtinut produsul alimentar, cu mentiunea ca forma matritei este un dreptunghi, oval,
triunghi sau alta forma curbilinie, matrifa find caracterizata prin aceea ca
suprafetele spatiale de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3) ale
matritei (1) sunt modelate prin conferirea formei primului val in directia (X), iar
crestelor primului val le este conferita forma celui de-al doilea val in directia (Y), care
este perpendiculara pe prima, inaltimea ambelor valuri este determinata fata de axa
(Z), planul bazei matritei desemneaza suprafata in care sunt cuprinse axele (X) si (Y)

ale sistemului de referinta, iar axa (Z) este perpendiculara pe aceasta.

2. Matritd conform revendicarii (1), caracterizata prin aceea ca lungimea valului
(Lmx) care creeaza suprafetele de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare
(3) ale matritei (1), masurata in directia unei axe (X) paralele cu suprafata bazei
matritei (1), in sectiune perpendiculara pe suprafata bazei matritei (1), este cuprinsa
in intervalul: 1,0 — 400,0 mm, iar lungimea valului (L,y) care creeaza suprafetele de
lucru ale formei inferioare (2) si superioare (3) ale matritei (1), masurata in directia

axei (Y) perpendiculara pe axa (X), este cuprinsa in intervalul: 1,0 — 400,0 mm.

3. Matrita conform revendicarii (1), caracterizata prin aceea ca amplitudinea
valului (Anz) care creeaza suprafetele formei inferioare (2) si formei superioare (3)
ale matritei (1), masurata in directia axei (Z) perpendiculare pe baza matritei, in
sectiune perpendiculara pe suprafata determinata de axele (X) si (Y), este cuprinsa
in intervalul: 1,0 — 350,0 mm.

4. Matrita conform revendicarii (1), caracterizata prin aceea ca suprafetele de
lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3) ale matritei (1) sunt acoperite
cu caneluri (4) cu sectiune transversala triunghiulara, iar canelurile formei inferioare
(2) si formei superioare (3) ale matritei (1) sunt ajustate reciproc astfel incat varful
canelurii (4) din forma superioara (3) a matritei (1) se afla in dreptul adanciturii
canelurii (4) din forma inferioara (2).
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5. Matritd conform revendicarii (4), caracterizata prin aceea ca traseul
canelurilor (4) suprafetelor de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3)
ale matritei (1), in proiectie ortogonald pe planul determinat de axele (X) si (Y), este

rectiliniu Tn orice directie.

6. Matritd conform revendicarii (5), caracterizata prin aceea ca traseul
canelurilor (4) ale suprafetelor de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare
(3) ale matritei (1), In proiectie ortogonala pe planul determinat de axele (X) si (Y),

este curbiliniu Tn orice directie.

7. Matritad conform revendicarii (5), caracterizata prin aceea ca lungimea (L) a
valului formei canelurii (4), masurata in proiectie ortogonala pe planul determinat de
axele (X) si (Y), este cuprinsa in intervalul 1,0 — 250,0 rnm, iar amplitudinea (A;) a
valului formei canelurii (4), masurata in proiectie ortogonala pe planul determinat de

axele (X) si (Y), este cuprinsa in intervalul 1,0 — 200,0 mm.

8. Matrita conform revendicarii (4), caracterizata prin aceea ca axa de simetrie
a sectiunii transversale a canelurii (4) a suprafetelor de lucru ale formei inferioare (2)

si formei superioare (3) ale matritei (1) este in directie verticala, dupa axa (Z).

9. Matrita conform revendicarii (4), caracterizata prin aceea ca axa de simetrie
a sectiunii transversale a canelurii (4) a suprafetelor de lucru ale formei inferioare (2)
si formei superioare (3) ale matritei (1) este o linie perpendiculara pe planul tangentei

la suprafata valului.

10.  Matritd conform revendicarii (4), caracterizata prin aceea ca inaltimea unei
caneluri (4) se situeaza in intervalul 0,1 — 20,0 mm, iar unghiul de varf al canelurii (4),
masurat n planul sectiunii perpendiculare pe axa longitudinala de simetrie a traseului
canelurii (4), se situeaza in intervalul 10° — 150°.

11. Procedeu de preparare a produselor alimentare constand in urmétoarele
etape: se pregateste materia prima cu o consistenta semilichida, apoi aceasta este
dozata pe forma inferioard a matritei, dupa care se inchide forma superioara a

matritei i se supune prelucrarii termice, caracterizat prin aceea ca materiei prime
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dozate sub forma de picaturi ii este conferita forma matritei (1), in care suprafetele
spatiale de lucru ale formei inferioare (2) si formei superioare (3) ale matritei (1) sunt
modelate prin formarea primului val in directia (X), iar crestelor primului val le este
conferita forma celui de-al doilea val in directia (Y), care este perpendiculara pe
prima, inaltimea ambelor valuri este determinata fata de axa (Z), planul bazei matritei
desemneaza suprafata in care sunt cuprinse axele (X) si (Y) ale sistemuiui de
referinta, iar axa (Z) este perpendiculara pe aceasta, astfel incat, dupa apropierea
formei superioare (3) a matritei (1) de forma inferioara (2), pe care a fost dozata
materia prima, materia prima dozata este supusa presarii astfel incat, la asezarea
formei superioare (3) a matritei (1) direct peste forma inferioara (2) a matritei (1), se
produce revarsarea cantitati supuse presarii din materia prima dozata doar in
directia canelurilor (4) din forma inferioara (2) a matritei (1) si a canelurilor (4)

corespunzatoare acestora din forma superioara (3) a matritei (1).

12. Procedeu conform revendicarii (11), caracterizat prin aceea ca, pe forma

inferioara (2) a matritei (1), materia prima este dozata in mai multe doze concomitent.

13. Procedeu conform revendicarii (11), caracterizat prin aceea ca forma
superioara (3) a matritei (1) si forma inferioara (2) a matritei (1), pe care a fost dozata

materia prima, sunt incalzite pana la o temperatura cuprinsa intre 90°C si 300°C.
14. Procedeu conform revendicarii (13), caracterizat prin aceea ca forma

superioara (3) a matritei (1) si forma inferioara (2) a matritei (1), pe care a fost dozata

materia prima, sunt incalzite timp de 3 pana la 300 de secunde.
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Fig. 3b
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Fig. 4b
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