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(54) Zpusob zvySeni biologické stability nealkoholickych népoji

Zplisob zvyZenf biologické stability
nealkoholickych ndpojd vyznaleny tim, Ze
se aplikuje bud enzym lysozym v mnoZstvi
1 - 40 g/hl hotového ndpoje a nebo enzym
lysozym v mnoZstvi 1 - 40 g/hl spolené s
s antibiotikem pimaricin v mnoZstvi
0,1 - 3 g/hl hotového ndpoje do -zchlazeného
cukerného sirupu.
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vyndlez se tykd zplsobu zvySen{ biologické stability nealkoholickych ndpojd p¥fdavkem
enzymu lysozymu zfskdvaného z vaje&nych slepi&ich bflki.

v souéasné dob& se k biologické stabilizaci &dsti vyroby nealkoholickych ndpojd poufi- !
vd bud pasterace, a nebo Sast&ji stabiliza¥ni p¥fsady. Zbyvajfcf podfl vyroby nenf biologic-
ky stabilizovdn, coZ pisobf obtfZ¥e v trZnf{ siti.

Potlageni kontaminace nealkoholickych ndpojd je moZné dosdhnout pouZitim klasickgch
konzervaénich &inidel jako nap¥. kyselina benzoovd, kyselina p-hydroxybenzoovd, kyselina
sorbovd atp., jejich%Z aplikace je z hlediska zdravotnfho problematick4.

Uvedenou nevyhodu odstranuje zpldob p¥imého ddvkovini enzymu lysozymu do nealkoholic-
kych ndpojt, ktery se ziskdvd z vajednych slepi&fch bflkd. Lysozym odbourdvd bun&dné stény
bakterif, pfednostné& grampozitivnich, &fm¥ pldsobf{ baktericidné&.

Vyhodou zplsobu p¥imého ddvkovdnf lysozymu do nealkoholickych ndpojd v mno¥gtvi 1 a¥
40 g/hl hotového ndpoje podle vyndlezu je, Ze pffdavek lysozymu eliminuje p¥ipadnou bakte=
ridlnf{ kontaminaci nealko-ndpojl, &fmZ zvyZuje jeho biologickou stabilitu.

Dile se lysozym vyskytuje v rad® lidskych tkdn{ a krvi a p¥fzniv& ovliviuje slo¥ent
mikroflory nap¥. ve st¥evnim traktu, takZe jeho aplikace je z divodd hygienickych p¥inosem,
navic m§ p¥iznivé 1lé¥ebné déinky v za¥fvacim traktu.

Specifikou biologické stability nealkoholickych ndpojl je skute&nost, ¥e byvajfl soudas-
né kontaminovdny krom& bakterif i kvasinkami, p¥f{padn& plisnémi. Proto lze s vyhodou po-
uZit lysozym v kombinaci s l4tkou, kterd plsobi pouze proti kvasinkdm a plf{snim, napf.
antibiotikum pimaricin,

P¥fklagd 1

Do hotového zchlazeného cukerného sirupu se naddvkuje enzym lysozym v mno¥stv{ 5 g/hl
hotového ndpoje ve formé vodného roztoku. Takto o¥et¥eny nepasterovany nealkoholicky ndpoj
m& bakteridlnf stabilitu minimdln& 21 dni.

P¥fklad 2

Do hotového zchlazeného cukeeného sirupu se naddvkuje enzym lysozym v mno¥stvi 5 g/hl
spolednd s antibiotikem pimaricinem v mnoZstv{i 0,5 g/hl hotového ndpoje ve form& vodného
roztoku. Takto o3etfeny nealkoholicky ndpo) vykazuje biologickou stabilitu minimgln& 21 dni.

PREDMET VYNKLEGZU

zplisob zvySenf biologické stability nealkoholickych nédpojd vyznadeny tim, ¥e se apli-
kuje bud enzym lysozym v mnoZstvi 1 - 40 g/hl hotového ndpoje, a nebo enzym lysozym v mnoZ-
stvl 1 ~ 40 g/hl spole&n& s antibiotikem pimaricin v mno%stvi 0,1 - 3 g/hl hotového népoje

do zchlazeného cukerného sirupu.
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