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(57) Abrégé : Outil mélangeur (10) pour un appareil de préparation culinaire (30), comprenant : - une téte d'entrainement agencée
pour s'accoupler avec un entraineur (31) de l'appareil de préparation culinaire, de sorte a entrainer l'outil mélangeur (10) en rotation
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OUTIL MELANGEUR POUR APPAREIL DE PREPARATION
CULINAIRE

[0001] L’'invention concerne de maniére générale un outil
meélangeur pour un appareil de préparation culinaire, et un appareil de
préparation culinaire équipé d’un tel outil mélangeur. En particulier, I'invention
concerne un outil mélangeur pour effectuer des mélanges ou incorporations
de compositions avec des textures différentes, dont une des compositions est
dite délicate (par exemple des blancs en neige a meélanger avec une sauce
béchamel ou du chocolat liquide).

[0002] Il est connu d'équiper des appareils de préparation
culinaire d’outils mélangeurs pour effecteur automatiquement une opération de
mélange meécanique, comme le montre le document GB 2 470 914 par
exemple. Cependant, un tel appareil peut battre ou malaxer trop fortement les
ingrédients du meélange, en particulier sil'utilisateur désire realiser un mélange
délicat, par exemple incorporer des ceufs en neige dans un composé plus
pateux, comme du chocolat fondu (pour réaliser une mousse au chocolat) ou
une sauce béchamel (pour réaliser un soufflé). En particulier, si l'outil
meélangeur brasse trop longtemps la préparation, les ceufs en neige peuvent
retomber, ou si I'outil mélangeur brasse trop peu la préparation, alors la

préparation n'est pas homogéne.

[0003] Un des buts de [linvention est de remédier aux
inconvénients mentionnés ci-dessus, et en particulier de proposer un outil
meélangeur bien adapté pour mélanger des préparations délicates, pour
effectuer rapidement un mélange homogene, en limitant les battements ou

brassages inutiles.

[0004] A cet effet, un premier aspect de l'invention concerne un

outil mélangeur pour un appareil de préparation culinaire, comprenant :
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- une téte d'entrainement agencée pour s'accoupler avec un entraineur de
I'appareil de préparation culinaire, de sorte a entrainer I'outil mélangeur en
rotation autour d'un axe de rotation,

- au moins deux bras de mélange agencés de part et d'autre de l'axe de
rotation, et présentant chacun une largeur prédéfinie de sorte a définir au
mMoins une ouverture agenceée entre les deux bras de mélange,

caractérisé en ce qu'un premier bras de mélange présente une premiere
largeur et en ce qu'un deuxieme bras de meélange présente une deuxiéme

largeur, inférieure a la premiere largeur.

[0005] L’'outil mélangeur selon la mise en ceuvre ci-dessus
présente deux bras de mélange de largeurs différentes, si bien que I'ouverture
est excentrée par rapport a l'axe de rotation. En conséquence le premier bras
de mélange (de largeur la plus importante) va permettre une bonne
incorporation, en poussant efficacement un composé dans l'autre, et la
présence de l'ouverture permet toutefois de brasser correctement la

préparation pour homogénéiser cette derniére.

[0006] Avantageusement, I'outil mélangeur comprend une ailette
agencée sur le premier bras de mélange, du cété de la téte d'entrainement.
L’ailette selon la mise en ceuvre ci-dessus permet de ramener la préparation
sur elle-méme, comme le ferait un brassage manuel avec un mouvement d'une

spatule directement manipulée par un utilisateur.

[0007] Avantageusement, l'ailette présente une largeur

superieure a la deuxiéme largeur.

[0008] Avantageusement, l'ailette présente une largeur égale a la
premiére largeur £ 15%. Autrement dit, l'ailette présente une largeur similaire

ou égale a la premiére largeur du premier bras de mélange.

[0009] Avantageusement, I'outil mélangeur comprend un cadre
formant les bras de mélange et relie a la téte d'entrainement. Un tel cadre
permet de procurer une résistance et une rigidité adéquates lors du brassage.
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[0010] Avantageusement, le cadre est un cadre fermé, entourant
I'ouverture. En d’autres termes, I'ouverture est une ouverture fermée, c'est-a-

dire présentant un périmétre fermé.

[0011] Avantageusement, le cadre comprend, a I'opposé de la
téte d'entrainement, une extrémité pointue formée par une jonction des bras
de mélange. Une telle extrémité permet de bien s’adapter a la forme d’un
récipient de travail de I'appareil de préparation culinaire, généralement en
forme de bol.

[0012] Avantageusement, le cadre est formé en acier inoxydable,

ou en aluminium.

[0013] Avantageusement, au moins l'un des bras de mélange
comprend une levre de raclage. Une telle lévre de raclage permet de garantir
que toute la préparation sera travaillée, méme a proximité du récipient de

travail.

[0014] Avantageusement, les deux bras de mélange
comprennent une lévre de raclage, qui sont séparées I'une de I'autre au niveau
de l'extrémité pointue par une encoche. Une telle encoche permet de limiter
les contraintes a la pointe de I'outil meélangeur, tout en offrant la possibilité aux

leévres de raclage de s’enrouler I'une sur l'autre.

[0015] Avantageusement, la Iévre de raclage est formée par une

matiére élastique surmoulée sur le cadre.

[0016] Avantageusement, au moins une portion de périmetre de
I'ouverture entre les bras de mélange est dépourvue de matiére élastique
surmoulée. En d’autres termes, I'ouverture est formée par le cadre lui-méme

et non par la matiere de surmoulage.

[0017] Avantageusement, l'ouverture présente un périmétre
fermé, et le périmétre de I'ouverture entre les bras de mélange est entiérement

dépourvu de matiére élastique surmoulée.
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[0018] Avantageusement, la matiére élastigue surmoulée est
formée par du silicone d'épaisseur 2 mm = 0.5 mm au niveau des bras de

mélange.

[0019] Avantageusement, la matiére élastique surmoulée
présente une dureté de 60 Shore A + 5 Shore A.

[0020] Avantageusement, les bras de mélange sont formés dans
un plan contenant I'axe de rotation. L'outil mélangeur est alors de forme

généralement plate.

[0021] Avantageusement, I'outil mélangeur comprend deux bras
de mélange. Cela permet de limiter les sollicitations mécaniques sur la

préparation.

[0022] Avantageusement, l'ouverture présente une portion de
périmetre incurvée du coté des bras de mélange, et une portion de périmetre
rectiligne du co6té de la téte d'entrainement. Autrement dit, 'ouverture suit la

forme extérieure de I'outil mélangeur.

[0023] Avantageusement, I'ouverture est décalée par rapport a

['axe de rotation.

[0024] Avantageusement, ['ouverture est asymétrique par rapport

a I'axe de rotation.

[0025] Un deuxieme aspect de l'invention concerne un appareil
de préparation culinaire, comprenant :
- un outil mélangeur selon le premier aspect de l'invention,
- un entraineur, agenceé pour s'accoupler avec la téte d'entrainement de I'outil
meélangeur,
dans lequel I'entraineur est agenceé pour entrainer I'outil mélangeur en rotation,

en suivant une trajectoire épicycloidale.

[0026] Avantageusement, l'appareil de préparation culinaire

comprend un récipient agencé pour recevoir des aliments a préparer, dans
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lequel les bras de meélange de I'outil mélangeur sont agenceés pour racler une

paroi du récipient.

[0027] Avantageusement, l'appareil de préparation culinaire

comprend une unité d'entrainement avec un train d'engrenage epicycloidal.

[0028] Avantageusement, la premiére largeur du premier bras de
mélange (y compris la levre de raclage) est supérieure a une valeur comprise

dans une gamme de valeurs allantde 2cm a 5 cm.

[0029] Avantageusement, la deuxieme largeur du deuxiéme bras
de mélange (y compris la lévre de raclage) est supérieure a une valeur

comprise dans une gamme de valeurs allantde 1 cma 3 cm.

[0030] Avantageusement, |'ouverture occupe une position

excentrée sur le cadre.

[0031] Avantageusement, l'ouverture présente une section de

passage supérieure a 30 cm?.

[0032] Avantageusement, I'ouverture présente une forme globale

ovoide, la pointe etant orientée vers le sommet du deuxiéme bras de mélange.

[0033] D'autres caractéristiques et avantages de la présente
invention apparaitront plus clairement a la lecture de la description détaillée
qui suit d'un mode de réalisation de l'invention donné a titre d'exemple
nullement limitatif et illustré par les dessins annexés, dans lesquels :

- la figure 1 représente une vue d'ensemble éclatée en perspective
d'un appareil de préparation culinaire comprenant un outil mélangeur selon la
présente invention ;

- les figures 2 a 5 représentent des vues de I'outil melangeur de la
figure 1 ;

- la figure 6 représente une vue d'un cadre constitutif de ['outil

mélangeur de la figure 1.

[0034] La figure 1 représente un appareil de préparation culinaire

30, avec un récipient rigide de travail 20, et un outil mélangeur 10. L'appareil
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de préparation culinaire 30 comprend typiquement un boitier qui referme un
moteur électrique d'entrainement, relié a une unité d'entrainement 32 qui
présente un entraineur 31, agencé pour s'accoupler avec l'outil mélangeur 10,
et en particulier une téte d'entrainement 11 de l'outil mélangeur 10, visible aux

figures 2 a 6.

[0035] L'unité d'entrainement 32 peut comprendre un train
d'engrenage épicycloidal, pour entrainer 'outil mélangeur 10 en rotation autour
d'un axe de rotation 100 (visible figure 3), tout en suivant une trajectoire

épicycloidale.

[0036] L'outil mélangeur 10 est agencé pour travailler des
aliments a travailler regus dans le récipient rigide de travail 20. A cet effet, le
boitier de I'appareil de préparation culinaire 30 est articulé, pour permettre de
faire plonger I'outil mélangeur 10 dans le récipient rigide de travail 20, ou l'en
dégager.

[0037] On peut noter que le récipient rigide de travail 20
comprend des moyens de verrouillage sur le boitier de I'appareil de préparation
culinaire 30, via des plots 24 qui s'engagent dans des rainures 34 (pour former
typiguement un accouplement de type baionnette), afin de procurer un blocage
(en rotation et en translation verticale) du récipient rigide de travail 20.

[0038] Enfin, l'appareil de préparation culinaire 30 comprend une
interface homme machine 33 pour commander le fonctionnement (marche-

arrét, selection de programme...).

[0039] Lors d'un programme de mélange de deux compositions
dont une délicate pour réaliser une préparation délicate, I'invention propose
d'utiliser l'outil mélangeur 10, pour obtenir rapidement un mélange homogéne,
tout en ftravaillant (par mélange mécanique ou malaxage...) le moins

longtemps et le moins vite possible cette préparation délicate.

[0040] A cet effet, I'outil mélangeur 10 représenté des figures 2 a

5 comprend un premier bras de mélange 12 qui présente une premiére largeur,
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30

superieure a une deuxieme largeur d'un deuxieéme bras de mélange 13, une
ouverture 17 étant ménageée entre le premier bras de mélange 12 et le

deuxiéme bras de meélange 13.

[0041] En conséquence, comme on le voit bien figure 3,
I'ouverture 17 est excentrée ou décalée par rapport a I'axe de rotation 100. Le
premier bras de mélange (du fait de la premiére largeur qui est au moins
supérieure a 2 cm, et préférentiellement supérieure a 4 cm) peut efficacement
incorporer les compositions I'une dans l'autre. Le deuxiéme bras de mélange
13 (dont la deuxieme largeur est au moins supérieure a 1 cm, et

préférentiellement supérieure a 2.5 cm) apporte un brassage supplémentaire.

[0042] Comme vu ci-dessus, l'ouverture 17 est excentrée, si bien
que cela contribue également a effectuer un mélange supplémentaire, en
raison du mouvement de I'outil mélangeur 10 (en rotation autour de I'axe de

rotation 100, tout en suivant une trajectoire epicycloidale).

[0043] L'outil mélangeur 10 comprend également une ailette 15,
d’épaisseur avantageusement comprise entre 0,5 et 1,2 cm, agenceée sur la
partie supérieure du premier bras de meélange 12, pour ramener efficacement

la préparation au centre du récipient rigide de travail.

[0044] Chaque bras de mélange 12 et 13 de I'outil mélangeur 10
comprend une levre de raclage 12a et 13a respectivement formée en matériau
élastique ou souple. En effet, en raison de la trajectoire épicycloidale imposée
a l'outil mélangeur 10, chacun du premier bras de mélange 12 et du deuxieme
bras de mélange 13 vient régulierement a proximité du récipient rigide de
travail 20. Les lévres de raclage 12a et 13a ont alors pour effet d'épouser
parfaitement la paroi du récipient rigide de travail, pour garantir que toute la
préparation sera travaillée, méme a proximité de la paroi du récipient rigide de
travail 20.

[0045] De plus, visible figures 2 et 3, une encoche 16 est prévue
entre la levre de raclage 12a et la Ievre de raclage 13a, a la pointe de I'outil
meélangeur 10, c’est-a-dire a la jonction des deux bras de mélange 12 et 13 au
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cisaillement au sein du matériau formant les leévres de raclage 12a et 13a, qui
peuvent alors aussi s'enrouler I'une autour de l'autre en raison du mouvement

de rotation, et parfaitement épouser le fond du récipient rigide de travail 20.

[0046] L'outil mélangeur 10 comprend typiquement un cadre 14
metallique (en acier inoxydable ou en aluminium), et on peut typiquement
envisager de former les lévres de raclage 12a et 13a avec du silicone surmoulé
sur le cadre 14. On voit par exemple, figure 6, le cadre 14 seul avec des orifices

14a pour assurer une bonne qualité et accroche du matériau souple surmoulé.

[0047] Selon un mode de réalisation représente, le périmétre de
l'ouverture 17 est exempt de matiére surmoulée, c'est-a-dire que c'est le cadre
14 qui forme et définit I'ouverture 17. Cette derniere présente une forme de
goutte d'eau qui pointe vers l'extrémité supérieure du deuxiéme bras de

meélange 13, qui est le plus fin.

[0048] On comprendra que diverses modifications et/ou
améliorations évidentes pour I'homme du métier peuvent étre apportées aux
différents modes de réalisation de I'invention décrits dans la présente
description sans sortir du cadre de l'invention défini par les revendications

annexées.

Ainsi dans une variante de réalisation non représentée, la lévre de

raclage pourra étre détachable du cadre pour permettre son remplacement.
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REVENDICATIONS

1. Outil mélangeur (10) pour un appareil de préparation culinaire
(30), comprenant :
- une téte d'entrainement (11) agencée pour s'accoupler avec un entraineur
(31) de I'appareil de préparation culinaire, de sorte a entrainer I'outil mélangeur
(10) en rotation autour d'un axe de rotation (100),
- au moins deux bras de meélange (12, 13) agenceés de part et d'autre de 'axe
de rotation (100), et présentant chacun une largeur prédéfinie de sorte a définir
au moins une ouverture (17) agencee entre les deux bras de mélange (12, 13),
- un premier bras de mélange (12) présentant une premiére largeur et un
deuxiéme bras de mélange (13) présentant une deuxieéme largeur, inférieure a
la premiére largeur, caractérisé en ce que
- la premiére largeur du premier bras de mélange est au moins supérieure a 2
cm, et préférentiellement supérieure a 4 cm,
- la deuxiéme largeur du deuxiéme bras de mélange est au moins supérieure

a 1 cm, et préférentiellement supérieure a 2.5 cm.

2. Outil melangeur (10) selon la revendication précédente,
comprenant une ailette (15) agencée sur le premier bras de mélange (12), du

cote de la téte d'entrainement (11).

3. Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précedentes,
comprenant un cadre (14) formant les bras de meélange (12, 13) et relié a la
téte d'entrainement (11).

4. Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précedentes,
dans lequel le cadre (14) comprend, a l'opposé de la téte d'entrainement (11),
une extrémité pointue formeée par une jonction des bras de melange (12, 13).

5. Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précedentes,
dans lequel le cadre (14) est formé en acier inoxydable, ou en aluminium.
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6. Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précedentes,
dans lequel au moins I'un des bras de mélange (12, 13) comprend une lévre
de raclage (12a, 13a).

7. Outil mélangeur (10) selon la revendication précédente, dans sa
dependance a la revendication 4, dans lequel les deux bras de mélange (12,
13) comprennent une lévre de raclage (12a, 13a), qui sont séparées |'une de

I'autre au niveau de |'extremité pointue par une encoche (16).

8. Outil melangeur (10) selon 'une des revendications 6 ou 7, dans
lequel la levre de raclage (12a, 13a) est formée par une matiére élastique

surmoulée sur le cadre (14).

9. Outil mélangeur (10) selon la revendication précédente, dans
lequel au moins une portion de périmetre de 'ouverture (17) entre les bras de

mélange est dépourvue de matiére élastique surmoulée.

10.  Outil mélangeur (10) selon 'une des revendications 8 ou 9, dans
lequel I'ouverture (17) présente un périmeétre fermé, et dans lequel le périmétre
de l'ouverture (17) entre les bras de mélange est entierement dépourvu de

matiére élastiqgue surmoulée.

11.  Outil mélangeur (10) selon 'une des revendications 8 a 10, dans
lequel la matiére élastiqgue surmoulée est formée par du silicone d'épaisseur 2

mm £ 0.5 mm au niveau des bras de mélange.

12.  Outil mélangeur (10) selon 'une des revendications 8 a 11, dans
lequel la matiére élastique surmoulée présente une dureté de 60 Shore A £5
Shore A.

13.  Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précédentes,
dans lequel les bras de mélange sont formés dans un plan contenant I'axe de
rotation (100).

14.  Outil mélangeur (10) selon I'une des revendications précédentes,

dans lequel I'ouverture (17) présente une portion de périmetre incurvée du coté
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des bras de mélange, et une portion de périmétre rectiligne du cété de la téte
d'entrainement (11).

15.  Appareil de préparation culinaire (30), comprenant :
- un outil melangeur (10) selon I'une des revendications précédentes,
- un entraineur (31), agencé pour s'accoupler avec la téte d'entrainement (11)
de l'outil mélangeur (10),
dans lequel I'entraineur (31) est agencé pour entrainer I'outil mélangeur (10)

en rotation, en suivant une trajectoire epicycloidale.
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