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Wynalazek dotyczy sposobu wytwa¬
rzania wolnych od cukru napojów diete¬
tycznych podobnych do likierów, odpo¬
wiednich zwłaszcza dla chorych na cu¬
krzycę i nie fermentujących w żołądku i w
jelitach.
Wytwarzanie wolnych od cukru napo¬

jów dietetycznych podobnych do likierów
jest trudne, ponieważ przez dodawanie
substancyj o lepkości podobnej do lepko¬
ści syropu cukrowego nie można uzyskać
takiej gęstości, jaką posiadają zwykłe li¬
kiery zawierające dodatek tego syropu.
Substancje takie nie tworzą bowiem z al¬
koholem roztworów jednorodnych.
Okazało się, że przez zastosowanie

sztucznych substancji słodkich można uzy¬
skać likiery, zupełnie równorzędne z likie¬
rami zwykłymi pod względem lepkości i
smaku. Według wynalazku używa się pek¬
tyny w celu wywołania gęstości właściwej
syropowi, przy czym zresztą postępuje się
w sposób znany przy fabrykacji likierów.
Likiery takie mogą pić diabetycy bez naj¬
mniejszego niebezpieczeństwa, gdyż nie
zawierają one cukru. Poza tym likiery ta¬
kie nie posiadają też żadnych właściwości
tuczących.
W razie zmieszania pektyny, rozpu¬

szczonej w wodzie, z alkoholem powstaje
żel, który następnie wskutek wstrząsania
przechodzi do roztworu w postać trwałego



solu. Do tego koloidalnego roztworu wod-
no-a|.koholowego. można dodawać wszel¬
kich esencji likierowych i syntetycznych
substancji słodkich, fralszą przeróbkę, jak
przesączanie, dojrzewanie itd., wykonywa
się w sposób znany w fabrykacji likie¬
rów.

Przykład. Do 150 cm3 pięcioprocen¬
towego roztworu pektyny dodaje się 50
cm3 alkoholu. Tworzący się żel zamienia
się w sól, do którego dodaje się pożądanej
substancji zapachowej oraz sztucznej sub¬
stancji słodkiej.
Ilość dodawanego alkoholu (np. 20 do

50 procentów objętościowych) zależy od
jakości względnie pożądanej zawartości
alkoholu w likierze.

Zastrzeżenie patentowe.

Sposób wytwarzania wolnych od cu¬
kru napojów dietetycznych podobnych do
likierów, słodzonych wyłącznie sztuczny¬
mi substancjami słodkimi, znamienny tym,
że miesza się wodny roztwór pektyny z al¬
koholem, zamienia powstały żel przez
skłócenie w sol i następnie przerabia się
ten sol z dodatkiem sztucznych substancji
słodkich, poza tym jednak w sposób zna¬
ny, na napój podobny do likierów, posia¬
dający dowolny aromat.
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