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Wynalazek dotyczy sposobu wytwa-
rzania wolnych od cukru napojow diete-
tycznych podobnych do likieréw, odpo-
wiednich zwlaszcza dla chorych na cu-
krzyce i nie fermentujacych w zotadku i w
jelitach.

Wytwarzanie wolnych od cukru napo-
jow dietetycznych podobnych do likieréw
jest trudne, poniewaz przez dodawanie
substancyj o lepkosci podobnej do lepko-
$ci syropu cukrowego nie mozna uzyskaé
takiej gestosci, jaka posiadaja zwykte li-
kiery zawierajagce dodatek tego syropu.
Substancje takie nie tworza bowiem z al-
koholem roztworéw jednorodnych.

Okazalo sig¢, ze przez zastosowanie

sztucznych substancji slodkich mozna uzy-
ska¢ likiery, zupelnie réwnorzedne z likie-
rami zwyklymi pod wzgledem lepkosci i
smaku. Wedlug wynalazku uzywa sie pek-
tyny w celu wywotlania gestosci wlasciwej
syropowi, przy czym zreszta postegpuje sie
w sposob znany przy fabrykacji likierow.
Likiery takie moga pié¢ diabetycy bez naj-
mniejszego niebezpieczeristwa, gdyz nie
zawieraja one cukru. Poza tym likiery ta-
kie nie posiadaja tez zadnych wlasciwosci
tuczacych.

W razie zmieszania pektyny, rozpu-
szczonej w wodzie, z alkoholem powstaje
zel, ktéry nastepnie wskutek wstrzasania
przechodzi do roztworu w postaé trwalego



solu. Do tego koloidalnego roztworu wod-
no-alkoholowego. moina dodawaé wszel-

kich esencji likierowych i syntetycznych -

subsfancji stodkich, Dalsza przersbke, jak
przesaczanie, dojrzewanie itd., wykonywa
si¢ w spos6b znany w fabrykacji likie-
row.

Przyklad. Do 150 cm® pigcioprocen-
towego roztworu pektyny dodaje sie 50
cm?® alkoholu. Tworzacy sie zZel zamienia
sie w s6l, do ktérego dodaje si¢ pozadanej
substancji zapachowej oraz sztucznej sub-
stancji stodkiej.

Ilos¢ dodawanego alkoholu (np. 20 do
50 procentéw objetosciowych) zalezy od
jakosci wzglednie pozadanej zawartosci
alkoholu w likierze.
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Zastrzezenie patentowe.

Sposéb wytwarzania wolnych od cu-
kru napojow dietetycznych podobnych do
likierow, slodzonych wylgcznie sztuczny-
mi substancjami stodkimi, znamienny tym,
Ze miesza si¢ wodny roztwoér pektyny z al-
koholem, zamienia powstaly zel przez
sklécenie w sol i nastepnie przerabia sig
ten sol z dodatkiem sztucznych substancji
slodkich, poza tym jednak w sposéb zna-
ny, na nap6j podobny do likieréw, posia-
dajacy dowolny aromat.

Géza Manstfeld.

Zastepca: Inz. W. Suchowiak,
rzecznik patentowy.
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