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ISradimas priskiriamas maisto pramonei, i$ dalies vaisiniy produkty gamybai ir gali bati panaudojamas
gaminti paruostg naudoti pusiau skystg kisieliy, pasizymint] ilgu saugojimo laiku.

ISradimo tikslas yra prailginti paruosto kisieliaus saugojimo laika, nepabloginant jo kokybés, pagerinti ir
stabilizuoti kisieliaus konsistencijg ir sudaryti galimybe patogiau kisieliy vartoti.

Pusiau skysto vaisiy kisieliaus gamybos bidas i3 natdraliy vaisiniy komponenty, saldiklio, vandens ir
krakmolo apima misinio paruosima i$ natiraliy vaisiniy komponenty, tokiy kaip natdralios vaisiy sultys, saldiklis ir
vandugo, Krakmoio supylimg neperraukiamar maisant | nepasiidytg misiny i$ natdraly vaisiniy komponenty,
saldiklio ir vandens, gauto misinio terminj apdorojima pratekamuoju pasterizatoriumi 86-98 °C temperat(iroje 20-
60 sekundziy laikpotarpyje, paruosto kisieliaus atSaldyma ir aseptiskq iSpilstyma j aseptine pakuote neleidziant
susidaryti kisieliaus kontaktui su oru.
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ISradimas priskiriamas maisto pramonei, i§ dalies vaisiniu produkty gamybai ir
gali buti panaudojamas gaminti paruosta naudoti pusiau skysta kisieliu, pasizymintj
ilgu saugojimo laiku.

Zinomas kisieliaus gamybos budas i$ koncentrato (sauso kisieliaus), kuriame
sausg kisieliy iSleidzia ketvirtadalyje $alto geriamojo vandens, iSleista  misinj
maiSydami supila | verdantj vandenj, prideda cukraus ir citrinu rugsties, uzvirina,
iSpila | inda, uzberia cukrumi ir atSaldo (Abaturov P.V., Cyplenkov N.P. , Mitiurin F.S.
Sladkije bliuda i napitki. Moskva: Ekonomika, 1974, 25-26 p.p.).

Visgi Sis kisielius pasizymi nepakankamai geromis organoleptinémis
savybémis, nes sausame koncentrate vaisiy skonis ir aromatas nepilnai islikes.
Paruostas kisielius pasizymi trumpu saugojimo laiku ir turi bdti ruogiamas prie$ pat
vartojima, kas néra visada patogu.

Artimiausias  sidlomam i$radimui pagal esme ir pasiekiama efekta yra
kisieliaus gamybos bldas i$ natdraliu vaisiu-uogu suléiu, kuriame tris ketvirtadalius
viso sulCiy kiekio sumaido su cukrumi ir citriny rGgétimi, jpila vandens, gauta sirupa
pakaitina iki virimo, atskirai iSleid?ia krakmola ketvirtadalyje Salto geriamojo
vandens, gauta misini supila j verdantj sirupa, maisydami uzvirina, i paruosta Kisieliu
supila likusia sulCiy dali ir gerai i$maiso, i$pila karsta kisieliu j inda, uzberia cukrumi ir
atSaldo (Abaturov P.V., Cyplenkov N.P. , Mitiurin F.S. Sladkije bliuda i napitki.
Moskva: Ekonomika, 1974, 15, 25 p.p.). Siam kisieliui pagaminti naudoia natdralias
vaisiu sultis, vandenj, cukru, bulviu krakmola, citriny rigsti, kai ingredienty masiu

santykiai procentais yra:

natlralios vaisiu-uogu sultys 22,7;
vanduo 63,6,
cukrus 9,1;
bulviu krakmolas 45

citriny rugstis 0,1.
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Visgi, $iuo bidu pagamintas kisielius dél nepakankamos aseptikos gaminant
(sulCiy liku¢io supylimo pabaigus terminj apdorojima, paruosto Kkisieliaus
iISmaiSymo), pasizymi neilgu saugojimo laiku (viena-dvi dienos). Pagaminus kisieliu,
jis labai ilgai Sala, kas nepatogu naudojant. Be to, Sis kisielius pasizymi
nepakankamai vienalyte ir stabilia konsistencija, daznai jame pasitaiko gumuléliy ir
krakmolo sutirStejimu, kisieliaus pavirSiuje susidaro plévelé, o laikant ilgiau kisielius
susisluoksniuoja.

Sidlomo iSradimo tikslas yra prailginti paruosto kisieliaus saugojimo laika,
nepabloginant jo kokybes, pagerinti ir stabilizuoti kisieliaus konsistencija ir padaryti
patogesnj kisieliaus panaudojima.

Sis tikslas pasiekiamas zinomame pusiau skysto vaisiu kisieliaus gamybos
blde i§ naturaliy vaisiniu komponentu, pavyzdziui, natraliy vaisiu sul€iu, saldiklio,
vandens ir krakmolo, apimanfiame miSinio paruodima i$ natdraliy vaisiniu
komponenty, saldiklio ir vandens, krakmolo supylimo nepertraukiamai maisant,
terminio apdorojimo, paruosto kisieliaus iSpilstymo ir atSaldymo, taip, kad pagal
iSradima krakmolg maiSydami supila | nepasildyta vaisiniu komponentu, saldiklio ir
vandens  miSinj, gauto misinio terminj apdorojima atlieka pasterizuodami
pratekamuoju pasterizatoriumi esant 86-98 °C temperatirai 20-60 sekundziu, gauta
kisieliy at3aldo ir aseptidkai iSpilsto j aseptine pakuote, iSvengiant kisieliaus kontakto
su oru.

Sitlomu budu galima gaminti kisielius i$ jvairiu ingredienty kombinaciju.

Gaminant kisieliu, kaip krakmola naudoja modifikuota krakmola, kaip saldiklj -

cukry, kai ingredienty masiu santykiai, procentais yra:

natdrals vaisiniai komponentai, pavyzdziui,

naturalios vaisiu sultys 15-50;
cukrus 6-20,
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.
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Gaminant vaisiy kisiely, kaip natdralius vaisinius komponentus naudoja

natdralias vaisiy sultis ir susmulkintus konservuotus vaisius ir/arba vaisiu dzema, kai

ingredienty masiu santykiai procentais yra:

natdralios vaisiu sultys 10-35;
konservuoti vaisiai ir/arba vaisiy dzemas 5-15;
cukrus 6-20;
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.

Gaminant kisieliu kaip krakmola naudoja modifikuota krakmola, kaip saldiklj -

aspartamag, kai ingredientu masiy santykiai, procentais yra:

natdralls vaisiniai komponentai, pavyzdziui,

natlralios vaisiy sultys 15-50;
aspartamas 0,03-0,1;
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.

Kaip natlralias vaisiu sultis naudoja vienas ar kelias i§ $iu natdraliy sulgiy:
mango, juoduju serbentu, raudonujy serbentu, braskiu, spanguoliu, abrikosu,
persiku, obuoliy, kriausiy, citriny, apelsinu, mandarinu, ananasu.

Naturalias vaisiy sultis taip pat galima naudoti natlraliy vaisiy suldiy
koncentrato pavidalu, pilant tokj kiekj, kuris reikalingas ruogiant natdralias vaisiy
sultis o taip pat ir papildoma kieki vandens. Sj kiekj apskaigiuoja pagal zinomas
formules, jvertindami sausas fnediiagas kiekviename konkrec¢iame natdraliy vaisiy
sulCiu koncentrate.

Kaip modifikuota krakmola naudoja viena ar keleta i§ paminétu: modifikuota
bulviy krakmola, modifikuotg ryziu krakmola, modifikuota soju krakmola, modifikuota
kukurdzy krakmola, modifikuota grikiu krakmola, modifikuota tapijokos krakmola.

Ivairi modifikunty krakmoli pavyzdzini, Myeralys 82 Mad N1442- 0.TEY 08214

Mod. 1422; C-TEX POLAR TEX 06748 Mod. N1442; C-TEX 06202 Mod. E 1422



10

15

20

25

30

LT 4749 B

(frmos “Gutta” produktai) tirpalai pasizymi dideliu klampumu o taip pat trumpa
tekstlra, atsparumu aukStai temperatiirai, Zemam pH ir mechaniniams poveikiams.
Kisielius taip pat i5 esmés yra modifikuoto krakmolo tirpalas, todél minétomis
savybemis pasizymi ir pusiau skystas vaisiy kisielius, | kurj jeina modifikuotas
krakmolas, kai masés procentas yra 1-5.

AnkscCiau paruostas vartoti kisielius nebuvo gaminamas pramoniniu badu.

EksperimentiSkai parinkti pusiau skysto vaisiu kisieliaus pramoninés gamybos
technologiniu operacijy seka, o taip pat ingredienty miinio terminio apdorojimo -
pasterizacijos parametrai, t.y. tolygaus ir greito pakaitinimo iki temperatiros, batinos
gauti aseptinj misinj, bet neleidzianCios kisieliui u2virti, ir galimai trumpesnis $io
misinio laikymo $ioje temperatiiroje laikotarpis salygoja tai, kad krakmolo griideliai
iSbrinksta tik pasterizuojant, bet ju nepaZeidziant ir nesusmulkinant. Pakaitinant
ingredienty miinj iki temperatlros Zemesnés negu 86 °C trumpiau negu 20
sekundziy nepasiekiama pakankama misinio aseptika. Pakaitinus vir§ 98 °C ir ilgiau
nei 60 sekundZiu pablogéja kisieliaus konsistencija ir sutrumpéja jo saugojimo
laikas.

Gaminant kisieliy naudoja daugiausia jvairiy augaly modifikuota krakmola.
Naudojant sitiloma kiekj modifikuoto krakmolo ( nuo 1 iki 5 masés. %) pagamintas
Kisielius pasizymi vienalyte pusiau skysta konsisitencija, jo paviriuje nesusidaro
plévelé ir laikant jis nei$sisluoksniuoja, o taip pat sidlomo kisieliaus gamybos bido
technologinio proceso metu ingredienty misinys neprisvyla pasterizuojant ir
neuzkisami jrengimy vamzdeliai.

Naudojant sillomame kisieliaus gamybos blde pasillytas ingredientu
kombinacijas nurodytais santykiais gaunamos geros organoleptings kisieliaus
savybes - skonis ir aromatas. Toliau gerinant organcleptines savybes, gaminant
kisieliu, papildomai gali bt pénaudoti natlralls aromatizatoriai, citrinu rigstis ir kiti
valgomieji priedai, kurie sudedami | nepakaitinta misinj i§ natdraliy vaisiu
komponentu, vandens ir saldiklio.

Aseptiskas paruosto kisieliaus idpilstymas | aseptine pakuote nesusidarant
kontaktui tarp kisieliaus ir oro, galimas tik pramoninéje gamyboje, pavyzdziui,
vakuumuoijant iSnilstymo metu.  Anksdian  toks  kisielians igpiletymas  nehin

naudojamas ir kisielius aseptinéje hermetidkoje pakuotéje be oro nebuvo saugomas.
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Pasillyto kisieliaus gamybos bldo pozymiy visuma salygoja paruosto naudoti
ipakuoto kisieliaus saugojimo laiko pailginima iki vieneriy metu, nepabloginant jo
kokybés, be to jis nesusisluoksniuoja ir nesusidaro plévelé. Galiojimo laikas
nustatytas pagaminus keleta bandomuju partiju ir periodiskai tikrinant ju
organoleptines savybes ir mikrobiologinius rodiklius. Pateikiami mikrobiologiniai

kisieliaus rodikliai:

Mezofiliskai aerobiniu ir fakultatyviai anaerobiniy

mikroorganizmy 1-me cm® -ne daugiau 100;

Zarnyno lazdeliy tipo bakterijy kiekis 1-me dm?® -ne daugiau 3
kolonijas sudarangiu

vienetu;
Mieliy ir pelésiu 1-me cm?® -ne daugiau 100;
Patogeniniy mikroorganizmuy, tarp ju salmoneliy
25 g produkto -neleistina.

Eksperimentais nustatyta, kad organoleptinés savybés ir mikrobiologiniai
kisieliaus rodukliai nepablogéjo per metus, todél jpakuoto kisieliaus galiojimo laikas -
iki 1 mety. Be to, pasidaro Zzymiai patogiau vartoti kisieliy, kadangi nebereikia jo
gaminti, jis jau paruoStas. Kisieliy taip pat gali naudoti 2monés, kurie deél
virskinamojo trakto susirgimu negali gerti vaisiu sulCiu, nes jis Svelnesnis ir pasizymi
aptrauxian€iomis savybémis.

Sililoma blda realizuoja taip.
1 pavyzdys

Kisieliaus gamybai naudoja natdralias mango sultis, cukry, modifikuota bulviu

krakmola ir apdorota vandenj, kai ingredientu masiy santykiai procentais yra;

natlralios mango sultys 25;
cukrus 15:

modifikuotas bulviu krakmolas 2,
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vanduo 58.

| kupazine talpa supila 250 kg mango sulciy, 580 kg apdoroto vaﬁdens, 150
kg cukraus ir j gauta mi$inj nepaliaujamai maisydami supila 20 kg modifikuoto bulviy
krakmolo, nekaitindami iSmaiSo kad krakmolo grideliai blty vienodai pasiskirste.
Misinj nukreipia | pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20 sekundziu,
paruosty kisieliu atdaldo ir asepri$kai ipilsto | aseptine litrine Tetra Brik Aseptic

pakuote, vakuumuodami pasalina org ir hermetiskai uzdaro pakuote.

Gauto produkto charakteristika:

100 g produkto energetiné verte - 72 kcal

tirpinamo sauso produkto masés dalis > 18,0 %

titruojamos rigsties kiekis, perskaiciuotas | citrinu riigéti 0,20-0,40 %

vitamino C kiekis 5mg/100 g
2 pavyzdys

Kisieliaus, kurio sudetis aprasyta 1 pavyzdyje, gamybai vietoje natdraliu
mango sulciu naudoja natiraliy mango suléiy koncentrata su koncentracija 40 Bx®
(Brigso laipsniu) ir papildoma vandens kiekj. Natdralios 100 % mango sultys turetu
turéti koncentracija 15 Bx°.

250 kg natdraliy 100% mango suliu su 15 Bx® koncentracija paruo$imui
reikia:

250kg X 15 Bx" : 40 Bx" = 93,75 kg natiiraliy mango suléiy su koncentracija 40
Bx® ir papildomo kiek!o apdorota vandens 250 kg - 93,75 kg =156,25 kg

| kupazing talpa supila 93,75 kg natdraliu mango suléiu koncentrato su
koncentracija 40 Bx’; 736,25 kg apdoroto vandens: 150 kg cukraus ir j gauta misinj
nepertraukiamai maisydami sudeda 20 kg modifikuoto bulviy krakmolo,
nekaitindami iSmaiSo kad krakmolo gradeliai bty vienodai pasiskirste. Misini
nukreipia | pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20 sekundziu, paruosta
kisieliy atsaldo ir aseptiskai iSpilsto | aseptine litring Tetra Brik Aseptic pakuote,

vasudainiuodani basaiiia Ora it henmeliSkai uzdao pakoom,
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Gauto produkto charakteristika:
100 g produkto energetiné verté - 74 kcal
tirpinamo sauso produkto masés dalis >185%
titruojamos riigsties kiekis, perskai¢iuotas | citriny riigsty 0,20-0,40 %
vitamino C kiekis 6 mg/100 g

3 pavyzdys

Kisieliaus gamybai naudoja natdralias ananasu sultis, konservuotus
susmulkintus ananasus, cukry, modifikuota kukurlizy krakmola ir apdorota vanden;

kai ingredientu masiu santykiai procentais yra:

naturalios ananasy sultys 15,
konservuoti ananasai 5;

cukrus 20;
modifikuotas kukur(izu krakmolas 2,
vanduo 57.

| kupazine talpa supila 150 kg ananasu sulCiu, 50 kg susmulkintu konservuotuy
ananasy, 570 kg apdoroto vandens, 200 kg cukraus ir | gauta misinj nepertraukiamai
maiSydami supila 30 kg modifikuoto kukuriizy krakmolo, nekaitindami i§maiso kad
krakmolo grudeliai ir konservuotu ananasy gabaleliai bty vienodai pasiskirste. Misinj
nukreipia | pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20 sekundziu, paruosta
kisieliy atSaldo ir aseptiskai iépilsto | asepting litrine Tetra Brik Aseptic pakuote,

vakuumuodami pasalina ora ir hermetigkai uzdaro pakuote.
Gauto produkto charakteristika:

100 g produkto energetiné verte - A8 keal

tirpinamo sauso produkto masés dalis >17,0%



10

15

20

25

30

LT 4749 B
titruojamos ragsties kiekis, perskaigiuotas | citriny rigsti 0,25-0,45 %
vitamino C kiekis 3mg/100 g

4 pavyzdys

Kisieliaus gamybai naudoja natlralias persiky sultis, persiky dzema, cukry,
modifikuota ryZiy krakmola ir apdorota vandenj, kai ingredienty masiy santykiai

procentais yra:

naturalios persiky sultys 35;
persiku dzemas 15;
cukrus 6,
modifikuotas ryziy krakmolas 1
vanduo 43.

| kupazing talpa supila 350 kg persiku suliu, 150 kg persiku dzemo, 430 kg
apdoroto vandens, 60 kg cukraus ir j gautq misinj nepertraukiamai mai$ydami supila
10 kg modifikuoto ryziy krakmolo, nekaitindami i§mai$o kad krakmolo griideliai ir
persiku gabaléliai i$ persiku dZemo bty vienodai pasiskirste. Misinj nukreipia |
pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20 sekundziu, paruosta kisieliy
atsaldo ir aseptiskai iSpilsto | aseptine litring Tetra Brik Aseptic pakuote,

vakuumuodami pasalina org ir hermetiskai uzdaro pakuote.

Gauto produkto charakteristika:

100 g produkto energetine verte - 64 kcal
tirpinamo sauso produkto masés dalis > 16,0 %
titruojamos ragsties kiekis, perskaiciuotas | citriny rigsti 0,15-0,30 %
vitamino C kiekis 3mg/100 g

5 pavyzdys
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Kisieliaus gamybai naudoja natdralias spanguoliy sultis, aspartama,
modifikuota soju krakmolg ir apdorota vandenj kai ingredientu masiu santykiai

procentais yra:

naturalios spanguoliy sultys 15;
aspartamas 0,1,
modifikuotas sojy krakmolas 4,9,
vanduo 80.

| kupazine talpg supila 150 kg spanguoliu suliy, 800 kg apdoroto vandens, 1
kg aspartamo ir | gauta misinj nepertraukiamai maiSydami supila 49 kg modifikuoto
soju krakmolo, nekaitindami iSmaiSo kad krakmolo grideliai b{itu vienodai
pasiskirste. Mi§inj nukreipia | pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20
sekundziy, paruosta kisieliy atSaldo ir aseptiskai iSpilsto | aseptine litrine Tetra Brik

Aseptic pakuote, vakuumuodami pasalina ora ir hermetiskai uzdaro pakuote.

Gauto produkto charakteristika:

100 g produkto energetiné verté - 66 kcal

tirpinamo sauso produkto maseés dalis >16,5%

titruojamos ragsties kiekis, perskai¢iuotas | citrinu rigst 0,40-0,80 %

vitamino C kiekis 10 mg/100 g
6 pavyzdys

Kisieliaus gamybai naddoja naturalias spanguoliu sultis, natiiralias braskiu
sultis, natlralias juoduju serbentu sultis, cukry, modifikuotg grikiu krakmola ir

apdorota vanden kai ingredientu masiu santykiai procentais yra:

naturalios spanguoliu sultys 10;
nattralios braskiu sultys 10:

naturalios juodyju serbenty sultys 10,
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cukrus 18,
modifikuotas grikiu krakmolas 3;
vanduo 49.

| kupazine talpa supila 100 kg spanguoliy sulciu, 100 kg braskiu suléiu, 100 kg
juoduju serbentu suliu, 490 kg apdoroto vandens, 180 kg cukraus ir j gautg misin;
nepertraukiamai maisydami supila 30 kg modifikuoto grikiu krakmolo, nekaitindami
iSmaiSo kad krakmolo grideliai bdty vienodai pasiskirste. Miinj nukreipia |
pratekamaji pasterizatoriy ir pasterizuoja 93 °C 20 sekundziu, paruosta kisieliu
atSaldo ir aseprtiSkai iSpilsto | aseptine litring Tetra Brik Aseptic pakuote,

vakuumuodami pasalina ora ir hermetiskai uzdaro pakuote.

Gauto produkto charakteristika:

100 g produkto energetiné verté - 70 kcal
tirpinamo sauso produkto masés dalis >17,5%
titruojamos ragsties kiekis perskaiciuotas | citrinos rgstj 0,30-0,70 %
vitamino C kiekis 8 mg/100 g

Visais atvejais paruoStas kisielius pasizymi geromis organoleptinémis
savybemis, vienalyte ir stabilia konsistencija. Uzdaroje pakuotéje kisieliaus
saugojimo laikas yra vieneri metai, be to viso saugojimo laiko metu jo kokybé

nepablogéja. Kisielius paruostas vartoti ir nereikia jokio papildomo paruogimo.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Pusiau skysto vaisiu kisieliaus gamybos badas i§ natdraliu vaisiniu
komponentu, saldiklio, vandens ir krakmolo, apimantis misinio paruo§ima i$ natdraliu
vaisiniy komponentu, tokiy kaip natdraliu vaisiu sulciu, saldiklio ir vandens, krakmolo
supylimo nepertraukiamai maiSant, terminio apdorojimo, paruoSto kisieliaus
iSpilstymo ir atSaldymo, besiskiriantis tuo, kad krakmola nepertraukiamai
maisydami supila | nepasildyta misinj i natdraliu vaisiniy komponentu, saldiklio ir
vandens, gautg midinj termiskai apdoroja pasterizuodami pratekamuoju
pasterizatoriumi 86-98 °C temperatiroje 20-60 sekundziu, paruostg kisieliu atSaldo ir

aseptiskai iSpilsto | aseptine pakuote neleisdami susidaryti kisieliaus kontaktui su oru.
2. Budas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad gaminant kisieliu,
kaip krakmola naudoja modifikuota krakmola, o kaip saldiklj - cukru, kai ingredientu

masiy santykiai procentais yra:

naturalUs vaisiniai komponentai, tokie kaip

naturalios vaisiu sultys 15-50;
cukrus 6-20;
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.

3. Budas pagal 2 punkta, besiskiriantis tuo, kad gaminant kisieliu,
kaip natlralius vaisinius komponentus naudoja nattralias vaisiu sultis ir susmulkintus
Konservuotus vaisius ir/arba vaisiu dzema, kai ingredientu masiu santykiai procentais

yra:

naturalios vaisiy sultys 10-35;

KOINSEIVUOU vaisidi IH/arba vaisiu dzenias 0-19;
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cukrus 6-20;
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.

4, Bldas pagal 1 punkta, besiskiriantis tuo, kad gaminant kisieliu,
kaip krakmolg naudoja modifikuota krakmola, kaip saldikli - aspartama, Kai

ingredienty masiy santykiai procentais yra:

natdralds vaisiniai komponentai

naturalios vaisiu sultys 15-50;
aspartamas 0,03-0,1;
modifikuotas krakmolas 1-5;
vanduo likutis.

5. Budas pagal vieng iS 2-4 punktu, besiskiriantis tuo, kad kaip
natdralias vaisiu sultis naudoja vienas ar keletg iS iSvardintyju: mango, juodujy
serbenty, raudonuju serbentu, braSkiy, spanguoliuy, abrikosu, persiku, obuoliu,

kriausiy, citrinu, apelsiny, mandarinu, ananasuy.

6. Bldas pagal viena i 2-5 punkty, besiskiriantis tuo, kad, natiralias
vaisiy sultis supila naudodami natdraliy vaisiu sul€iy koncentrato kiekj, reikalinga

paruosti nurodyta kiekj natdraliy vaisiu sulCiy ir papildoma vandens kieki.

7. Bldas pagal vieng i§ 2-6 punktuy, besiskiriantis tuo, kad kaip
modifikuotg krakmola naudoja vieng ar keleta iS paminétuju: modifikuota bulviu
krakmola, modifikuotg ryziu krakmola, modifikuota soju krakmola, modifikuota

kukurtizy krakmola, modifikuotg grikiy krakmola, modifikuota tapijokos krakmola.

8. Kisielius, besiskiriantis tuo, kad pagamintas bldu pagal viena i§ 1-

7 punktu.
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