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(54) Dieteticky fosfatidovy p¥ipravek na bazi séjového lecitinu

Predmdtem vyndlezu je fosfatidovy
pripravek s dietetickymi a posilujieimi
vlastnostmi, na bdzi p¥irodniho sojového
lecitinu pro dietetickou prevenci a vyZi-
vu obyvatelstva. P¥ipravek podle vyndlezu
obsahuje piirodni sdjovy lecitin ve vyso-
ké koncentraci, preparovany na nosiéi
ze skupiny upravenych ceredlif s vyhodou
ovesnych vlo&ek, upravenych sdjovych bil-
kovin ve form¥ koncentrdtu nebo izoldtu,

a to bud samotnych,nebo ve sm¥si. Pro zvy-
%eni posilujfetho W¥inku mbZe p¥ipravek
obsahovat fortifika¥ni ldtky. MiZe rovné%
obsshovat potraviné#ské ochucovadla nebo
aromata p¥frodniho nebo syntetického pivo-
du pro zlep¥eni organoleptickych vlast-
nostf{. Pfedpoklddd se vyuZiti predm&tiu vy-
nélezu v potravind¥ském primyslu.
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Predmétem vyndlezu je dieteticky fosfatidovy pripravek na bézi séjového lecitinu s po-
silujfeimi vlastnostmi, ktery je preparovén na nosiéi. '

Nezbytnou souddsti lidské vyiivy jsou fosfatidy, které jsou obsaZeny ve vSech bun&¥-
nych tkdnich lidského organismu., Nedostatek nebo pokles fosfatidld v lidském organismu vyvo-
14vé poruchy projevujici se unavou, vysilenim, stupnujic{ se nervozitou a podréid&nosti. Pri
perordlni aplikaci fosfatidl byl zJji¥tdn p¥iznivy vliv na pokles cholesterolu v krevnim
obrazu. Z uvedenych divodd je nutné zajistovat preventivnd p¥fsun fosfatidd lidskému orge-
nismu & jednim z piistupnych zdrojd je séjovy lecitin. P¥{my konzum sdjového lecitinu je
s ohledém na jeho fyzikd4lnf a organoleptické vlasinosti obtiZny. Sojovy lecitin mé charek-
teristickou chuf a vini, je pastovité konzistence a siln¥ lepivy. Proto jsou hleddny cesty
k jeho vpravé do vhodné poZivatelné formy, aniZ by byla narudena jeho biologické hodnota.

Vhodnou formou pro perordlni pouiitibje emulze séjového lecitinu ve vodnocukerném roz—
toku za p¥itomnosti alkoholu. Jeho nevghodou je omezeny okruh pouZit{ s ohledem na p¥ftom-
nost alkoholu. Daldf mo¥nost pouZit{ skytéd smés sdjového lecitinu s koncentrovanymi cuker-
nymi roztoky. Nevyhodou aplikace séjového lecitinu v této form¥ je vysazovéni Zdsti oleje
na povrchu vyrobku, olejovitd chuf, kterd u *ady osob vyvolévé chutovou averzi, spojenou
se ¥aludednimi a st¥evnimi potiZemi.

Uvedené nevyhody odstrenuje fosfatidovy pFipravek s dietetickymi a posilujicimi d&inky
na bézi sdjového lecitinu podle vyndlezu, ktery obsahuje 30 a% 25 hmot. d{18 séjového leci-
tinu s obsahem 60 a% 70 % hmot. rostlinnych fosfatidd, 8 a% 25 hmot. d{lt cukrd zvolenych
ze skupiny sestévajfci ze sorbitolu, glukdzy, sachardzy, fruktézy, laktdzy, maltézy, poly-
sacharidd a jejich sm&sf, 15 a¥ 45 hmot. d{l8 noside zvoleného ze skupiny sestdvajic{ z u-
pravenych ceredlii s vyhodou ovesngch vlodek, koncentrdtu sdjové bilkoviny, izoldtu séjové
bilkoviny, su¥eného mléka a jejich sm¥sf{ a 1 a% 11 hmot. 4114 vody.

Pro zvydeni posilujfciho U&inku miZe obsahovat p¥ipravek podle vyndlezu fortifikadni
1l4tky, nap¥fkled 0,1 a% 0,15 hmot. dflu pantotendtu vépenatého a/nebo 0,06 a% 0,15 hmot.
d{flu alfa-tokoferolu a/nebo 0,03 a% 0,06 hmot. d{lu vitemind zvolenych ze skupiny sestdva-
jiel z vitemind By, Bp, Bg, Byp & jejich smdsi.

VylepSené organoleptické vlastnosti mé p¥ipravek podle vyndlezu, ktery obsahuje 0,3 ai
3 hmot. dily potravind¥skych ochucovadel a/nebo aromat p¥irodnfho nebo syntetického pivodu.

Pripravek podle vyndlezu obsahuje p¥irodni séjovy lecitin ve vysoké koncentraci, pre-
parovany na nosi¥i ze skupiny upravenych ceredlif s vyhodou ovesnych vlodek, upravenych sé-
jovych bilkovin ve form& koncentrdtu nebo izoldtu, sus. ml%ka, a to bud samotnych nebo
ve sm&si. Ovesné vlodky plsobi ochrann¥ na sliznieci zaZfvactho traktu, jsou stravitelné,
asimilovatelné a pPedstavuji vyznamny prinos nutri¥nich ldtek energetického charakteru
s proviteminovymi substencemi v diet¥. Upravené sdjové bilkoviny jsou dondtorem vysoce stra-
vitelnyeh bilkovin v nativni form& s vysokym obsahem esencidlnfch aminokyselin. Jak uprave-
né ceredlie, zvl43td ovesné vlodky ve form& mucilaga, tek upravenéd séjové bilkoviny, al jiz
ve form& izolétu nebo koncentrdtu, a sudené mléko maji vysokou absorpéni schopnost vidi so~
jovému lecitinu, ktery s nimi tvor{ homogenni hmotu. Preparace séjového lecitfinu na uvede-
nych nosidich nebo jejich sm&sfch, odstrenuje jeho olejovity charakter vZetnd lepivosti a
ziskand hmota mé vynikajici{ organoleptické vlastnosti, vykazuje dokonalou rozplyvavost
v dstn{ duting&, bez ndznaeku gumovitosti, ulpivéni a lepivosti. Upravené ceredlie, upravend
séjovd bilkovina a su¥. mléko, které tvo¥{i nosi¥ pro preparaci sdjového lecitinu v novém
dietetickém vyrooku, nejsou pouhou inertni nédplni, odstranujfci a korigujfci fyzikdlni a
organoleptické vlastnosti sdjového lecitinu, ale nadpak Jsou vyznadénym stimulétorem, doplnu-
jieim svym sloZenim vysokou biologickou d&innost nového dietetického piipravku.

Oproti dosavadnim dietetickym pf#ipravkim obdobného typu, vykazuje pfipravek podle vy-
nédlezu vy38{ blologickou a nutriéni hodnotu, lep¥i organoleptické vlastnosti, vy%3{ asimilo-
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vatelnost, Obsahuje ochramné létky vi&i podrdsd¥nf sliznice zafivacfho traktu, které obdob-
né dosud vyrdb¥né pripravky postrddajf. M4 vysokou stabilitu a je pou¥itelny pro vsechny
vEkové skupiny a pracovni kategorie., P¥i pou¥itf cukrd ze skupiny sorbitold md specidlni
uplatnéni v diabetické diet&. K zvy¥enf odolnosti organismu pFispivé jako prevence p¥ftom-
nost vitamind B a E. Dieteticky p¥fpravek podle vynélezu lze ochutit potravind¥skymi aroma-
ty a ochucovadly a upravit do formy tablet, granulf, kapsli nebo draZé.

Pri1klad 1

V temperovaném homogenizétoru bylo pfi teplot¥ 70 °C rozpu¥t¥no 40 hmot. d{ild p¥irod-~
nfho sdjového lecitinu s obsahem 65 % fosfatidd, ke kterému bylo p¥idéno 6,0 hmot. dfld si-
rupu, cbsahujfefho 3,5 hmot. df14 glukdzy a 2,5 hmot. dfld vody. Po nahydratovéni lecitfnu
sirupem byla k pastovité hmot# pfidénavpostupné v pré8kovité form& sm&s obsahujfci 18,0
hmot. d114 glukézy a 36,0 hmot. d118 drcenych ovesnych vloZek. Po dokonaléd homogenizaci
byla vzniklé sm¥s zchlazena na 20 °C, Nédslednym mletim a granulovénim byl pripravek upraven
do kone&né formy.,

P¥riLkl ad 2

V temperovaném homogenizdtoru bylo p#i 70 °C rozpusténo 45 hmot. d1l4 p¥frodntho séjo-
vého lecitinu s obsahem 70 % fosfatidl, ke kterému bylo piidéno 8 hmot. Afld sirupu obsahu-
Jictho 5,5 hmot. d1l4 sachardzy a 2,5 hmot. 4118 vody. Po nahydratovéni lecitinu sirupem
bylo do smdsi dévkovéno 0,1 hmot. dfld alfa-tokoferolu, 0,15 hmot. dfld pantotendtu vépena-
tého & 0,05 hmot. dAfld smdsi vitemfnd By, Bz, Bg, Bi2. Za stdlého michéni byla k pastovité
hmot& pFidéna postupn& v prdskovité form¥ sm¥s obsehujfef 15,0 hmot. dfld glukdzy a 31,7
hmot. 4114 drcenych ovesnych vlo&ek. Po dokonald homogenizaci byla vznikld sm¥s zchlazena
na 20 9C, Ndsledujfefm mletim a tabletovénfm byl p¥ipravek upraven do kone&né formy.

Pr1klad 3 e

V temperoveném homogenizétoru bylo p¥i 70 OC rozpuiténo 35,0 hmot. d{ld p¥irodnfho sd-
Jového lecitinu s obsahem 68 % fosfatidd, ke kterému bylo priddno 7,0 hmot. dfly sirupu,
obsahujictho 5,0 hmot. df14 maltdzy a 2,0 hmot. d{ly vody. Po nahydratovdni lecitfnu siru-
pem byly do smdsi ddvkovény 2,0 hmot. dfly mletého enyzu a 0,2 hmot. df18 kokosového aroma.
Za stdlého michéni byla k pastovité hmotd pfidéna, postupn& v pré¥kovité form¥, sm&s 10,0
hmot, df14 glukdézy, 5,0 hmot. dfld lektézy a 40,8 hmot. dfld drcenyeh ovesnyeh vlodek. Po
dokonalé homogenizaci byla vznikld sm¥s zchlazena na 20 °C. Po ndsledujficim mletf a table-
tovéni byl p¥ipravek opatien ochrannym povlakem do konedné formy.

Pr{i{klad +4

Postupem podle p¥fkladt 2 a 3 byl pripraven p¥{pravek, ktery obsashoval na N

200,0
13,0

koncentrdtu sdjové bilkoviny s prim&rnym obsahem 12 % hmot. vody a
dals{ vody. '

300,0 g sGjového lecitfnu s obsahem 65 % hmot. rostlinnych fosfatidd,
229,9 g glukdzy a sachardzy v hmotnostnim pom&ru 1:1,
0,6 g alfatokoferolu,
0,3 g vitemint By, By, Bg, Byp,
1,2 g pantotendtu vépenatého,
5,0 g syntetického kokosového aroma,
250,0 g ovesnych vlodek s prim¥rnym obsahem 12 % hmot. vody, .
g
g

Pr¥ipravek byl biologicky aktivnft, fortifikovany vitaminy, aromatizovany, obohaceny
esencidlnimi eminokyselinami. VyznaZuje se vysokou nutri&nf hodnotou ve srovndh{ s dosa-
vadnimi p¥i{pravky. Lze ho pou¥ft pro v8echny v&kové kategorie.
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Pr{L{klad 5

Postupem podle prifkladd 2 a 3 byl piipraven p¥ipravek, ktery obsahoval na

400,0 g séjového lecitinu s obsahem 60 % hmot. rostlinnych fosfatidd,

193,0 g glukdzy,
1,0 g alfa-tokoferolu,

0,4 g vitamind By, Bp, Bg, By,

1,2 g pantotendtu védpenatého,

0,1 g syntetického mentolového aroma,

7,0 g mletého kokosu, v
350,0 g ovesnych vlodek s prémérnym obsahem 12 % hmot. vody &

47,3 g dals{ vody.

Pripravek byl biologicky aktivnf, fortifikoveny vitaminy, s prirodnim ochucovadlem.
Vyzna¥uje se vysokou ochrannou U¥innost{ vi¥i podrdZd¥ni sliznice zaZfvactho traktu oproti
dosavadnim p¥ipravkim. Lze ho pouZit pro v3echny v&kové kategorie.

P¥{f{klad 6

Postupen podle prikladh 2 a 3 byl pripraven pfipravek, ktery obsahoval na

500,0 g séjového lecitfnu s obsahem 70 % rostlinnych fosfatidi,
80,0 g sorbitolu,
1,1 g alfa-tokoferolu,
0,5 g vitamind By, B2, Bg, Bio,
1,4 g pantotendtu vépenatého,
10,0 g syntetického kéveového aroma,
390,0 g izoldtu s6jové bilkoviny s prim&rnym obsahem 12 % hmot. vody a
g

17,0 g dald1{ vody.

P¥ipravek byl vysoce biologicky aktivm{, fortifikovany vysokou ddvkou viteminl, aroma-
tizovany, obohaceny esencidlnimi aminokyselinami. Vyznaluje se vysokou nutri&ni hodnotou
a zvydenou asimilovatelnosti oproti dosavadnim prostiedkim. Je vhodny zv145t& pro diabetiky.

Pr{iklad 7

Postupem podle p¥ikladli 2 a 3 byl piipraven piipravek, ktery obsahoval na

550,0 g sdjového lecitinu s obsahem 65 % hmot. rostlinnjch fosfatidd,
140,0 g glukézy a maltézy v hmotnostnim pomdru 1:1,

1,4 g alfa-tokoferolu,

0,6 g vitamind By, Bp, Bg, B12,

1,5 g pantotendtu vépenatého,
20,0 g kakaového prasku,
150,0 g koncentratu séjové bilkoviny s primdrnym obsshem 12 % hmot. vody,
100,0 g suseného mléka s pramérnym obsahem 12 % vody a
36,5 g dalsi vody.

Pripravek byl vysoce biologicky aktivni, fortifikovany vysokou advkou vitamind, s pPi-
rodnim ochucovadlem a pPitomnosti esencidlnich aminokyselin. Podporuje vyznamn& ldtkovou
vym&nu v organismu s ohledem na vysoky obsah nezbytinych aminockyselin oproti dosavadnim p¥i-
pravkim. Je vhodny pro vdechny vékové kategorie.
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P¥{f{klad 8

Postupem podle prikladd 2 a 3 byl piipraven p¥ipravek, ktery obsahoval na

600,0 g sdjového lecitinu s obsahem 65 % rostlinnyeh fosfatidd,
200,0 g laktdzy, ‘
1,4 g alfa-tokoferolu,
0,6 g vitamind By, Bp, Bg, Bqo,
1,5 g pantotendtu vépenatého,
15,0 g p¥irodnftho mletého anyzu,
150,0 g ovesnych vlodek s primé&rnym obsahem 12 % vody a
31,5 g daldf vody.

P¥ipravek byl vysoce biologicky aktivni, fortifikovany vysokou- ddvkou vitaminﬁ, aroma-
tizovanj. Vyznaduje se vysokou ochrannou d&innostf{ vi&i podréZddn{ sliznice za¥{vactho
traktu. Je vhodny pro vdechny vdkové kategorie.

P¥r{f{klad 9

Postupem podle p¥fkladu 1 byl p¥ipraven p¥ipravek, ktery obsahoval na

400,0 g sdjového lecitinu s obsahem 65 % hmot. rostlinnych fosfatidd,

215,0 g sachardzy,

360,0 g ovesnych vlodek s primdrnym obsahem 12 % hmot. vody a

25,0 g dals{ vody.

P¥ipravek byl biologicky asktivni, bez vitamind a bez aromatizace. Vyznaluje se vysokou
asimilovatelnostf. Svym sloZenim je urden prevéd¥n® pro dietetické udely. Je vhodny pro vie~
chny v&kové kategorie. :

P¥fklad 10

Postupen podle p¥ikladu 2 byl p¥ipraven pripravek, ktery obsahoval na

450,0 g s6jového lecitinu s obsahem 65 % hmot. rostlinnych fosfatidd,
205,0 g laktézy a maltdzy v hmotnostnim pom¥ru 1:1,
1,0 g elfa~tokoferolu,
0,5 g vitamind By, By, Bg, Byp,
1,5 g pantotendétu vépenatého,
317,0 g ovesnych vlo&ek s ﬁrﬁmérnym obsehem 12 % hmot. vody a
25,0 g dals1{ vody. »

Pripravek byl biologicky aktivni, fortifikovany vitaminy, bez aromatizace. Vyznaduje
se oproti dosavadnim p#ipravitim vysokou ochrannou U&innost{ vidi drd%d&ni sliznice stidevni-
ho traktu. Je vhodny pro viechny v&kové kategorie.
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Pr{klad 11

Postupem podle p¥fkladu 3 byl p¥ipraven pii{pravek, ktery obsahoval na

350,0 g séjového lecitinu s obsahem 65 % hmot. rostlinnych fosfatidi,
200,0 g glukdzy,
2,0 g syntetického vanilinového aroma,
20,0 g kakaového prédku,
208,0 g ovesnych vlo¥ek s primérnym obsahem 12 % hmot. vody,
200,0 g suseného mléka s prim¥rnym obsshem 12 % vody a
g

20,0 daldi vody.

Pripravek byl biologicky aktivnf, bez vitamind, aromatizovany. Vyznaduje se vyznamn¥
zlepSenymi orgenoleptickymi vlastnostmi a vysokou biologickou a nutri¥ni hodnotou. Je vhod-
ny zvlé3t& pro ddti.

PREDMET VYINALALEZU

1. Dieteticky fosfatidovy p¥ipravek na bézi séjového lecitinu, vyznadeny tim, Ze obsa-
huje 30 a¥ 60 hmot. dfli séjového lecitinu s obsehem 60 a% 70 % hmot. rostlinngch fosfatidd,
8 a% 25 hmot. dfl& cukrd, zvolenych ze skupiny sestdvajici ze sorbitolu, glukdzy, sachard-
zy, fruktdzy, lektdzy, meltézy, polysacheridh a jejich smsf, 15 a% 45 hmot. dfl& nosiZe
zvoleného ze skupiny sestdvajici z upravenych ceredlif s vyhodou ovesnych vlodek, koncentré-
tu sdjové bilkoviny, izoldtu sdjové biflkoviny, suSeného mléka a Jejich sm¥sf a 1 a% 11 hmot.
4414 vody.

2. Fosfatidovy pripravek podle bodu 1, vyzna¥eny tim, %e obsahuje fortifikadnf ldtky
0,1 a% 0,15 hmot. d{lu pantotendtu vdpenatého a/nebo 0,06 aZ 0,15 hmot. df{lu alfa-tokofe-
rolu a/nebo 0,03 a% 0,06 hmot. dflu vitemind zvolenych ze skupiny sestdvajici{ z vitamfnd
By, Bp, Bg, Bi2 a jejich sm&si.

3. Fosfatidovy pripravek podle bodu 1 nebo 2, vyznaleny tim, %e obsahuje 0,3 aZ 3 hmot.
dily potravindfskych ochucovadel a/nebo aromat p¥frodnfho nebo syntetického pivodu.

Severografia. n. p.. zéved 7. Most
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