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Ved fremstilling af iscremeprodukter, som kontinuerligt
udekstruderes efter passage af en gennemlebsfryser, vil det
vere ideelt, om man herved straks kan bringe ismassen helt
ned pd en afgangstemperatur pi 12-25 minusgrader, da pro-
dukterne s kan bringes direkte til slutlagring. Dette har
dog ikke hidtil varet praktisk muligt, da der ved en konven-

. tionel fremstillingsteknik med brug af gennemlebsfrysere op-
stdr fatale problemer m.h.t. uacceptabel kompaktering af den
luftfyldte iscreme og tilfersel af varmegivende transport- og
skrabeeffekt til sneglen i gennemlebsfryseren. Ved opfindel-
sen leses begge disse problemer, dels ved at der til sikring
af en acceptabel opsvulmningsgrad benyttes en regulerbar
stremningsmodstand i afgangen fra gennemleobsfryseren, og dels
ved at denne fryser i sig selv er udfert med en transport-
snegl, som til frembringelse af en ekstremt lav skrabehastig-
hed har en meget stor stigning og drives med en ganske lav
omdrejningshastighed.
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