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本发明属于标本技术领域，具体涉及一种柑

橘橙类果实固化标本以及滴胶固化技术在制作

柑橘橙类果实固化标本中的应用。所述标本包括

滴胶柱、柑橘橙类果实固化标本和标本注释层，

所述滴胶柱为立体柱结构，所述柑橘橙类果实固

化标本位于滴胶柱中心，所述标本注释层位于滴

胶柱底部，可平行滑动嵌入滴胶柱底部，所述标

本注释层注释所述标本的详细信息。所述柑橘橙

类果实固化标本不易腐烂变色，易保存，且便于

观赏者对标本能够拥有形象、直观的认知，具有

一定的教学意义，同时对于将滴胶固化标本技术

应用到柑橘果实领域，克服柑橘橙类果实果皮油

胞的影响，起到了很好的展示和保存示范作用。
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1.一种柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，所述标本包括滴胶柱、柑橘橙类果实固化

标本和标本注释层，所述滴胶柱为立体柱结构，所述柑橘橙类果实固化标本位于滴胶柱中

心，所述标本注释层位于滴胶柱底部，可平行滑动嵌入滴胶柱底部，所述标本注释层注释所

述标本的详细信息。

2.根据权利要求1所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，所述标本注释层材质为

不锈钢材料。

3.根据权利要求1所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，所述柑橘橙类果实固化

标本采用滴胶固化技术制作。

4.根据权利要求1所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，所述柑橘橙类果实固化

标本的制备方法包括以下步骤：

1)药剂科力鲜1000倍液浸泡柑橘橙类果实；

2)扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

3)挖除橙类果实的果蒂，挤压出水分；

4)将步骤3)的果实置入5％甲醛中固定24h；

5)将步骤4)的果实用水冲洗24h，出去甲醛；

6)将步骤5)的果实转入50％丙酮，浸泡24h；

7)将步骤6)的果实转入60％丙酮，浸泡24h；

8)将步骤7)的果实转入70％丙酮，浸泡24h；

9)将步骤8)的果实转入80％丙酮，浸泡24h；

10)将步骤9)的果实转入90％丙酮，浸泡24h；

11)将步骤10)的果实转入100％丙酮，浸泡24h；

12)模具中预放入滴胶，橙子果实置于滴胶中心处并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个果实

并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩余的滴胶，制成柑橘橙类果实固化标

本；

13)将12)果实固化标本按打磨抛光程序进行美化处理。

5.根据权利要求1所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，所述柑橘橙类果实固化

标本的制备方法包括以下步骤：

1)药剂科力鲜1000倍液浸泡柑橘橙类果实；

2)扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

3)将果实横切或纵切，25℃晾干2d；

4)将步骤3)的果实置入无水乙醇中，室温晾干并擦除所有水分后过夜；

5)模具中预放入滴胶，橙子果实置于滴胶中心处并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个果实

并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩余的滴胶，制成柑橘橙类果实固化标

本。

6)将5)果实固化标本按打磨抛光程序进行美化处理。

6.根据权利要求5所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，步骤4)果实置入无水乙

醇30min，取出后置于另一个无水乙醇30min后取出，室温晾干并擦除所有水分后过夜，对于

水分较多的柑橘采用丙酮逐级脱水。

7.根据权利要求5所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，步骤5)所述滴胶中A胶
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与B胶的体积比为3:1。

8.根据权利要求5所述的柑橘橙类果实固化标本，其特征在于，步骤3)挖除橙类果实的

果蒂，从果蒂处挤出橙类果实的汁水，再将果蒂复原。

9.滴胶固化技术在制作柑橘橙类果实固化标本中的应用，其特征在于，所述标本包括

滴胶柱、柑橘橙类果实固化标本和标本注释层，所述滴胶柱为立体柱结构，所述柑橘橙类果

实固化标本位于滴胶柱中心，所述标本注释层位于滴胶柱底部，可平行滑动嵌入滴胶柱底

部，所述标本注释层注释所述标本的详细信息。
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一种柑橘橙类果实固化标本

技术领域

[0001] 本发明属于标本技术领域，具体涉及一种柑橘橙类果实固化标本以及滴胶固化技

术在制作柑橘橙类果实固化标本中的应用。

背景技术

[0002] 植物的原色原状标本在教学科研中具有重大意义，在标本陈列、展示和艺术观赏

等方面也极有价值。但植物体内的化学成分复杂，化学变化规律难以掌握，使得原色植物标

本的制作困难很大。对于传统标本而言，保存标本需要耗费较多人力物力，要求干燥通风环

境中，还需使用及更换各种药剂防止蛀虫和霉变等。柑橘果实采用的浸泡标本容易脱色和

霉变，而且由于浸泡液中的甲醛挥发易对周边环境产生影响。

[0003] 生物塑化技术是一种可以把动植物标本保存得像活体一样的生物技术，通过真空

条件下采用塑化材料渗透，可制成干燥、无刺激气味、耐用，且易于长久保存、运输和展览的

塑化标本。可制作的标本包括动物、植物和矿物等实物，经过各种处理，令之可以长久保存，

并尽量保持原貌，藉以提供作为展览、示范、教育、鉴定、考证及其它各种研究之用，而标本

处理方法通常采取整个个体(甚至多个个体，如细菌、藻类等微生物，或像真菌等个体小且

聚生一处者)，或是一部份成为样品，经过如物理风干、真空、化学防腐处理等处理可制成。

[0004] 柑橘种植面积和产量均居世界首位，已有4000年以上的历史，具有大众商品价值

的柑橘主要有4大类，以甜橙最多。柑橘在成熟和未成熟时，果实外果皮皆布满油胞，油胞中

含有香精油，占主要物质质量分数的0.2％-0.9％。柑橘皮精油是全球使用量最大、用途范

围最广的植物香精油，广泛应用于食品、化妆品、药品和日用品行业，具有很高的经济价值。

柑橘精油主要成分包括萜烯类、倍半萜烯类、醇类、醛类和脂类等，是一种优质、安全及无公

害的油性溶剂。但正因为柑橘果实外果皮大量油胞的存在，加上体内含有大量果汁水分而

使得果实标本的固化难度极大。目前柑橘果实类标本多采用浸渍法制作，容易褪色、腐烂，

不宜保存和移动，且浸泡液因甲醛挥发会严重影响了周边环境。另外，柑橘种类众多，大小

不一，含水量和果皮油胞的差别较大，人工开发模型模具仿制柑橘果实技术虽然可获得外

型与柑橘果实类似产品，但不能完全详细地呈现柑橘橙类果实的细节且制作成本极高，而

新兴的3D打印技术也缺乏颜色和细节展示导致无法大量推广。因此，为克服以上缺陷，本发

明提出了一种柑橘类果实的固化标本以及制作方法。

发明内容

[0005] 本发明的目的之一在于提供一种柑橘橙类果实固化标本，所述标本不易腐烂变

色，易保存，且便于观赏者对标本够拥有形象、能直观的认知，具有一定的教学意义。

[0006] 为实现以上目的，本发明采用以下方案：

[0007] 所述标本包括滴胶柱、柑橘橙类果实固化标本和标本注释层，所述标本包括滴胶

柱、柑橘橙类果实固化标本和标本注释层，所述滴胶柱为立体柱结构，所述柑橘橙类果实固

化标本位于滴胶柱中心，所述标本注释层位于滴胶柱底部，可平行滑动嵌入滴胶柱底部，所
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述标本注释层注释所述标本的详细信息。

[0008] 进一步，所述标本注释层材质为不锈钢材料。

[0009] 进一步，所述柑橘橙类果实固化标本采用滴胶固化技术制作。

[0010] 橘相对于其他水果，皮厚。橙类相对于柑橘中的其他类别，油胞较小，易于清除油

胞中的精油，另外，橙类柑橘虽果汁水分较足，但在操作上易于消解其中的多余水分。

[0011] 进一步，所述柑橘橙类果实固化标本的制备方法包括以下步骤：

[0012] 1)药剂科力鲜浸泡柑橘橙类果实；

[0013] 2)扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

[0014] 3)挖除橙类果实的果蒂，挤压出水分；

[0015] 4)将步骤3)的果实置入5％甲醛中固定24h；

[0016] 5)将步骤4)的果实用水冲洗24h，出去甲醛；

[0017] 6)将步骤5)的果实转入50％丙酮，浸泡24h；

[0018] 7)将步骤6)的果实转入60％丙酮，浸泡24h；

[0019] 8)将步骤7)的果实转入70％丙酮，浸泡24h；

[0020] 9)将步骤8)的果实转入80％丙酮，浸泡24h；

[0021] 10)将步骤9)的果实转入90％丙酮，浸泡24h；

[0022] 11)将步骤10)的果实转入100％丙酮，浸泡24h；

[0023] 12)模具中预放入滴胶，橙子果实置于滴胶中心处并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个

果实并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩余的滴胶，制成柑橘橙类果实固

化标本；

[0024] 13)将12)果实固化本按打标磨抛光程序进行美化处理。

[0025] 进一步，所述柑橘橙类果实固化标本的制备方法包括以下步骤：

[0026] 1)药剂科力鲜1000倍液浸泡柑橘橙类果实；

[0027] 2)扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

[0028] 3)将果实横切或纵切，25℃晾干2d；

[0029] 4)将步骤3)的果实置入无水乙醇中，室温晾干并擦除所有水分后过夜；

[0030] 5)模具中预放入滴胶，橙子果实置于滴胶中心处并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个

果实并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩余的滴胶，制成柑橘橙类果实固

化标本。

[0031] 6)将5)果实固化标本按打磨抛光程序进行美化处理。

[0032] 进一步，步骤4)果实置入无水乙醇30min，取出后置于另一个无水乙醇30min后取

出，室温晾干并擦除所有水分后过夜，对于水分较多的柑橘采用丙酮逐级脱水。

[0033] 进一步，步骤5)所述滴胶中A胶与B胶的体积比为3:1。

[0034] 进一步，步骤3)挖除橙类果实的果蒂，从果蒂处挤出橙类果实的汁水，再将果蒂复

原。

[0035] 本发明的目的之二在于提供一种滴胶固化技术在制作柑橘橙类果实固化标本中

的应用，滴胶固化标本是近些年发展起来的形式，在昆虫上应用广泛，但没有用于果实上。

[0036] 为实现上述目的，本发明采用以下方案：

[0037] 所述标本包括滴胶柱、柑橘橙类果实固化标本和标本注释层，所述滴胶柱为立体
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柱结构，所述柑橘橙类果实固化标本位于滴胶柱中心，所述标本注释层位于滴胶柱底部，可

平行滑动嵌入滴胶柱底部，所述标本注释层注释所述标本的详细信息。

[0038] 本发明的有益效果在于：

[0039] 本发明所提供的柑橘橙类果实固化标本，克服柑橘橙类果实表面精油造成果实与

固化胶分离的问题，解决了果实体内水分多易腐烂的障碍，使柑橘橙类果实不易腐烂变色，

易保存，且便于观赏者对标本能够拥有形象、直观的认知，具有一定的教学意义，同时对于

将滴胶固化标本技术应用到果实领域起到了很好的示范作用。

附图说明

[0040] 图1为实施例1制成的果实固化标本。

[0041] 图2为实施例1制成的果实固化标本。

[0042] 图3为实施例2制成的果实固化标本。

[0043] 图4为实施例2制成的果实固化标本。

具体实施方式

[0044] 所举实施例是为了更好地对本发明进行说明，但并不是本发明的内容仅局限于所

举实施例。所以熟悉本领域的技术人员根据上述发明内容对实施方案进行非本质的改进和

调整，仍属于本发明的保护范围。

[0045] 实施例1制作柑橘橙类果实固化标本

[0046] 1、将橙类果实表面清洗干净；

[0047] 2、选用药剂科力鲜浸泡，用于消除表面病菌原和保持果蒂绿色；

[0048] 3、用针扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

[0049] 4、将橙类果实挖除橙类果实的果蒂，挤压橙类果实使之汁水可以从果蒂处挤出，

尽可能的挤出汁水，将果蒂复原；

[0050] 5、果实置入无水乙醇中30min，取出后置于另一个无水乙醇中30min后取出，室温

晾干并擦除所有水分，过夜；

[0051] 6、根据橙子大小选择模具，在模具中预放入滴胶(A:B＝3:1)，将橙子置于滴胶处

并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个果实并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩

余的滴胶，制成果实固化标本(图1、2)。

[0052] 实施例2制作柑橘橙类果实固化标本

[0053] 1、将橙类果实表面清洗干净；

[0054] 2、选用药剂科利鲜浸泡，用于消除表面病菌原和保持果蒂绿色；

[0055] 3、用针扎破橙类表面油胞，将精油擦除；

[0056] 4、橙类果实横切或纵切，25℃晾干2d；

[0057] 5、果实置入无水乙醇中30min，取出后置于另一个无水乙醇中30min后取出，室温

晾干并擦除所有水分，过夜；

[0058] 6、根据橙子大小选择模具，在模具中预放入滴胶(A:B＝3:1)，将橙子置于滴胶处

并挤除气泡，加入滴胶覆盖整个果实并加至果实总高度的一半处，待其凝固固定后，加入剩

余的滴胶，制成果实固化标本(图3、4)。
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[0059] 最后说明的是，以上实施例仅用以说明本发明的技术方案而非限制，尽管参照较

佳实施例对本发明进行了详细说明，本领域的普通技术人员应当理解，可以对本发明的技

术方案进行修改或者等同替换，而不脱离本发明技术方案的宗旨和范围，其均应涵盖在本

发明的权利要求范围当中。
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图1

图2
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图3

图4
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