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Fremgangsmide til overtrakning af ost, specielt h3rd ost, fast
elier halvfast skareost i form af hele oste eller dele deraf, specielt
ostelyper med sterki fedlet overfiade og/eller skdrpkantet form,
med cet form3l at emballere, beskytte og/eller konservere osten.
Overtrzkningen sker under anvendelse af en kombination af sarlige
beskviteiseslag, der pdfgres i en sarlig rakkefgige, nemiig fprst et
lag udvaigte acetogiycerider og derefter et lag af en sarlig oste-
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Den foreliggende opfindelse angar en fremgangsmide til overtrzkning
af ost med det formal at emballere, beskytte og/eller konservere osten,
specielt af hird ost, fast eller halvfast skareost i form af hele oste
eller dele deraf, specielt af ostetyper med en meget fedtet overflade
og/eller en skarpkantet form, med en kombination af sarlige beskyttel-
seslag i en sarlig rzkkefglge.

For at beskytte stykker af ost, specielt hard ost, fast og/eller
halvfast skereost i form af hele oste eller dele deraf, mod udtgrring
(vegttab) og mugdanneise er fglgende midler og fremgangsmader blevet an-
vendt hidtil:

a) ostestykket overtrzkkes med en vandig dispersion af en
kunstharpiks, som er godkendt i henhold til den respektive levnedsmid-
dellovgivning (i Tyskland: Kiseverordnung, Anlage III, paragraf 5, nr.
e);

b) ostestykket forsynes med en plastkrympefolie;

c) ostestykket overtrezkkes med en voks;

d) ostestykket emballeres i en indpakning af en sammensat folie.

Ikke alle fremgangsmider er 1lige anvendelige og gkonomiske til alle
de forskellige ostetyper.

Ulempen ved dispersioner af kunstharpikser er deres lange tgrretid.
Ifglge den tyske ostebekendtggrelse er skorpen pad ostestykker, som har
veret behandlet med sidanne dispersioner ikke lzngere anvendelig til
fortaering.

Den anden af ovenstiende kendte metoder, d.v.s. krympningen af
ostestykket i en plastfolie, har den ulempe, at folien afskarer gasud-
vekslingen og dermed ostens modningsproces, hvorfor denne ost ikke kan
udvikle sin typiske smag. Endvidere er inklusion af luft uundgielig ved
krympeprocessen, og den inkluderede luft fremmer dannelse af mug og
skimmel.

Ved metoden, hvor ostestykket overtrzkkes med vokser eller paraf-
finprodukter, hvorunder carbonhydridvokserne anbringes som overtrak i
smeltet tilstand, enten ved at ostestykket dyppes i vokserne, eller

. vokserne spgjtes pi ostestykket, eller ved en kombination af begge meto-

der, opnds den gnskede beskyttelse mod udtgrring og mugdannelse samt en
salgsfremmende farve og en skinnende overflade af voksen. Endvidere ude-
Tukker vokslaget ikke luftudveksling. Osten kan derfor udvikle sin typi-

ske smag ved Tagring.
Den foretrukne fremgangsmide er imidlertid begrenset i den udstrzk-
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ning, hvor ostestykkets konsistens er for blgd eller dets overflade for
fedtet. Ostetyper med hgjt fedtindhold samt ostestykker i almindelighed
emballeres derfor i en plastfolie eller i en sammensat folieindpakning

og dyppes ikke i voks, da

a) deformation af sddanne ostestykker fremkalder et brud i voks-
laget pa grund af “ostens blgde konsistens, og

b) vokslaget ikke har nogen eller kun en megei minimal adhasion
ti1 ostestykket pa grund af dets fedtede overflade, og

c) vokslaget for let kan g& i stykker pa ostestykker, som har
skarpe kanter. .

Ved de hidtil anvendte voksprodukter er dyppetemperaturen i inter-
vallet fra 95 til 115°C og 70°C ved ostevokstyper, som kan trzkkes af
efter kgling. Hvis et stykke ost med hgjt fedtindhold dyppes i voksen
ved disse temperaturer, tranger fedt fra ostestykkets indre dele ud til
overfladen i stigende udstrekning, hvilket far vokslaget til at flyde pa
overfladen. Dette vokslag kan derfor let beskadiges. Resultatet er, at
der dannes mug og skimmel, som tiltager yderligere, hvis ostestykket be-
finder sig i fugtige omgivelser.

Disse problemer er endnu stgrre ved ostestykker med skarpe Kanter.
Voksovertrekket pad et sidant ostestykke er sarligt modtageligt for dan-
nelse af revner og beskadigelse og dermed for danneise af mug og saledes
for at mitte kasseres. Det er derfor et formidl med den foreliggende op-
findelse at tilvejebringe en forbedret fremgangsmade til emballering,
beskyttelse og/eller konservering af stykker af hiard ost og faste eller
halvfaste skereoste i form at hele oste eller dele deraf, specielt af
ostetyper med en meget fedtet overflade, og/eller som har skarpkantet
form, ved hvilken ostestykket overtrzkkes med en voks, som er egnet til
dette formil, siledes at de ovenfor omtalte ulemper i form af gget rev-
nedannelse og beskadigeise af vokslaget og dermed forbundne vagttab og
for tidligt svind af osten undgas. Fremgangsmaden ifglge opfindelsen er
karakteriseret ved, at ostestykket, som skal emballeres og/eller konser-
veres, i et fgrste trin ved en temperatur i intervallet fra 45 til 90°C,
fortrinsvis 45 til 75°C, overtrzkkes med en enkelt eller en blanding af
flere eddikesyreestre af monoglycerider af fuldstzndigt hydrogenerede
eller mettede spiselige fedtsyrer, som er faste og voksagtige ved stue-
temperatur, eventuelt i blanding med andre produkter, som er kompatible
med disse vokser og tilladt til dette formdl i henhold til den respekti-
ve levnedsmiddellovgivning, hvilke eddikesyreestre af monoglyceriderne
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er blevet smeltet til dette formal, og ostestykket overtrzkkes ved ned-
dypning i eller pisprgjtning af sadanne produkter. Det dannede lag gives
lejlighed til at kgle til stuetemperatur og derved stgrkne. Derefter
overtrakkes det overtrukne ostestykke pa szdvanlig made med et sarligt
vokslag ved en temperatur fra 55 til 85°C, fortrinsvis 55 til 60°C i et
andet trin.

Eddikesyreestre af monoglycerider, de sakaldte acetoglycerider, er
produkter, som i afhengighed af acetyleringsgraden og arten af de andre
fedtsyregrupper i molekylet er faste ved stuetemperatur eller af flyden-
de ti1 voksagtig konsistens. Hvis der for eksempel i molekylet er inde-
holdt fedtsyregrupper hidrgrende fra umzttede fedtsyrer, sasom oliesyre,
er produkterne flydende ved stuetemperatur. Produkterne, der anvendes
ved fremgangsmaden ifelge opfindelsen er sidanne, som kun indeholder
grupper af mettede fedtsyrer, specielt grupper af palmitin- og stearin-
syre. Produkter med en acetyleringsgrad i intervallet fra 0,5 til 0,7
foretrakkes. Specielt foretrzkkes produkter med et monoglyceridindhold
pd ca. § til 10%. Sidanne produkter forhandles under betegnelsen
"CETODAN" "50-00", "60-00" eiler "70-00", og de er tilladt i henhold til
levnedsmiddellovgivningen i forskellige lande. De anvendes til at be-
skytte ferske p#lser mod fugtighedstab og mod dannelse af mug og skimmel
og bakterieinfektion. Til dette formal dyppes de ferske pglser i bland-
inger, der indeholder acetoglyceriderne.

Fremgangsmaden ifglge opfindelsen gor det muligt at emballere
og/eller konservere stykker af hird ost eller fast og halvfast skereost
i form af hele oste eller dele deraf, specielt fedtholdige ostetyper el-
ler skarpkantede ostestykker ved hjzlp af en kombination af et mellem-
liggende lag af sarlige acetoglycerider og det kendte voksovertrzk,
hvorved de omtalte ulemper ved beskadigelsen af voksovertrekket, som et
kan trzkkes af osten, siledes som det krazves i henhold til den respekti-
ve Tevnedsmiddellovgivning, undgds. Det mellemliggende lag af de sarlige
acetoglycerider ggr det muligt at anvende lavere temperaturer end, hvad
der er sedvanligt i forbindelse med ostevokser (henholdsvis 70 og 95 til
115°C). Sadvanlige ostevokser kraver med deres smelte- og stérkningstem-
peraturer anvendelse af disse hgjere temperaturer. De bestdr i alminde-
Tighed i vid udstrekning af hejt smeltende krystallinske paraffiner sa-

som
70 ti1 50% krystallinske paraffiner med et stgrkningspunkt i inter-

vallet fra 55 til 60°C, og
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30 ti1 50% mikrokrystallinske vokser med et stgrkningspunkt i in-
tervallet fra 65 til 75°C.

Om gnsket kan der til denne blanding szttes op til.10% polymer.

Ved fremgangsmiden ifglge opfindelsen anvendes der serlige oste-
vokser, som bestidr af en blanding af

95 til 5 vagtprocent, fortrinsvis 80 til 20 vagtprocent Tavi smel-
tende mikrokrystallinske vokser med et stsrkningspunkt i intervallet fra
40 til 60°C, fortrinsvis 40 til 50°C, og

5 ti1 95 vagtprocent, fortrinsvis 20 til 80 vagtprocent plastiske
paraffiner med et stgrkningspunkt i intervallet fra 45 til 60°C.

Mest foretrukket er mengden af de lavt smeltende mikrokrystallinske
vokser i blandingen fra 40 til 50 vagtprocent, og der kan fortrinsvis
tilsettes op til 10 vagtprocent polymere forbindelser af den art, der
anvendes i ostevokser.

De udvalgte ostevokser, der anvendes ifslge opfindelsen, ggr det
muligt i forhold til de hidtil anvendte ostevokser at benytte forholds-
vis lave temperaturer i intervallet fra 55 til 60°C til smeltning og at
behandle ostestykkerne med de hastigheder, som sadvanligvis er blevet
anvendt hidtil, uden problemer, hvilket udggr endnu en fordel ved frem-
gangsmaden ifglge opfindelsen. Voksen flyder ensartet og jevnt, uden at
der dannes tappe eller fremspring pa ostestykket, og den danner en ens-
artet film, som er tgr og har god adhasion ved stuetemperatur og hgj
fleksibilitet ogsa ved lave temperaturer.

Selv nar der ved fremgangsmiden ifglge opfindeisen anvendes tempe-
raturer op til 85°C for at opna tynde vokslag, opnds de ovenfor omtalte
resultater pd samme mide, da det mellemliggende lag, som dannes i det
forste overtrekningstrin, absorberer eventuelt udskilt fedt, og til-
strekkelig adhezsion af det ydre vokslag til det mellemliggende lag sdle-
des ikke hindres. Selv nir den ydre voks kun pifgres i tynde lag, opnas
de ovenfor omtalte gunstige beskyttelsesegenskaber.

Fremgangsmaden ifslge opfindelsen giver helt nye muligheder for
gkonomisk konservering og markedsfgring af ost, specielt ost med hgjt
fedtindhold og ost opdelt i smd stykker. Der anvendes kun produkter, som
er tilladt i henhold til de fleste landes levnedsmiddellovgivning eller
i henhold til den tyske ostebekendtggrelse (Kidseverordnung). Vokslaget
har en hgj adhesion til acetoglyceridlaget, og begge lag kan derfor
trekkes af sammen og lige med det samme.
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PATENTKRAV

1. Fremgangsmade til overtrzkning af hird ost, fast og halvfast
skereost i form af hele oste eller dele deraf, specielt ostetyper med en
sterkt fedtet overflade og/eller skarpkantede stykker, KENDETEGNET ved,
AT ostestykket, som skal overtrakkes, i et fgrste trin ved en temperatur
fra 45 tii 90°C dyppes i en smelte af en eddikesyreester af monoglyceri-
der af hydrogenerede fedtsyrer, som er voksagtig og fast ved stuetempe-
ratur, eller en blanding af flere sidanne eddikesyreestre af monoglyce-
rider af hydrogenerede fedtsyrer, som er voksagtige og faste ved stue-
temperatur, eller en sidan smelte sprgjtes pd ostestykket, som skal
overtrzkkes, eller anbringes som overtrzk pad osten ved anvendelse af
begge overtrakningsmider, keles, og det sdledes overtrukne ostestykke i
et andet trin ved temperaturer fra 55 til 85°C overtrakkes med et lag af
en voks bestiende af en blanding af fra 95 til 5 vagtprocent lavt smel-
tende mikrokrystallinske vokser med et stgrkningspunkt pa 40 til 60°C og
5 til 95 vegtprocent plastiske paraffiner med et stgrkningspunkt pa 45

til 60°C.

2. Fremgangsmide ifglge krav 1 KENDETEGNET ved, AT voksen i det
andet lag yderligere indeholder op til 10 vagtprocent polymerer af den
type, der sadvanligvis anvendes i ostevokser.

3. Fremgangsmide ifglge krav 1 eller 2 KENDETEGNET ved, AT ande-
len af de lavt smeltende mikrokrystallinske vokser i voksblandingen i
det andet lag er 40 til 50 vagtprocent.

4. Fremgangsmade ifglge et hvilket som helst af kravene 1 til 3
KENDETEGNET ved, AT overtrzkningstemperaturen i det fgrste overtrak-
ningstrin er 45 til 75°C.

5. Fremgangsmide ifglge et hvilket som helst af kravene 1 til 4
KENDETEGNET ved, AT der i det ferste overtrzkningstrin som lavt smelten-
de mikrokrystallinsk voks anvendes en voks med en stgrkningstemperatur i
intervallet fra 40 til 50°C i blanding med den plastiske paraffin.
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