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Fig. 1

(57) Abstract: The invention relates to a device (10) for removing a surface layer including the skin from fish fillets (11),
comprising a feeding apparatus (12) for feeding the fish fillets (11), which lie on the skin thereof, tail end first in a transport
direction T into the region of a removal assembly (13), a dispatching apparatus (14) for dispatching the fish fillets (11) freed of the
surface layer, and the removal assembly (13). The removal assembly (13) comprises an entraining roller (15), which is arranged after
the feeding apparatus (12) and before the dispatching apparatus (14) in the transport direction T of the fish fillets (11) and is
rotationally driven and which has a drive device A that runs in the same direction as the transport direction T, a main blade (16)
arranged in the region of the entraining roller (15) for removing the surface layer, and a pressing element (17), which acts in the
region of the main blade (16), for pressing the fish fillet (11) against the structured conveying surface F of the entraining roller (15),
wherein the main blade (16) is arranged at a distance from the from the entraining roller (15) in order to form a cutting gap S and can
evade the entraining roller. The device is characterized in that the device (10) has a measuring

[Fortsetzung auf der ndchsten Seite]
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Erklirungen gemif} Regel 4.17: Veroffentlicht:
—  hinsichtlich der Berechtigung des Anmelders, ein Patent —  ohne internationalen Recherchenbericht und erneut zu
zu beantragen und zu erhalten (Regel 4.17 Ziffer ii) veroffentlichen nach Evhalt des Berichts (Regel 48 Absatz

—  Erfindererkidrung (Regel 4.17 Ziffer iv) 2 Buchstabe g)

assembly (18), the measuring assembly (18) comprising at least one detection element (19), which is arranged in the region of the
feeding apparatus (12) and is designed to determine size-relevant data of the fish fillets (11), and comprising an evaluating and
control unit (20), the evaluating and control unit (20) being connected by means of signal lines (21) to the detection element (19)
or to each detection element (19) and to the main blade (16) in order to automatically control the size of the cutting gap S between
the main blade (16) and the entraining roller (15) in dependence on the previously determined fish fillet size. The invention
further relates to a corresponding method.

(57) Zusammenfassung: Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung (10) zum Abtrennen einer die Haut einschliefenden
Obertldchenschicht von Fischfilets (11), umfassend eine Zufiihreinrichtung (12) zum Zufithren der auf ihrer Haut liegenden
Fischfilets (11) Schwanzende voraus in Transportrichtung T in den Bereich einer Trennanordnung (13), eine
Abtransporteinrichtung (14) zum Abtransport der von der Oberflichenschicht befreiten Fischfilets (11), sowie die
Trennanordnung (13), wobei die Trennanordnung (13) eine in Transportrichtung T der Fischfilets (11) hinter der
Zufiihreinrichtung (12) und vor der Abtransporteinrichtung (14) angeordnete und umlaufend angetriebene Mitnehmerwalze (15)
mit einer der Transportrichtung T gleichlaufenden Antriebsrichtung A, eine im Bereich der Mitnehmerwalze (15) angeordnete
Hauptschneide (16) zum Abtrennen der Oberflachenschicht sowie ein im Bereich der Hauptschneide (16) wirksames
Andriickelement (17) zum Andriicken der Fischfilets (11) an die strukturierte Férdertliche F der Mitnehmerwalze (15) umfasst,
wobei die Hauptschneide (16) zur Bildung eines Schneidspaltes S beabstandet zur Mitnehmerwalze (15) angeordnet und
gegeniiber der Mitnehmerwalze (15) ausweichbar ausgebildet ist, die sich dadurch auszeichnet, dass die Vorrichtung (10) eine
Messanordnung (18) autweist, wobei die Messanordnung (18) mindestens ein Detektionselement (19), das im Bereich der
Zufiihreinrichtung (12) angeordnet und zum Ermitteln gréfenrelevanter Daten der Fischfilets (11) ausgebildet und eingerichtet ist,
sowie eine Auswerte- und Steuereinheit (20) umfasst, wobei die Auswerte- und Steuereinheit (20) iiber Signalleitungen (21) mit
dem oder jedem Detektionselement (19) sowie mit der Hauptschneide (16) zum automatischen Steuern der GroBe des
Schneidspaltes S zwischen der Hauptschneide (16) und der Mitnehmerwalze (15) in Abhédngigkeit der zuvor ermittelten
Fischfiletgrofle verbunden ist. Die Erfindung betrifft des Weiteren ein entsprechendes Verfahren.
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Vorrichtung und Verfahren zum Abtrennen einer die Haut einschlieBenden
Oberflachenschicht von Fischfilets

Beschreibung
Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum Abtrennen einer die Haut einschlieBenden

Oberflachenschicht von Fischfilets, umfassend eine Zuflhreinrichtung zum Zufihren
der auf ihrer Haut liegenden Fischfilets Schwanzende voraus in Transportrichtung T in
den Bereich einer Trennanordnung, eine Abtransporteinrichtung zum Abtransport der
von der Oberflachenschicht befreiten Fischfilets, sowie die Trennanordnung, wobei die
Trennanordnung eine in Transportrichtung T der Fischfilets hinter der Zufhreinrichtung
und vor der Abtransporteinrichtung angeordnete und umlaufend angetriebene
Mitnehmerwalze mit einer der Transportrichtung T gleichlaufenden Antriebsrichtung A,
eine im Bereich der Mitnehmerwalze angeordnete Hauptschneide zum Abtrennen der
Oberflachenschicht sowie ein im Bereich der Hauptschneide wirksames
Andruckelement zum Andriicken der Fischfilets an die strukturierte Forderflache der
Mitnehmerwalze umfasst, wobei die Hauptschneide zur Bildung eines Schneidspaltes
S beabstandet zur Mithehmerwalze angeordnet und gegeniber der Mitnehmerwalze
ausweichbar ausgebildet ist.

Des Weiteren betrifft die Erfindung ein Verfahren zum Abtrennen einer die Haut
einschlieBenden Oberflachenschicht von Fischfilets, umfassend die Schritte: Zuflihren
der auf ihrer Haut liegenden Fischfilets Schwanzende voraus in Transportrichtung T
mittels einer Zuflihreinrichtung in den Bereich einer Trennanordnung, Trennen der
Oberflachenschicht der Fischfilets von demselben mittels der Trennanordnung, indem
die Fischfilets zwischen einer rotierend angetriebenen Mitnehmerwalze und einem
Andriickelement liegend einer Hauptschneide zugefiihrt werden, wobei die abgetrennte
Oberflachenschicht Gber einen zwischen der Hauptschneide und der Mithehmerwalze
gebildeten Schneidspalt S nach unten abgefihrt wird, wahrend das von der
Oberflachenschicht befreite Fischfilet an eine Abtransporteinrichtung Gbergeben wird,
und Abtransportieren der von der Oberflachenschicht befreiten Fischfilets mittels der
Abtransporteinrichtung.
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Solche Vorrichtungen und Verfahren kommen in der Fisch verarbeitenden Industrie
zum Einsatz, um Fischfilets von einer die Haut einschlieBenden Oberflachenschicht zu
befreien. Anders ausgedrickt dienen die genannte Vorrichtung und das Verfahren
dazu, von den Fischfilets, die mit ihrer Hautseite auf der Zufihreinrichtung liegen und
die Schwanzende voraus transportiert werden, die Hautschicht (mit oder ohne
Silberspiegel) vom Fischfilet zu trennen. Dazu sind die Zufiihreinrichtung und die
Abtransporteinrichtung in der Férder-(Transport)ebene beabstandet zueinander
angeordnet. Zwischen der Zufuhreinrichtung und der Abtransporteinrichtung ist die
zylindrische Mitnehmerwalze, die auch als Enthdutewalze bezeichnet wird, derart
angeordnet, dass der Scheitelpunkt der Mithnehmerwalze etwa in der durch die
Zufuhreinrichtung und die Abtransporteinrichtung definierten Forder-(Transport)ebene
liegt. Beim Eintreffen der Fischfilets in den Bereich der Mitnehmerwalze zieht diese
durch ihren umlaufenden Antrieb die Fischfilets von der ZufUhreinrichtung, wéhrend die
Zufuhreinrichtung durch ihren Antrieb das Fischfilet ,nachschiebt®. Auf der
Mitnehmerwalze wird das Fischfilet zwischen der Mithehmerwalze und dem
Ublicherweise oberhalb der Mithehmerwalze angeordneten Andriickelement
eingeklemmt bzw. auf die strukiurierte Férderflache der Mitnehmerwalze gedrtckt und
dabei weiter in Richtung der Trennanordnung transportiert. Das Fischfilet trifft mit
seiner schwanzseitigen Stirnseite auf die Hauptschneide, die in einem Abstand - zur
Bildung des Schneidspaltes S - von der Mitnehmerwalze angeordnet ist. Dadurch
taucht die Hauptschneide zwischen die Haut und das Filet des Fischfilets in dasselbe
ein. Die nach unten weisende Hautschicht wird durch die Mitnehmerwalze in dem
Schneidspalt S nach unten abgefiihrt, wahrend das von der Haut befreite Fischfilet
Uber die Hauptschneide hinweg auf die Abtransporteinrichtung transportiert wird.

Die Auswahl der Mitnehmerwalze insbesondere hinsichtlich der Anzahl der Zadhne
sowie die Einstellung der GréBe des Schneidspaltes S sind stark von der GréBe der zu
bearbeitenden Fischfilets abhangig. Es werden daher unterschiedliche FischfiletgrdBen
mit unterschiedlichen Kombinationen aus Hauptschneide und Mitnehmerwalze
eingesetzt. Bei den bekannten Vorrichtungen wird fiir grof3e (und damit auch dicke)
Fischfilets ein groBer Schneidspalt S bendtigt, wahrend fir kleine (und damit auch
dinne) Fischfilets ein kleiner Schneidspalt S bendtigt wird. Dazwischen gibt es noch
andere mittlere Schneidspaltgré3en. Diese GrdBe des Schneidspaltes S muss vor der
Bearbeitung der Fischfilets auf die entsprechend zu bearbeitende FischfiletgréBe
eingestellt werden. Das erfordert einen erhdhten Einstellaufwand und ist auch von der
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Erfahrung der Bedienperson abhangig. Weiterhin wird flir das Enth&uten gro3er/dicker
Fischfilets eine Mitnehmerwalze mit einer geringen Zahnezahl verwendet, um
insbesondere das Einflihren des Schwanzendes in den Schneidspalt S zu erleichtern,
wahrend flir das Enthauten kleiner/diinner Fischfilets eine Mithehmerwalze mit einer
hohen Z&hnezahl eingesetzt wird. Das erfordert zusatzlichen Umristaufwand, der zu
Stillstandzeiten und damit Produktionsausfall fihrt. Des Weiteren kénnen mit der
genannten Vorrichtung und einer ausgewahlten Kombination aus Hauptschneide und
Mitnehmerwalze auch nur fir einen bestimmten GréBenbereich der Fischfilets optimale
Schnittergebnisse erzielt werden, was ein Vorsortieren der Fischfilets notwendig
macht.

Der Erfindung liegt somit die Aufgabe zugrunde, eine einfache und leicht handhabbare
Vorrichtung zum Enth&uten von Fischfilets unterschiedlicher GréBe zu schaffen. Die
Aufgabe besteht weiterhin darin, ein entsprechendes Verfahren vorzuschlagen.

Diese Aufgabe wird durch eine Vorrichtung mit den eingangs genannten Merkmalen
dadurch gelést, dass die Vorrichtung eine Messanordnung aufweist, wobei die
Messanordnung mindestens ein Detektionselement, das im Bereich der
Zufuhreinrichtung angeordnet und zum Ermitteln gréBenrelevanter Daten der
Fischfilets ausgebildet und eingerichtet ist, sowie eine Auswerte- und Steuereinheit
umfasst, wobei die Auswerte- und Steuereinheit liber Signalleitungen mit dem oder
jedem Detektionselement sowie mit der Hauptschneide zum Steuern der GréBe des
Schneidspaltes S zwischen der Hauptschneide und der Mithehmerwalze in
Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgrée verbunden ist. Mit dieser
erfindungsgemanen Ausgestaltung wird auf einfache und zuverldssige Weise das
individuelle Einstellen der jeweils flir einen optimalen Trennvorgang bendtigen
SchneidspaltgréBe automatisch und wéahrend des laufenden Produktionsbetriebs
ermdglicht. Durch die individuelle Anpassung der Schneidspaltgré3e in Abhéngigkeit
der jeweiligen Fischfiletgroe kann eine von der Fischfiletgro3e unabhéngige
Mitnehmerwalze eingesetzt werden, so dass auf das aufwendige Austauschen der

Mithehmerwalze verzichtet werden kann.

Eine besonders zweckmaBige Weiterbildung der Erfindung zeichnet sich dadurch aus,
dass die Hauptschneide an einem Schwenkmechanismus angeordnet ist, der um einen
Schwenkpunkt D zur Veranderung der GréBBe des Schneidspaltes S schwenkbar
ausgebildet ist, wobei dem Schwenkmechanismus ein Stellantrieb zum Ausfihren der
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Schwenkbewegung, zwei Anschldge zur Begrenzung der Schwenkbewegung in beide
Schwenkrichtungen sowie ein Rickhalteelement, dessen Riickhaltekraft entgegen der
Betatigungsrichtung des Stellantriebs wirkt, zugeordnet sind, und dass der Stellantrieb
Uber eine Signalleitung mit der Auswerte- und Steuereinheit verbunden ist. Diese
Weiterbildung unterstiitzt das prazise und schnelle Anpassen der Trennanordnung an
die jeweils zu verarbeitende FischfiletigréBe. Das Riickhalteelement ist grundsatzlich
bestrebt, den Schwenkmechanismus auf die Mithehmerwalze zu zu bewegen, also zur
Bildung eines kleinen Schneidspaltes S. Mit dem Stellantrieb kann gegen die
Rickhaltekraft eine SchneidspaltvergréBerung bewirkt werden. Beide Bewegungen
werden jeweils durch einen Anschlag derart begrenzt, dass der Schwenkmechanismus
mit der Hauptschneide zum einen nicht gegen die Mithehmerwalze und zum anderen
nicht gegen die Abtransporteinrichtung bewegt werden kann. Durch die Anbindung des
Stellantriebs an die Auswerte- und Steuereinheit kann der Schwenkmechanismus und
damit die Hauptschneide in Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgré3e quasi
on-line auf den gewlnschten Abstand zur Mitnehmerwalze mit einer optimalen

SchneidspaltgréBe eingestellt werden.

Vorteilhafterweise ist die Hauptschneide fest mit dem Schwenkmechanismus
verbunden und mit diesem um den Schwenkpunkt D schwenkbar, und der
Hauptschneide ist eine relativ zur Hauptschneide bewegbare Nebenschneide zum
Anschneiden der Oberflachenschicht zugeordnet, wobei der Nebenschneide ein
Stellantrieb, der Gber eine Signalleitung mit der Auswerte- und Steuereinheit
verbunden ist, zum Ausfiihren der Anschnittbewegung in Abhangigkeit der zuvor
ermittelten FischfiletgréBe zugeordnet ist. Diese Nebenschneide ist entgegen der
Transportrichtung T UGber die Hauptschneide hinaus heraus bewegbar, so dass das
Fischfilet mit dem schwanzseitigen Ende zunachst und zuerst auf die Nebenschneide
trifft, die das Anschneiden des Fischfilets unterstiitzt und optimiert. Durch die
Anbindung des Stellantriebs fir die Nebenschneide an die Auswerte- und Steuereinheit
kann die Nebenschneide bei groBen Fischfilets Ianger in der Anschneide-
(Arbeits)position, also Uber die Hauptschneide hinausragend, im Fischfilet verbleiben,
um einen l&angeren bzw. tieferen Anschnitt zu erreichen, wahrend die Nebenschneide
bei kleinen Fischfilets eher, also unmittelbar nach dem Anschnitt, zurlickgezogen
werden kann. Dadurch wird eine individuell optimierte Schnittfihrung erreicht, die zu
messbaren Qualitdtsverbesserungen beim Enthauten fihrt.



10

15

20

25

30

35

WO 2015/150061 PCT/EP2015/055422

-5.

Eine besonders bevorzugte Ausflihrungsform der Erfindung ist dadurch

gekennzeichnet, dass der Zufiihreinrichtung ein Antriebsmittel zugeordnet ist, das Uber

eine Signalleitung mit der Auswerte- und Steuereinheit zur Ubermittlung der
Transportgeschwindigkeit der Fischfilets in Transportrichtung T in Verbindung steht.
Dadurch kann die exakte Einstellung der Hauptschneide und/oder der Nebenschneide
weiter optimiert werden, da in Kenntnis der Fischfiletgro3e und der
Transportgeschwindigkeit, mit der das Fischfilet auf die Trennanordnung zu
transportiert wird, der genaue ,Ankunftszeitpunkt® des jeweiligen Fischfilets an dem
Schneidspalt S bekannt ist und fiir das Steuern der Hauptschneide und/oder der

Nebenschneide verwendet werden kann.

Eine vorteilhafte Weiterbildung der Erfindung zeichnet sich dadurch aus, dass dem
Andriickelement ein Stellantrieb, der Uber eine Signalleitung mit der Auswerte- und
Steuereinheit verbunden ist, zur Einstellung des Abstandes zur Mitnehmerwalze in
Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgro3e zugeordnet ist. Dadurch kann der
optimale Druck auf das Fischfilet ausgelibt werden, der gerade so grof3 ist, dass
einerseits ein Enthduten gerade noch mdglich ist und andererseits das Fischfilet nur

minimal belastet wird.

ZweckmaBigerweise sind die Stellantriebe unabhangig voneinander mittels der
Auswerte- und Steuereinheit betatigbar und/oder steuerbar. Dadurch ist eine
besonders individuelle Schnittfiihrung mit einem optimierten Trennvorgang realisierbar,
da fur jedes einzelne Fischfilet individuell und automatisch Uberlagerbare Anschnitt-
und Trennbewegungen der Hauptschneide und/oder der Nebenschneide ausfihrbar
sind.

Die Aufgabe wird auch durch ein Verfahren mit den eingangs genannten Schritten
dadurch gel6st, dass die GréBe der zu bearbeitenden Fischfilets im Bereich der
ZufOhreinrichtung ermittelt und die GréBe des Schneidspaltes S zwischen der
Hauptschneide und der Mitnehmerwalze in Abhangigkeit der zuvor ermittelten
FischfiletgréBe automatisch eingestellt wird. Die sich daraus ergebenden Vorteile
wurden bereits im Zusammenhang mit der erfindungsgemafien Vorrichtung
beschrieben, weshalb zur Vermeidung von Wiederholungen auf die entsprechenden

Passagen verwiesen wird.
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Vorzugsweise werden die Fischfilets vor dem Auftreffen auf die Hauptschneide mittels
einer Nebenschneide angeschnitten, wobei das Anschneiden, namlich die Lange bzw.
Tiefe des Anschnittes durch die Nebenschneide in Abhangigkeit der zuvor ermittelten
Fischfiletgroe automatisch eingestellt wird.

In einer bevorzugten Weiterbildung des Verfahrens steuert eine Auswerte- und
Steuereinheit die GroBe des Schneidspaltes S und die Position der Nebenschneide
relativ zur Hauptschneide in Abhangigkeit der zuvor ermittelien Fischfiletgro3e und der
Transportgeschwindigkeit der Fischfilets.

Vorteilhafterweise wird der Abstand des Andriickelementes zur Mithehmerwalze in
Abhéngigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgré3e automatisch angepasst. Dadurch
wird die Belastung auf das Fischfilet auf das notwendige Minimum reduziert.

Das erfindungsgemane Verfahren wird besonders bevorzugt dadurch weitergebildet,
dass die einzelnen Stellbewegungen zur Veranderung der GréB3e des Schneidspaltes
S und/oder zur Relativbewegung der Nebenschneide gegeniliber der Hauptschneide
und/oder zur Veranderung des Abstandes zwischen dem Andriickelement und der

Mitnehmerwalze unabhangig voneinander ausgefuhrt werden kénnen.

Die weiteren sich aus den zuvor beschriebenen Verfahrensschritten, die das
erfindungsgemanBe Verfahren weiterbilden, ergebenden Vorteile wurden ebenfalls im
Zusammenhang mit der Vorrichtung beschrieben, weshalb auf die korrespondierenden

Textstellen verwiesen wird.

Ganz besonders eignet sich die erfindungsgemane Vorrichtung nach einem der
Anspriche 1 bis 6 zum Ausfiuhren bzw. Durchfiihren des Verfahrens.

Weitere zweckmanige und/oder vorteilhafte Merkmale und Weiterbildungen sowie
Verfahrensschritte der Erfindung ergeben sich aus den Unteranspriichen und der
Beschreibung. Eine besonders bevorzugte Ausfihrungsform der Erfindung wird
anhand der beigefligten Zeichnung naher erlautert. In der Zeichnung zeigt:

Fig. 1 eine schematische Darstellung der erfindungsgemafen Vorrichtung mit einer
ersten Stellung der Hauptschneide (kleiner Spalt) und einer Nebenschneide in
vorgezogener Anschnittposition,
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Fig. 2 den vergréBerten Bereich Il der Trennanordnung der Vorrichtung geman Figur
1,

Fig. 3 eine schematische Darstellung der erfindungsgemanen Vorrichtung mit einer
zweiten Stellung der Hauptschneide (groBer Spalt) und einer Nebenschneide in
zuriickgezogener Warteposition,

Fig. 4 den vergréBerten Bereich IV der Trennanordnung der Vorrichtung geman Figur
3,

Fig. 5 eine vergréBerte Darstellung des Schwenkmechanismus mit Haupt- und
Nebenschneide, und

Fig. 6 eine vereinfachte Darstellung der Vorrichtung in perspektivischer Ansicht.

Die in der Zeichnung dargestellte Vorrichtung dient zum Enthauten von Fischfilets.

Allerdings lassen sich auch andere Oberflachenschichten, wie z.B. eine Fettschicht
oder dergleichen, mit der erfindungsgemaien Vorrichtung bzw. dem Verfahren von
Fischfilets oder vergleichbaren Produkten abtrennen.

In der Figur 1 ist schematisch eine Vorrichtung 10 zum Abtrennen einer die Haut
einschlieBenden Oberflachenschicht von Fischfilets 11 dargestellt. Die Vorrichtung 10
umfasst eine Zufuhreinrichtung 12 zum Zufuhren der auf ihrer Haut liegenden
Fischfilets 11 Schwanzende voraus in Transportrichtung T in den Bereich einer
Trennanordnung 13, eine Abtransporteinrichtung 14 zum Abtransport der von der
Oberflachenschicht befreiten Fischfilets 11, sowie die Trennanordnung 13. Die
Trennanordnung 13 umfasst eine in Transportrichtung T der Fischfilets 11 hinter der
Zufihreinrichtung 12 und vor der Abtransporteinrichtung 14 angeordnete und
umlaufend angetriebene Mitnehmerwalze 15 mit einer der Transportrichtung T
gleichlaufenden Antriebsrichtung A. Das bedeutet, dass die Mitnehmerwalze 15 durch
nicht gezeigte Antriebsmittel in der Ansicht geman Figur 1 im Uhrzeigersinn
angetrieben ist, so dass die Fischfilets 11 mittels der Mithehmerwalze 15 in
Transportrichtung T auf die Abtransporteinrichtung 14 zu weiter transportierbar sind.
Des Weiteren umfasst die Trennanordnung 13 eine im Bereich der Mitnehmerwalze 15
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angeordnete Hauptschneide 16 zum Abtrennen der Oberflachenschicht sowie ein im
Bereich der Hauptschneide 16 wirksames Andriickelement 17 zum Andricken der
Fischfilets 11 an die strukturierte Férderflache F der Mithehmerwalze 15. Die
Hauptschneide 16 ist zur Bildung eines Schneidspaltes S beabstandet zur
Mitnehmerwalze 15 angeordnet und gegeniber der Mitnehmerwalze 15 ausweichbar
ausgebildet.

Diese Vorrichtung 10 zeichnet sich erfindungsgemaf dadurch aus, dass die
Vorrichtung 10 eine Messanordnung 18 aufweist, wobei die Messanordnung 18
mindestens ein Detektionselement 19, das im Bereich der Zufihreinrichtung 12
angeordnet und zum Ermitteln gréBenrelevanter Daten der Fischfilets 11 ausgebildet
und eingerichtet ist, sowie eine Auswerte- und Steuereinheit 20 umfasst, wobei die
Auswerte- und Steuereinheit 20 Uber Signalleitungen 21 mit dem oder jedem
Detektionselement 19 sowie mit der Hauptschneide 16 zum automatischen Steuern der
GréBe des Schneidspaltes S zwischen der Hauptschneide 16 und der Mitnehmerwalze
15 in Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgro3e verbunden ist.

Als gréBenrelevante Daten werden im erfindungsgeméBen Sinn alle Daten verstanden,
die sich dazu eignen, eine Aussage bezlglich der GréBe der Fischfilets zu treffen. Rein
beispielhaft sind die Ladnge, die Dicke sowie die Topologie der Fischfilets genannt. Mit
den (zuvor und im Folgenden genannten) Signalleitungen 21 sind alle tblichen
signallbertragenden Mdglichkeiten, wie z.B. Kabel, Lichtwellenleiter, Funksignale etc.
beschrieben. Die Signalleitung 21 zwischen der Auswerte- und Steuereinheit 20 und
der Hauptschneide 16 beschreibt, dass zwischen der Auswerte- und Steuereinheit 20
und der Hauptschneide 16 eine Wirkverbindung herstellbar ist, so dass die Auswerte-
und Steuereinheit 20 in Abhangigkeit der zuvor ermittelten FischfiletgréBe direkten
Einfluss auf die Hautschneide 16 bzw. deren Positionierung nehmen kann.

Die im Folgenden beschriebenen Merkmale und Weiterbildungen stellen fir sich
betrachtet oder in Kombination miteinander bevorzugte Ausfihrungsformen dar. Es
wird ausdricklich darauf hingewiesen, dass Merkmale, die in den Ansprichen
und/oder der Beschreibung zusammengefasst oder in einer gemeinsamen
Ausfiihrungsform beschrieben sind, auch funktional eigenstandig die weiter oben
beschriebene Vorrichtung 10 weiterbilden kdnnen.
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Die Mithehmerwalze 15 ist vorzugsweise ein zylindrischer Kérper, der sich mindestens
Uber einen Teil der Breite, vorzugsweise jedoch Uber die gesamte Breite der
beispielhaft als endlose Bandférderer ausgebildeten Zuflhreinrichtung 12 und
Abtransporteinrichtung 14 erstreckt. Die Mantelflache und damit Forderflache F der
Mitnehmerwalze 15 ist strukturiert ausgebildet. Diese Struktur kann z.B. durch Nuten
und vorzugsweise durch Zahne oder dergleichen gebildet sein. Die Zufuhreinrichtung
12 und die Abtransporteinrichtung 14 liegen in der gezeigten Ausfihrungsform mit
ihren Transportebenen E in einer gemeinsamen Ebene, jedoch innerhalb der Ebene in
Transportrichtung T beabstandet zueinander. Sie kénnen aber auch in
unterschiedlichen Ebenen liegen. Die Mitnehmerwalze 15, die zwischen der
Zufiihreinrichtung 12 und der Abtransporteinrichtung 14 liegt, ist vorzugsweise ortsfest
angeordnet und derart gelagert, dass der Scheitelpunkt der Mithnehmerwalze 15 etwa in
der Transportebene E liegt. Optional kann die Position der Mitnehmerwalze 15 auch
verstellbar ausgebildet sein. Das Andrickelement 17 kann rein beispielhaft ein
federbelasteter Andrliickschuh sein, der gegen eine Federkraft gegenlber der
Mantelflache der Mithehmerwalze 15 (auch Enthautewalze genannt) verdrangbar
gelagert ist. Das Andrickelement 17 kann — wie in der gezeigten Ausfihrungsform -
auch durch einen umlaufend angetriebenen Riemen oder dergleichen gebildet sein.

Wie erwdhnt, umfasst die Messanordnung 18 mindestens ein Detektionselement 19.
Es kénnen jedoch auch zwei oder mehr als zwei Detektionselemente 19 im Bereich der
ZufOhreinrichtung 12 angeordnet sein, um Daten zur GréBe der Fischfilets 11 zu
ermitteln. Das oder jedes Detektionselement 19 kann z.B. ein Sensor zur
Langenmessung sein. In anderen Beispielen kdnnen Lichtschranken zur Erfassung der
FischfiletgréBe vorgesehen sein. Optional kann jedes Fischfilet 11 auch Uber eine
Kamera erfasst und gescannt werden. Die gesammelten Informationen und Daten
kdnnen dann Uber die oder jede Signalleitung 21 der Auswerte- und Steuereinheit 20
Ubermittelt werden. Die Auswerte- und Steuereinheit 20 (im Folgenden auch CPU
genannt) kann dann aus den ermittelten Daten die notwendigen Rickschlisse zur
Steuerung der Hauptschneide 16 ziehen und die Hauptschneide 16 Uber die
Signalleitung 21 in die gewlnschte Stellung bringen.

Vorzugsweise ist die Hauptschneide 16 an einem Schwenkmechanismus 22
angeordnet, der um einen Schwenkpunkt D zur Veranderung der GréBe des
Schneidspaltes S schwenkbar ausgebildet ist, wobei dem Schwenkmechanismus 22
ein Stellantrieb 23 zum Ausfihren der Schwenkbewegung, zwei Anschlage 24, 25 zur
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Begrenzung der Schwenkbewegung in beide Schwenkrichtungen sowie ein
Ruckhalteelement 26, dessen Riickhaltekraft entgegen der Betatigungsrichtung des
Stellantriebs 23 wirkt, zugeordnet sind. Der Stellantrieb 23 ist Gber eine Signalleitung
21 mit der Auswerte- und Steuereinheit 20 verbunden. In der gezeigten
Ausfihrungsform ist der Stellantrieb 23 z.B. ein Pneumatikzylinder, dessen
Kolbenstange einen ersten Anschlag 24 fir den Schwenkmechanismus 22 bildet.
Durch das schrittweise oder stufenlose Betatigen des Stellantriebs 23 wird die
Schwenkbewegung um den Schwenkpunkt D ausgelést. Ein Federelement als
Rickhaltelement 26 wirkt dem Stellantrieb 23 entgegen, so dass der
Schwenkmechanismus 22 permanent gegen den Anschlag 24 gedrickt wird, wobei der
Anschlag 24 eine Kollision des Schwenkmechanismus 22 mit der Mitnehmerwalze 15
verhindert. Auf der dem Federelement und dem Stellantrieb 23 gegeniiberliegenden
Seite des Schwenkmechanismus 22 ist der weitere Anschlag 25 angeordnet, der die
Schwenkbewegung in der anderen Schwenkrichtung begrenzt, um eine Kollision des
Schwenkmechanismus 22 mit der Abtransporteinrichtung 24 zu verhindern.

Die zuvor beschriebene Lésung stellt lediglich eine bevorzugte Ausfiihrungsform dar.
Optional kann die Hauptschneide 16 auch durch konstruktiv andere
Schwenkmechanismen oder durch eine lineare Antriebsldsung, z.B. durch
Schrittmotoren und Langsfihrungen, beziiglich seiner Position und der
Schneidspalteinstellung verstellbar ausgebildet sein. Auch kénnen anstelle des
Pneumatikzylinders andere Ubliche Stellkomponenten und statt des Federelementes
andere bekannte Rickhaltekomponenten sowie Anschlagkomponenten eingesetzt

werden.

Der beispielhaft eingesetzte Schwenkmechanismus 22 selbst ist in der Figur 5 im
Detail dargestellt. Der eine bauliche Einheit darstellende Schwenkmechanismus 22
umfasst einen Messerirager 27, der eine scharfe Messerkante 28 als Hauptschneide
16 aufweist. Die Messerkante 28 ist im gezeigten Ausfihrungsbeispiel einstiickig mit
dem Messertrager 27 ausgebildet, kann aber auch als separate Komponente
vorgesehen sein. Die Messerkante 28 ist vorzugsweise mit einer Art Wellenschliff
versehen. Andere Ubliche Messerkanten und Schliffarten sind aber ebenfalls méglich.
Der Messertrager 27 ist zu beiden freien Enden fest mit Schwenkhebeln 29, 30
verbunden, so dass beim Auslésen der Schwenkbewegung durch den Stellantrieb 23
der Messertrager 27 mit der Messerkante 28 um den Schwenkpunkt D mit bewegt wird.
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Wie zuvor beschrieben, ist die Hauptschneide 16 fest mit dem Schwenkmechanismus
22 verbunden und mit diesem um den Schwenkpunkt D schwenkbar. Der
Hauptschneide 16 ist eine relativ zur Hauptschneide 16 bewegbare Nebenschneide 31
zum Anschneiden der Oberflachenschicht zugeordnet, wobei der Nebenschneide 31
ein Stellantrieb 32, der lber eine Signalleitung 21 mit der Auswerte- und Steuereinheit
20 verbunden ist, zum Ausflhren der Anschnittbewegung in Abhangigkeit der zuvor
ermittelten FischfiletgréBe zugeordnet ist. Die Nebenschneide 31 dient dazu, beim
Auftreffen des Fischfilets 11 in den Bereich der Trennanordnung, fir die
Hauptschneide 16 einen Vorbereitungsschnitt, den so genannten Anschnitt,
auszufiihren. Dazu ist die Nebenschneide 31 aus einer zuriickgezogenen
Warteposition, in der die Nebenschneide 31 in Transportrichtung T hinter der
Hauptschneide 16 liegt (bzw. zumindest nicht entgegen der Transportrichtung T Gber
die Hauptschneide 16 hinausragt), in eine Anschnittposition, in der die Nebenschneide
31 entgegen der Transportrichtung T Gber die Hauptschneide 16 hinausragt, und
zuriick bewegbar ausgebildet.

Erneut mit Bezug auf die Figur 5 kann die Nebenschneide 31 im Detail erlautert
werden. Die Nebenschneide 31 ist in dem gezeigten Beispiel zwischen dem
Messertrager 27 und einem Klemmelement 33 angeordnet, derart, dass eine lineare
Stellbewegung der Nebenschneide 31 relativ zur Hauptschneide 16 gewahrleistet ist.
Zur verkantungsfreien Bewegung der Nebenschneide 31 umfasst der Stellantrieb 32
zwei Stellelemente 34, 35. Jedem der beiden Schwenkhebel 29, 30 ist ein Stellelement
34, 35 zur synchronen Betatigung der Nebenschneide 31 zugeordnet. Die
Stellelemente 34, 35 kénnen z.B. als Pneumatikzylinder ausgebildet sein.
Selbstverstandlich kénnen die Nebenschneide 31 sowie der Stellantrieb 32 in einer
anderen (blichen Weise ausgebildet sein. Uber die Signalleitung 21 kann die
Nebenschneide 31 gezielt und automatisch in Abh&ngigkeit der zuvor ermittelten
FischfiletgréBe gesteuert werden.

Wie bereits beschrieben, ist der Zufiihreinrichtung 12 ein Antriebsmittel zugeordnet,
das Uber eine Signalleitung 21 mit der Auswerte- und Steuereinheit 20 zur
Ubermittlung der Transportgeschwindigkeit der Fischfilets 11 in Transportrichtung T in
Verbindung steht. Optional kann dem Andriickelement 17 ebenfalls ein (nicht
dargestellter) Stellantrieb zugeordnet sein, der Gber eine Signalleitung 21 mit der
Auswerte- und Steuereinheit 20 verbunden ist. Der Stellantrieb dient insbesondere zur
Einstellung des Abstandes zur Mithehmerwalze 15 in Abhangigkeit der zuvor
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ermittelten Fischfiletgré6Be. S&mtliche Stellantriebe 23, 32 und/oder Antriebsmittel sind
unabhéngig voneinander mittels der Auswerte- und Steuereinheit 20 betatigbar
und/oder steuerbar. Das bedeutet, dass die einzelnen Komponenten, z.B. die
Hauptschneide 16 und die Nebenschneide 31, getrennt voneinander und insbesondere
auch Uberlagert gesteuert und damit bewegt werden kdnnen.

Im Folgenden wird das erfindungsgemane Verfahrensprinzip anhand der Zeichnung
néher erldutert:

Die Fischfilets 11 werden auf ihrer Hautseite liegend und Schwanzende voraus in
Transportrichtung T mittels einer Zuflihreinrichtung 12 in den Bereich einer
Trennanordnung 13 transportiert. Im Bereich der Trennanordnung 13 erfolgt das
Trennen der Hautschicht vom eigentlichen Fischfilet 11, indem die Fischfilets 11
zwischen einer rotierend angetriebenen Mitnehmerwalze 15 und einem
Andriickelement 17 liegend einer Hauptschneide 16 zugefihrt werden. Mit anderen
Worten driickt das Andriickelement 17 jedes Fischfilet 11 gegen die Forderflache F der
Mitnehmerwalze 15, die das Fischfilet 11 in Richtung der Hauptschneide 16
transportiert. Die Hauptschneide 16 taucht stirnseitig (am Schwanzende) in das
Fischfilet 11 ein, wobei die Hauptschneide 16 durch den kontinuierlichen Transport der
Fischfilets 11 in Transportrichtung T immer tiefer und etwa parallel zur Transportebene
E in das Fischfilet 11 eindringt, bis der Trennschnitt abgeschlossen ist. Die abgetrennte
Oberflachenschicht wird tber einen zwischen der Hauptschneide 16 und der
Mitnehmerwalze 15 gebildeten Schneidspalt S nach unten abgefiihrt, wahrend das von
der Oberflachenschicht befreite Fischfilet 11 an eine Abtransporteinrichtung 14
Ubergeben wird, die das von der Oberflachenschicht befreite Fischfilet 11
abtransportiert.

Erfindungsgeman wird die GréBe der zu bearbeitenden Fischfilets 11 im Bereich der
ZufOhreinrichtung 12 ermittelt und die GréBe des Schneidspaltes S zwischen der
Hauptschneide 16 und der Mitnehmerwalze 15 in Abhangigkeit der zuvor ermittelten
FischfiletgréBe automatisch eingestellt. Mit anderen Worten wird vor jedem
Trennvorgang das Produkt hinsichtlich seiner GréBe erfasst. Diese Informationen und
Daten werden dann zur individuellen und automatischen Steuerung der Hauptschneide
16 verwendet, um fir jedes einzelne Fischfilet 11 den optimalen Schneidspalt S

einzustellen.
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Vorzugsweise werden die Fischfilets 11 vor dem Auftreffen auf die Hauptschneide 16
mittels einer Nebenschneide 31 angeschnitten, wobei das Anschneiden, namlich die
Lange bzw. Tiefe des Anschnittes, durch die Nebenschneide 31 in Abhéngigkeit der
zuvor ermittelten FischfiletgréBe automatisch eingestellt wird. Wenn ein Fischfilet 11 in
den Bereich der Mitnehmerwalze 15 transportiert wird, erfolgt neben der Einstellung
der GroBe des Schneidspaltes S in Abhangigkeit der Fischfiletgré6Be das Anschneiden,
indem die Nebenschneide 31 in ihre Arbeitsposition gebracht wird. Dazu wird die
Nebenschneide 31 entgegen der Transportrichtung T Ober die Hauptschneide 16
hervorstehend bewegt, so dass das Fischfilet 11 zun&chst auf die Nebenschneide 31
trifft, die den Anschnitt ausfiihrt. Sobald der Anschnitt erfolgt ist, kann die
Nebenschneide 31 in ihre Warteposition zuriickgezogen werden, so dass der
eigentliche Trennvorgang von der Hauptschneide 16 ausgefihrt wird. Wie lange die
Nebenschneide 31 im Fischfilet 11 verbleibt, hangt u.a. von der Fischfiletgré3e ab. Bei
groBeren Fischfilets 11 kann die Anschnittphase langer dauern als bei kleinen
Fischfilets 11. Entsprechend wird die Nebenschneide 31 in Abhéngigkeit der
FischfiletgréBe gesteuert. Das Einstellen bzw. Steuern der GréBe des Schneidspaltes
S und die Position der Nebenschneide 31 relativ zur Hauptschneide 16 (Bewegung
zwischen Warteposition und Arbeitsposition) wird durch eine Auswerte- und
Steuereinheit 20 in Abhangigkeit der zuvor ermittelten FischfiletgréBe und der
Transportgeschwindigkeit der Fischfilets 11 gesteuert.

Optional kann die Anpassung des Abstands zwischen dem Andriickelement 17 und der
Mitnehmerwalze 15 ebenfalls automatisch erfolgen, vorzugsweise in Abhangigkeit der
zuvor ermittelten FischfiletgréBe. Die einzelnen Stellbewegungen zur Verédnderung der
GréBe des Schneidspaltes S und/oder zur Relativbewegung der Nebenschneide 31
gegeniber der Hauptschneide 16 und/oder zur Veranderung des Abstandes zwischen
dem Andriickelement 17 und der Mithehmerwalze 15 kdnnen unabh&ngig voneinander
ausgefthrt werden. Das bedeutet, dass die Hauptschneide 16 und die Nebenschneide
31 aufeinander abgestimmt oder véllig unabh&ngig voneinander in die jeweils optimale
Position gebracht werden kénnen. Entsprechendes gilt fir die Veranderung des
Abstandes zwischen dem Andriickelement 17 und der Mithehmerwalze 15. Die
Einstellbewegungen kénnen insbesondere auch einander Gberlagert ausgefihrt

werden.

Besonders vorteilhaft ist es, wenn das zuvor beschriebene Verfahren mit der noch
weiter oben beschriebenen Vorrichtung 10 ausgeflihrt wird.
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Anspriiche

1.

Vorrichtung (10) zum Abtrennen einer die Haut einschlie3enden
Oberflachenschicht von Fischfilets (11), umfassend eine Zuflhreinrichtung
(12) zum Zufihren der auf ihrer Haut liegenden Fischfilets (11) Schwanzende
voraus in Transportrichtung T in den Bereich einer Trennanordnung (13), eine
Abtransporteinrichtung (14) zum Abtransport der von der Oberflachenschicht
befreiten Fischfilets (11), sowie die Trennanordnung (13), wobei die
Trennanordnung (13) eine in Transportrichtung T der Fischfilets (11) hinter der
Zufuhreinrichtung (12) und vor der Abtransporteinrichtung (14) angeordnete
und umlaufend angetriebene Mitnehmerwalze (15) mit einer der
Transportrichtung T gleichlaufenden Antriebsrichtung A, eine im Bereich der
Mitnehmerwalze (15) angeordnete Hauptschneide (16) zum Abtrennen der
Oberflachenschicht sowie ein im Bereich der Hauptschneide (16) wirksames
Andrtckelement (17) zum Andricken der Fischfilets (11) an die strukturierte
Forderflache F der Mitnehmerwalze (15) umfasst, wobei die Hauptschneide
(16) zur Bildung eines Schneidspaltes S beabstandet zur Mithehmerwalze
(15) angeordnet und gegentber der Mithehmerwalze (15) ausweichbar
ausgebildet ist, dadurch gekennzeichnet, dass die Vorrichtung (10)
eine Messanordnung (18) aufweist, wobei die Messanordnung (18)
mindestens ein Detektionselement (19), das im Bereich der Zuflihreinrichtung
(12) angeordnet und zum Ermitteln gréBenrelevanter Daten der Fischfilets
(11) ausgebildet und eingerichtet ist, sowie eine Auswerte- und Steuereinheit
(20) umfasst, wobei die Auswerte- und Steuereinheit (20) Uber Signalleitungen
(21) mit dem oder jedem Detektionselement (19) sowie mit der Hauptschneide
(16) zum automatischen Steuern der GréBe des Schneidspaltes S zwischen
der Hauptschneide (16) und der Mithehmerwalze (15) in Abhangigkeit der
zuvor ermittelten FischfiletgréB3e verbunden ist.

Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die
Hauptschneide (16) an einem Schwenkmechanismus (22) angeordnet ist, der
um einen Schwenkpunkt D zur Verdnderung der Gré3e des Schneidspaltes S
schwenkbar ausgebildet ist, wobei dem Schwenkmechanismus (22) ein
Stellantrieb (23) zum Ausfihren der Schwenkbewegung, zwei Anschlage (24,
25) zur Begrenzung der Schwenkbewegung in beide Schwenkrichtungen
sowie ein Rickhalteelement (26), dessen Riickhaltekraft entgegen der
Betatigungsrichtung des Stellantriebs (23) wirkt, zugeordnet sind, und dass
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der Stellantrieb (23) Uber eine Signalleitung (21) mit der Auswerte- und
Steuereinheit (20) verbunden ist.

Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die
Hauptschneide (16) fest mit dem Schwenkmechanismus (22) verbunden und
mit diesem um den Schwenkpunkt D schwenkbar ist, und dass der
Hauptschneide (16) eine relativ zur Hauptschneide (16) bewegbare
Nebenschneide (31) zum Anschneiden der Oberflachenschicht zugeordnet ist,
wobei der Nebenschneide (31) ein Stellantrieb (32), der Uber eine
Signalleitung (21) mit der Auswerte- und Steuereinheit (20) verbunden ist,
zum Ausflhren der Anschnittbewegung in Abhangigkeit der zuvor ermittelten
Fischfiletgro3e zugeordnet ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dass
der Zufuhreinrichtung (12) ein Antriebsmittel zugeordnet ist, das lber eine
Signalleitung (21) mit der Auswerte- und Steuereinheit (20) zur Ubermittiung
der Transportgeschwindigkeit der Fischfilets in Transportrichtung T in
Verbindung steht.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass
dem Andrlickelement (17) ein Stellantrieb, der Uber eine Signalleitung (21) mit
der Auswerte- und Steuereinheit (20) verbunden ist, zur Einstellung des
Abstandes zur Mitnehmerwalze in Abhangigkeit der zuvor ermittelten
Fischfiletgro3e zugeordnet ist.

Vorrichtung nach einem der vorhergehenden Anspriiche 3 bis 5, dadurch
gekennzeichnet, dass die Stellantriebe (23, 32) unabhangig voneinander
mittels der Auswerte- und Steuereinheit (20) betatigbar und/oder steuerbar
sind.

Verfahren zum Abtrennen einer die Haut einschlieBenden Oberflachenschicht

von Fischfilets (11), umfassend die Schritte:

- Zufihren der auf ihrer Haut liegenden Fischfilets (11) Schwanzende
voraus in Transportrichtung T mittels einer Zufiihreinrichtung (12) in den
Bereich einer Trennanordnung (13),
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- Trennen der Oberflachenschicht der Fischfilets (11) von demselben mittels
der Trennanordnung (13), indem die Fischfilets (11) zwischen einer
rotierend angetriebenen Mitnehmerwalze (15) und einem Andrickelement
(17) liegend einer Hauptschneide (16) zugefuhrt werden, wobei die
abgetrennte Oberflachenschicht Gber einen zwischen der Hauptschneide
(16) und der Mitnehmerwalze (15) gebildeten Schneidspalt S nach unten
abgeflihrt wird, wéhrend das von der Oberflachenschicht befreite Fischfilet
(11) an eine Abtransporteinrichtung (14) Obergeben wird, und

- Abtransportieren der von der Oberflachenschicht befreiten Fischfilets (11)
mittels der Abtransporteinrichtung (14),

dadurch gekennzeichnet, dass die GréBe der zu bearbeitenden

Fischfilets (11) im Bereich der Zufiihreinrichtung (12) ermittelt und die GréBe

des Schneidspaltes S zwischen der Hauptschneide (16) und der

Mitnehmerwalze (15) in Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgro3e

automatisch eingestellt wird.

Verfahren nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet, dass die Fischfilets (11)
vor dem Auftreffen auf die Hauptschneide (16) mittels einer Nebenschneide
(31) angeschnitten werden, wobei das Anschneiden, néamlich die Lange bzw.
Tiefe des Anschnittes, durch die Nebenschneide (31) in Abhéngigkeit der
zuvor ermittelten FischfiletgroBe automatisch eingestellt wird.

Verfahren nach Anspruch 7 oder 8, dadurch gekennzeichnet, dass eine
Auswerte- und Steuereinheit (20) die GréRe des Schneidspaltes S und die
Position der Nebenschneide (31) relativ zur Hauptschneide (16) in
Abhangigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgroe und der
Transportgeschwindigkeit der Fischfilets (11) steuert.

Verfahren nach einem der Anspriche 7 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass
der Abstand des Andrickelementes (17) zur Mitnehmerwalze (15) in
Abhéngigkeit der zuvor ermittelten Fischfiletgré3e automatisch angepasst

wird.

Verfahren nach einem der Anspriche 7 bis 10, dadurch gekennzeichnet, dass
die einzelnen Stellbewegungen zur Verénderung der Gro3e des
Schneidspaltes S und/oder zur Relativbewegung der Nebenschneide (31)
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gegenlber der Hauptschneide (16) und/oder zur Veranderung des Abstandes
zwischen dem Andrickelement (17) und der Mitnehmerwalze (15) unabhangig
voneinander ausgefiihrt werden kénnen.

Verfahren nach einem der Anspriche 7 bis 11, dadurch gekennzeichnet, dass
es mit einer Vorrichtung (10) nach einem der Anspriiche 1 bis 6 ausgeflihrt

wird.
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Fig. 6
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