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Fremgangsméde til kontinuerlig fremstilling af
konditorprodukter med fyld

SAMMENDRAG 5455-83

Ved fremgangsméaden til kontinuerlig fremstilling af
konditorprodukter med fyld, der bestdr af mindst to

over hinanden anbragte kagelag (27) og et lag fyld (28)
mellem hvert kagelag og nabokagelaget, fremferes en
kontinuerlig kagestrem (21) i langderetning og opdeles
under fremferingen ved hjelp af lodrette langsgaende

snit (25), der ligger i en indbyrdes afstand svarende

til tykkelsen af hvert kagelag i det fardige produkt

med fyld. De sdledes opnéede lodrette stykker (24) lzgges
omhyggeligt vandret til opndelse af en rzkke kontinuerlige
kagestrimler, som hver har en bredde svarende til kage~
stremmens hejde. Et lag fyld (31) anbringes derefter

péd nogle af de kontinuerlige strimler, hvorpa de kontinu-
erlige strimler med et lag fyld og de kontinuerlige
strimler uden et lag fyld lagges oven p& hinanden til
opndelse af kontinuerlige strimler med fyld (35), som
derefter inddeles under deres fremfering ved hjelp af
tveargdende lodrette snit (37) til opndelse af en rekke
ferdige produkter med fyld (36).
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