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K rozmélnénému chmelu pi*tidavd se chme-
lovy lupulin v predem vypodteném mnoistvi
tak, aby byl obsah alfa-kyselin v takto

fipraveném preparatu na konstantni hodno-
gé. Z hlediska rovnomérného obsahu alfa-
hofkych kyselin je vyhodné, jestliZe se
lupulin do rozmélnéného chmele pridava v
mnoZstvi, které zaruduje jejich konstant-
ni obsah v dobé pouZiti preparatu. Vlastni
pfiprava preparétu pfedstavuje nejprve
analyticky rozbor pouZitého chmele a chme-
lového lupulinu na obsah alfa=hoikych ky-
selin., Podle takto ziskanych udajd jsou
pak chmel a lupulin smichany ve vypodtovém
poméru tak, aby vysledm§ obgah alfa-hoikych
kyselin byl na pozZadované vysi.
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Vynélez se tykd zpisobu vyroay chmelového preperétu, pfi némZ
se chmel rozm&lnuje & pPipravuje k néslednému pouziti tek, aby m&l
konstantni obseh alfa-horkych kyselin.

V soufasné dob& lze rozdélit primyslové vyrébé&né chemlové pre-
paréty na dvé zékladni skupiny. Prvni tvorfchmelové extrakty, to je
prepardty vyréb&né extrakci chmele riznymi organickymi rozpoust&dly.
Druhou skupinu tvori prepardty vyrédb&né riznym zpisobem primo z hlév-
kového chmele. Zésadn& lze tuto skupinu rozd&lit na preperdty piipra=
vené drcenim pivodniho chmele, mletim pivodniho chmele a mletim chme-
le s néslednou granulaci. Viechny tyto tri typy preperati se zpravid-
la lisuj{ a v inertni atmosféfe uzavirajf do neprody3nych obald.

Prvni typ, drceny chrel, se pF¥ipravuje z vykupované nebo ji% expedo=-
vané formy chmele tak, “e se nejrrve sniZi obseh vody esi ne 4 % a po-
tom se rozemele na jemnou dr¥. V této formé se slisovavé e hermeticky
balf, Mlety chmel se vyrébi z vykupované nebo expedovené formy chme-
le po odstranéni vietének a obalovych listencd hlévek, které Jjsou

z hlediska pivoverské hodnoty neZddouci. Poté se zmraz{i na -30°C a ve-
lice jemn& rozemele., Tento preperat Jje balen do hlinikovych oball

v inertni atmosféfe. Grenulovany chnel je forma mletého chmele, kte-
rd Je lisovénim upravena do 1 a% 2 cnm grahuli uzavi‘enyck v hlinfko-
vém obalu a irertni atmosféfe.

Granulovany chmel Jje pfipravovén z rdznych druhd chmele, kte-
ré najf rizny obsah cennych horkych chmelovych ldtek, a to zZviéftd
alfa~ho¥kych kyseline. Z tohoto dlvodu je také vyrobeny granuloveny
chmel nestandardni z hlediska obsahu hoikych chmelcvych ldtek. To
zptsobuje potife pii jeho davkovéni v pribdhu vyroby piva, nebof
zménou Ser¥e dodeného granulovaného chmele se velmi desto méni i
mnoZstvi dodenych horkych létek, Dald{ nevyhodou dosud vyrébéného
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grenuloveného chmele je i io, Ye se v urtité mife méni obsah
elfe-hotkych kyselin v &esové zdvislosti, e to mé negatiwni
disledky ne jeho dévkovéni p¥i pripravé mladiny. Tyto nedostat-
ky zpisobuji jek nestandardnost roikosti vyréb&ného pive, tek

i zna¥né ztréty granuloveného chmele, ktery Jje dévkovén normou
pfedepsanoﬂbrdﬁany pivovar = dany typ pivae

Uvedené nedostatky oastranugje podle vynélezu zpidsob vyroby
phmelového preperétu, pii némZ se chmel rozm&lnuje e piipravuje
k néslednému pouZitf. Jeho podstate spolivéd v tom, %e se k roz-
mélnénému chmelu piida chmelovy lupulin v mnoZstvi odpovidaji-
cim po*adovené hodnot& alfae-ho¥kych kyselin v chmelovém prepa-
rdtus Podle daldiho vyzneku vynélezu se lupulin do rozm&lnéného
chmele pi‘iddvd v mnoZstvi odpoviadejicim poZadovanému obsehu alfe-
hofkych kyselin v chmelovém prepmardtu v dob& Jjeho pouZiti.
Kone&n& Jje moZno pouZit lupulin skladoveny dva i vice let, pii-
padn& lupulin vysokoobseZnych chmeldl.

Vlastni pfiprave preparétu pfedstevuje ne jprve analyticky
rozbor pou?itého chmele a chmelového lupulinu na obseh alfa-hoi-
kych kyselin, Podle taekto z{gken.ch ddajd jsou pak chmel & lupu-
1lin smichéhy ve vypocteném pomé&ru tak, aby vysledny obsah alfa-
hoFkych kyselin byl na poZadované vjéi.

Vyhoda zpisobu podle vynédlezu spodivé v tom, %e ziskany vy=-
robek obsehuje konstentni mnoZstvi alfa~hofkych kyselin, coZ
umoZnuje jeho efektivn&jsf devkovéni se soucasnou moZnosti zajid-
t&n{ konstentni hofkosti vyrébéného piva. Dald8i vyhodou Jje moi-
nost vyréb&t tento prepardt v prib&hu celého roku vzhledem k ne-
podstetnym zm ném enelytické kyality chmelového lupulinu, je-li
tento skledovén pri teploté 0°C, Vyrobe preparétu nemé néroky ne
strojné-technologické zafizeni a soutesn& umoZnuje zhodnoceni od-
padni suroviny, chmelového lupulinu, jeho% sawmostatné pouZivédni
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v pivoverstvi dosud neni zavedeno. Vyrobe stendardizoveného
chmelového preparétu umoZnuje vypracovini ncrmy chmeleni pro
jednotlivé podniky, co? se projevi znalrymi eionorickymi uspo-

remi.

Zpisob podle vyndlezu Jje déle bliZe popsdn ra dvou pifklae-
dech provedeni.

PPrikled 1

Obssh alfs-hoPké kyseliny ve chmelu byl analyticky stano-
ven na 3,2 %, soutcsné byl zjistén ve chmelovém lupulinu obsch
elfa-ho¥ké kyseliny 15,8 ®». Je poiadovéno, aby obsah aelfe-hotké
kyseliny ve standardisovenim prepardtu byl 4,2 %,

K 1000 kg chmele Jje tedy nutno piidet

1000 . 0,032 + x . 0,158 = 0,042 . / 1000 + x /
kde x Jje hmotnost lupulinu

x = 86,2 kg
Bylo tedy nutno smichat 1000 kg chmele & &€,2 kg lupulinu,.

P¥ikled 2

Je poﬁadovéno, aby chmelovy standardisovany preperét po
10 m&sicich skledovéni obsshoval 4,2 » alfe-hofkych kyselin,
Pri teploté 15°C kless obsah alfa-hotké kyseliny o 4 & za mé-
sic z pdvodniho mnoZstvae rouzity chmel obsahuje 3,0 » alfa~-
hofkych kyselin a pouzity lupulin 18,7 % alfe-hofké kyseliny.
Je treba vyrobit 1000 kg standardisovaného chmelového preparatu.

1000 . 0,042 = 42 kg elfa-hofké kyseliny
40 % z 42 & 16,8 kg alfa-hotké kyseliny

Preparét tedy musi obsahovat 58,8 kg elfa-hotké kyseliny

x +y = 1000
x o 0,03 +y . 0,187 = 58,8
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kde x Je mnoZ%etvi pouzitého chmele
' y Jje mno¥stvi pouZitého lupulinu

y = 0,15 = 183,4 kg lupulinu

pak 1000 - 183,4 = 816,6 kg chmele.
Bylo tedy nutno smisit 816,6 kg chmele & 183,4 kg lupulinu,

Vynélez je pouzitelny v celé oblasti pivoverského primyslu.

PREDMET VvINLLEZU

l. Zpdsob vyroby chmelového preparstu, pi'i n&m? se chmel rozmélnuje
a pfipravuje k ndslednému pou?iti, vyznaluifci se tim, Ze se
k rozmé&€lnénému chmelu pridd chmelovy lupulin v mnoZstvi odpovi-
dajicim poZedovené hodnoté& elfa-hofkych kyselirn v chmelovém pre-
parétu,

2. Zplsob vyroby podle bodu 1 vyznatujici se tim, Ze se lupulin do
rozméln&ného chmele piriddvé v mnoZstvi odpovidajicim pozadované-
mu obsshu alfa-ho¥k;ch kyselin v chmelovém preparétu v dob& jeho

pouziti,

3. Zplsob vyroby podle bodu 1 a 2 vyznadujici se tim, Ze pouZije
lupulin skledoveny dva i vice let, pfipadn& lupulin vysokoobsaZ-
rych chmeld,
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