
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)实用新型专利

(10)授权公告号 

(45)授权公告日 

(21)申请号 201920385165.3

(22)申请日 2019.03.25

(73)专利权人 湖州嘉盛茶业有限公司

地址 313300 浙江省湖州市安吉县递铺镇

范潭工业园区

(72)发明人 吴建明　柳荣祥　李卫东　

(51)Int.Cl.

B65G 17/12(2006.01)

B65G 47/40(2006.01)

A23F 3/08(2006.01)

B07B 4/02(2006.01)

 

(54)实用新型名称

一种茶叶发酵机的进料装置

(57)摘要

本实用新型涉及茶叶发酵领域，更具体地

说，它涉及一种茶叶发酵机的进料装置，旨在解

决茶叶发酵前叶片大小难以区分的问题，其技术

方案要点是：包括机架、连接于机架的提升斗、连

接于机架的筛分腔、连通于筛分腔的风机，其中

筛分腔顶部设有进料口，且进料口位于提升斗卸

料位置的正下方；筛分腔底部设有多个出料口，

多个出料口沿风机的工作方向均匀排布。本实用

新型通过风机的设计，使得茶叶能够被风力吹

开，并根据自身重量的不同停留于不同位置，实

现茶叶的收集。
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1.一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：包括机架（1）、连接于机架（1）的提升斗

（2）、连接于机架（1）的筛分腔（3）、连通于筛分腔（3）的风机（4），其中筛分腔（3）顶部设有进

料口（31），且进料口（31）位于提升斗（2）卸料位置的正下方；筛分腔（3）底部设有多个出料

口（33），多个出料口（33）沿风机（4）的工作方向均匀排布。

2.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述筛分腔（3）底

部均布有多个隔板（34），隔板（34）之间围成出料腔（36），出料口（33）与出料腔（36）一一对

应，隔板（34）投影于风机（4）下方。

3.根据权利要求2所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述出料口（33）位

于出料腔（36）中央，所述出料腔（36）底部朝向出料口（33）倾斜设置。

4.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述提升斗（2）的

卸料口（21）呈矩形设置，所述风机（4）设有多个，多个风机（4）沿提升斗（2）卸料口（21）的长

度方向排布，且朝向提升斗（2）卸料口（21）的宽度方向工作。

5.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述筛分腔（3）远

离风机（4）的一侧设有出风口（35），所述出风口（35）处设有隔离网。

6.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述风机（4）外设

有保护壳，所述保护壳上设有防尘网（41）。

7.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述筛分腔（3）顶

部可拆连接有顶盖（32），所述进料口（31）开设于顶盖（32）上。

8.根据权利要求1所述的一种茶叶发酵机的进料装置，其特征在于：所述风机（4）与筛

分腔（3）之间设有减震垫。
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一种茶叶发酵机的进料装置

技术领域

[0001] 本实用新型涉及茶叶发酵领域，更具体地说，它涉及一种茶叶发酵机的进料装置。

背景技术

[0002] 茶叶的发酵是在特殊的环境中，茶叶体内所发生的一系列氧化、水解等反应。其中

最重要的是多酚氧化酶和过氧化物酶促进的氧化作用促进的茶多酚物质的变化。如红茶的

加工过程中有“发酵”这一工艺，在这一过程中，茶叶中多酚类物质在酶的作用下生成茶黄

素和茶红素类的物质，而这些物质就是构成我们红茶茶汤色泽亮度和色度的物质。

[0003] 如中国专利CN201220675161.7公开的一种茶叶发酵室，包括室体，室体下部为立

方体的空腔，室体上部为圆弧形穹顶，室体中央安置有茶叶发酵架，室体侧壁下方安装有电

加湿器，电加湿器下方的侧壁上开有换气窗，换气窗上盖有窗盖。

[0004] 但是，在茶叶进入发酵工序前，茶叶之间的叶片大小等等都会有较大的区别，如果

一同进行发酵，就难以达到预期的发酵效果。

[0005] 因此需要提出一种新的方案来解决这个问题。

实用新型内容

[0006] 针对现有技术存在的不足，本实用新型的目的在于提供一种茶叶发酵机的进料装

置，通过风机的设计，使得茶叶能够被风力吹开，并根据自身重量的不同停留于不同位置，

实现茶叶的收集。

[0007] 本实用新型的上述技术目的是通过以下技术方案得以实现的：一种茶叶发酵机的

进料装置，包括机架、连接于机架的提升斗、连接于机架的筛分腔、连通于筛分腔的风机，其

中筛分腔顶部设有进料口，且进料口位于提升斗卸料位置的正下方；筛分腔底部设有多个

出料口，多个出料口沿风机的工作方向均匀排布。

[0008] 茶叶通过提升斗进行运输，提升斗在抬升到预设高度后将装载的茶叶竖直向下倾

倒，茶叶在重力的作用下穿过进料口落入筛分腔中，此时风机处于工作状态，由于叶型大的

茶叶较叶型小的茶叶重，嫩叶因为含水分多而比老叶重，重量不同的茶叶被同一风机吹出

的距离不同，从而分别落入不同出料口实现收集。

[0009] 本实用新型进一步设置为：所述筛分腔底部均布有多个隔板，隔板之间围成出料

腔，出料口与出料腔一一对应，隔板投影于风机下方。

[0010] 通过隔板的设计，使得叶片能够被隔板阻挡，从而顺利的向下落入出料口中，同

时，为了避免隔板阻挡风扇的风向，将隔板设于风机的下方。

[0011] 本实用新型进一步设置为：所述出料口位于出料腔中央，所述出料腔底部朝向出

料口倾斜设置。

[0012] 将出料口设置于出料腔中央，并将出料腔底部倾斜设置，都是为了使叶片更好的

穿过出料口，进行收集。

[0013] 本实用新型进一步设置为：所述提升斗的卸料口呈矩形设置，所述风机设有多个，
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多个风机沿提升斗卸料口的长度方向排布，且朝向提升斗卸料口的宽度方向工作。

[0014] 在风机工作的时候，为了使叶片之间受到的风力大小相似，将提升斗的卸料口设

置成宽度低的矩形，并将风机沿卸料口的长度方向排布，从而尽可能的降低落下叶片与风

机之间的间距。

[0015] 本实用新型进一步设置为：所述筛分腔远离风机的一侧设有出风口，所述出风口

处设有隔离网。

[0016] 为了保持气体的流通，需要设置出风口，而为了避免过轻的茶叶从出风口飘出，在

出风口处设置隔离网。

[0017] 本实用新型进一步设置为：所述风机外设有保护壳，所述保护壳上设有防尘网。

[0018] 风机在向筛分腔进风的时候，很可能带动大量灰尘一同进入，因此设置防尘网，尽

可能的使进入筛分腔的气流保持洁净。

[0019] 本实用新型进一步设置为：所述筛分腔顶部可拆连接有顶盖，所述进料口开设于

顶盖上。

[0020] 顶盖打开后可以自上而下完整的看到筛分腔内的情况，从而方便的进行维修，但

是在正常使用时，没有顶盖无疑会漏风，导致茶叶被吹出筛分腔，因此在正常使用时，顶盖

处于闭合状态。

[0021] 本实用新型进一步设置为：所述风机与筛分腔之间设有减震垫。

[0022] 通过减震垫的设计，降低风机运动过程中与筛分腔的碰撞，不仅降低噪音，也有利

于提高风机的使用寿命。

[0023] 综上所述，本实用新型具有以下有益效果：

[0024] 其一，通过风机的设计，使得茶叶能够被风力吹开，并根据自身重量的不同停留于

不同位置，实现茶叶的收集；

[0025] 其二，通过减震垫的设计，降低风机运动过程中与筛分腔的碰撞，不仅降低噪音，

也有利于提高风机的使用寿命。

附图说明

[0026] 图1为本实施例的结构示意图；

[0027] 图2为本实施例的剖视图；

[0028] 图3为筛分腔的结构示意图。

[0029] 图中：1、机架；2、提升斗；21、卸料口；3、筛分腔；31、进料口；32、顶盖；33、出料口；

34、隔板；35、出风口；36、出料腔；4、风机；41、防尘网。

具体实施方式

[0030] 下面结合附图和实施例，对本实用新型进行详细描述。

[0031] 实施例：一种茶叶发酵机的进料装置，如图1所示，包括机架1、连接于机架1的提升

斗2、连接于机架1的筛分腔3、连通于筛分腔3的风机4，其中筛分腔3顶部通过螺栓连接有顶

盖32，顶盖32上设有与提升斗2配合的进料口31，进料口31位于提升斗2卸料位置的正下方；

筛分腔3底部设有三个出料口33，三个出料口33沿风机4的工作方向均匀排布。

[0032] 茶叶通过提升斗2进行运输，提升斗2在抬升到预设高度后将装载的茶叶竖直向下
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倾倒，茶叶在重力的作用下穿过进料口31落入筛分腔3中，此时风机4处于工作状态，由于叶

型大的茶叶较叶型小的茶叶重，嫩叶因为含水分多而比老叶重，重量不同的茶叶被同一风

机4吹出的距离不同，从而分别落入不同出料口33实现收集。在收集后，再经过叶片大小的

筛分，就可以从湿度、大小的角度实现对叶片的分别收集。

[0033] 如图1、图2所示，为了使叶片能够被隔板34阻挡，从而顺利的向下落入出料口33

中，在筛分腔3底部均布有多个隔板34，隔板34之间围成出料腔36，出料口33与出料腔36一

一对应。同时，为了避免隔板34阻挡风扇的风向，将隔板34设于风机4的下方。

[0034] 为了使叶片更好的穿过出料口33进行收集，将出料腔36底部朝向中央位置倾斜设

置，并将出料口33位于出料腔36的最低处。

[0035] 如图1、图3所示，风机4设有两个，两风机4均连接于筛分腔3上，并在筛分腔3与风

机4之间设有减震垫。为了避免风机4工作时带动大量灰尘一同进入筛分腔3，在保护壳上还

设有防尘网41。

[0036] 在风机4工作的时候，为了使茶叶叶片之间受到的风力大小相似，将提升斗2的卸

料口21设置成宽度低的矩形，并将凉风机4沿卸料口21的长度方向排布，从而尽可能的降低

落下茶叶与风机4之间的间距。

[0037] 为了保持拆分腔内气体的流通，在筛分腔3远离风机4的一侧设有出风口35，并在

出风口35处设有隔离网，从而避免过轻的茶叶从出风口35飘出。

[0038] 工作过程：茶叶通过提升斗2进行运输，提升斗2在抬升到预设高度后将装载的茶

叶竖直向下倾倒，茶叶在重力的作用下穿过进料口31落入筛分腔3中；

[0039] 随后茶叶被风机4吹动，根据自身重量的不同分别落入不同出料口33实现收集；

[0040] 在收集后，再经过叶片大小的筛分，就可以从湿度、大小的角度实现对叶片的分别

发酵。

[0041] 以上所述仅是本实用新型的优选实施方式，本实用新型的保护范围并不仅局限于

上述实施例，凡属于本实用新型思路下的技术方案均属于本实用新型的保护范围。应当指

出，对于本技术领域的普通技术人员来说，在不脱离本实用新型原理前提下的若干改进和

润饰，这些改进和润饰也应视为本实用新型的保护范围。
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图1
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图2
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图3
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