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- Vynélez se tfké zplisobu vyroby p¥ipravku
s dietetickymi a posilujicimi Gfinky na bézi
pFirozenych rostlinngch fosfatid@i ve forms
-stabilni emulze. . v

Pfiprava stabilni emulze p¥irozenych fos-
_ fatid@, ve vodno-cukerném roztoku ethylal-
koholu, je zdkladem pFedevdim pro vyrobu
dietetickych v§robkd, sledujicich vyuZiti u-
vedenych latek pro regulaci latkové vyms-
ny v lidském organizmu. DosaZeni stabilni
emulzni formy uvedenych lipoidd je pfed-
pokladem pro perordlni aplikaci fosfatido-
vych komplext, coZ v plivodnim stavu je
velmi obtiZné s ohledem na jejich fyzik&lni
a organoleptické vlastnosti.

Dosud znédmé postupy vyuZivaji napfiklad

k pFipravé emulze lipoidd ve vodnych cu- -

kernych roztocich .s pridavkem alkoholu
plirozeny séjovy fosfatid, zbaveny p¥edem
acetonovou extrakci piitomnych triglyceridi
a- mastnych kyselin, p¥i¢emZ k vyextrahova-
nému fosfatidovému komplexu se nédslednd
pfidd malé mnoZstvi neutrdlniho oleje. Ne-
vfhodou tohoto postupu je nutnost prova-
dét acetonovou extrakci p¥irodniho rostlin-
neého fosfatidu, coZ znaén& komplikuje vy-
robni postup a navic jsou tim odstrandny z
rostlinného fosfatidu esencidln{ mastné Kyse-
liny, linolovéd a linolenovd. Uvedeny postup
ochuzuje tedy vyrobek o nezbytnou biclo-
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bgicky udinnou latku. K -zfskanému fosfati-

dovému komplexu po acetonové extrakci je

© pro tvorbu stabilni emulze v alkoholicko-

-cukerném roztoku, nutny sekund4rni pii-
davek neutrdlniho oleje.

Jiny postup, kterym je moZné fosfatidy po-
uZit v terapii ve forms& injekci je zaloZen
na poznatku, Ze fosfatidy t&Zce rozpustné v
olejich se prevedou do roztoku za p¥itom-
nosti benzylalkoholu a modoviny, &imZ se
tato aplikace umoZni. PouZiti benzylalkcho-
lu spolu s mo€ovinou zamezuje tvorb& gelu,

_ktery vznikd p¥i pouZiti jinych rozpustidel.

.\\

Nutno v8ak znovu pouZit ochuzeny fosfati-
dovy komplex po acetonové extrakei. Kromé
toho benzylalkohol a mo&ovinu neni moZno
pro pfimy perordlni konzum pouZit. v
Nyni bylo zji§t&no, Ze lze vyrobit p¥ipra-
vek s dietetickymi a posilujicimi G&inky na
bézi prirozengch rostlinnych fosfatidd s vy-
sokym obsahem esencidlnich mastnych ky-
selin ve form& stabilni emulze, postupem
podle vynélezu, ktery spofivd v tom, Ze se
s vyhodou pFimo v emulzoru pifipravi pri
teploté 30 aZ 50°C roztok 10 a¥ 25 hm. dild
cukrit zvolenych ze skupiny sestdvajici ze
sorbitolu, glukdzy, sachardzy, fruktézy, je-
jich sm&si, s vfhodou obsahujici cukr a% do
8 hm. dilt ve form#& medu, 0,5 a¥ 3 hm. dila
smeési mlécné bilkoviny a mlé&ného cukru,
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s vyhodou ve formé& odtutndného suseného
mléka, v. 30 aZ ‘80 hm, dilech wvody; postup-
nym pfiddvdnim smé&st 8 a% 15 hm. dild rost-

linného fosfatidu s -obsahem 60 .a% 70 i%.

rostlinného lecithinu, s 0,02 aZ 0,04 hm. dily

alfa-tokoferolu zah¥4té na 50 aZ 80 °C se pfFi--

pravi emulze, jejiZ pH se upravi p¥idavkem
hydrouhligitanu sodného na hodnotuy, z roz-
mezl 6,4 aZ 6,8 a za stdlého chodu emulzoru
se.vlije 10 aZ 20 hm. dild ethylalkoholu s

pfidavkem 0,01 aZ 0,02 hm. dild vitaminf. - -

zvolenych ze skupiny sestdvajici z vitamind
Bi1, B2, Bs, Biz a jejich smé&si a 0,02 a¥ 0,04
hm. dili pantothenédtu vdpenatého.

Konec emulgace je indikovan tvorbou sta-
bilnfho emulznfho systému typu O/V, coZ se
vizualng projevi zesv&tlenim barvy emulzni-
ho systému. PFednost{ postupu podle vynéle-
zu je poufiti prirozeného rostlinného fos-
fatidu, ktery nemusi byt pfedem podroben
acetonové extrakci a tim i vyuZiti vysoce
biologicky tufinnych esencidlnich kyselin,
obsaZenych jinak ve vyextrahovaném oleji.
Daldi pfednosfi je mo¥nost tvorby emulze
za b&Zné teploty, aniZ by bylo pouZito vod-
no-lihového roztoku p¥i vysoké teplots. P¥i-

davek kyselého uhliitanu sodného zabratiu-

je tvorb& gelu, ke kterému. by po delsi do-
b&, b&hem 1 m&sice, bez jeho pouZiti doslo.
Vysledny emulzn! systém vynikd ‘wvysokou
stabilitou.

PFiklad 1

V emulzoru se piipravil roztok 8 g sorbi-
tolu, 12 g glukdzy a 2,4 g mlé&né bilkoviny,
ve 43 g vody, ktery se zahfal na 30°C. K
vzniklému roztoku se za chodu emulzoru

‘. davkovalo 12 g rostlinného fosfatidu, ktery

- byl predem zah¥&t na 50 °C a ve kterém by-

lo rozpusténo 0,02 g alfa-tokoferolu. Vznik-
l& emulze se pFidavkem hydrouhliitanu
sodného upravila na pH 6,4, K emulzi fos-
fatidli ve vodnocukerném roztoku se za st4-
lého chodu emulzoru ddvkovalo 10 g ethyl-
alkoholu, s p¥idavkem 0,01 g smé&si vitami-
nu Bi, Bz, Bs, Biz a 0,03 g patothenédtu va-
penatého. Konec emulgace byl indikovén
zménou barvy, kterd v didsledku tvorby e-
mulzniho systému O/V dosdhla sv&tlé barvy.

Pr¥iklad 2

\V emulzoru se pfipravi] roztok 4 g sorbi-
toly, 8 g glukdzy, 4 g fruktézy a 1,6 g mléd-
né bilkoviny, v 50 g vody, kter¢ se zah¥4l na
35°C. K vzniklému roztoku se za chodu e-
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mulzoru ddvkovalo 10 g rostlinného fosfati-
du, ktery byl p¥edem zaht¥at na 60:°C .a ve
kterém bylo rozpuSténo 0,04 g alfa-tokofe-
rolu. Vznikld emulze se piidavkem hydro-
uhli¢itanu sodného upravila na pH 6,68. K
emulzi fosfatidi ve vodnocukerném: roztoku
se za stdlého chodu emulzoru dédvkovalo 15
gram® ethylalkoholu s p¥idavkem 0,02 g
smési vitamini Bi, B2,Bs, B1z a 0,04 g panto-
thendtu védpenatého. Konec emulgace byl
indikovdn zmé&nou barvy, kterd v disledku
tvorby emulzniho systému O/V doséhla svét-
1€ barvy.

Priklad 3

V emulzoru se pripravil roztok 5 g sorbi-
tolu, 15 g glukézy, 4 g fruktézy a 2,0 mlsg-
né bilkoviny v 60 g vody, Ktery se zZahf4l
na 45°C. K vzniklému roztoku se za chodu
emulzoru dédvkovalo 14 g rostlinného fosfa-
tidu, ktery byl prfedem zahfat na 70°C a
ve kterém bylo rozpust&no 0,03 g alfa-toko-
ferolu. Vznikld emulze se pfidavkem hydro-
uhlifitanu sodného upravila na pH 6,5. K
emulzi fosfatidli ve vodnocukerném roztoku
se za stdlého chodu emulzoru dédvkovalo 18
grami ethylalkcholu s pffdavkem 0,018 g
smési vitamindl Bi, Bz, Bs, Biz a 0,02 g pan-
tothendtu vépenatého. Konec emulgace je
indikovén zmé&nou barvy, kterd v dfsledku
tvorby emulzniho systému O/V dosghla svit-
1é barvy. L

Priklad 4

V emulzoru se pfipravil roztok 15 g glu-
kozy, 6 g sachardzy, 3 g medu v 70 g vody,
ktery se zahfeje na 50°C. K vzniklému roz-
toku se za chodu emulzoru ddvkovalo 15 g
rostlinného fosfatidu, ktery byl predem, za-
h¥dt na 80°C a ve kterém bylo rozpusténo
‘0,02 g alfa-tokoferolu. Vznikl4 emulze se pii-
davkem hydrouhlifitarfu sodného upravila
na pH 6,8. K emulzi fosfatidd ve vodnocu-
kerném roztoku se za stdlého chodu emul-
zoru davkovalo 20 g ethylalkoholu s p¥idav-
kem 0,02 g sm&si vitamind Bi, B2, Bs, Biz a .
0,04 g pantothenédtu védpenatého. Konec e-
mulgace je indikovdn zmé&nou barvy, které
v disledku tvorby emulznfho systému O/V
doséhla svétlé barvy.

Postupy podle p¥ikladd 1 aZ 4 byl p¥ipra-
ven emulzni systém, ktery se vyznatoval p¥i
porovnéni s vyrobky podle dosud znémych
postupli podstatn® vy$si stabilitou, m&fenou

~ za zcela shodn§ch podminek.
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Zplsob vyroby p¥ipravku s dietetickymi
a posilujicimi dfinky na bézi pfirozenych
rostlinnych fosfatidi, vyznafeny tim, Ze se
s vfhodou pPimo v emulzoru pFipravi pfi
teploté 30 aZ 50°C roztok 10 aZ 25 hmot.
dilG cukrili zvolenych ze skupiny stestavajici
ze sorbitolu, glukézy, sachardzy, fruktdzy,
jejich smési, s vyhodou obsahujici cukr aZ
do 8 hmot. dild ve form& medu, 0,5 a¥ 3
hmot. dill smé&si mlé&né bilkoviny a mléd-
ného cukru, s vyhodou ve form#& odtu&né-
ného sufeného mléka, v 30 a¥ 80 hmot. di-
lech vody; postupnym pPiddvdnfm smési 8

PREDMET VYNALEZU

a¥ 15 hmot. dflii rostlinného fosfatidu s ob-
sahem 60 aZ 70 % rostlinného lecithinuy,

s 0,02 aZ 0,04 hmot. dily alfa-tokoferolu

zahidté na 50 aZ 80°C se pFipravi emulze,

jejiz pH se upravi p¥idavkem hydrouhlidita-

nu sodného na hodnotu z rozmezi 6,4 aZ 6,8
a za stdlého chodu emulzoru se vlije 10 aZ
20 hmot. dild ethylalkoholu ‘s pFidavkeni
0,01 aZ 0,02 hmot. dil&t vitamin@ zYolenfch
ze skupiny sestdvajici z vitamind Bi, Bz, Bs,
B1z a jejich smési a 0,02 aZ 0,04 hmot. dili
pantothenétu vdpenatého. '

savnrq‘gnfia, n. p.. zévod 7. Most
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