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PATENTE N2 88 771

"Maquina para preparacdo de café
expresso"
para que

FUTURMAT COMERCIAL DE HOSTELERIA,
S.A., pretende obter privilégio de
invengdo em Portugal.

RESUMO

O presente invento refere-se a uma m&quina para preparac¢do
de café expresso que compreende uma armacdo de suporte do
conjunto, uma caixa envolvente, uma caldeira com meios de
alimentagdo de &gua ao seu interior, meios de aquecimento
instalados no interior da dita caldeira, meios de controlo da
temperatura de agua na dita caldeira e da pressdo interna da
caldeira, meios para o fornecimento controlado de um volume
predeterminado de &gua a uma temperatura e pressao
pré-estabelecidas da dita caldeira a cédmara independentes de
onde o dito fluido entra em contacto com uma massa de café moido
e a partir das quais se obtém o café liquido, meios para
enchimento com café moido e para a extraccio de uma pastilha
seca de café, das ditas céamaras, formados por pecas em forma de
tagca adaptaveis as ditas cémaras, dispositivos para fazerem
circular um volume predeterminado de vapor de agua da caldeira
até aos tubos de fornecimento, dispositivos para fazerem
circular um volume predeterminado de &gua quente, da caldeira
até aos tubos de fornecimento, tubos para fornecimento de vapor
de &gua, tubos para fornecimento de &gua, meios para deteccgdo
das diversas varidveis de funcionamento da maquina, em que:

a) os meios de aquecimento da caldeira tém uma configuracgao
e disposigdo de montagem, gque permitem a sua instalacdo ou a sua
desmontagem sem necessidade de esvaziar a caldeira;

b) a pressdo no interior da caldeira é controlada pela
regulacdo automatica da actuagio dos meios de aquecimento em
combinagdo com um pressoestato de regulacio fixa, com funcgdes de
segurancga;

c) os meios para fazerem circular a &gua ou o vapor de agqua
para os pontos de fornecimento incluem dispositivos de actuacio
que possibilitam a obtengdo de vArios candais diferentes dos
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ditos fluidos em cada um dos pontos de utilizacgdo;

d) o conjunto inclui meios para o controlo individual da
temperatura de cada uma das camaras, assim como para
protecgdao da presenga das ditas pecas em taga em cada uma das
ditas céamaras.

Fig.1
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IEMORIA DESCRITIVA

O presente invento refere-se a uma maguina para preparacio
de café expresso,

Lste tipo de maquinas compreendem em geral, como partes ba
sicas, as que se seguen:

- uma armagdo de suporte do conjunto,

- uma caixa envolvente,

- uma caldeira, com meios de alimentag3dio de agua ao seu in-
terior, '

- meios de controlo da temperatura da agua da dita caldeira
e da pressdo interna da caldeira,

- mwelios para o fornecimento controlado de um voluue prede-
terminado de agua a uma temperatura e pressio pré—estabelecidas,
da dita caldeira para camaras independentes onde o dito fluido
entra em contacto com uma massa de café moido e de cujas camaras
se obtém o café liquido,

- meios para enchimento com café moido e para a extracgao
de uma pastilha seca de café das citadas camaras, formadas por
pegas em forma de taga adaptdveis as ditas camaras,

- dispositivos para fazerem circular um volume predetermi-
nado de vapor de agua, da caldeira para tubos de fornecimento,

- dispositivos para fazerem circular um volume predetermi-
nado de agua quente, da caldeira para tubos de formecimento,

- tubos para fornecimento de vapor de agua,

- meios para detecgl2o das diversas variadveis de funcionamen
to da maquina.

rm relacio as miquinas pura preparacdo de café expresso e-
Xistentes neste momento no mercado, a que constitul o objecto
do presente invento, apresenta uma série de aperfeigoamentos im
portantes, que afectam as partes mecanicas, hidrdulica e de con
trolo que compdem a dita maquina.

Assim em primeiro lugar a maquina que se propde é caracte-
rizada por os meios de aquecimento instalados no interior da di
ta caldeira, formados por uma resisténcia eléctrica blindada te
rem uma configuracgdo e disposigso de montagem que permite a sua

instalagso e/ou desmontagem sem necessidade de esvaziacento da
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dita caldeira como, pelo contrario, € obrigatdrio nas mdquinas
para preparar café expresso convencionais.

A press3o no interior da caldeira, em vez de ser controla-
da por um pressoestato de precisao, complexo, de custo elevado
e volumoso, € controlada a partir de uma regulagsio automatica
da poténcia eléctrica dos meios de aquecimento em combinaci3o com
um pressoestato de regulagdo fixa com fungdes de seguranca.

Concretamente a ligagd3o e desligagsio da resisténcia eléctri
ca blindada de aquecimento realiza-se por um dispositivo de con-
trolo da poténcia eléctrica que utiliza um "triac" com detector
de passagen a zero. Com ele consegue-se uma importante poupanca
de energia e aumenta-se a vida util da dita resisténcia, por a
alimentagso da mesma ser progressiva, O dito dispositivo propor
ciona, além disso um diferencial de temperatura na caldeira de
r 1°C o que se repercute numa homogeneidade na qualidade do ca-
fé liquido durante o ciclo de funcionamento da mdquina.

O pressoestato de regulagsio fixa é instalado com fungdes
de segurang¢ga para o caso de impossibilidade acidental do contro-
lo automatico referido,

Outra caracteristica da maquina para preparagido de café ex-
presso objecto do invento é a de se intercalarem dispositivos
de actuagdo nos meios para fazerea circular o vapor de agua para
os pontos de consumo que tornam possivel a obtengao de varios
caudais dos ditos fluidos em cada uw dos pontos de servico.

Lstes dispositivos de actuagZo s3io formados por um conjunto
de electrovdlvulas com caudais diferenciados associados a cada
conduta de fornecimento de liquido ou gds, com possibilidade de
Jdctuagd3o simultanea ou independente permitindo assim o forneci-
mento de trés caudais distintos dos ditos fluidos. Com isso ob-
tém—-se uma adaptégéo do fornecimento de dgua quente ou vapor as
rnecessidades concretas em cada caso.

E tumbém, caracteristico desta maquina a incluszo de meios
para um controlo individual da temperatura de cada uma das cama-
ras a partir das quais se obtém a distribuig3o de café liquido,
assim como a utilizuagZo de meios para a detecgdo da presencga das
pegas em forma de taga citadas em cada uma das ditas camaras.
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A maquira caracteriza-se igualmente por incluir um micro-
processador e circuitos eléctricos de apoio que cowmandam a tLota-
lidade das suas fungbves bdsicas de manuteng¢3o, autocontrolo e
funcionamento, incluindo cada uma das camaras de infusido de ca-
fé, um comutador de botao que permite uma distribuig¢ao continua,
independente do controlo central do microprocessador,

A maioria dos weios é dispositivos de actuagido anteriormen
te descritos, sao funcionaluwente independentes da inclusio de
um wmicroprocessador na maquina, no entanto, o controlo central
através de um microprocessador, aumenta as suas propriedades e
possibilita a inclusao de outros meios cuja actuacgao coubinada
permite assegurar uma maior houmogeneidade e/ou regularidade do
funcionamento da maquina,

A maquina inclui, além do mais, outros meios e dispositivos
concebldos a partir da utilizag¢3io de um microprocessador, apli-
cados basicamente a um controlo nuito preciso das sequéncias o-
peracionais, assim como =0 registo de intervengdes.

«ssim a dosagem do fornecimento de agua da caldeira para
as camaras individuais onde se produz a infus3o de café é reali
zada por meio da combinagdo de um contador voluméirico e um con
trolo completamentar do tempo de durag2o do fornecimento., Deste
modo e fixando o tempo de fornecimento por dose é possivel com-
pensar os erros devidos a desajustamentos no dispositivo conta-
dor volumétrico.

A inclus3o de um microprocessador na maquira torna possivel
também um controlo muito preciso do tempo de durag3do e das con-
digoes do fornecimento de dgua para as camaras onde se produz a
infusao do café. Assim por meios de aberturas e fechos, nuua ou
mais fases das electrovalvulas intercaladas nas condutas de for
necimento, pode conseguir-se um acesso do liquido a massa de ca
fé em condi¢des Optimas (presszao e caudal) para se obter uma in
fusido dptirma.

Por outro lado uma das electrovalvulas aplicadas ao contro
lo do fornecimento de vapor ao exterior activa-se-a de forwma au
tomatica sob o controlo do wicroprocessador, pondo em cowunica-
¢do o interior da caldeira com a atmosfera durante um periodo
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de tempo pré-fixado de desligac¢do ou paragem da maguina.

Ew tais circunstancias e ao arrefecer-se a maguina, o vapor
enche o recinto por cima do nivel de liquido liquefaz-se e no
espaco que ocupava produz-se uma depressdo que se deve eliminar
para evitar que possam acidentalmente passar substidncias aliwen-
Licias para o interior da caldeira, absorvidas pelos tubos de
fornecimento de vapor.

Nesta mdquina, a partir do momento da ligagado da mesma, e
tendo a mesma perwanecido o tempo suficiente para que se produ-
za o dito fendmeno, produzir-se-a uma entrada atwosférica no re
cinto interior da caldeira apdés um determinado tempo de funcio-
namento pre-fixado.

Pura uma melhor compreensfio das caracteristicas desta maqui
na que, prosseguir-se-a a sua descrigado a partir deste ponto,
com a referéncia as folhas de desenhos, nas quais se representa
uma realizacgdo possivel da mesma, dada apenas a titulo ilustra-
tivo e n2o limitativo da sua esséncia,de acordo com os detalhes
seguintes:

a fig. 1 representa uma perspectiva geral da maquina,

a fig. 2 corresponde a um detalhe de uma pairel de suporte
de uma série de comandos e indicadores, situados na frente da
wdquina, por cima dos grupos de distribuicZio de café liquido,

a fig. 3 corresponde a um detalhe em corte do referido
painel,

a fig. 4 representa a caldeira, tendo instalada no seu in
terior uma resisténcia eléctrica de aquecimento que estd deta-
lhada em tragos descontinuos,

a fig. 5 mostra também a caldeira da maquina, em perspecti
va com indicagsio a tragos descontinuos de uma sonda multipla ins
talada no seu interior,

na fig. 6 representou-se com um tra¢o de maior grosoura,
uma das cordutas de fornecimento de vapor associada a um grupo
de electrovalvulas, para comunicacgzo do interior da culdeira com
a atmosfera,

a fig. 7 corresponde a um detalhe que representa a utiliza-
¢do de duas electrovalvulas associadas a um dos tuvos de forne-
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cimento de agua ou vapor,

na fig. 8 mostra-se em detalhe a estrutura de montagem de
dois dos tubos de distribuigso de dgua e gas da mdquina monta-
dos com rotagao em suportes cilindricos fixados na frente da
maquina,

na fig. 9 uwostra-se um detalhe da interrelagdo dos citados
tubos a rdétulos para a sua montagem rotativa em relagao aos su-
portes,

a fig. 10 mostra uma sonda para detecclo da preéenga da pe
¢a em foruma de taga na cavidade de infuso,

por Gltimo na fig. 11 é mostrada em detalhe uma sonda asso
ciada a evacuaglo da bandeja situada na base dianteira da waqui
na por devaixo das camaras de distribuicao de café liquido.

De acordo com a fig. 1, a rdquina para preparacgao de café
expresso que se proconiza, inclui uma caixa 10, com um suporte
de rede 11, na sua parte superior, em cuja frente se destaca
um painel 12, de suporte de uma série de bot®es e um écran de
visualizagao 13, por exemplo um visor fluorescente com caracté-
res alfanunéricos que proporciona informag¢3o pontuzl das varia-
vels a controlar na maquina e respectivas mensagens de aviso,
de acordo com o explicado até agora.

Por debaixo do referido painel 12, destacaun-se dois grupos
independentes 14, para a distribuigao de café liquido, cada um
deles incluirdo uma camara de infuszo, forwada por uma sewi-par
te wovel constituida por uma pega em forma de taga 15 que pode
ser extraida, adaptada a uma seui-cdmara estdtica e dotada de
um punho 16 para facilitar o seu wmanuseaumento, Em ambos os lados
dos grupos 14 referidos para distribuigao de café liquido, cujo
nurero deve entender-se apenas como exemplo, estdo dispostos tu
bos alargados 17 que terminam nuwa boquilha 1& para forneciwen-
to de dgua ¢ vapor da caldeira até a mdquina. Cada grupo 14 pos
sui uma electrovalvula correspondente de activacgao instalada no
interior dos corpos 19.

For dabaixo dos grupos para a distribuigao de café 1liquido,
aparece uma bandeja 20 em rede, nas zoras de correspondéncia ver

tical com os citados grupos 14 e com os tubos 17,
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Na parte inferior da dita bandeja, na parte lateral direi-
ta, aparece representado, um teclado alfanumérico 21, opcional,
que pcde ser incorporado na maquina para programacio de sequén-
cias diferertes por parte do utente, assim, por exemplo, podew-
-se fazer aparecer no écran de visualizag2o 13 mensagens diferen
te de diversa indole, por exemplo, publicidade, informacao do
local ou outras. Sera igualmente possivel modificar a partir do
dito teclado, a duragao da fase de distribuigao, a dosagem da
agua, etc. '

O referido teclado alfanumérico 21 incluir-se-a num aloja-
wento, ndo visivel situado junto a base da waquina,

O conjunto assenta numa armagio de suporte 22.

ha fig. 2 wmostra-se com maior detalhe, o painel 12 frontal
dos comandos da maquina, destacando no mesmo além do mais um
grupo de botdes 23 para cada um dos grupos de distribuicao de
café liquido, o écran de visualizagao 13, onde aparece indicada,
neste caso, a pressdo, a temperatura da caldeira a pressio da
rede, assim como a hora e a data. lal como se indicou anterior-
riente, neste écran 13, devido a sua caracteristica alfanuuérica,
poderdo aparecer todos os tipos de mensagens uteis para a infor
magdo do utente.,

Na fig. 3 aparece o mesmo painel 12, visto em corte, estan
do instalada na sua face posterior uma das caixas 12 que aloja-
ra os circuitos de apoio do conjunto.

A fig. 4 mostra uma realizag3o possivel dos meios de aque-
cimento da caldeira 25, da maquina, formados por uma resisténcia
eléctrica, blindada 26 , representada ew linhas descontinuas, a
qual é caracterizada, como se pode ver no desenho, por apresen-
tar numa porgi3o inicial, prdoxima de uma placa 27, de suporte (que
inclui, além disso dois elementos de ligacsio), uma configuracio
inicial em cotovelo que se prolonga por uma porg¢do principal de
maior comprimento. Na caldeira encontram-se varias ligacgdes 29
e condutas de saida 30, para ligag¢3o dos tubos de fornecimento
de agua e vapor para 0s pontos de consumo e para as entradas de
alimentacgao,

A citada resisténcia de aquecimento 26, € instalada no in-
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terior da caldeira 25 inserindo-a através de um orificio 26, si-
tuado na parte alta de uma das bases, nos extremos da dita cal-
deira 25, cujo orificio fica por cima do nivel mdximo do ligui-
do da dita caldeira 25, com isso consegue-se que a resisténcia
26 fique na sua parte principal, permanentemente submersa no 1i-
quido e torna-se possivel a sua montagenm ou extracg¢do da caldei-
ra 25, sem ser preciso esvaziar a mesma, aspecto que se repercute
muito favoravelmente numa poupanga na manutengsio da maquina.

A fig. 5 mostra, também, representada em tragos descontinuos
uma sonda multipla 31, instalada no interior da caldeira 25. a
dita sonda 31 permite a detecg3io de diferentes niveis maximo e
minimo de agua na caldeira, permitindo a possibilidade de traba-
lhar com diferentes niveis de 1liquido e, em consequéncia, do va-
por na dita caldeira, adaptados as necessidades particulares do
consumo, concretamente, de vapor por parte do utente. Deste modo
o volume de liquido e de vapor no interior da maquina poderd ser
regulado pelo utente, sendo optimizado o consumo energético ne-
cessario a caldeira da miquina.

A fig. 4 representa, esquematicamente, um conjunto de elec
trovalvulas 32, 33 associadas operativamente a um dos tubos de
fornecimento 17 para fornecimento ao exterior de vapor de agua
da caldeira 25, para o que cada uma das ditas electrovalvulas
esta relacionada por tubos 34, %5, na parte alta da caldeira 25.
Nesta figura representou-se o tubo 34 com um trago de maior gros
sura querendo-se indicar com isso que através da activagio da
electrovalvula 33 que se utilizara normalmente para fornecimento
de vapor de agua para o exterior, pode-se estatelecer também uma
comunicac¢do com a atmosfera do interior da caldeira, num deter-
minado momento e mais particularmente para eliminar a depressao
que se possa chegar a produzir na dita zona, pelas causas expli-
cadas anteriormente.

Na fig. 7 € mostrado com um maior detalhe a uniZio entre
as duas electrovalvulas 32, 33 e um dos tubos 17 de fornecimen-
to de vapor ou de agua, por meio de um tubo flexivel 36. Nesta
figura pode ver-se que os citados tubos 17, estzo montados emn
suportes 37 coin possibilidade de rotagao livre em relag3o aos
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mesmos.,
A fig. 8 mostra com um maior detalhe a unido entre os tutos

17 e o citado suporte 37. De acordo com o desenho, os ditos tu-
bos 17 tém unidos casquilhos 38 que trabalham como rdétulas dis-
pondo-se coaxialmente sobre suportes cilindricos 39 do suporte
37 para facilitar uma montagem em rotagio. Juntas tdoricas 40
instaladas nas partes cilindricas 39 em rasgos anulares, propor
cionam um atrito que permite estabilizar qualquer posig¢i3o angu-
lar desejada dos tubos 17, em relag3o ao suporte 37.

a fig. 9 mostra-se um detalhe da unido, por exemplo por
soldadura dos casquilhos 38 que trabalham cowo rdtulas, aos tu-
bos 17,

la fig. 10 representou-se uma sonda 41, associada a cada
ut dos grupos para distribuicso de café 14, representados na
fig. 1, cuja sonda se aplica ao controlo da existéncia ou no
da peca em forma de taga 15 associada a semi-cAmara estdtica 42,
que define com a dita pega em forma de taga 15, a cavidade de
infusdo do café. Foi previsto que no écran de visualizaciio se
produzam mensagens 1indicando que se deve restituir uma deter-
minada pega ew forma de taga ao seu grupo correspondente, para
evitar um arrefecimento excessivo do conjunto.

Cada grupo 14 para distribuigdo de café liquido incluira,
além do mais, outras sordas para detecg3do da temperatura, quan-
tidade e qualidade do café moido ou outros pardmetros de interes
se que ndo foram representados.

Por Ultimo na fig. 11 aparece representada outra sonda 43
para detecgao das condigdes de evacuagdo de uma bandeja 44 si-
tuada por debaixo da placa com zonas de rede 20 na base da ua-
quina e onde se recolhem as sotras do café liquido e agua. A
dita sondu ¢ montada no interior de um copo 46 fixado no fundo
45 da bandeja 44 e esta relacionada com um tubo 47 flexivel e

ondulado de evacuagio.
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12, - waquina para preparagso de café expresso que coupre-
ende uma armagao de suporte do conjunto, uma caixa envolvente,
uma caldeira com meios de alimentag3o de agua ao seu interior,
melos de aquecimento instalados no interior da dita caldeira,
meios de controlo da temperatura da agua na dita caldeira e da
pressdo interna da caldeira, meios para o fornecimento controla
do de um volume predeterminado de dgua a uma temperatura e pres
s3o pré-estabelecidas da dita caldeira a camaras independentes
de onde o dito fluido entra em contacto com uma massa de café
woido e a partir das quais se obtém o café liquido, meios para
enchimento com café moido e para a extrac¢io de uma pastilha
seca de café das ditas cémaras, formadas por pegas em forma de
taca adaptaveis as ditas camaras, dispositivos para fazerem cir
cular um volume predeterminado de vapor de dgua da caldeira até
aos tutos de fornecimento, dispositivos para fazerem circular
um volume predeterminado de agua quente, da caldeira até aos ta
bos de fornecimento, tubos para fornecimento de vapor de agua,
tubos para fornecimento de agua, meios para detecg¢3do das diver-
sas variaveis de funcionamento da wadquina, caracterizada por:

a) os meios de aquecimento da caldeira tereu uma configura
¢do e disposigsdo de montagem, que permitem a sua instalag¢a3o ou
a sua desmontagen sem necessidade de esvaziar a caldeira,

t) a pressio no interior da caldeira ser controlada pela
regulagsio autondtica da actuagdo dos meios de aquecimento em
combinag@o cowm um pressoestato de regulagio fixa com fungdes
de seguranga,

c) meios para fazerem circular a dgua ou o vapor de dgua
para os pontos de fornecimento, incluirem dispositivos de actua
¢3o que possibilitam a obtengao de varios caudais diferentes
dos ditos fluidos em cada um dos pontos de utilizacgio,

d) o conjunto incluir meios para o controlo individual da
tewperatura de cada uma das camaras, assim como para protecgao
da presencga das ditas pecgas em taga, ewm cada uma das ditas ca-

maras,

2%, - aquina, de acordo conm a reivindica¢do anterior, ca-
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racterizada por o doseamento do forneciwento de agua da caldei-
ra até as camaras se realizar zediante a combinagdo de um con-
tador volumétrico e de um controlo complementar de tempo da du-

ragdo do forrnecimento.

3%, - waquina, de acordo com a reivindicag¢so 1, caracteri-
zada por incluir meios de controlo de dispositivos de actuacgao
intercalados nas condutas de fornecimento de agua a partir da
caldeira até cada uma das cdmaras para regulagso do tempo de pas
sagem da agua através da massa de café, denominado tewpo de in-

fusio.

4%, - waquina, de acordo conm a reivindicagao 1, caracteri-
zada por incluir meios automaticos de actuag¢3o programaveis que
poem em comunicagZ@o o interior da caldeira com a atwosfera, a-
pos um perindo de tempo pré-fixado de corte/paragen da wmdquina.

5%, - Jaquina, de acordo com a reivindicag3do 1, caracteri-
zada por todas as suas func¢les basicas de manutengdo, controlo
automatico e funcionamento serem comandadas por um wicroproces-
sador e circuitos electrdénicos de apoio que comanda a actuagao
dos ditos meios, incluindo cada camara grupo de fornecimento de
café um comutador para distribuicZo continua independente do

controlo centralizado,

62, - .aquina, de acordo com as reivindicag®es 1 e 5, carac
terizada por incluir meios de controlo do acesso ao interior da

caixa com registo de ocorréncias.

78, - hidquina, de acordo com a reivindicagdo 1, caracteri-
zada por os meios de aquecimento serem forumados por uma resis-
téncia blindada que apresenta numa porgdo inicial proxima da pla
ca de suporte, para a sua montagem uma configuragao em cotovelo
anguloso, que se prolonga por uma porgao principal de muior
comprimento da dita resisténcia. A
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82, - laquina, de acordo com as reivindicagles 1 e 7, ca-

racterizada por a cadeira apresentar um orificio para a montagem
da resisténcia de aquecimento definido na sua parte alta, por
ciwa do nivel maximo de liquido na caldeira de modo tal que a
resiscténcia de aquecimento é inserida através dele e devido a
configuracdio em cotovelo da sua porgsio inicial, a dita resis-
téncia fica com a sua porg¢3do principal permanentemente sulLmer-

sa no liquido,

98, - l.aquina, de acordo com a reivindicagidio 1, caracteri-
zada por os dispositivos para actuacgl3o do fornecimento de agua
e de vapor nos pontos de consumo incluirem duas electrovalvulas
cox possibilidades de actuag¢3o simultdnea ou independente, ofe-
recendo trés caudais diferentes dos ditos fluidos para os pontos

de fornecimento,

108, - ldquina, de acordo com as reivindicagles 4 e 9, ca-
racterizada por os meios aplicados na intercowmunicacgao da cal-

deira cou a atmosfera serem formados por uma das electrovalvu-
las que comandawm o envio de vapor para o ponto de consumo.

11¢., - idquina, de acordo com a reivindicagZso 1, caracteri-
zada por ter uma sonda wultipla wmontada na caldeira apta para
detectar os diferentes niveis maximo e winimo de agua no dito

interior da caldeira.

128, - dquina, de acordo com a reivindicacao 1, caracteri-
zada por o fornecimento de agua e vapor se realizar directamen-
te para o exterior das electrovalvulas de comando através de tu-
bos méveis com disposicio articulada, terminados por poquilhas

sitilidade de rotagdn dos ditos tutos em suportes adequados.

~ . Al ’
e gque tem unidos a sua parede rotulas para uma montagem cowm pos-

132, - imaquina, de acordo com as reivindicagdes 1 e 5, ca-
racterizada por incluir um suporte para ligacgdo de um teclado
alfanumérico pera interactuaglio com o microprocessador assim
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como um entalhe para alojamento do dito teclado que fica dis-

posto perto da base da mdquina.

144, - waquina, de acordo com a reivindicagdo 5, caracte-
rizada por o microprocessador estar preparado para emitir mensa
gens de aviso para a substituigao de depurador de agua interca-
lado na rede de alimentagso apds uw deteruwinado tempo ajustavel

de trabalho da maquina.

158, - saquina, de acordo com a reivindicagido 1, caracteri-
zada por incluir uma sonda para controlo do estado do esgoto nu-
mw vandeja situalda por detaixo das camaras de fornecimento de

café liquido.
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