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La présente invention a pour objet un dispositif pour condenser
au moins partiellement des vapeurs et/ou pour refroidir des fumées ou
vapeurs provenant d‘une cuve (2) d'un appareil de cuisson d'aliments muni d'un couvercle (3), ce dispositif comprenant une
chambre (8) destinée & contenir au moins un liquide, un premier conduit (10) destiné 4 relier une partie supérieure de la cuve (2)
de I'appareil de cuisson & une partie inférieure de la chambre (8), et un moyen (13) permettant une aspiration des fumées ou va-
peurs  refroidir et/ou a condenser, leur circulation au moins partiellement ascendente dans un bain de lignide (9) contenu dans
ladite chambre (8) et le refoulement des fumées ou vapeurs aprés leur passage dans ledit bain dans un deuxié¢me conduit (14),
dans lequel le deuxiéme conduit est destiné 4 relier une partie supérieure de la chambre (8) 4 une partie supérieure de la cuve (2)

de 'appareil de cuisson.
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DISPOSITIF POUR APPAREIL DE CUISSON D'ALIMENTS ET
APPAREIL DE CUISSON MUNI D'UN TEL DISPOSITIF

ABREGE DE L'INVENTION

La présente invention a pour objet un
dispositif pour condenser au moins partiellement des
vapeurs et/ou pour refroidir des fumées ou vapeurs
provenant d'une cuve d'un appareil de cuisson
d'aliments muni d'un couvercle, ce dispositif comprenant
une chambre destinée & contenir au moins un liquide, un

premier conduit destiné & relier une partie supérieure

- de la cuve de l'appareil de cuisson & une partie

inférieure de la chambre, et un moyen permettant une
aspiration des fumées ou vapeurs a refroidir et/ou a
condenser, leur circulation au moins partiellement
ascendante dans un bain de liquide contenu dans ladite
chambre et le refoulement des fumées ou vapeurs aprés
leur passage dans ledit bain dans un deﬁxiéme conduit,
dans lequel le deuxiéme conduit est destiné & relier
une partie supérieure de 1la chambre & une partie

supérieure de la cuve de 1'appareil de cuisson.

La présente invention a encore pour objet un
appareil de cuisson d'aliments comprenant une cuve
destinée & contenir des aliments & cuire dans un
liquide, un couvercle destiné & couvrir au moins
partiellement la cuve, et un dispositif du type décrit

ci-dessus.
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L'ETAT DE LA TECHNIQUE

On connait des dispositifs pour condenser des
vapeurs provenant d'un appareil de cuisson par les
documents FR-A-684509, DE-A-634984, EP-A-0 095797 et
NL-A-84 00328.

Les dispositifs connus comprennent une
chambre contenant un 1liquide ou une autre matiére
réfrigérante et un conduit reliant une cuve de cuisson

auxdits dispositifs.
10

Dans des dispositifs connus ledit conduit se
prolonge dans la chambre pour que le liquide
réfrigérant en contact avec ce conduit permette 1la
condensation de vapeurs dans ce dernier.

15

Dans d'autres dispositifs du type connu, les
vapeurs sont mises en contact avec une face d'un liquide
réfrigérant.

20 Tous ces dispositifs connus ne permettent
pas de refroidir et/ou de condenser de fagon efficace
les vapeurs ou fumées produites ou de laver ou filtrer
de fagon efficace lesdites vapeurs ou fumées. Ainsi,
avec ces dispositifs connus, les vapeurs ne sont que

25 trés partiellement condensées et leur température de
sortie reste encore sensiblement trop élevée par rapport
aux températures maximales admises des gaz ou vapeurs
pour un fonctionnement efficace de filtres tels que des

filtres & charbon actif.
30
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On connait également par le document

DE-A-1 679 119 un appareil de grillage comprenant :

- un four de grillage, par une premiére extrémité
duquel de 1l'air frais est introduit par un

ventilateur ;

- des chambres de lavage ou de filtration des fumées
sortant d'une deuxiéme extrémité du four, ces
chambres montées en série contenant une substance

liquide ou solide telle que du charbon actif, et

- une soufflante destinée & aspirer de l'air ou des

fumées hors desdites chambres.

Dans cet appareil de grillage, le four est
soumis & un courant d'air frais destiné & chasser les

fumées ou vapeurs produites dans le four.

Pour déplacer les fumées ou vapeurs au moyen
d'un courant d'air frais, il est nécessaire de garantir
une bonne étanchéité du four pour éviter que l'air
entrant dans le four et des fumées ne soient évacués par
des orifices ou autres ouvertures que présenterait le
four et ne soient pas amenés aux chambres de lavage ou
de filtration. Le four est en surpression par rapport a
la pression atmosphérique, comme indiqué dans ledit

document.

Dans ce four, les fumées ou vapeurs traitées
ou lavées ne sont pas recyclées dans le four. En effet,
l1'homme du métier a toujours proscrit le recyclage des

fumées ou vapeurs dans une cuve de cuisson pour ne pas
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altérer 1les qualités de l'aliment grille. A titre
d'exemple, 1l'homme du métier sait que pour obtenir des
frites croustillantes, il est nécessaire d'évacuer de la
cuve de cuisson les vapeurs et que, si trop de vapeurs
restent dans 1la cuve de cuisson, seules des frites

molles et collantes pourront étre obtenues.

L'homme- du métier sait également que lors de
la degxiéme cuisson des frites ou de 1la cuisson
d'aliments surgelés dans un bain d'huile, une
libération importante de vapeur a lieu sur une période
de temps trés courte. Dés lors, méme si l'homme du
métier avait pu s'attendre & un bon rendement de
condensation des vapeurs grdce & un systéme de barbotage
de celles-ci dans un liquide, il était évident pour
l'homme du métier que, lors de 1ladite 1libération
importante de vapeurs, une quantité non négligeable de
vapeurs risque de ne pas &8tre condensée et que, dés

lors, son recyclage pourrait altérer les qualités des
produits cuits.

Aucun des dispositifs connus ne permet un
traitement efficace des vapeurs produites lors de la
deuxiéme cuisson des frites ou de la cuisson de

surgelés, c'est-a-dire une condensation quasi totale de
ces vapeurs.

BREVE DESCRIPTION DE L®'INVENTION

La présente invention a pour objet un
dispositif pour condenser au moins partiellement des
vapeurs et/ou pour refroidir des fumées ou vapeurs

provenant d'une cuve d'un appareil de cuisson d'aliments

PCT/BE90/00053
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muni d'un couvercle. Ce dispositif comprend une chambre
destinée & contenir au moins un liquide, un premier
conduit destiné & relier une partie supérieure de la
cuve de l'appareil de cuisson & une partie inférieure de
5 la chambre, et un moyen permettant une aspiration de
fumées ou vapeurs & refroidir et/ou & condenser, leur
circulation au moins partiellement ascendante dans un
bain de 1liquide .contenu dans ladite chambre et le
refoulement de fumées ou vapeurs dans un deuxiéme
10 conduit aprés leur passage dans ledit bain, ledit
deuxiéme conduit étant destiné & relier une partie
supérieure de la chambre & une partie supérieure de la

cuve de l'appareil de cuisson.

15 De préférence, le moyen permettant
l'aspiration de fumées ou vapeurs a refroidir et/ou a
condenser est monté dans le deuxiéme conduit et permet
aux fumées et/ou vapeurs de barboter dans le liquide
contenu dans la chambre.

20

Dans une forme de réalisation du dispositif
suivant 1l'invention, il comprend un couvercle destiné a
couvrir au moins partiellement la cuve de l'appareil de
cuisson, ledit deuxiéme conduit débouchant dans au

25 moins une partie du couvercle ou une partie solidaire
dudit couvercle, cette partie communiquant au moins avec
une partie supérieure de la cuve de l'appareil de
cuisson lorsque ledit couvercle couvre au moins
partiellement ladite cuve.

30

Selon un détail d'un dispositif suivant

lt'invention, il comprend :
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- un couvercle ;

- une chambre contenant un liquide ;

4

- un support par rapport auquel ledit couvercle est
mobile, ce support présentant un orifice destiné a
permettre le passage de vapeurs produites dans une
cuve de l'appareil de cuisson dans un conduit
présentant une ouverture adjacente & la partie

inférieure de ladite chambre ;

- une piéce prolongeant ledit conduit, cette piéce
comprenant une plagque présentant une série
d'ouvertures destinées & répartir 1l'écoulement des

vapeurs dans le liquide ;

- un moyen destiné a créer une dépression dans la
partie de la chambre située au-dessus du liquide

par rapport & la pression des vapeurs dans ledit

conduit, et

- un conduit reliant ledit moyen au couvercle ou au
support de maniére & amener les gaz se trouvant
dans la partie de la chambre située au-dessus du
liquide dans la cuve.

D'autres particularités et détails du
dispositif suivant l'invention ressortiront de la
description détaillée suivante dans laquelle il est fait

référence aux dessins ci-annexés.



WO 91/04698 : PCT/BE90/00053

10

15

20

25

30

DESCRIPTION DES DESSINS

Dans ces dessins :

- la figure 1 représente schématiquement une forme de

réalisation d'un dispositif suivant l'invention ;

- la figure 2 montre en perspective et partiellement
en coupe une forme de réalisation d'un dispositif

suivant l'invention,

- la figure 3 montre en coupe une vue de détail du

dispositif montré a la figure 2, et
- la figure 4 est wune vue en perspective avec
arrachements partiels d'une autre forme de

réalisation d'un dispositif suivant 1'invention.

DESCRIPTION DE FORMES DE REALISATION DE L'INVENTION

La figure 1 montre un appareil de cuisson 1
comprenant une cuve 2 et un couvercle 3 muni d'un regard
4, Le panier 6 de 1'appareil de cuisson est représenté
en traits interrompus. Lors d'une cuisson des vapeurs et

fumées V sont produites dans la cuve 2.

Le dispositif 7 suivant -~ l'invention

comprend :

- une chambre ou réservoir 8 destiné & - contenir un

liquide 9 tel que de l'eau ;
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- un conduit 10, destiné & relier wune partie
supérieure 12 de la cuve 2 & la chambre 8, et

- un moyen 13 permettant une circulation ascendante
des vapeurs (V) dans un bain de liquide 9 contenu
dans ladite chambre 8.

De préférence, le moyen 13 tel qu'une
soufflante ou un ventilateur permet auxdites vapeurs de
barboter dans 1le bain. Cette soufflante 13 crée une
différence de pression entre le conduit 10 et la partie
de la chambre 8 située au-dessus du liquide.

En fait, ce moyen ou ventilateur crée une
dépression dans la chambre 8 par rapport au conduit 10.
Cette dépression permet aux vapeurs V produites dans la
cuve 2 d'@tre aspirées hors de la cuve 2 par le conduit
10 et de barboter dans le liquide 9.

D'autre part, le ventilateur 13 aspire un gaz
G situé dans la chambre 8 et refoule ce gaz G par un
conduit 14 dans la partie supérieure 12 de la cuve 2. Le
dispositif suivant 1'invention permet ainsi de recycler
des vapeurs non condensées situées dans la chambre 8
dans la cuve 2, par exemple lors de 1la libération

importante de vapeurs se produisant au début de la
deuxiéme cuisson de frites.

La figure 2 montre en perspective une forme
de réalisation d'un dispositif suivant 1l'invention monté

Sur un appareil de cuisson d'aliments.

Le dispositif 7 comprend
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- un couvercle 3 ;

- une chambre 8 contenant un liquide 9 ;

- un support 15 par rapport auquel ledit couvercle 3
est mobile, ce support présentant un orifice 16
destiné a permettre le passage des vapeurs
produites dans une cuve 2 de l'appareil de cuisson
dans un conduit 10, ce conduit 10 présentant une
ouverture 17 adjacente a une partie inférieure de

la chambre 8 ;

- une piéce 18 prolongeant ledit conduit 10, cette
piéce comprenant une plaque 19 présentant une série
d'ouvertures circulaires 20 destinées a permettre
le barbotage des vapeurs V dans le liquide ;

- un moyen ou ventilateur 13 destiné & créer une
dépression dans la partie de la chambre 8 située
au-dessus du liquide par rapport a la pression

des vapeurs dans le conduit 10, et

- un conduit 14 reliant le ventilateur 13 wvia le
support 15 et le couvercle 3 a la cuve 2 de
l'appareil de cuisson de maniére a amener des gdaz

se trouvant dans la chambre 8 dans la cuve 2.

Ce dispositif 7 comprend un ensemble 21
pouvant é&tre ©Oté du dispositif 7. Cet ensemble est
constitué d'une enveloppe 22 destinée a former la
chambre 8, cette enveloppe présentant une premiére
ouverture 23 destinée a mettre la chambre 8 en

communication avec le moyen 13, une deuxiéme ouverture
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24 destinée a permettre le passage de vapeurs dans une
partie du conduit 10 prolongé par la piéce 18 et une
troisiéme ouverture 25 destinée a mettre en
communication 1la chambre 8 avec un bac 26 situé en-
dessous du ventilateur 13, ce bac étant destiné a
récolter des gouttelettes de vapeurs condensées
emportées par le ventilateur 13. (Voir en particulier la
figure 3).

Le couvercle 3 est muni d'un regard 4
permettant de contrdler le degré de cuisscn des aliments

sans devoir ouvrir le couvercle.

Ce regard 4 présente un bord d'amont 27 et un
bord d'aval 28 opposés l'un & 1l1l'autre. Un orifice
d'entrée 29 de gaz de la chambre 8 est prévu au
voisinage du bord d'amont 27, ce dernier étant de
préférence muni d'un déflecteur destiné & diriger ledit

gaz contre la face intérieure du regard 4.

Des orifices d'évacuation 32 en forme de
fentes sont prévus dans 1la paroi interieure 30 du
couvercle 3 de maniére a amener ledit gaz ainsi que des
vapeurs de cuisson dans un espace intérieur 31 du

couvercle 3 communiquant avec le conduit 10.

‘ De préférence, une fente 32 est ménagée au
voisinage du bord d'aval 28 du regard 4.

L'espace 31 s'étend entre une paroi externe

33 du couvercle et la paroi interne 30 de celui-ci.
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Dans des variantes de réalisation non
représentées, le conduit 14 peut &tre prolongé soit
par un canal d'évacuation d'au moins une partie des gaz
qui y sont refoulés, ce canal étant alors muni
éventuellement d'un filtre, soit par un canal d'amenée
d'air frais, l'air frais entrant par ekemple dans le
canal d'amenée par un effet de succion di & la vitesse

des gaz dans le conduit 14.

Dans une autre forme de réalisation, la
chambre 8 ou plus exactement le bain de liquide 9
contient des éléments de garnissage tels que des

anneaux, manchons, selles,... Ces éléments permettent,

- d'une part, d'accroitre le barbotage des vapeurs
dans le bain (c'est-a-dire d'accroitre la

condensation et/ou le lavage des vapeurs) et

- d'autre part d'accroitre le cp (chaleur spécifique)

moyen du bain.

Le bain de liquide peut également contenir
des moyens destinés & absorber des calories. Un tel
moyen est par exemple des sels (NaCl) ou des plaques
contenant des sels. Selon une variante, la chambre
contient un moyen tampon formant une réserve de liquide
destiné & absorber des calories. Un tel moyen ‘tampon
est par exemple une masse poreuse ou éponge dans
lagquelle le liquide peut s'infiltrer par exemple par

capillarité.
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Le fonctionnement de l'appareil de cuisson
muni du dispositif suivant l'invention représenté a 1la

figure 2 est décrit ci-aprés :

On a allumé la friteuse contenant de l'huile

et on a rempli la chambre 8 avec de 1l'eau.

On a placé dans la cuve 2 de la friteuse un
10 panier ajouré contenant des frites, ce panier étant
avantageusement muni d'une poignée du type décrit dans

la demande de brevet EP-A- 0008838.

On a refermé le couvercle 3 de sorte que
15 celui-ci recouvre 1la cuve 2. Lorsque ce couvercle
reposait sur les bords supérieurs de 1la cuve 2, un

interrupteur permettait le fonctionnement du ventilateur
13.

20 Ce dernier créait alors une dépression dans

la chambre 8 par rapport au conduit 10 et & la cuve 2.

On a ensuite abaissé le panier 6 dans

1'huile.
25
Le ventilateur 13 permettait alors aux
vapeurs de cuisson de passer par les fentes 32 dans
l'espace 31 du couvercle et d'étre amenées, grdce au
conduit 10 muni de la plaque 19, & barboter dans le
30 liquide (eau) 9. Ce liquide pouvait éventuellement

contenir des sels ou autres additifs.
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Les gaz situés au-dessus du liguide 9 qui
contiennent éventuellement encore quelques vapeurs non
condensées étaient aspirés par le ventilateur 13 et
refoulés par celui-ci dans le conduit 14 s'étendant dans

5 le couvercle 3.

'Y

Ces gaz étaient ainsi amenés, grdce & un
déflecteur placé au voisinage de l'orifice de sortie 29
du conduit 14, a lécher une paroi du regard 4.
10
Le fait de mettre la chambre 8 en dépression
et de créer ainsi une aspiration des vapeurs de cuisson
permettait d'éviter des problémes d'étanchéité, c'est-a-
dire le passage de vapeurs de cuisson entre le couvercle
15 3 et 1la cuve 2, un tel passage de vapeurs présentant

des dangers pour l'utilisateur (risque de briilures).

Lorsque 1la cuisson était terminée, on a
relevé le panier et on a ouvert le couvercle 3.
20 L'ouverture de ce couvercle provoquait via un

interrupteur l'arrét du ventilateur 13.

Le ventilateur 13 est de préférence placé de
maniére & aspirer des gaz situés dans la chambre 8. En
25 effet, le ventilateur aspire alors un gaz refroidi, ce
gui permet d'obtenir un débit massique plus important et
d'éviter des probléemes de dégradation des ailettes du
ventilateur.
30 L'appareil de cuisson représenté & la figure
2 permet également de réduire voire d'éviter le
transfert de chaleur dans une cuisine ou tout autre’

local ou l'appareil est utilisé.
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La figure 3 représente, a plus grande
échelle, les détails de l'appareil de cuisson représenté

a la figure 2. En particulier, 1la figure 3 montre des
détails de la chambre 8.

Le dispositif 7 comprend un ensemble 21 qui
peut &tre 0té dudit dispositif. Cet ensemble est
constitué d'une enveloppe 22 destinée & former 1la

chambre 8.

Cette enveloppe 22 est avantageusement munie
d'une poignée 33 pour faciliter son enlévement ou son
placement dans ledit dispositif.

Une partie 34 de l'enveloppe 22 prend appui
sur une bordure 35 solidaire d'une autre partie 36 de
l'enveloppe 22. La partie 34 peut ainsi &tre déplacée
par rapport a la partie 36 de maniére & faciliter les

opérations de remplissage ou de lavage de la chambre 8.

Le conduit 10 prolongé par la piéce 18 est
fixé sur un col 37 monté sur la partie 34 de l'enveloppe

autour de l'ouverture 24.

La partie 36 de l'enveloppe présente deux
ouvertures 23, 25 munies de clapets 38, 39 destinés a
fermer lesdites ouvertures 23, 25 lorsque l'ensemble 21

est retiré du dispositif 7.
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Le clapet 38 destiné a fermer 1l'ouverture 25
est une lame ressort dont une extrémité 40 est fixée
sur l'enveloppe 22. Le déplacement d'une partie de la
lame 38 pour créer une ouverture 25 dans l'enveloppe est

5 provogué par l'engagement d'un conduit 41 solidaire du
bac 26 dans ladite ouverture 25, l'extrémité libre de ce

conduit 41 venant alors buter sur ladite lame 38.

Le clapet 39 est monté sur une tige 42

10 capable de glisser le long d'un manchon 43 solidaire de
l'enveloppe 22 grace a une piéce intermédiaire 44 en
étoile. Cette piéce intermédiaire 44 s'étend entre un

col 45 entourant l'ouverture 23 et solidaire de
1'enveloppe et ledit manchon 43. Le clapet et la tige

15 42 sont soumis & l'action d'un ressort de rappel 46 dont

la force F est dirigée vers l'extérieur de la chambre 8.

Le canal de succion 47 du ventilateur 13 est

muni d'une grille 48. Lorsque l'ensemble 21 est placé

20 dans le dispositif 7, 1la tige 42 vient buter contre la
grille 48 de sorte que le clapet 39 se déplace a

1l'encontre de la force de rappel du ressort 46,

I1 va de soi que l'ensemble 21 peut &tre muni

25 de systémes de sécurité tels que par exemple un
interrupteur empéchant la mise en rotation du
ventilateur lorsque l'ensemble 21 n'est pas placé dans

le dispositif 7 ou lorsque la chambre 8 ne contient pas
d'eau ou encore lorsque la température des gaz sortant

30 de la chambre 8 est trop importante.
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Dans une forme de réalisation particuliére du
dispositif 7 montré & la figure 3, 1le clapet 38 est un
clapet qui s'ouvre ou se ferme en fonction de la
pression régnant dans le bac 26. Dans cette forme de

5 réalisation, le bac 26 présente une paroi inclinée 49
(traits interrompus) destinée & réduire l'ouverture de
passage existant entre le ventilateur 13 et le bac 26.
L'enveloppe 22 est également munie d'une paroi interne
50 destinée & former un local 51 (représenté en traits

10 interrompus), ce local formant un systéme de vases
communiquants avec la chambre 8.

La mise sous pression du bac 26 par rapport a
la chambre 8 permet d'une part l'ouverture du clapet 38

15 et d'autre part au niveau de liquide dans le local 51 de
descendre.

L'utilisation d'un tel dispositif permet
d'accroitre le niveau de liquide dans la chambre 8.

20
La mise sous pression du bac 26 peut par
exemple €tre réalisée par un conduit reliant le conduit
14 et le bac 26.
25 La figure 4 montre en perspective une autre
forme de réalisation d'un dispositif suivant l'invention.
Ce dispositif comprend :
30 - un couvercle 3 destiné & couvrir une cuve de

cuisson 2 ;




WO 91/04698 PCT/BE90/00053

17

- un support 15 par rapport auquel le couvercle 3

est mobile ;
- une chambre 8 contenant un liquide 9, et

- un moyen 13 destiné & créer une dépression dans la

partie de la chambre 8 située au-dessus du liquide.

En fait, le moyen 13 aspire, via un conduit

10 50, des gaz situés dans la chambre 8 au-dessus du

liquide 9 et refoule ces gaz dans un conduit 14 et dans

une chambre 51 adjacente au support 15 avant de les

refouler dans une partie 52 du couvercle 3 communiquant
avec la cuve de cuisson 2 par des fentes 53.

15
Le moyen ou ventilateur 13 en aspirant par le

conduit 50 des gaz situés dans la chambre 8 crée dans
cette chambre une dépression et crée, dés lors, une
aspiration des fumées ou vapeurs de cuisson par une
20 chambre 31 du couvercle communiguant avec la cuve de
cuisson 2 par des fentes 32 et par une chambre
intermédiaire 54 située entre la chambre 31 du couvercle
et la chambre 8. Cette chambre intermédiaire 54
communique par une ouverture 55 avec une anti-chambre 77
25 de la chambre 8, cette anti-chambre se prolongeant par
un conduit 10 muni & son extrémité d'une plaque 19
présentant une série d'ouvertures 20, ces derniéres
permettant un barbotage efficace des vapeurs dans le
liquide 9.
30
En fait, 1la cuve 2 porte le moyen 13 et le
support 15. solidaire des chambres 51, 54. La face

supérieure du support 15 présente quatre ouvertures, a
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savoir deux ouvertures 56, 57 destinées & mettre le
couvercle 3 en communication avec les chambres 51, 54 et
deux ouvertures 55, 58 pour mettre en communication la
chambre 8 avec la chambre 54 et le ventilateur 13.

La chambre 8 est constituée d'un ensemble qui
peut &tre 6té du support 15 et dont 1la partie
supérieure 59 est amovible pour permettre le remplissage

de la chambre 8 avec de l'eau ou la vidange de ladite
chambre 8.

Le couvercle 3 qui est muni d'une fenétre ou
regard 4 peut également &tre 8té du support 15. Pour
permettre, d'une part, un pivotement du couvercle par
rapport au support 15 et, d'autre part, l'aspiration de

fumées ou vapeurs et le refoulement de gaz, le couvercle

présente deux protubérances 60, 61 entre lesquelles

s'étend un arbre creux 62. Les protubérances présentent
un canal intérieur 63, 64 destiné & relier une chambre
31, 52 du couvercle 3 avec une partie de l'arbre creux
62. Sur ledit arbre 62 sont montées deux conduites 65,
66, tandis qu'une paroi 67 placée dans le creux de
l'arbre 62 divise ce dernier en deux parties, une
premiére 68 communiquant avec la conduite 65 tandis que

la seconde communique avec la conduite 66.

En résumé, 1le circuit des vapeurs, fumées ou

gaz est le suivant pour le dispositif représenté a 1la
figure 4 :

Grace au ventilateur 13 créant une dépression
dans la chambre 8 par aspiration de gaz G par le

conduit 50, des fumées ou vapeurs V produites lors de la

PCT/BE90/00053
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cuisson dans la cuve 2 passent par les fentes 32 dans la
chambre 31 du couvercle et sont amenées par le canal 63
de la protubérance 60, par la partie 68 de l'arbre creux
et par la conduit 65 dans la chambre 54 solidaire du
5 support 15. Ensuite les fumées ou vapeurs passent par
1l'ouverture 55 et sont introduites dans 1l'antichambre

67 avant d'@tre amenées par le conduit 10 a barboter

dans le liquide 9.

10 Aprés barbotage, des fumées ou vapeurs ainsi
que des gaz sont aspirés par le ventilateur 13. Ce
dernier 13 les refoulent dans le conduit 14 et enfin
dans la cuve 2 via les fentes 53 de la chambre 52 du
couvercle 3, le canal 64 de la protubérance 61, 1la

15 partie 67 de l'arbre creux 62 et la conduite 66.

Lorsque les conduites 66, 67 sont
solidarisées du support 15 par exemple lorsque lesdites
conduites sont engagées partiellement dans les

20 ouvertures 56, 57 du support 15, le pivotement du
couvercle 3 par rapport audit support 15 et donc par
rapport & la cuve est obtenu gracé 4 la rotation du

couvercle 3 par rapport & l'arbre 62.

25 De préférence au moins une bonne étanchéité
est assurée au voisinage de l'ouverture 58 entre le
conduit 50 et la chambre 8 de maniére a permettre au
ventilateur de créer une dépression importante dans la
chambre 8. )

30
Le ventilateur 13 est également muni d'un

dispositif de sécurité permettant la mise & l'arrét de

celui-ci lorsque le niveau d'eau dans la chambre 8 est
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trop important et lorsque le couvercle ne couvre pas la
cuve. Ce dispositif de sécurité est par exemple un
capteur de pression pour déterminer une pression
minimale dans le conduit d'aspiration 50, un contacteur
5 monté dans un circuit €électrique alimentant en courant
le ventilateur, ce contacteur commandé par le couvercle
3 et placé au-dessus de la cuve 2 étant fermé (pas de
passage de courant) lorsque le couvercle 3 ne couvre pas

la cuve 2.

10
Un autre dispositif de sécurité consisterait
& utiliser un arbre creux 62 solidaire des protubérances
60, 61 et sur lequel sont montés deux anneaux présentant
chacun une ouverture communiquant avec un conduit 65,
15 es. L'arbre creux présente alors également deux

ouvertures, de sorte que le passage de vapeurs, fumées

ou gaz n'est possible que lorsque les ouvertures de

l'arbre creux sont en face de celles des anneaux. Ce

dispositif comprend dés lors un systéme similaire au
20 robinet & tournant.

Des essais ont été effectués au moyen des
appareils de cuisson munis d'un dispositif suivant
1'invention représenté a la figure 4.

25

Dans ces essais on a cuit 500 g de pommes de
terre (frites) et on a fait barboter les vapeurs de
cuisson dans environ 2 litres d'eau & 15° C. On a
remarqué lors de ces essais que le volume de liquide

30 (eau) présent dans la chambre augmentait. Ainsi, 1lors
de la cuisson des frites & 190° C pendant 5 minutes au
moyen de la friteuse représentée a la figure 4, 1la

quantité de liquide présent dans la chambre 8
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s'accroissait d'environ 0,170 litres.

Les frites aprés cuisson pesaient 340 g, de

sorte que l'on peut en déduire que :

500g - 340g = vapeur produite - quantité d'huile
emportée par les frites
170g = vapeur récupérée.

Enfin, lors de ces essais on a remarqué que
le poids total de la friteuse munie d'un dispositif
suivant 1l'invention ne variait pas au cours de la
cuisson des 500 g de frites. En d'autres mots le poids
de la friteuse - dispositif - frites & cuire était égal
au poids de la friteuse - dispositif - frite cuite.
Ceci démontre un rendement d'environ 100%, c'est-a-dire

la condensation & environ 100% des vapeurs.

Lorsque le gaz situé au-dessus de l'eau dans
la chambre n'était pas recyclé dans la cuve 2, seul wun

rendement d'environ 90% pouvait é€tre obtenu :

vapeur produite - quantité d'huile

emportée par les frites 160g

vapeur récupérée 150g.

Enfin 1lors de ces essais, il est apparu que
la cuisson des aliments semblait &tre plus aisée. ~ Ceci
semble @&tre dd au fait que la recirculation des fumées

ou vapeurs permet un meilleur brassage des fumées ou
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vapeurs situées au-dessus du bain de cuisson et une
réduction de pertes de chaleur, les fumées ou vapeurs
recyclées dans la cuve ayant une température supérieure
a la température ambiante.

Ces essais ont également prouvé que cette
recirculation permettait de traiter de fagon efficace la
quantité importante de vapeurs libérées lors de 1la
seconde cuisson des frites sans en altérer leur goit
(croustillant).

Puisque gréce au dispositif suivant
1l'invention, i 100% de la vapeur produite lors de la
cuisson d'aliments dans de l'huile est récupérée, le
dispositif permet d'éviter des inconvénients tels
qu'odeurs, obtention de murs gras,.... que l'on pouvait

obtenir en utilisant des friteuses connues.
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REVENDICATIONS

1. Dispositif pour ' condenser au moins
partiellement des vapeurs et/ou pour refroidir des
fumées ou vapeurs provenant d'une cuve d'un appareil de
cuisson d'aliments muni d'un couvercle, ce dispositif
comprenant une chambre destinée & contenir au moins un
liquide, un premier conduit (10) destiné a relier une
partie supérieure de la cuve de l'appareil de cuisson a
une partie inférieure de la chambre, et un moyen (13)
permettant une aspiration des fumées ou vapeurs a
refroidir et/ou & condenser, leur circulation au moins
partiellment ascendante dans un bain de liquide (9)
contenu dans ladite chambre (8) et le refoulement des
fumées ou vapeurs aprés leur passage dans ledit bain
(9) dans un deuxiéme conduit (14), caractérisé en ce
que le deuxiéme conduit (14) est destiné & relier une
partie supérieure de la chambre via ledit moyen a une

partie supérieure de la cuve de l'appareil de cuisson.

2. Dispositif suivant la revendication 1,
caractérisé en ce que ledit moyen (13) monté dans le
deuxiéme conduit (14) permet aux fumées et/ou vapeurs de

barboter dans le liquide (9).

3. Dispositif suivant la revendication 1 ou 2,
caractérisé en ce qu'il comprend un couvercle (3)
destiné a couvrir au moins partiellement la cuve (2) de
l'appareil de cuisson, le conduit (14) débouchant dans
au moins une partie du couvercle (3) ou une partie
solidaire dudit couvercle, cette partie communiquant au
moins avec une partie supérieure de la cuve 1l'appareil

de cuisson lorsque ledit couvercle (3) couvre au moins
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partiellement ladite cuve (2).
4. Dispositif suivant 1l'une quelconque des

revendications précédentes, caractérisé en ce que la
chambre (8) est munie d'une plaque (19) présentant une
série d'ouvertures (20) de maniére a répartir

l1'écoulement des vapeurs dans le liquide (9).

5. Dispositif suivant la revendication 1 ou 2,

caractérisé en ce qu'il comprend :
- un couvercle (3) ;

- une chambre (8) contenant wun liquide (9) ;
- un support (15) par rapport auquel ledit couvercle
(3) est mobile, le couvercle ou le support
présentant un orifice (16) destiné & permettre le
passage des vapeurs produites dans une cuve (2)
de 1l'appareil de cuisson dans un premier conduit
(10) présentant une ouverture (17) adjacente & une
partie inférieure de la chambre (8) ;
- une piéce (18) prolongeant ledit conduit (10) au
voisinage de son ouverture (17), cette piéce (18)
comprenant une plaque (19) présentant une série
d'ouvertures (20) destinées & répartir 1l'écoulement

des vapeurs ou fumées dans le liquide de la
chambre (8) ;

- un moyen (13) destiné & créer une dépression dans
la partie de la chambre (8) située au-dessus du

liquide (9) par rapport & la pression des vapeurs
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ou fumées dans ledit premier conduit (10), et

- un conduit reliant ledit moyen (13) au couvercle
(3) ou au support (15) de maniére a amener les gaz
se trouvant dans la partie de la chambre (8) située

au-dessus du liquide (9) dans la cuve (2).

6. Dispositif suivant la revendication 5,
caractérisé en ce que ledit moyen (13) est un
ventilateur ou une turbine aspirant des gaz de la

chambre (8) et les refoulant dans le conduit (14).

7. Dispositif suivant la revendication 5,
caractérisé en ce qu'il comprend un ensemble (21)
pouvant &tre &té dudit dispositif, cet ensemble étant
constitué d'une enveloppe (22) formant la chambre (8),
cette enveloppe (22) présentant une premiére ouverture
(23) destinée a mettre la chambre (8) en communication
avec le moyen (13) et une deuxiéme ouverture (24)
destinée 4 permettre le passage de fumées ou vapeurs
dans une partie du conduit (10) prolongé par ladite

piéce (18).

8. Dispositif suivant la revendication 7,
caractérisé en ce que l'enveloppe (22) présente uhe
troisiéme ouverture (25) destinée a mettre en
communication la chambre (8) avec un bac (26) situé en-
dessous dudit moyen (13), ce bac (26) étant destiné a
récolter des gouttelettes de vapeurs condensées

éventuellement emportées par ledit moyen (13).
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9. Dispositif suivant 1'une quelcongque des
revendications 7 ou 8, caractérisé en ce que le
couvercle (3) est muni d'un regard (4) présentant un
bord d'amont (29) et un bord d'aval (28) opposés l'un a
1'autre, et en ce qu'au moins un orifice d'entrée de gaz
de la chambre (8) dans 1la cuve (2) est prévu au

voisinage du bord d'amont (29) du regard (4).

10. Dispositif suivant la revendication 9,
caractérisé en ce qu'au moins un orifice d'évacuation

(32) de ces gaz est ménagé au voisinage du bord d'aval
(28) de ce regard (4).

11. Dispositif suivant 1l'une quelconque des
revendications précédentes, caractérisé en ce gque le
couvercle (3) est constitué par au moins deux parois
(30, 33) distantes l'une de l'autre, de maniére a former
un espace (31), cet espace (31) communiquant par un
orifice avec le conduit (10) et par des ouvertures (32)
que présente une desdites parois avec la cuve (2) de

l'appareil de cuisson.

12, Dispositif suivant 1'une quelconque des
revendications précédentes, caractérisé en ce qu'il
comprend un moyen (5) d'amenée d'air frais dans
l'appareil de cuisson, dans le couvercle (3) ou dans la
cuve (2) de celui-ci.

13. Dispositif suivant 1l'une quelconque des
revendications précédentes, caractérisé en ce que le
liquide est de 1l'eau.
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14. Dispositif suivant la revendication 1 ou 2,
caractérisé en ce que la chambre (8) présente un local
(51), ce local formant avec ladite chambre un systéme de
vases communiquants, et en ce que ledit local (51)
présente une ouverture pour le passage d'un gaz de sorte
que ledit local peut &tre mis en surpression par rapport

a la chambre (8).

15. Dispositif suivant les revendications 14,
caractérisé en ce que le local (51) est relié au conduit
(14) ou au ventilateur (13) ou & un autre conduit

s'étendant entre le ventilateur (13) et le local (51).

16. Dispositif suivant la revendication 15,
caractérisé en ce que ledit autre conduit est un bac

(26) situé en-dessous du ventilateur (13).

17. Dispositif suivant 1'une quelconque des
revendications 3 et 5 a 10, caractérisé en ce qu'il est
muni d'un organe arrétant le fonctionnement du moyen
(13) d'aspiration des fumées lorsque le couvercle (3) ne

couvre plus la cuve (2).

18. Appareil de cuisson d'aliments comprenant une
cuve (2) destinée & contenir des aliments 4 cuire dans
un liquide, un couvercle destiné &4 couvrir au moins
partiellement la cuve et un dispositif (7) suivant l'une

quelconque des revendications précédentes.
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Catégorie ° Identification des documents cités, avec indication, si nécessairef2 No. des revendications
des passages pertinents 13 visées 14
A DE,B, 1679119 (WIWA GERATEBAU GMBH) 1, 2, 5,
01 octobre 1970 6, 12,
voir colonne 2, ligne 27 - colonne 3, ligne 37; 13, 18
figure
(cité dans la demande)
A DE,U,8502304 (NV PHILIPS' GLOEILAMPENFABRIEKEN) 1, 3, 7,
30 maj 1985 .
voir page 4, ligne 25 - page 5, ligne 30; 11-13,
figures 18
& NL,A, 8400328
(cité dans la demande)
A EP,A,0095797 (NV PHILIPS' GLOEILAMPENFABRIEKEN) 1, 18
07 décembre 1983
voir page 5, ligne 19 - page 6, ligne 19;
figures
(cité dans la demande)
- /-.-

° Catégories spéciales de documents cités:!!

¥A* document définissant I"état général de la technique, non
considéré comme particuliérement pertinent

“E* document antérieur, mais publié 3 |2 date de dépét interna-
tional ou aprés cette date

“L* document pouvant jeter un doute sur une revendication de
priorité ou cité pour déterminer la date de publication d’une
autre citation ou pour une raison spéciale (telle qu’indiquée)

*O" document se référant 4 une divulgation orale, 3 un usage, 4
une exposition ou tous autres moyens

*P* document publié avant ia date de dépt international, mais

»T* document ultérieur publié postérieurement 3 la date de dépét
international ou 3 la date de priorité et n’appartenenant pas
3 Vétat de la technique pertinent, mais cité pour comprendre
le principe ou la théorie constituant la base de I'invention

»X* document particulidrement pertinent; I'invention revendi-
quée ne peut &re considérée comme nouvelle ou comme
impliquant une activité inventive

*Y” document particuliérement pertinent; Vinvention reven-
diquée ne peut &tre considérée comme impliquant une
activité inventive lorsque le document est associé 4 un ou
plusieurs autres documents de méme nature, cette combi-
naison étant évidente pour une personne du métier.

postérieurement i Ia date de priorité revendiquée *&* document qui fait partie de ]a méme familie de brevets

1V. CERTIFICATION

Date 4 laquelle fa recherche internationale a 6té effectivement achevée

04 JANVIER 1991

Date d’cxpédition du présent rapport de recherche internationale

29, 01 9

Signature du fonctionnaire autorisé |

BODART P. \
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Formmaire PCT/ISA/210 (deuxi¢me feville) (Janvier (985)



PCT/BE 90/00053

Demande Internationale No

(SUITE DES RENSEIGNEMENTS INDIQUES SUR LA

II. DOCUMENTS CONSIDERES COMME PERTINENTS 1 DFEUXIEME FEUILLE)
Catégorie ® Identification des docu(;n&‘u::s:;tg&g ’:e:t\;:c el::\sdigltinn, si nécessaire No. des :(i:;'g;d{?tions
A FR,A,684509 (RIVOLLIER) 26 juin 1930 1
voir le document en entier
(cité dans 1a demande)
A DE,C,634984 (ALLGEMEINE 1
ELEKTRICITATS-GESELLSCHAFT) 11 septembre 1936
voir Te document en entier
(cité dans la demande)
A US,A,1782079 (TAYLOR) 18 novembre 1930 1
voir page 1, Tigne 93 - page 2, ligne 16; figure
1
A EP,A,275127 (NV PHILIPS' GLOEILAMPENFABRIEKEN) 1
20 juillet 1988
voir colonne 3, Tigne 63 - colonne 5, ligne 65;
figures
A DE,C,14540 (REDECKER & NAUSS) 30 juillet 1881 1
voir le document en entier
A

FR,A,2326170 (RAUCOURT) 29 avril 1977

Formelaire FCT/ISA/210 (feuitle additiomeile) (Octobre 1981)
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ANNEXE AU RAPPORT DE RECHERCHE INTERNATIONALE

RELATIF A LA DEMANDE INTERNATIONALE NO.

PCT/BE 90/00053

SA 40381

La prosente annexe mdlque les membres de la famille de brevets relatifs aux documents hrevets cités dans le rapport de

recherche internationale visé ci-dessus.

Lesdits membres sont contenus au fi chler mformathue de 1’Office européen des hrevets 4 la date du

Les renseignements fournis sont donnés a titre indicatif et n‘engagent pas la responsabilité de I’Office européen des brevets. 04—/ 01/ 91
Document brevet cité Date de A Membre(s) de la Date de
au rapport de recherche publication famille de brevet(s) publication

DE-B-1679119 01-10-70 Aucun

DE-U-8502304 30-05-85 NL-A- 8400328 02-09-85
FR-A,B 2559047 09-08-85

EP-A-0095797 07-12-83 DE-A- 3219912 01-12-83
CA-A- 1204627 20-05-86
DE-A- 3377893 13-10-88
JP-A- 58216019 15-12-83

FR-A-684509 Aucun

DE-C-634984 Aucun

US-A-1782079 Aucun

EP-A-275127 20-07-88 DE-A- 3700567 21-07-88

DE-C-14540 Aucun

FR-A-2326170 29-04-77 Aucun

Pour tout renseignement concernant cette annexe : voir Journal Officiel de I’Office européen des hrevets, No.12/82
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