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comestivel pode incluir um ou uma mistura de amido, gluten, proteina
vegetal, carboidrato ou gordura.




10

15

20

25

30

35

“MASTIGAVEL PARA ANIMAL COMBINANDO COURO CRU E RESINA
COMESTIVEL”

REFERENCIA CRUZADA AOS PEDIDOS RELACIONADOS

O presente pedido reivindica o beneficio da data de depésito do Pedido de Patente
de Utilidade U.S. No. de Série 11/423.389, depositado em 9 de junho de 2006, os ensinos
do qual esta aqui incorporado por referéncia.

CAMPO DA INVENCAO

A presente invengédo se refere aos brinquedos mastigaveis e um método de fabrica-

¢ao deste que incorpore um couro cru e resina comestivel. Em particular, a resina comesti-
vel pode incluir uma resina com base em amido ou uma resina com base em gliten. A resi-
na pode abranger toda ou uma porgédo do couro cru ou pode ser pelo menos parcialmente
ou completamente retida dentro do couro cru.

ANTECEDENTES

E bem reconhecido que animais, tais como cachorros, tém um desejo natural de

mastigar. A mastigagdo pode fornecer varios beneficios, incluindo agcdo de limpeza para
dentes e exercicio para gengivas. A mastigagdo também pode reduzir as bactérias que po-
dem estar presente na boca de um animal, o que pode ajudar na redugéo de infec¢des, do-
enga de rim ou doenca de coragédo. Além disso, placa e calculos, que sdo depdsitos minera-
lizados de placa formada na superficie do dente, podem ser reduzidos pela agdo abrasiva
de mastigagdo. Além disso, reduzindo-se as bactérias, placa e calculo, a doenga de gengiva
pode ser diminuida reduzindo a incidéncia de respiragao ruim.

Uma variedade de mastigaveis para animais de estimacgéao foi desenvolvida para a-
judar a satisfazer as necessidades de mastigagdo dos animais. Os mastigaveis para animais
de estimagdo também foram desenvolvidos para que possam fornecer vitaminas e nutrien-
tes para animais de estimagdo, aumentando os regimes de alimentagdo saudaveis. Estes
mastigaveis variam no tamanho, forma, materiais e cores. Porém, ainda ha uma necessida-
de de fornecer mastigavel para animal de estimagdo que satisfaga tanto as exigéncias de
mastigagdo de um animal de estimag¢do quanto aumente regimes de alimentacéo nutricio-
nais.

SUMARIO

Em uma modalidade exemplar, a presente invengdo se refere a um mastigavel para
animal compreendendo couro cru e uma resina comestivel. A resina comestivel pode incluir
qualquer forma de gliten de amido ou qualquer outra proteina com base em vegetal. A resi-
na comestivel também pode incluir um produto com base em carboidrato ou gordura. Toda
ou uma porgdo da resina comestivel pode ser retida pelo couro cru. A resina comestivel
também pode ser aplicada em toda ou em uma porg¢éo do exterior do couro cru.

Em outra modalidade exemplar, a presente invengdo se refere a um método para
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formar um mastigavel para animal compreendendo fornecer couro cru e fornecer uma com-
posigéo de resina comestivel. A composigédo de resina comestivel pode incluir amido, gliten,
proteina com base em vegetal, carboidrato ou produto com base em gordura. Isto pode ser
entdo seguido formando a composigdo de resina comestivel e couro cru em uma forma se-
lecionada.

BREVE DESCRICAO DOS DESENHOS

Caracteristicas e vantagens da presente invengéo sdo apresentadas por descrigéo
de modalidades de acordo com a presente invengédo, cuja descrigdo deve ser considerada
junto com os desenhos acompanhantes, onde:

FIG. 1 é uma modalidade exemplar de um mastigavel para animal de estimacgéo da
presente invengao.

FIG. 2 é uma modalidade exemplar de uma vista em segéo transversal do mastiga-
vel para animal de estimagdo na FIG. 1.

FIG. 3 é outra modalidade exemplar de um mastigavel para animal de estimacéo da
presente invengao.

FIG. 4 é outra modalidade exemplar de um mastigavel para animal de estimacgao da
presente invengao.

FIG. 5 é uma modalidade exemplar de uma vista em segéo transversal do mastiga-
vel para animal de estimacgéao na FIG. 4.

FIG. 6 é outra modalidade exemplar de um mastigavel para animal de estimagao da
presente invengéo.

FIG. 7 é uma modalidade exemplar de uma vista em seg¢éo transversal do mastiga-
vel para animal de estimagéao na FIG. 6.

FIG. 8 é uma modalidade exemplar adicional de um mastigavel para animal de es-
timagao da presente invengao.

FIG. 9 é outra modalidade exemplar de um mastigavel para animal de estimagéo da
presente invengéo.

FIG. 10 é uma modalidade exemplar de uma vista em seg¢éo transversal do masti-
gavel para animal de estimac¢édo na FIG. 9.

DESCRICAO DETALHADA

A presente invengdo se refere a um produto mastigavel para animal de estimagéo
gue combina uma resina comestivel e couro cru em um brinquedo mastigavel. O couro cru
pode ser pelo menos parcialmente ou completamente cercado pela resina comestivel. Além
disso, a resina comestivel pode ser parcialmente ou completamente retida pelo couro cru. O
couro cru pode fornecer uma acéo abrasiva ou de fio dental enquanto o animal de estimagéo
esta mastigando no brinquedo mastigavel e a resina comestivel pode fornecer suplementa-

¢do nutricional.
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A resina comestivel pode incluir um ou mais dentre uma amido, gluten, proteina
com base em vegetal, um carboidrato ou gordura como também misturas destes. Conse-
glientemente, a resina comestivel pode conter uma mistura de, por exemplo, amido, glaten,
carboidrato e/ou uma gordura. Por exemplo, a resina comestivel pode conter 25% (em peso)
de amido, 25% (em peso) de gliten, 25% (em peso) de carboidrato e 25% (em peso) de
gordura. Porém, qualquer e todos os valores de tais componentes podem ser empregados,
em que os componentes podem estar presente em qualquer valor ou podem variar em cerca
de 1-99% (em peso). Conseqlientemente, a resina comestivel pode conter 50% (em peso)
de glaten, 25% (em peso) de amido, 15% (em peso) de carboidrato e 10% (em peso) de
gordura. Também pode conter 75% (em peso) de glaten, com 25% (em peso) restantes dis-
tribuidos nas outras fontes comestiveis identificadas. Aqueles versados na técnica entéo
apreciardo outros valores e faixas potenciais. Conseqlientemente, qualquer um dos ingredi-
entes (amido, gluten, proteina com base em vegetal, gordura) pode estar presente como um
ingrediente principal (60% (em peso) ou mais) e os outros componentes podem estar pre-
sente em menos do que 50% (em peso).

O couro cru e/ou resina comestivel podem ser formados em qualquer forma dese-
jada que possa ser facilitada pelo uso de calor. Por exemplo, a formagdo pode envolver pro-
cessos tal como moldagem por inje¢do, moldagem por compressédo e/ou extrusdo ou mol-
dagem rotatéria. Além disso, a formagdo pode ser realizada por qualquer tipo de molde, ma-
triz (por exemplo, matriz de extrusdo) ou outro dispositivo de modelagem.

O couro cru pode ser obtido do couro de um animal tal como bufalo, ovelha, cabras,
marsupial, porco, cervo, alce, ou gado. O couro ndo é exposto a bronzeamento e pode ser
destituido de toda a pele, carne e gordura. Inicialmente o couro pode conter entre 60 a 80%
em peso de agua e 20 a 40% em peso de outras substancias tal como proteinas fibrosas,
colageno, queratina, elastina e reticulina. Também entre 0,01 a 2% em peso de cinza pode
estar presente em que a cinza pode incluir fésforo, potassio, sédio, arsénico, magnésio e
célcio.

Geralmente, um couro pode ser preparada por qualguer método conhecido por a-
queles de experiéncia ordinaria na técnica. Um tal método exemplar pode incluir remover a
maioria da gordura e carne visivel do couro. Uma vez que tal gordura e carne sdao removi-
das, o couro pode ser tratado em uma solugao de carbonato de calcio ou hidréxido de cal-
cio, que podem soltar e podem ajudar na remogéo de pelo. Além disso, sulfito de sédio, sais
de ambnio ou enzimas podem ser adicionados a solugédo. Os pelos podem ser entdo remo-
vidos do couro e o couro pode ser enxaguado. O couro pode entdo ser embebido em uma
solug&o aquosa incluindo acidos orgénicos, acidos inorgéanicos e/ou sais de acido, tal como
tartarato de hidrogénio de potassio e bicarbonato de sédio. O couro pode ser enxaguado

novamente formando pedagos de couro cru, que pode assumir a forma de folhas. Os peda-
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¢os de couro cru podem ser secados ou ainda podem ser processados a umido. Além disso,
os pedagos podem ser embebidos em uma solugéo incluindo peréxido de hidrogénio e cloro.

Em uma modalidade exemplar, o couro cru pode ser fornecido como uma composi-
¢éo de resina de couro cru, em que o couro cru pode ser cortado ou moido em particulas
pequenas ou p6. O tamanho de particula pode ser menor do que cerca de 10 mm, tal como
na faixa de 0,001 a 10 mm, incluindo todos os valores e incrementos neste. O teor de umi-
dade de couro cru pode ser ajustado para aproximadamente 1-20% em peso do couro cru,
incluindo todos os incrementos e valores neste, tal em 8%, 10%, etc.

O couro cru pode entdo ser combinado com até 20% em peso de caseina, tal como
na faixa de cerca de 0,1 a 20% em peso, incluindo todos os valores e incrementos neste. A
caseina pode ser entendida como uma fosfoproteina de leite, em que uma fosfoproteina
pode ser descrita como um grupo de substdncias que sdo quimicamente ligadas a uma
substancia que contém &cido fosférico. O couro cru também pode ser combinado com gela-
tina até 10% em peso, tal como na faixa de 0,1 a 10% em peso, incluindo todos os valores e
incrementos neste. A gelatina pode ser entendida como um produto de proteina produzido
por hidrélise parcial de colageno. Além disso, atraentes, tais como flavorizantes, ou nutrien-
tes podem ser compostos com o couro cru.

As particulas de couro cru podem ser processadas por fusdo, em que as particulas
séo plastificadas em um dispositivo de plastificagdo. Os dispositivos de plastificagdo ade-
quados podem incluir maquinas moldagem por injegdo, extrusores (de duas hélices, hélice
Unica, etc.) ou qualquer outro dispositivo que possa fornecer interagdo termo-mecénica sufi-
ciente para causar plastificagdo, tal como misturadores. A temperatura do dispositivo de
plastificagdo pode ser suficiente para derreter pelo menos 10% a 100% das particulas, inclu-
indo todos os valores e incrementos neste e pode estar na faixa de cerca de 120 a 150°C,
incluindo todos os valores e incrementos neste. Além disso, as particulas podem ser pressu-
rizadas durante a plastificagdo em que a pressao aplicada pode estar na faixa de cerca de 1
a 20 MPa, incluindo todos os valores e incrementos neste. Por exemplo, a contra-pressao
pode ser aplicada durante a moldagem por injegéo.

Uma vez plastificado, o couro cru pode ser formado em uma forma desejada, tal
como uma folha, tiras ou um artigo formado, por uma matriz extrusora, uma cavidade de
molde por injegdo, etc. O couro cru também pode ser peletizado para outro processo. Deve-
ria ser apreciado que a caseina, gelatina e outros aditivos, isto é atraentes, flavorizantes ou
nutrientes, possam ser adicionados ao couro cru antes de ou durante a plastificagdo. Além
disso, a umidade pode ser removida do couro cru durante a plastificagdo ou depois da plasti-
ficagdo. Por exemplo, o dispositivo de plastificagdo pode ser vazado, tal como pelo uso de
orificios de saida no dispositivo de plastificagdo. Depois da plastificagdo, a umidade pode

ser removida por secagem, tal como secando em um forno ou tanel.
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Como aludido acima, a resina comestivel pode incluir qualquer amido ou carboidra-
to de origem natural ou vegetal ou glaten, tal como glaten de trigo. Os amidos exemplares
podem incluir amilopectina e/ou amilose e podem ser extraidos de plantas, incluindo, porém,
nao limitado a batatas, arroz, tapioca, milho e cereais tais como centeio, trigo, e aveias. A
amido também pode ser de frutas, nozes e rizomas, ou araruta, goma guar, feijdo de gafa-
nhoto, arracacha, trigo-mouro, banana, cevada, mandioca, konjac, kudzu, oca, sagu, sorgo,
batata-doce, taro, inhames, feijoes de fava, lentilhas e ervilhas. O amido pode estar presente
na composi¢do de resina entre cerca de 30-99% incluindo todos os incrementos e valores
entre eles tais como niveis acima de cerca de 50%, 85%, etc.

O amido empregado aqui pode ser amido bruto, que pode ser entendido como ami-
do que néao viu uma histéria de moldagem térmica anterior, tal como extrusdo ou outro tipo
de etapa de processamento por fusdo onde a resina € amoldada na presenga de calor. O
préprio amido bruto também pode ser nativo, o qual pode ser entendido como amido inalte-
rado recuperado na forma original através de extragdo e nao fisicamente ou quimicamente
modificado. O amido bruto também pode estar na forma de p6é de tamanho de particula vari-
ante, como descrito acima, que pode ser entendido como moido e/ou pré-peneirado. Deve-
ria ser entendido que o amido bruto também pode ter graus variados de umidade presente.
Em uma modalidade, a umidade pode estar presente na amido bruto entre 1-60%, incluindo
todos os incrementos e valores entre eles tais como 40%, 20%, 10%, etc. Conseqliientemen-
te, deveria ser apreciado que o termo "direto" como usado aqui com respeito a moldagem
por inje¢do refere-se a moldagem de resina (por exemplo, amido) sem expor a resina a his-
térias de moldagem térmica anteriores antes da moldagem por injegdo. Porém, a resina (por
exemplo, amido) aqui pode, por exemplo, ser aquecida para propésitos de secagem, que
ndao aumentariam para uma histéria de moldagem térmica anterior.

O glaten pode ser entendido como complexo de proteina insolivel em agua extrai-
do de graos de cereal tais como milho ou aveia e trigo. Consequientemente, a presente in-
vengéo contempla o uso de um material de glaten de trigo ou como a resina de base ou em
combinagdo com outra resina comestivel, tal como amido. O gluten pode ser composto de
gliadina e glutenina. Novamente, como notado acima, o gluten pode estar presente na com-
posigao de resina entre cerca de 1-99%, incluindo todos os incrementos e valores entre e-
les, tal como em niveis acima de 50%.

A composicdo de resina comestivel nesta pode ser originada de Manildra Group
USA, sob os seguintes nomes comerciais: "GEMSTAR 100", que € um amido de trigo de
grau alimenticio refinado; "GEMSTAR100+", que € um amido de trigo de grau alimenticio
refinado; “GEM OF THE WEST VITAL WHEAT GLUTEN", que é um produto em pé produzi-
do por secagem em baixa temperatura de gluten de farinha de trigo; “ORGANIC GEM OF
THE WEST VITAL WHEAT GLUTEN", que é um produto em p6 produzido por secagem em
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baixa temperatura de glaten de farinha de trigo orgénica; “ORGANIC GEMSTAR 100," que &
um amido de trigo de farinha de trigo organica; e/ou"” ORGANIC GEMGEL 100," que é um
amido de trigo organico pré-gelatinizado. Além disso, a composig¢ao de resina pode ser ori-
ginada de ADM sob os nomes comerciais "EDIGEL 100", que é uma composi¢do de resina
de trigo, e "AYTEX P," que € um amido de trigo de grau alimenticio inalterada.

A resina comestivel (por exemplo, amido ou gluten) pode ser de um tamanho de
particula controlado, e pode ter um nivel controlado de umidade, de forma que a resina pos-
sa ser formada, sob exposi¢gdo a um ciclo de calor, em uma forma desejada. A resina pode
ter uma distribui¢do de tamanho de particula onde todas ou uma porgéo das particulas séo
menores do que cerca de 2,0 milimetros (mm), ou 2000 microns, incluindo todas as faixas
de tamanho de particula que possam estar abaixo de 2000 microns. Por exemplo, o tama-
nho de particula de resina pode ser menor do que cerca de 500 microns e qualquer valor ou
faixa entre 500 microns e 1 micron, incluindo menor do que 250 microns, menor do que 149
microns, menor do que 44 microns, etc. Em uma modalidade, cerca de mais do que 95%
das particulas € menor do que 149 microns e cerca de mais o que 60% das particulas é
menor do que 44 microns. Em outra modalidade, cerca de mais do que 97% das particulas é
menor do que 250 microns, e cerca de mais do que 75% das particulas € menor do 149 mi-
crons. A resina também pode ter uma densidade de tamanho dentre 30-50 Ib/pés cubicos,
incluindo todos os valores e faixas entre eles tal como entre 40-45 Ib/pés cubicos, 38-40
Ib/pés cubicos, 35-38 Ib/pés cubicos, etc.

A resina também pode incluir ou pode ser com base em celulose. A celulose pode
ser, por exemplo, um polimero de cadeia longa de carboidrato de polissacarideo. A celulose
também pode ser derivada ou pode ser extraida de plantas. A celulose pode ser incorporada
na composigéo de resina entre cerca de 1-15% em peso da composigdo de resina e qual-
quer incremento ou valor entre eles incluindo 4%, 10%, 11%, etc.

Emulsificantes ou tensoativos também podem ser incorporados na composi¢cédo de
resina. O emulsificante pode estar presente entre cerca de 1-10% em peso da composig¢ao
de resina e todos os incrementos ou valores entre eles incluindo 3%, 4%, etc. O emulsifican-
te pode incluir, por exemplo, lecitina que pode ser extraida ou derivada de gema de ovo ou
feijoes de soja.

A composigdo de resina também pode incluir um plastificante. O plastificante pode
incluir, por exemplo, glicerina. O plastificante pode ser incorporado entre aproximadamente
15-30% em peso, incluindo todos os incrementos e valores entre eles tal como niveis maio-
res do que 15%, 21%, 27% etc.

Um umectante também pode ser incorporado na composigédo de resina. O umectan-
te pode incluir, por exemplo, fibra de aveia. O umectante pode ser incorporado entre cerca
de 0,1- 5% em peso da composi¢do de resina incluindo todos os intervalos e valores entre
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eles, incluindo 1%, 25%, etc. Um umectante pode ser entendido ser qualquer aditivo que
possa absorver agua no material.

A composigdo de resina também pode incluir agua. A agua pode ser introduzida na
composigéo entre cerca de 1-40% em peso da composigdo de resina e qualquer incremento
ou valor entre eles, incluindo 4%, 20-40%, 10-20%, etc. Depois que o produto foi formado, a
agua pode estar presente entre 1-20% em peso da composigdo de resina incluindo todos os
incrementos ou valores entre eles, tais como, abaixo de 20%, 4%, 5-10%, etc.

A composigdo de resina pode incluir um nutracéutico. O nutracéutico pode ser soja
fermentada. Os nutracéuticos de soja fermentada estdo disponibilizados por Bio Food, Ltd.,
Pine Brook pineo, NJ. e vendido sob a marca registrada geral Soynatto®. A soja fermentada
esta presente entre cerca de 1-40% em peso da composigéo de resina, incluindo todos os
incrementos e valores entre eles, incluindo 10%, 20%, etc. O produto Soynatto® pode forne-
cer proteinas, minerais, e vitaminas, em uma forma de soja fermentada. O processo de fer-
mentacdo pode infundir o produto com saccharomyces cerevisiae, geralmente conhecido
como "fermento de padeiros” ou "fermento de cervejeiros". Saccharomyces cerevisiae é
mais tradicionalmente conhecido por fermentar agucares presente na farinha ou massa,
produzindo gas carbdnico e alcool. Conseqliientemente, deveria ser apreciado que uma pro-
teina, um ou mais de um mineral, € um ou mais de uma vitamina, junto com saccharomyces
cerevisiae possam estar presente na composigao de resina.

O produto de soja fermentado neste pode também incluir concentragdes aumenta-
das de gliciteina, daidzeina e genisteina, reportadamente presente em varias centenas por
cento do que outras fontes de alimento de soja mais comuns. Gliciteina, daidzeina e genis-
teina pertencem a classe de isoflavona de flavandides e podem ser classificados como fis-
toestrogénio, uma vez que eles sdo compostos ndo esteroidais derivados de planta que con-
tém atividade biolégica do tipo estrogénio.

A composi¢do de resina também pode incluir enzimas e/ou co-enzimas que sao
semelhantemente disponiveis por Bio Foods, Ltd., Pine Brook, NJ. e vendido sob a marca
registrada de BT-CoQ10°. Isto é uma reportadamente coenzima mitocondrial de célula bio-
logicamente transformada (fermentou) e contém Coenzima Q10, antioxidantes, fitonutrientes
e nutrientes minerais de co-fator e outros componentes de célula. As enzimas e/ou co-
enzimas podem estar presente entre 0,1-10% em peso da composig¢éo de resina, incluindo
todos os incrementos e valores entre eles tal como 1%, 5%, etc.

Reportadamente, a coenzima Q10 é um composto soluvel em gordura principal-
mente sintetizada pelo corpo e também consumido na dieta e é requerido para sintese de
ATP mitocondrial. A coenzima fermentada também reportadamente pertence a familia de
compostos conhecidos como ubiquinonas, que sdo qualquer um dos dois compostos crista-

linos ciclicos isoméricos C¢H4O, que sdo derivados de di-ceto de diidro-benzeno. Também
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pode funcionar como um antioxidante em lipoproteinas e membranas de célula.

Outros aditivos podem ser introduzidos na composigdo também. Estes aditivos po-
dem incluir material vegetal, material de fruta, couro cru, nozes, pedagos de noz ou farinha
de noz tal como farinha de amendoim, e produtos de animal ou peixe, subprodutos, farinha
ou digestos, etc. Por digesto de animal é pretendido incluir uma substancia feita tomando
tecido animal relativamente limpo e relativamente ndo decomposto e quebrando isto utili-
zando hidrélise quimica ou enzimatica. Preferivelmente, o digesto animal é figado hidrolisa-
do, por exemplo, figado de ave hidrolisado. Os digestos de animais podem ser obtidos de
Applied Food Biotechnology Incorporated, O'Fallon, Missouri, e vendido sob o0 nome comer-
cial Optimizor®. Estes aditivos podem estar individualmente ou cumulativamente presentes
entre cerca de 0,1-50% em peso da composi¢do de resina e todos os incrementos e valores
entre eles incluindo 0,1-5,0%, 15%, 25%, etc.

Adicionalmente, flavorizantes, ervas, extratos herbarios, vitaminas, minerais, coran-
tes, produtos de levedura, produtos de soja, atraentes, etc., podem ser incorporados na
composigdo de resina. Os produtos de fermento podem incluir fermento nutricional ou fer-
mento de cervejeiros, tal como saccharomyces cerevisiae, fermento de leiteria tal como
kluyveromyce marxianus ou fermento de vinho, tal como saccharomyces fermentati. Os pro-
dutos de soja podem incluir soja fermentada ou outros produtos de soja, tais como pasta de
miso ou tempeh. Os atraentes podem incluir os compostos listados aqui, tal como o digesto
de animal ou peixe, ou outros compostos que possam aumentar o interesse de um animal
na composigdo de resina. Estes aditivos podem estar individualmente ou cumulativamente
presentes entre cerca de 0,01-25% em peso da composigdo de resina e qualquer incremen-
to ou valores entre eles incluindo 0,01-0,5%, 10%, 20%, etc. A composigdo também pode
incluir carbonato de célcio. O carbonato de calcio pode estar presente entre cerca de 5-10%.

A resina comestivel pode ser composta por combinagdo ou mistura por fusdo. Uma
vez composta, a resina pode ser formada em uma forma desejada, tal como folha, tiras, ci-
lindros, etc. Deveria ser apreciado que os processos de composigédo e formagdo podem o-
correr em etapas separadas ou ao mesmo tempo. Por exemplo, os ingredientes podem ser
alimentados em uma maquina de moldagem por injegdo ou em um extrusoer, misturado e
plastificado por rotagdo de uma hélice e formado em injecdo em uma cavidade ou passagem
por uma matriz do extrusor. Em outra modalidade, o ingrediente pode ser alimentado em um
extrusor de hélice dupla ou um misturador, composto e ou peletizado para processamento
subsequente ou formado por uma matriz na forma desejada. Em uma modalidade adicional,
os ingredientes podem ser compostos em um liquidificador ou misturador e entdo a resina
composta pode ser alimentada em uma maquina de moldagem, onde € plastificada.

Além disso, a umidade, incluindo agua, pode ser removida da composi¢éo de resina

durante o processamento. Por exemplo, um barril vazado pode ser fornecido em um extru-
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sor ou maquina de moldagem por injecdo. O teor de umidade também pode ser reduzido
introduzindo o produto em um forno, secador, canal de resfriamento, etc. Porém, deveria ser
apreciado que possa ser desejavel que a resina contenha umidade suficiente para permitir
que a resina seja formada em e com o couro cru e entdo uma vez formada tanto a resina
quanto couro cru podem ser secados.

Em uma modalidade exemplar, a resina comestivel e a composigao de resina de
couro cru podem ser misturadas e moldada por injegdo junta para formar o que pode ser
descrito como um produto de composito. Nesta situagao, a resina de couro cru e comestivel
pode estar presente em niveis respectivos de 1-99% (em peso) e 99-1% (em peso). Além
disso, a concentracdo de quaisquer dos aditivos referenciados acima, tal como os aditivos
nutricionais, pode ser variada como desejado para fornecer um nivel desejado de suplemen-
tagao nutricional.

Além disso, a resina comestivel pode ser moldada, por exemplo, moldada por inje-
¢ao ou sobre-extrusada ou sobre-moldada diretamente sobre um material de couro cru. Des-
ta maneira é contemplado que a resina comestivel possa ser feita para assumir a forma do
couro cru como uma camada externa que pode parcialmente ou completamente cercar o
couro cru e/ou cobrir o couro cru em qualquer local selecionado. Além disso, a resina co-
mestivel pode ser seletivamente engrossada em um ou mais locais desejados no material
de couro cru. Por exemplo, como ilustrado nas FIGs. 1 e 2, descrevendo uma modalidade
exemplar da presente invengdo e uma vista em sego transversal desta, couro cru 10 pode
estar na forma de um osso 12 com porg¢des de articulagéo 14 e a resina comestivel 16 pode
ser seletivamente injecdo moldada sobre a regido entre as articulagdes 18. Além disso, co-
mo ilustrado na FIG. 3, a resina comestivel 20 pode ser moldada por inje¢do sobre as por-
¢coes de articulagdo 22 e as regides 24 entre as articulagdes 22 podem fornecer couro cru
exposto 26.

Além disso, se a resina comestivel for fornecida em uma determinada forma, e o
couro cru for feito em couro cru particulado (as particulas ou pé como notado acima), tal
couro cru particulado pode ser moldado por injecdo sobre a resina comestivel, da maneira
descrita acima. Tais processos podem ser entendidos incluir sobre-moldagem através de
moldagem por inje¢do. Também deveria ser apreciado que em moldagem por sobre-injegao
ou em sobre-extrusdo as resinas podem ser formadas simultaneamente ou consecutivamen-
te.

llustrado nas FIGs. 4 e 5 é uma modalidade exemplar e uma vista em segao trans-
versal, respectivamente, de uma modalidade exemplar de um produto moldado por sobre-
injegdo 30. As figuras ilustram o produto que assume a forma de um osso onde uma primei-
ra resina 32 é retida em uma segunda resina 34. A primeira resina pode ser o couro cru e a

segunda resina pode ser comestivel ou alternativamente, a primeira resina pode ser a resina
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comestivel e a segunda resina pode ser o couro cru. O produto sobre-moldado pode assu-
mir uma variedade de formas, como um anel, uma vara, formas de pessoas, formas geomé-
tricas, ou qualquer forma que possa ser formada em uma cavidade de molde. Deveria ser
apreciado, como ilustrado, enquanto o segundo material encapsula, que esta completamen-
te ao redor do primeiro material, este ndo é necessario e o primeiro material pode se projetar
ou se estender do segundo material ou seletivamente cobrir as porgdes do primeiro material.
Novamente varias técnicas de sobre-moldagem podem ser utilizadas tal como moldagem de
inser¢géo, moldagem de nucleo perdida, moldagem de deslizamento de matriz, moldagem
por inje¢cdo auxiliada por gas, tecnologia de nucleo expansivel/retraivel, etc.

llustrado nas FIGs. 6 e 7 € uma modalidade exemplar de um produto sobre-
extrusado 40. O produto ilustrado 40 pode assumir a forma de um osso. Pode ser composto
de uma primeira resina 42 e uma segunda resina 44 que se projetam do osso. A primeira
resina 42 pode assumir a forma externa do osso e a segunda resina 44 pode ser retida par-
cialmente ou completamente dentro da primeira resina. A primeira resina pode ser de couro
cru e a segunda resina pode ser uma resina comestivel como contemplado aqui. Os fluxos
fundidos de resina podem ser unidos em uma Unica matriz do extrusor ou os fluxos podem
ser unidos uma vez que as resinas tenham saido das matrizes do extrusor separado. Além
disso, uma primeira resina formada pode ser fornecida e a segunda resina pode ser extru-
sada sobre a primeira resina formada, como aludido acima. Uma vez mais, a primeira resina
pode ser ou resina comestivel ou de couro cru e a segunda resina pode ser comestivel ou
de couro cru.

Em outra modalidade exemplar, a resina comestivel e a composigédo de resina de
couro cru podem ser formadas em um produto trangado ou torcido. Por exemplo, a resina
comestivel e a resina de couro cru podem ser separadamente extrusadas e podem ser tor-
cidas juntas para formar um mastigavel antes que as resinas enduregam, isto € antes das
resinas secarem. llustrado na FIG. 8 € uma modalidade exemplar de uma corda trangada 50
de uma primeira resina 52 e uma segunda resina 54. Deveria ser apreciado que mais de
dois filamentos podem ser usados para formar a corda e os filamentos podem ser torcidos
ou podem ser trangados em uma variedade de modos. Além disso, no caso de filamentos
multiplos, qualquer um ou uma pluralidade podem ser feitos da resina comestivel, e qual-
guer um ou uma pluralidade podem ser feitos de couro cru. Por exemplo, o produto pode ser
produzido por plastificagdo e/ou composigdo de cada material em um barril extrusor separa-
do e formado por matrizes separadas. Uma vez que o produto sai da matriz, o produto pode
ser torcido em uma corda. Além disso, uma vez torcido ou trangado, os produtos podem ser
formados em varias formas, tal como varas, anéis ou correntes, antes de secar.
Em uma modalidade exemplar adicional o couro cru pode ser fornecido como um produto de

folha formavel, sem ter sido formado em uma composigdo de resina. O material comestivel
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também pode ser formado em uma folha, por exemplo, por extrusdo, e tem umidade sufici-
ente para fornecer uma folha maleavel. As duas folhas podem ser dobradas, trangadas ou
enroladas juntas para formar um produto desejado.

llustrado nas FIGs. 9 e 10 € outra modalidade exemplar de um produto 60 que as-
sume a forma de um osso de cachorro e uma vista em segéo transversal deste formado por
pelo menos uma folha de couro cru e pelo menos uma folha de resina comestivel enroladas
juntas. Como ilustrado, a resina comestivel 62 pode estar presente na superficie externa 64
do osso. Uma porgéo 66 do de couro cru 68 pode ser exposta a superficie externa do produ-
to 60. Deveria ser apreciado que a configuragdo pudesse ser invertida onde o couro cru
possa estar presente na superficie externa e a resina comestivel possa ser retida parcial-
mente no couro cru e projetada dele. Além disso, em certas modalidades, o material presen-
te na superficie externa pode completamente cercar o outro material onde a porgdo 64 néo
pode ser visivel. Embora néao ilustrado, o produto 60 pode ter pelo menos um né amarrado
no produto 60.

A descricdo precedente é fornecida para ilustrar e explicar a presente invengao. Po-
rém, a descri¢do aqui acima referida ndo deveria ser considerada limitar o escopo da inven-

¢éo apresentada nas reivindicagdes anexas aqui.
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REIVINDICACOES
1. Método para formar um mastigavel para animal possuindo um exterior,
CARACTERIZADO pelo fato de que compreende:

fornecer couro cru;

fornecer uma composigao de resina comestivel onde a referida resina comestivel
compreende amido ou gluten;

formar a referida composigéo de resina comestivel e couro cru em uma forma sele-
cionada, a referida forma selecionada compreendendo pelo menos uma camada de cada
uma da referida resina comestivel e do referido couro cru em sequéncia alternada, em que
um dos ou ambos do referido couro cru e da referida resina comestivel formam o exterior,

em que um entre a referida resina comestivel e o referido couro cru é formado dire-
tamente sobre o outro.2. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo
fato de que inclui formar a referida composi¢cao de resina comestivel e de couro cru na pre-
seng¢a de calor.

3. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida formacao da referida composicéo de resina comestivel e de couro cru compreende
moldagem por injecao.

4. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida formagdo da referida composigao de resina comestivel e de couro cru compreende
extrusao.

5. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida formagéo da referida composigao de resina comestivel e de couro cru compreende
moldagem por compresséao.

6. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida etapa de fornecer couro cru compreende fornecer particulado de couro cru e aque-
cer e formacao do referido particulado de couro cru.

7. Método, de acordo com a reivindicagdo 6, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida etapa de fornecer o particulado de couro cru compreende fornecer particulas de
couro cru tendo um tamanho de particula menor do que cerca de 10 mm e um teor de umi-
dade;

ajustar o referido teor de umidade do referido couro cru na faixa de cerca de 1-20%;

processar por fusido as referidas particulas de couro cru para formar o referido par-
ticulado de couro cru.

8. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que a
referida etapa de fornecer uma composicao de resina comestivel compreende:

combinar o referido amido ou referido gluten, onde o referido amido ou referido giu-
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ten esta presente entre cerca de 1-99% em peso na referida composigédo de resina comesti-
vel com agua presente entre cerca de 1-40% em peso da referida composi¢do de resina
comestivel; e

misturar por fusdo o referido amido ou o referido glaten e a referida agua.

9. Método, de acordo com a reivindicagdo 1, CARACTERIZADO pelo fato de que o
referido couro cru é maleavel e a referida etapa de aquecer e formar a referida resina co-
mestivel compreende entrelagar a referida composigdo de resina comestivel com referido
couro cru.

10. Método, de acordo com a reivindicagao 1, CARACTERIZADO pelo fato de que
adicionalmente compreende a etapa de amarrar o referido couro cru para formar pelo menos
uma junta.

11. Método, de acordo com a reivindicagao 9, CARACTERIZADO pelo fato de que
a referida resina comestivel é formada ao redor pelo menos uma da referida junta.

12. Mastigave! para animal com uma forma selecionada e possuindo um exterior,
CARACTERIZADO pelo fato de que compreende:

couro cru e uma resina comestivel compreendendo amido ou gliten em que a por-
¢éo da referida resina comestivel é retida pelo referido couro cru, a referida forma selecio-
nada compreendendo pelo menos uma camada de cada uma da referida resina comestivel
e do referido couro cru, em sequéncia alternada, em que um dos ou ambos do referido cou-
ro cru e da referida resina comestivel formam o exterior,

em que um entre a referida resina comestivel e o referido couro cru é formado dire-
tamente sobre o outro.

13. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagdo 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que a referida resina comestivel adicionalmente compreende digestos de ani-
mais.

14. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagado 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que a resina comestivel adicionalmente compreende um plastificante.

15. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagcdo 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que a referida resina comestivel adicionalmente compreende um umectante.

16. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicacdo 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que a referida resina comestivel adicionalmente compreende um nutracéutico.

17. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagdo 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que o referido couro cru compreende uma composi¢cio de resina de couro cru.

18. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagdo 17, CARACTERIZADO
pelo fato de que a referida composigao de resina de couro cru compreende caseina.

19. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagéo 12, CARACTERIZADO

pelo fato de que o referido couro cru tem um tamanho de particula menor do que cerca de
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20. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagdo 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que o referido couro cru esta posicionado sobre pelo menos uma por¢ao da
referida resina comestivel.

21. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagao 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que o referido couro cru é formado em uma canela tendo pelo menos uma arti-
culagao e a referida resina comestivel é formada sobre a referida pelo menos uma articula-
¢ao.

22. Mastigavel para animal, de acordo com a reivindicagido 12, CARACTERIZADO
pelo fato de que o referido couro cru é formado em uma canela tendo uma primeira porgao
de extremidade e uma segunda por¢do de extremidade e a referida resina comestivel é for-
mada sobre a referida canela entre as referidas primeira e segunda porgées de extremidade.

23. Mastigavel para animal com uma forma selecionada possuindo um exterior,
CARACTERIZADO pelo fato de que compreende: couro cru e uma resina comestivel com-
preendem amido ou gltiten onde o referido couro cru inclui uma superficie externa e a referi-
da resina comestivel fica situada na referida superficie externa do referido couro cru, a refe-
rida forma selecionada compreendendo pelo menos uma camada de cada uma da referida
resina comestivel e do referido couro cru, em sequéncia alternada, em que um dos ou am-
bos do referido couro cru e da referida resina comestivel formam o exterior,

em que um entre a referida resina comestivel e o referido couro cru é formado dire-

tamente sobre o outro.
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RESUMO
“MASTIGAVEL PARA ANIMAL COMBINANDO COURO CRU E RESINA
COMESTIVEL”
A presente invengao se refere Ao fornecimento de um mastigavel para animal for-
mado de couro cru e resina comestivel. A resina comestivel pode estar posicionada no cou-
ro cru e/ou superficie externa retida dentro do couro cru. A resina comestivel pode incluir um

ou uma mistura de amido, gluten, proteina vegetal, carboidrato ou gordura.
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