
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)发明专利申请

(10)申请公布号 

(43)申请公布日 

(21)申请号 202010664234.1

(22)申请日 2020.07.10

(71)申请人 瑞安市思瑞智能科技有限公司

地址 325200 浙江省温州市瑞安市飞云街

道良种繁育场瑞良路4号

(72)发明人 林昭荣　

(74)专利代理机构 北京轻创知识产权代理有限

公司 11212

代理人 孟鹏超

(51)Int.Cl.

A47J 36/00(2006.01)

A47J 36/24(2006.01)

A47J 27/00(2006.01)

A47J 27/02(2006.01)

 

(54)发明名称

一种智能一体化炒菜机

(57)摘要

本发明涉及厨房设备领域，具体为一种智能

一体化炒菜机，包括底箱，底箱上设置有用来炒

菜的锅体，底箱上固定有控制箱，底箱上固定有

水槽，水槽内设置有用来对锅体内壁清洁的清洁

机构，底箱上固定有支架二，支架二上端和控制

箱的侧壁上均定轴转动连接有转轴，且控制箱侧

壁上的转轴与固定于控制箱内部的驱动电机传

动连接，两个所述转轴的相对端均固定有支架

一，两个所述支架一远离转轴的一端固定在电机

一的两侧，锅体的底部固定连接电机一的输出

轴，锅体的两侧分别设置有用来对锅体加热的感

应线圈，感应线圈固定在对应的支架一上。该种

智能一体化炒菜机，使得锅体底部不会粘锅，便

于清洗，提高炒菜效率，提高对锅体内壁的清洁

效果，节省能耗。
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1.一种智能一体化炒菜机，包括底部带有行走轮的底箱(1)，所述底箱(1)上设置有用

来炒菜的锅体(7)，其特征在于：所述底箱(1)内部设置有配电系统、控制系统和调料加料系

统，所述底箱(1)上固定有控制箱(2)，且控制箱(2)上端固定有油烟机(4)，所述底箱(1)上

固定有水槽(16)，所述水槽(16)内设置有用来对锅体(7)内壁清洁的清洁机构(17)，所述底

箱(1)上固定有支架二(12)，所述支架二(12)上端和控制箱(2)的侧壁上均定轴转动连接有

转轴(11)，且控制箱(2)侧壁上的转轴(11)与固定于控制箱(2)内部的驱动电机传动连接，

两个所述转轴(11)的相对端均固定有支架一(10)，两个所述支架一(10)远离转轴(11)的一

端固定在电机一(9)的两侧，所述锅体(7)的底部固定连接电机一(9)的输出轴，所述锅体

(7)的对应位置设置有用来对锅体(7)加热的感应线圈(8)。

2.根据权利要求1所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述油烟机(4)上固定

有用来收集锅体(7)排出的油烟的机罩(5)，且油烟机(4)的底部固定有调料输出喷头(6)，

所述调料输出喷头(6)与调料加料系统相连接，所述调料加料系统与控制系统电连接。

3.根据权利要求2所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述控制箱(2)的侧壁

上部固定有触摸显示屏(3)，所述触摸显示屏(3)与控制系统电连接，所述底箱(1)上固定有

总电源开关(18)、启停开关(19)和急停开关(20)，所述总电源开关(18)、启停开关(19)和急

停开关(20)分别与配电系统电连接，所述底箱(1)上端侧壁上铰接有配菜板(13)，所述底箱

(1)的底部侧壁设置有进水口(21)和排水口(22)，所述进水口(21)通过管路分别与清洁机

构和调料加料系统相连接，所述排水口(22)通过管路与水槽(16)相连接。

4.根据权利要求3所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述底箱(1)的上端固

定有电机二(15)，所述电机二(15)的输出轴端固定有用来支撑餐具的支架三(14)，所述支

架三(14)为环状结构，所述电机二(15)位于水槽(16)的一侧。

5.根据权利要求4所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述控制系统、调料加

料系统、触摸显示屏(3)、油烟机(4)、感应线圈(8)、驱动电机、电机一(9)和电机二(15)分别

与配电系统电连接，所述调料加料系统、触摸显示屏(3)、油烟机(4)、感应线圈(8)、驱动电

机、电机一(9)和电机二(15)分别与控制系统电连接。

6.根据权利要求3所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述清洁机构(17)包括

固定在水槽(16)内壁上的触碰开关(39)，所述锅体(7)可与触碰开关(39)抵扣接触，所述触

碰开关(39)与控制系统电连接，所述锅体(7)的底壁上贯穿有升降管(24)，且升降管(24)竖

直设置，所述升降管(24)可在锅体(7)的底壁上进行上下滑动并能够定轴转动，所述升降管

(24)的上端固定有用来对锅体(7)内壁清洁的刷架(23)。

7.根据权利要求6所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述刷架(23)为倒置的

L形管，且刷架(23)与升降管(24)相连通，所述刷架(23)的竖直段远离升降管(24)，所述刷

架(23)的侧壁上固定有刷毛(40)，所述刷架(23)的侧壁上开设有多个喷水孔(41)。

8.根据权利要求7所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述清洁机构(17)还包

括固定在底箱(1)内部的气缸(36)，所述气缸(36)竖直方向设置，且气缸(36)的活塞杆端固

定有升降板(37)，所述升降板(37)的底部固定有电机三(38)，所述电机三(38)的输出轴端

与升降管(24)的下端固定连接，所述气缸(36)和电机三(38)分别与控制系统电连接，所述

升降板(37)的上表面归固定有套环(42)，所述升降管(24)的下端部定轴转动连接在套环

(42)内部，所述套环(42)的内壁上开设有环形腔，所述升降管(24)与环形腔相连通；所述清
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洁机构(17)还包括固定在底箱(1)内壁上的缸筒(33)，所述缸筒(33)的内部滑动连接有活

塞板(29)，所述活塞板(29)将缸筒(33)内部分隔为上腔体和下腔体，所述活塞板(29)的上

表面固定有拉杆(26)，所述拉杆(26)贯穿缸筒(33)的顶板并与凸杆(25)固定连接，所述拉

杆(26)可在缸筒(33)的顶板上进行上下滑动，所述凸杆(25)固定连接升降板(37)；所述上

腔体通过水管一(27)连接进水口(21)。

9.根据权利要求8所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述水管一(27)上连接

有单向阀一(28)，所述单向阀一(28)的导通方向指向上腔体，所述上腔体通过水管二(31)

连接环形腔。

10.根据权利要求9所述的一种智能一体化炒菜机，其特征在于：所述水管二(31)上连

接有单向阀二(32)，所述单向阀二(32)的导通方向指向环形腔，所述下腔体通过气管(35)

连接环形腔，所述气管(35)上连接单向阀四(34)，所述单向阀四(34)的导通方向指向环形

腔，所述缸筒(33)的底板上开设有进气口，所述进气口上连接单向阀三(30)，所述单向阀三

(30)的导通方向指向缸筒(33)外侧。
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一种智能一体化炒菜机

技术领域

[0001] 本发明涉及厨房设备领域，具体为一种智能一体化炒菜机。

背景技术

[0002] 炒菜机解放了厨师的双手，降低了劳动强度，而且降低了对厨师的技术经验要求，

非常适用于大型厨房为多人份的食材进行制作。现有的炒菜机都是微波底部加热，容易受

热不均，而且无法对锅体快速清洗，造成锅体内壁粘有污渍，造成不卫生，制始下次炒菜时

粘锅更加严重，需要多次人工清洁，劳动强度大，工作效率低，鉴于此，我们提出一种智能一

体化炒菜机。

发明内容

[0003] 本发明的目的在于提供一种智能一体化炒菜机，以解决上述背景技术中提出的问

题。为实现上述目的，本发明提供如下技术方案：一种智能一体化炒菜机，包括底部带有行

走轮的底箱，底箱上设置有用来炒菜的锅体，底箱内部设置有配电系统、控制系统和调料加

料系统，底箱上固定有控制箱，且控制箱上端固定有油烟机，底箱上固定有水槽，水槽内设

置有用来对锅体内壁清洁的清洁机构，底箱上固定有支架二，支架二上端和控制箱的侧壁

上均定轴转动连接有转轴，且控制箱侧壁上的转轴与固定于控制箱内部的驱动电机传动连

接，两个所述转轴的相对端均固定有支架一，两个所述支架一远离转轴的一端固定在电机

一的两侧，锅体的底部固定连接电机一的输出轴，锅体的上设置有用来对锅体加热的感应

线圈，感应线圈固定在支架一上。

[0004] 优选的，油烟机上固定有用来收集锅体排出的油烟的机罩，且油烟机的底部固定

有调料输出喷头，调料输出喷头与调料加料系统相连接，调料加料系统与控制系统电连接。

[0005] 优选的，控制箱的侧壁上部固定有触摸显示屏，触摸显示屏与控制系统电连接，底

箱上固定有总电源开关、启停开关和急停开关，总电源开关、启停开关和急停开关分别与配

电系统电连接，底箱上端侧壁上铰接有配菜板，底箱的底部侧壁设置有进水口和排水口，进

水口通过管路分别与清洁机构和调料加料系统相连接，排水口通过管路与水槽相连接。

[0006] 优选的，底箱的上端固定有电机二，电机二的输出轴端固定有用来支撑餐具的支

架三，支架三为环状结构，电机二位于水槽的一侧。

[0007] 优选的，控制系统、调料加料系统、触摸显示屏、油烟机、感应线圈、驱动电机、电机

一和电机二分别与配电系统电连接，调料加料系统、触摸显示屏、油烟机、感应线圈、驱动电

机、电机一和电机二分别与控制系统电连接。

[0008] 优选的，清洁机构包括固定在水槽内壁上的触碰开关，锅体可与触碰开关抵扣接

触，触碰开关与控制系统电连接，锅体的底壁上贯穿有升降管，且升降管竖直设置，升降管

可在锅体的底壁上进行上下滑动并能够定轴转动，升降管的上端固定有用来对锅体内壁清

洁的刷架。

[0009] 优选的，刷架为倒置的L形管，且刷架与升降管相连通，刷架的竖直段远离升降管，
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刷架的侧壁上固定有刷毛，刷架的侧壁上开设有多个喷水孔。

[0010] 优选的，清洁机构还包括固定在底箱内部的气缸，气缸竖直方向设置，且气缸的活

塞杆端固定有升降板，升降板的底部固定有电机三，电机三的输出轴端与升降管的下端固

定连接，气缸和电机三分别与控制系统电连接，升降板的上表面归固定有套环，升降管的下

端部定轴转动连接在套环内部，套环的内壁上开设有环形腔，升降管与环形腔相连通。

[0011] 优选的，清洁机构还包括固定在底箱内壁上的缸筒，缸筒的内部滑动连接有活塞

板，活塞板将缸筒内部分隔为上腔体和下腔体，活塞板的上表面固定有拉杆，拉杆贯穿缸筒

的顶板并与凸杆固定连接，拉杆可在缸筒的顶板上进行上下滑动，凸杆固定连接升降板。

[0012] 优选的，上腔体通过水管一连接进水口，水管一上连接有单向阀一，单向阀一的导

通方向指向上腔体，上腔体通过水管二连接环形腔，水管二上连接有单向阀二，单向阀二的

导通方向指向环形腔，下腔体通过气管连接环形腔，气管上连接单向阀四，单向阀四的导通

方向指向环形腔，缸筒的底板上开设有进气口，进气口上连接单向阀三，单向阀三的导通方

向指向缸筒外侧。

[0013] 与现有技术相比，本发明的有益效果：

[0014] 本发明中，通过驱动锅体旋转和利用感应线圈对锅体侧壁加热相结合，从而使得

锅体底部不会粘锅，便于清洗，而且对侧壁加热有助于增加受热面积，提高炒菜效率，通过

清洁机构对锅体内壁进行清洁，并且可以将粘附在锅体内壁的水汽吹干，从而提高对锅体

内壁的清洁效果，节省能耗，降低炒菜时长，提高工作效率。

附图说明

[0015] 图1为本发明的总装结构示意图；

[0016] 图2为本发明中的清洁机构截面结构示意图一；

[0017] 图3为本发明中的清洁机构截面结构示意图一；

[0018] 图4为本发明中的刷架截面结构示意图；

[0019] 图5为图2中的A处放大结构示意图。

[0020] 图中：1、底箱；2、控制箱；3、触摸显示屏；4、油烟机；5、机罩；6、调料输出喷头；7、锅

体；8、感应线圈；9、电机一；10、支架一；11、转轴；12、支架二；13、配菜板；14、支架三；15、电

机二；16、水槽；17、清洁机构；18、总电源开关；19、启停开关；20、急停开关；21、进水口；22、

排水口；23、刷架；24、升降管；25、凸杆；26、拉杆；27、水管一；28、单向阀一；29、活塞板；30、

单向阀三；31、水管二；32、单向阀二；33、缸筒；34、单向阀四；35、气管；36、气缸；37、升降板；

38、电机三；39、触碰开关；40、刷毛；41、喷水孔；42、套环。

具体实施方式

[0021] 下面将结合本发明实施例中的附图，对本发明实施例中的技术方案进行清楚、完

整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本发明一部分实施例，而不是全部的实施例。基于

本发明中的实施例，本领域普通技术工作人员在没有做出创造性劳动前提下所获得的所有

其他实施例，都属于本发明保护的范围。

[0022] 请参阅图1至图5，本发明提供一种技术方案：一种智能一体化炒菜机，包括底部带

有行走轮的底箱1，底箱1上设置有用来炒菜的锅体7，底箱1内部设置有配电系统、控制系统
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和调料加料系统，底箱1上固定有控制箱2，且控制箱2上端固定有油烟机4，底箱1上固定有

水槽16，水槽16内设置有用来对锅体7内壁清洁的清洁机构17，底箱1上固定有支架二12，支

架二12上端和控制箱2的侧壁上均定轴转动连接有转轴11，且控制箱2侧壁上的转轴11与固

定于控制箱2内部的驱动电机传动连接，驱动电机在附图中未画出，两个所述转轴11的相对

端均固定有支架一10，两个所述支架一10远离转轴11的一端固定在电机一9的两侧，锅体7

的底部固定连接电机一9的输出轴，锅体7的左侧设置有用来对锅体7加热的感应线圈8，该

线圈设置在控制箱2的右端。

[0023] 在本申请的另外一个实施例当中，锅体7的两侧分别设置有用来对锅体7加热的感

应线圈8，右侧感应线圈8固定在对应的支架一10上，加热方式与上述实施例的控制箱2右端

感应线圈8原理一致，左侧的感应线圈8设置在控制箱2右端，如图1所示，设置两个感应线圈

8。两个感应线圈的好处在于支架一10的转动能带动右侧的感应线圈8随着锅体7转动而转

动，随时与锅体7进行同步移动，加热效果好，设置在控制箱2右侧的感应线圈8的设置，是固

定不动的，能减少对锅体的加热，在不同的烹饪要求时，对于中餐的制作选择性更强。

[0024] 本实施例中，油烟机4上固定有用来收集锅体7排出的油烟的机罩5，且油烟机4的

底部固定有调料输出喷头6，调料输出喷头6与调料加料系统相连接，调料加料系统与控制

系统电连接。

[0025] 本实施例中，控制箱2的侧壁上部固定有触摸显示屏3，触摸显示屏3与控制系统电

连接，底箱1上固定有总电源开关18、启停开关19和急停开关20，总电源开关18、启停开关19

和急停开关20分别与配电系统电连接，底箱1上端侧壁上铰接有配菜板13，底箱1的底部侧

壁设置有进水口21和排水口22，进水口21通过管路分别与清洁机构和调料加料系统相连

接，排水口22通过管路与水槽16相连接。

[0026] 本实施例中，底箱1的上端固定有电机二15，电机二15的输出轴端固定有用来支撑

餐具的支架三14，支架三14为环状结构，电机二15位于水槽16的一侧。

[0027] 本实施例中，控制系统、调料加料系统、触摸显示屏3、油烟机4、感应线圈8、驱动电

机、电机一9和电机二15分别与配电系统电连接，调料加料系统、触摸显示屏3、油烟机4、感

应线圈8、驱动电机、电机一9和电机二15分别与控制系统电连接。

[0028] 本实施例中，清洁机构17包括固定在水槽16内壁上的触碰开关39，锅体7可与触碰

开关39抵扣接触，触碰开关39与控制系统电连接，锅体7的底壁上贯穿有升降管24，且升降

管24竖直设置，升降管24可在锅体7的底壁上进行上下滑动并能够定轴转动，升降管24的上

端固定有用来对锅体7内壁清洁的刷架23。

[0029] 本实施例中，刷架23为倒置的L形管，且刷架23与升降管24相连通，刷架23的竖直

段远离升降管24，刷架23的侧壁上固定有刷毛40，刷架23的侧壁上开设有多个喷水孔41。

[0030] 本实施例中，清洁机构17还包括固定在底箱1内部的气缸36，气缸36竖直方向设

置，且气缸36的活塞杆端固定有升降板37，升降板37的底部固定有电机三38，电机三38的输

出轴端与升降管24的下端固定连接，气缸36和电机三38分别与控制系统电连接，升降板37

的上表面归固定有套环42，升降管24的下端部定轴转动连接在套环42内部，套环42的内壁

上开设有环形腔，升降管24与环形腔相连通。

[0031] 本实施例中，清洁机构17还包括固定在底箱1内壁上的缸筒33，缸筒33的内部滑动

连接有活塞板29，活塞板29将缸筒33内部分隔为上腔体和下腔体，活塞板29的上表面固定
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有拉杆26，拉杆26贯穿缸筒33的顶板并与凸杆25固定连接，拉杆26可在缸筒33的顶板上进

行上下滑动，凸杆25固定连接升降板37。

[0032] 本实施例中，上腔体通过水管一27连接进水口21，水管一27上连接有单向阀一28，

单向阀一28的导通方向指向上腔体，上腔体通过水管二31连接环形腔，水管二31上连接有

单向阀二32，单向阀二32的导通方向指向环形腔，下腔体通过气管35连接环形腔，气管35上

连接单向阀四34，单向阀四34的导通方向指向环形腔，缸筒33的底板上开设有进气口，进气

口上连接单向阀三30，单向阀三30的导通方向指向缸筒33外侧。

[0033] 本申请的自动化带来的好处很多：(1)从炒菜完成烹饪，(2)自动来倒菜，(3)自动

清洗炒锅。(4)傻瓜是一键启动。(5)整个过程都有电脑来控制，(6)小厨工替代大厨，炒菜烹

饪达到标准化。(7)管理人员还可以自己设定客户喜欢的菜谱，作为保存。(8)菜谱随时更

新。远程来控制，输送菜谱，(9)多达上百种菜品，(10)还可以用手机App来操作，(12)菜谱远

程输送。更改数据，所有设置菜谱。或者更改，必须有管理人员。输入密码、可以修改数据。便

于管理。

[0034] 另外，自动调节火力大小，自动设定调节翻炒转速，均匀搅拌无死角，炒菜过程炒

锅有自动来调整正反转。保持菜品味道均匀入味，自动精确注油，盐。料酒，食用油。白糖，

醋，生抽，蚝油，胶汁，鸡精，加水，所有调料都有电脑来控制精准，可以用人工设置调料微调

根据客户的要求口感。

[0035] 下面给出本申请的一些设计参数：

[0036] 1、加热功率/电压:2-5KW/220V

[0037] 2、搅拌功淬/电压：24V/80w

[0038] 3、频率50/60Hz

[0039] 4、规格：700*700*1800mm

[0040] 5、锅体参数：锅体厚度3mm、300*H273mm

[0041] 6、适用于快餐连锁等煸炒烹饪1-2kg莱量。供餐能10/50人/小时。

[0042] 本发明的使用方法和优点：该种智能一体化炒菜机在使用时，工作过程如下：通过

按下总电源开关18，对整个机器进行通电待机，通过触摸显示屏3操控设定所需要炒菜的烹

饪参数，并通过启停开关19控制电机一9和感应线圈8工作，感应线圈9通电后对锅体7进行

加热，使得锅体7生热，而且锅体7内壁喷涂有不粘锅涂层，防止食材粘附在锅体7内壁，在感

应线圈8对锅体7加热的过程中，电机一9带动锅体7转动，从而使得锅体7内部的食材不断滚

动，锅体7的周壁也能够受热均匀，从而使得食材受热均匀，提高炒菜的品质，通过旋转和侧

壁加热相结合，从而使得锅体7底部不会粘锅，便于清洗，而且对侧壁加热有助于增加受热

面积，提高炒菜效率，对于不同的菜品以及菜量，可以通过控制系统控制驱动电机工作，驱

动电机通过转轴11带动支架一10转动，从而使得支架一10通过带动电机一9转动进而带动

锅体7随电机一9转动，实现对锅体7倾角的调节，以便适用于同的菜品以及菜量的炒菜制

作，提高实用性，锅体7内部炒菜产生的油烟被机罩5收集并由油烟机4过滤排出，从而保护

空气环境。

[0043] 炒菜过程中可以通过控制系统控制调料加料系统将各种调料添加在锅体7内，即，

通过触摸显示屏3操控控制系统控制底箱1内部的多个不同调料盒内的泵体工作，从而使得

泵体将对应的调料输送至调料输出喷头6内，并喷向锅体7内，泵体采用防腐齿轮泵，调料盒
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内装有厨房专用液体调料，电机一9采用的供电电压为24V，防止出现电压伤人，提高安全

性。

[0044] 在炒菜完成后，将盛菜的餐具放置在支架三14上，并通过控制系统控制电机二15

工作，通过电机二15带动支架三14和餐具转移至与锅体7倒菜相应的位置，然后通过控制系

统控制驱动电机工作，使得驱动电机通过转轴11带动支架一10转动，从而使得支架一10通

过带动电机一9转动进而带动锅体7随电机一9转动，使得锅体7将内部炒好的菜品倾倒在支

架三14上的餐具内，然后通过控制系统控制电机二15工作，通过电机二15带动支架三14和

餐具转移至工作人员便于取下餐具的位置，这样避免工作人员与锅体7距离过近造成烫伤，

而且无需人力倒菜，省时省力，安全可靠。

[0045] 在菜品倒出后，需要对锅体7内部进行清洁，通过控制系统控制驱动电机工作，驱

动电机通过转轴11带动支架一10转动，从而使得支架一10通过带动电机一9转动进而带动

锅体7随电机一9转动，如图2所示，当锅体7与触碰开关39触碰后，触碰开关39接收到锅体7

的触碰信号，并将该信号输送至控制系统中，控制系统控制驱动电机停止工作，并同时控制

电机一9/电机三38和气缸36工作，图3中为清洁机构17的初始状态，气缸36工作后通过伸出

其活塞杆带动升降板37上移，升降板37的上移同步带动升降管24和电机三38上移，升降管

24的上移同步带动刷架23上移，同时电机三38工作后通过其输出轴带动升降管24转动，进

而通过升降管24带动刷架23转动，刷架23工作后通过其竖直段上的刷毛40对锅体7内侧壁

进行清洁，电机三38带动升降管24和刷架23转动，并且电机一9带动锅体7转动，从而能够提

高对锅体7内壁的清洁效率，当刷架23的水平段与图2中锅体7内壁的顶面接触后，通过刷架

23水平段的刷毛40对图2中锅体7内壁的顶面进行清洁，从而实现对整个锅体7内壁的清洁

效果，在升降板37上移的过程中，通过凸杆25同步带动拉杆26上移，从而通过拉杆26带动活

塞板29上移，活塞板29的上移对上腔体内的水液加压，由于单向阀一28的导通方向指向上

腔体，单向阀二32的导通方向指向环形腔，因此上腔体内部水液经过水管二31进入环形腔，

如图5所示，并由环形腔进入升降管24内部，然后由升降管24输出至刷架23内部，再由刷架

23侧壁上的喷水孔41喷向锅体7的内壁上，从而使得刷毛40清洁掉的菜品残渣冲洗掉，并且

污水落在水槽16内由排水口22排出，提高对锅体7内壁的清洁效果，在活塞板29上移的过程

中，使得下腔体空间变大，并产生抽吸力，由于单向阀四34的导通方向指向环形腔，单向阀

三30的导通方向指向缸筒33外侧，因此所述抽吸力将缸筒33外侧的空气经过进气口吸入下

腔体内，以便下腔体内部的空气对锅体7内壁上水汽进行吹干。

[0046] 在对锅体7内壁清洁干净后，通过控制系统控制气缸36下移复位，气缸36通过收缩

其活塞杆带动升降板37下移，升降板37的上移同步带动升降管24和刷架23下移，升降板37

下移的同时通过凸杆25和拉杆26带动活塞板29下移，使得活塞板29对下腔体内部空气进行

压缩，由于单向阀四34的导通方向指向环形腔，单向阀三30的导通方向指向缸筒33外侧，因

此下腔体内部空气经过气管输出至环形腔并经过升降管24和刷架23上的喷水孔41喷向锅

体7内壁，从而将锅体7内壁上的水汽吹干，进一步提高对锅体7内壁的清洁效果，而且便于

锅体7在下一次炒菜时快速加热，节省能耗，降低炒菜时长，提高工作效率，在活塞板29下移

的同时使得上腔体体积变大，并产生抽吸力，由于单向阀一28的导通方向指向上腔体，单向

阀二32的导通方向指向环形腔，因此上述抽吸力通过水管一27和进水口21吸入水液，以便

对下一次锅体7清洁。
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[0047] 该种智能一体化炒菜机可以与外部进行通信连接，并通过通讯系统进行控制，并

且可以多台连体并用对于外卖尤为适用，点餐系统的设计，多个同时工作，能看到翻炒进

度，客户能实时看到翻炒进度，控制系统一体化，对4台机器同时控制，方便快捷。

[0048] 以上显示和描述了本发明的基本原理、主要特征和本发明的优点。本行业的技术

工作人员应该了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的仅为本

发明的优选例，并不用来限制本发明，在不脱离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有

各种变化和改进，这些变化和改进都落入要求保护的本发明范围内。本发明要求保护范围

由所附的权利要求书及其等效物界定。
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图3

图4
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图5
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