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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest spos6b wytwarzania preparatu biatkowego oraz preparat biatkowy,
majgcy zastosowanie jako sktadnik suplementu diety.

Znane sg z publikacji preparaty biatkowe i tak:

e https://lux-vitale.blogspot.com/2010/06/informacje-o-liocolostrum-bovinum-siara.html,
gdzie:

e preparat Lio Colostrum posiada w swoim sktadzie colostrum pozyskiwane do 18 godzin
po porodzie i posiada w swoim skfadzie tylko Colostrum,

e https://archiwum.allegro.pl/oferta/colostrigen-alpha-colostrum-odpornosc-na-2013-
-i2917631553.html, przedstawiono preparat Colostrigen Alpha, ktéry posiada w swoim
sktadzie tylko Colostrum,

e https://www.naturalna-medycyna.com.pl/siara-mlodziwo-colostrum omdwiono preparat
Colostrum firmy Genoscope, ktory jest pozbawiony kazeiny, oraz ttuszczéw (przez co
nie jest produktem w petni naturalnym) ponizej informacja na stronie:

e https://www.sklep-naturalna-medycyna.com.pl/podnoszace-odpornosc/615-colostrum-
immune-kolostrum-5904730910033.html — produkty Genoscope posiadajg w swoim
sktadzie tylko Colostrum,

e w publikacji Dankéw temperatura zamrazania surowca wynosi -33°C, publikacja dot.
mleka klaczy, nie ma informacji o temperaturze podczas procesu liofilizacji. Badania
dot. mleka klaczy,

e w przedstawionym artykule publikacji LNE pojawiajg sie jedynie kosmetyki, w ktérych
zastosowano jednoczeénie siare i mleko klaczy, natomiast nie ma informacji w jaki spo-
sbéb przetwarza sie mleko klaczy.

Istotg wynalazku jest sposob wytwarzania preparatu biatkowego, ktdry polega na tym, ze liofili-
zat siary bydlecej oraz liofilizat mleka klaczy miesza sie w proporcji od 1:5 do 1:1 przed konfekcjono-
waniem, przy czym liofilizat siary bydlecej wytwarza sie w nastepujgcy sposéb: po pozyskaniu siary
natychmiast po wycieleniu ale nie p6zniej niz dwie godziny po porodzie przeprowadza sie zdojenie
pierwszych kropli siary do przedzdajacza i dokonuje oceny siary, nastepnie siare o jednolitym kolorze,
korzystnie jasno zéttym, konsystencji ptynnej bez Sladéw ciggliwosci, o zapachu swiezym i naturalnym
i smaku naturalnym, stodkawym, bardziej wyrazistym smaku niz mleko, bez posmakéw, w postaci
czystej oraz ogrzanej do temperatury do 40°C, konfekcjonuje sie poprzez przelanie z banki udojonej
siary do workéw z folii polietylenowej, dalej po napetnieniu workdw siarg, umieszcza sie je w komorze
zamrazarki, przy czym worki ktadzie sie pojedynczo ,na ptask”, na metalowych ptytach i mrozi w tem-
peraturze -30°C, przy czym zamrazanie siary prowadzi sie w formie gtadkiej, w rownej tafli, o grubosci
do 20 mm, dalej cato$¢ poddaje sie procesowi liofilizacji, a nastepnie otrzymany liofilizat dosusza sie
w temperaturze do 38°C, natomiast liofilizat mleka klaczy wytwarza sie z surowego mleka klaczy po-
zyskanego od klaczy bedgcej w fazie laktacji, ogrzanego do temperatury do 40°C, w postaci czystej,
o jednolitym biatym kolorze z lekkim kremowym odcieniem, ptynne bez $ladéw ciggliwosci, o natural-
nym zapachu z nutg orzechowo-sianowg, stodkie, ktére konfekcjonuje sie poprzez przelanie jego do
workéw z folii polietylenowej, a nastepnie worki kfadzie sie pojedynczo ,na ptask”, na metalowych
ptytach, dalej mrozi w temperaturze -30°C, przy czym zamrazanie siary prowadzi sie w formie gtadkiej,
w réwnej tafli, o grubosci do 20 mm, dalej cato$¢ poddaje sie procesowi liofilizacji, a nastepnie otrzy-
many liofilizat dosusza sie w temperaturze do 38°C.

Preparat biatkowy, uzyskany sposobem powyzszym sposobem, charakteryzuje sie tym, ze sta-
nowi go mieszanina liofilizatu preparatu biatkowego siary bydlecej oraz mleka klaczy w zakresie pro-
porcji 1:1 do 1:5.

Liofilizat preparatu biatkowego ma postaé sypkiego, drobnego, niejednolitego proszku, barwy
jasnozottej do zottej, smaku charakterystycznym dla siary, zawartoSci wody do 4%, pH: okofo 6,4,
o wskazniku rozpuszczalno$ci wyrazonym ilo$cig osadu do 0,25 cm3, ogélnej liczbie drobnoustrojéw
do 300 tys. jkt/cm?3 regenerowanego liofilizatu.

Liofilizat mleka klaczy ma postac sypkiego, drobnego, jednolitego proszku, barwy biatej, bardzo
stodki, o zawartoSci wody do 4%, o liczbie przetrwalnikédw bakterii beztlenowych redukujgcych siar-
czyny do 150 jkt/10 g, zawartosci kadmu do 0,002 mg/kg, otowiu do 0,05 mg/kg, rteci do
0,0006 mg/kg.


https://lux-vitale.blogspot.com/2010/06/informacje-o-liocolostrum-bovinum-siara.html
https://archiwum.allegro.pl/oferta/colostrigen-alpha-colostrum-odpornosc-na-2013-
https://www.naturalna-medycyna.com.pl/siara-mlodziwo-colostrum
https://www.sklep-naturalna-medycyna.com.pl/podnoszace-odpornosc/615-colostrum-immune-kolostrum-5904730910033.html
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Dzieki zastosowaniu rozwigzania wedtug wynalazku uzyskano nastepujace efekty techniczno-
uzytkowe:
— otrzymano naturalne zrédto mineratéw, czynnikow odpornosciowych,
— uzyskano mozliwo$¢ tatwego uzycia,
- mozliwo$¢ tatwego w przechowywania,
— uzyskany preparat ma wiasciwosci poprawiajgce kondycje, stan zdrowia.

Siara bydleca surowa stuzgca do produkcji preparatu biatkowego to siara bydleca ktéra jest
ogrzana do temperatury do 40°C i nie byta poddana innym zabiegom, powodujgcym podobne efekty
jak ogrzanie powyzej tej temperatury, nie jest rozcienczona wodg, nie jest uzupetniona zadnymi $rod-
kami chemicznymi lub innymi substancjami, nie jest pozbawiona zadnych sktadowych zwitaszcza
tluszczu, kazeiny, laktozy itp. Siara surowa charakteryzuje sie jednolitym kolorem jasno z6tym, kazdy
inny kolor sprawia, ze siara jest dyskwalifikowana. Siara powinna by¢ ptynna bez Sladéw ciggliwosci,
czysta, o $wiezym i naturalnym zapachu. Nie dopuszcza sie aby siara posiadata zapach silnie oboro-
wy, kwasny, lekko gnilny, zapach lekarstw i gumy, nie moze to by¢ takze zapach silnie paszowy
i chemiczny. Siara powinna mieé¢ swoj naturalny, stodkawy, bardziej wyrazisty smak niz mleko, bez
wystepowania zadnych posmakoéw. Pozyskanie siary rozpoczyna sie jak najszybciej po wycieleniu ale
nie poézniej niz dwie godziny po porodzie, nastepnie przeprowadza sie zdojenie pierwszych kropli siary
do przedzdajacza i dokonuje oceny konsystencji siary. Po dokonaniu oceny organoleptycznej rozpo-
czyna sie déj wiasciwy siary. Po udojeniu siary, pojemniki z udojong siarg przenosi sie do wyznaczo-
nego pomieszczenia, w ktérym odbywa sie przecedzanie, konfekcjonowanie i zamrazanie. Siare prze-
cedza sie przez sito-cedzidio zaopatrzone w filtr. Dalej przeprowadza sie konfekcjonowanie siary,
ktére polega na przelaniu z banki udojonej siary do certyfikowanych do kontaktu z zywnos$cig workéw
z folii polietylenowej (PE).Po napetnieniu workéw siarg (ok. 1,5-2 ), umieszcza sie je w komorze za-
mrazarki. Worki kfadzie sie pojedynczo ,na pfask”, na specjalnie przygotowane metalowe ptyty. Za-
mrazanie siary przeprowadza sie w formie gtadkiej, w miare rownej tafli, o grubo$ci do 20 mm.

Liofilizat mleka klaczy wytwarza sie z surowego mleka klaczy pozyskanego od klaczy bedacej
w fazie laktacji, ktére byto ogrzane do temperatury do 40°C, nie jest rozciericzone woda, nie jest uzu-
petnione zadnymi $rodkami chemicznymi lub innymi substancjami i nie jest pozbawione sktadowych
zwifaszcza ttuszczu, laktozy, o jednolitym biatym kolorze z lekkim kremowym odcieniem, ptynne bez
Sladéw ciagliwosci, o naturalnym zapachu z nutg orzechowo-sianowg, stodkie. Niedopuszczaine jest
aby mleko klaczy posiadato zapach kwasny, lekko gnilny, zapach lekarstw i gumy. M1eko klaczy po-
winno by¢ stodkie z lekko sianowo-kokosowym posmaku.

Po zdojeniu pierwszych kropli mleka do przedzdajacza i oceny konsystencji mleka przeprowa-
dza sie doj wtasciwy mleka, dalej przecedza, a nastepnie, konfekcjonuje i zamraza. Konfekcjonowanie
mleka polega na przelaniu z banki udojonej siary do certyfikowanych do kontaktu z zywnos$cig workéw
z folii polietylenowej (PE).

Po napetnieniu workéw mlekiem (ok. 1,5-2 1), umieszcza sie je w komorze zamrazarki. Worki
ktadzie sie pojedynczo ,na ptask”, na specjalnie przygotowane metalowe ptyty. Zamrazanie siary
przeprowadza sie w formie gtadkiej, w miare réwne;j tafli, o grubosci do 20 mm.

Preparat biatkowy stanowi mieszanine liofilizatu preparatu biatkowego colostrum bovinum (siary
bydlecej) oraz mleka klaczy w zakresie proporcji 1:1 do 1:5.

Liofilizat preparatu biatkowego Colostum Bovinum jest w postaci sypkiego, drobnego, niejedno-
litego proszku, barwy jasnozottej do zéttej, smaku charakterystycznym dla siary, zawarto$ci wody do
4%, pH: okoto 6,4, o wskazniku rozpuszczalno$ci wyrazonym iloscig osadu nie wiecej niz 0,25 cm3,
ogolnej liczbie drobnoustrojéw nie wiecej niz 300 tys. jkt/cm3 regenerowanego liofilizatu, gdzie bakterie
z grupy Coli — nieobecne w 0,01 g, gronkowce koagulozododtanie nieobecne w 0,1 g, enterokoki nieo-
becne w 0,001 g, liczba przetrwalnikbw bakterii beztlenowych redukujgcych siarczyny — nie wiecej niz
150 jkt/10 g, pateczka salmonelli nieobecne w 25 g a obecno$¢ aflatoksyny M1 jest niedopuszczalna.

Liofilizat mleka klaczy jest w postaci sypkiego, drobnego, jednolitego proszku, barwy biatej, bar-
dzo stodki, o zawartosci wody do 4%, pozbawiony drobnoustrojow, bakterie z grupy Colli, gronkowcow
koagulazododatnich, enterokokéw, pateczek Salmonelli, aflatoksyn M1, o liczbie przetrwalnikow bak-
terii beztlenowych redukujgcych siarczyny do 150 jkt/10 g, zawartoSci kadmu do 0,002 mg/kg, otowiu
do 0,05 mg/kg, rteci do 0,0006 mg/kg.

Przyktad zastosowania

Sktadniki preparatu biatkowego miesza sie w proporcji 1:5. Tak przygotowang mieszanine do-
daje sie w ilosci 10% do znanego suplementu diety, jako uzupetnienie zrownowazonej diety.
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Po okresie 4 tygodni stosowania przez zainteresowang osobe, zauwazono wyrazng poprawe
stanu zdrowia og6lnego oraz kondycji fizyczno-psychicznej. Ponadto badania wykazaty, ze uzyskuje
sie maksymalng skutecznos$¢ bez skutkdw ubocznych.

Preparat biatkowy EQ Colostrum nadaje sie do przemystowego wytwarzania z przeznaczeniem
dla oséb osfabionych chorobg, ztg przemiang materii i nieprawidtowym odzywianiem.

1.

Zastrzezenia patentowe

Sposo6b wytwarzania preparatu biatkowego, znamienny tym, ze liofilizat siary bydlecej oraz
liofilizat mleka klaczy miesza sie w proporcji od 1:5 do 1:1 przed konfekcjonowaniem, przy
czym liofilizat siary bydlecej wytwarza sie w nastepujacy sposéb: po pozyskaniu siary na-
tychmiast po wycieleniu ale nie p6zniej niz dwie godziny po porodzie przeprowadza sie zdo-
jenie pierwszych kropli siary do przedzdajacza i dokonuje oceny siary, nastepnie siare o jed-
nolitym kolorze, korzystnie jasno zo#tym, konsystencji ptynnej bez Sladéw ciggliwosci, o za-
pachu Swiezym i naturalnym i smaku naturalnym, stodkawym, bardziej wyrazistym smaku niz
mleko, bez posmakdw, w postaci czystej oraz ogrzanej do temperatury do 40°C, konfekcjo-
nuje sie poprzez przelanie z banki udojonej siary do workéw z folii polietylenowej, dalej po
napetnieniu workoéw siarg, umieszcza sie je w komorze zamrazarki, przy czym worki ktadzie
sie pojedynczo ,na ptask”, na metalowych ptytach i mrozi w temperaturze -30°C, przy czym
zamrazanie siary prowadzi sie w formie gtadkiej, w rownej tafli, o grubosci do 20 mm, dalej
catos$¢ poddaje sie procesowi liofilizacji, a nastepnie otrzymany liofilizat dosusza sie w tem-
peraturze do 38°C, natomiast liofilizat mleka klaczy wytwarza sie z surowego mleka klaczy
pozyskanego od klaczy bedacej w fazie laktacji, ogrzanego do temperatury do 40°C, w po-
staci czystej, o jednolitym biatym kolorze z lekkim kremowym odcieniem, ptynne bez $ladéw
ciggliwosci, o naturalnym zapachu z nutg orzechowo-sianowa, stodkie, ktére konfekcjonuje
sie poprzez przelanie jego do workéw z folii polietylenowej, a nastepnie worki ktadzie sie po-
jedynczo ,na ptask”, na metalowych ptytach, dalej mrozi w temperaturze -30°C, przy czym
zamrazanie siary prowadzi sie w formie gtadkiej, w réwnej tafli, o grubosci do 20 mm, dalej
catos$¢ poddaje sie procesowi liofilizacji, a nastepnie otrzymany liofilizat dosusza sie w tem-
peraturze do 38°C.

Preparat biatkowy, uzyskany sposobem okre$lonym zastrzezeniem 1, znamienny tym, ze
stanowi go mieszanina liofilizatu preparatu biatkowego siary bydlecej oraz mleka klaczy
w zakresie proporcji 1:1 do 1:5.

Preparat biatkowy wedtug zastrz. 2, znamienny tym, ze liofilizat preparatu biatkowego ma
postaé sypkiego, drobnego, niejednolitego proszku, barwy jasno zéttej do zéttej, smaku
charakterystycznym dla siary, zawartosci wody do 4%, pH: okoto 6,4, o wskazniku roz-
puszczalno$ci wyrazonym iloscig osadu do 0,25 cm3, ogélnej liczbie drobnoustrojéw do
300 tys. jkt/cm3 regenerowanego liofilizatu.

Preparat biatkowy wedtug zastrz. 2, znamienny tym, ze liofilizat mleka klaczy ma postaé
sypkiego, drobnego, jednolitego proszku, barwy biatej, bardzo stodki, o zawarto$ci wody do
4%, o liczbie przetrwalnikédw bakterii beztlenowych redukujgcych siarczyny do 150 jkt/10 g,
zawartosci kadmu do 0,002 mg/kg, otowiu do 0,05 mg/kg, rteci do 0,0006 mg/kg.



