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(57)  Referatas:

ISradimas skirtas pieno pramonei ir gali biti pritaikytas kiety, tarkuojamy fermentiniy striy gamybai.

Siris gaminamas i$ normalizuoto pagal riebumg ir pasterizuoto karviy pieno, jj sutraukiant fermentiniais
preparatais, véliau sutraukg bei gautg sirio mase formuojant, stidant ir nokinant ypatingu badu.

Siriai formavimo metu i$laikomi Ziedinése formose iki 10 val. 24-30 °C temperatiiroje, apveréiami kas 2
val., kol galutinai iSteka laisvos iSrligos, susiformuoja strio Zievé, strio masés pH pakyla iki 4,9-5,0, sidomi 8-
12 °C temperatlros baseinuose 5-10 pary, kol druskos kiekis siiriuose pasiekia 3,5-4,5 %, i§dziovinami iki 34 %
drégmeés kiekio juose, nokinami 90 pary.
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Iiradimas skirtas pieno pramonei ir gali biti pritaikytas kiety termentiniy
siiriy gamybai.

Yra Zinomas fermentinio siirio gamybos budas pagal SU 1 235 488. Siirio
gamybos metu pienas pasterizuojamas, atSaldomas, uZraugiamas, laikomas, kol
riig§tumas pasicks 1,5-2°T, pasildomas iki 28-33°C, jdedama pieng sutraukinancio
fermento, suformuojama sutrauka ir sirio griideliai, pasildomas antrg karta iki 42-
43°C temperatiiros, siirio griideliai apdorojami tol, kol iSriigy riigStumas pasickia 13-
15°T, i$riigos pasalinamos, siiris formuojamas, presuojamas, sidomas ir nokinamas.

Gaminant fermentinj siirj pagal SU 5 165 945, turintj daug sausyjy medZiagy,
paprasto strio tekstirg ir beveik visus pieno baltymus, pienas pasterizuojamas,
pasildant iki 71°C ir iSlaikant Sioje temperatiroje 15 sek., po to atSaldomas iki 48°C,
filtruojamas, pasiidomas ir atSaldomas iki 29-35°C, uZraugiamas, pasildomas iki 60-
82°C temperatiiros, sutraukinamas, i§ gautos sutraukos iSgarinamas vandens
perteklius. Toliau sutrauka apdorojama, formuojama, nokinama.

Siame iSradime apradytas siirio gamybos bidas skiriasi nuo auk3Ciau
paminéty formavimo, stidymo ir nokinimo sglygomis.

Iiradimo tikslas - produkto kokybés, maistinés vertés pagerinimas ir
vartojimo laiko pailginimas.

Fermentinis siiris gaminamas i§ normalizuoto pagal riebumg ir pasterizuoto
karviy pieno, ji sutraukinant fermentiniais preparatais, véliau sutraukg bei strio
mas¢ apdorojant, formuojant ir nokinant specialiu badu.

Isnokusio siirio jusliniai rodikliai turi atitikti nurodytuosius 1 lenteleje.
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1 lentelé
Rodiklio pavadinimas Charakteristika

Siirio Zievé padengta polimerinémis arba

ISvaizda kombinuotomis dangomis. Siirio pavirsiuje
leidZiami servetélés atspaudal.

Skonis ir kvapas Isreikstas siirio skonis ir kvapas, siirokas, jauc¢iamas
panaudoty fermenty prieskonis ir kvapas.

Konsistencija Sirio masé kieta, standi, vienalyté visoje siirio
mas€je, tarkuojant lengvai trupanti.

PieSinys Netaisyklingos formos, maZos akel¢es arba jy visai
néra.

ISnokusio siirio fizikiniai, cheminiai rodikliai turi atitikti nurodytuosius 2

lentel€je.
2 lentele
Rodiklio pavadinimas Norma
Riebaly kiekis sausose stirio medziagose 40,0
%, ne maZiau kaip:
Drégmes kiekis %, ne daugiau kaip: 34,0
Valgomosios druskos kiekis %: 3,5-4,5

Pastaba: atskirais atvejais leidZiamas riebaly kiekio sumaZ¢jimas sausose

siirio medzZiagose ne daugiau kaip 2%.

Stirio gamybos technologinio proceso seka:
- Zaliavos priemimas, rezervavimas;

- pieno normalizavimas ir pasterizavimas,

- pieno sutraukinimas;

- sutraukos ir siirio griideliy apdorojimas;

- siirio masés formavimas, presavimas;
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- slirio stidymas; |,

- stirio nokinimas;

- jpakavimas, Zyme¢jimas, laikymas.

Sirio gamybai atrinktas pienas atSaldomas iki 8+2°C temperatilros,
isvalomas, termizuojamas, ilaikant 20-25 sek. 63-65°C temperatiiroje. Po to pienas
atsaldomas iki 9+1°C temperatiiros ir $ioje temperatiroje iSlaikomas 1632 val.

Pienas normalizuojamas liesu pienu arba grietin€le prie$ pasterizavimg. Pries
normalizuojant pieng, nustatomas kiekvienoje talpoje pieno riebumas ir baltymy
kiekis.

Pienas pasterizuojamas, islaikant 70-72°C temperatliroje 20-25 sek. Jei
pienas turi pasary ar paSaliniy prieskoniy ir kvapy, jis dezodoruojamas vakuuminiu
biidu. Pasterizuotas pienas nedelsiant paduodamas j vonias ar gamintuvus. Esant
reikalui, gali bati laikomas 8-10°C temperatiiroje ne ilgiau 16 val.

I pasterizuota pieng uZraugimo temperatiiroje dedama kalcio chlorido 40%
vandens tirpalo (10-40 g bevandenés druskos 100 kg pieno) ir 1,0-2,5% bakterinio
raugo. Raugo kiekis priklauso nuo jo aktyvumo ir pieno sudéties bei sgvybiy.
Naudojamas termofiliniy lazdeliy laktobacilus raugas, kultivuojamas sirio
iSrigose.Prie§ sutraukinimg | pieng leidZziama déti kalio nitrato arba natrio nitrato
arba kalio salietros (10-30 g druskos 100 kg pieno). [ pripildytg vonia ar gamintuva
siirio skonio formavimui jdedama fermento vandens tirpalo, jei jis naudojamas.
Sutarukinimo temperatiira - 32-34°C. Sutraukinancio fermento vandens tirpalo
dedama tiek, kad pieno sutraukinimo trukmeé biity 30-40 min.

Paruosta sutrauka turi bliti normalaus tankumo, liZyje - pakankamai aStriais
kraStais, su besiskirian&iomis skaidriomis i$rigomis.

Sutrauka pjaustoma 0,7-1,0 cm dydZio griideliais. Pjaustymo trukme - 15-20
min. Po grideliy sudarymo paSalinama 25-30% iSriigy ir griideliai intensyviai
maiSomi 10-15 min.

Antrasis paSildymas atlickamas sekandia tvarka: nuo 33°C iki 42°C paSildoma

per 15 min. Pasiekus 42°C temperatiirg, grideliai maiSomi 15-20 min. Po to nuo
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42°C iki 49°C pasildoma per 30 min. Bendras antrinio paSildymo laikas - 60 min.
Pasiekus 49-50°C temperatiira, griideliai maiSomi 5-10 min. ir iSleidZiami i§ vonios |
formavimo aparatg, i§ karto nutraukiant visg iSragy kiekj. Visg Sildymo ir
dziovinimo laika sekamas idriigy rug§tumo kilimas. Jis pakyla nuo 0,5-1,5°T ir,
vykstant pienariigi¢iam riigimo procesui, normaliai esti 13-15°T ribose.

Suleidus siiriy griidelius | formavimo aparatg, nutraukiamos iSrtgos, klodas
iSlyginamas ir 20-25 min. presuojamas 3 kPa slégiu. Sios operacijos pabaigoje klodas
turi biiti elastingas, jo pavirSius - lygus ir vienalytis. Suformuotas klodas pjaustomas
gabalais, kurie dedami j formas. Metalinés formos iSklojamos medZiagine servetele.

Savaiminis presavimas trunka 15-20 min. Jo metu uZlankstomi serveteliy
krastai, uZdedami formy dangteliai. Po to siiriai padedami po presais. Patalpos
temperatiira turi biiti ne maZesné nei 18-20°C. Presavimo tikslas - paSalinti i§ siirio
masés laisvas isriigas, galutinai suformuoti siirio mases struktiirg bei uZdarg ir tvirty
Zieve. Presuojama automatinio reguliavimo presais, pradedant maziausiu - 1,0-1,5
bar - slégiu ir palaipsniui jj didinant iki 5 bar.

Pirmas 20 min. presuojama iki 1,5 bar slégiu. Po to presai i§jungiami, siiriai
apverCiami kita puse, pervyniojamos servetele€s, apipjaustant kraStus. Apversti siiriai
presucjami 30 min. iki § bar slégiu. Supresuoti siiriai iSimami i$ formy ir servetéliy
ir sudedami | plastmasines Ziedines formas, atitinkancias siirio iSmatavimus.
Ziedinése formose esantys stiriai sudedami j konteinerius, sustatomi i medines
lentynas ir i§laikomi 24-30°C temperatiiros patalpoje iki 10 val., apverciant juos kas
2 val. Sirius vartant, visiSkai iSteka laisvos iSriigos, susiformuoja stirio Zievé. Sirio
mases pH pakyla nuo $§,4-5,6 iki 4,9-5,0. Suskaldoma didZioji dalis laktozés.

Suriai sudedami | 8-12°C temperatiiros stidymo baseinus. Valgomosios
druskos koncentracija, nuolat cirkuliuojant baseino tirpalui, siekia 18-20%, nesant
cirkuliacijos - 21-22%. Siiriai baseinuose siidomi 5-10 pary. Jei iSimtuose i§ baseiny
striuose druskos yra maziau, nei 3,5-4,5%, jie dar aptrinami sausa druska ir laikomi

sidymo ar kitoje patalpoje 10-12°C temperatiiroje iki galutinio pasisidymo.
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Po to reguliuojama sirio drégmé. Jei siirio drégmé po presavimo buvo 40-
42%, tai, pasidzius ir i8dZiovinus stirius, ji turi siekti iki 34%. Patalpos oras turi biiti
ventiliuojamas, joje palaikoma 75-85% santykiné drégmé, 10-13°C temperatiira.

Siris nokinamas 90 pary. Sio ilgo proceso metu, veikiant fermentams,
susiformuoja tipin€s organoleptinés siirio sgvybés.

Sario nokinimas prasideda nuo aktyvaus pieno rugsties lazdeliy vystymosi
piene. Jy veiklos pobiidj lemia sglygos, susidarancios siirio nokinimo metu. Tai
drégmes, druskos kiekis, aktyvusis riigitumas.

Kuomet striy drégmé pasiekia 34%, jie vakuuminiu bidu jvelkami j
polimerinius maiSelius ir 90 pary nokinami 11-14°C temperatiroje.

ISnoke striai laikomi 60 pary patalpose, kur temperatiira sickia -2-8°C,

santykine oro drégmé - 80-85%.
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ISRADIMO APIBREZTIS

1. Sirio gamybos budas, apimantis pieno pasterizavima, atSaldyma,
sutraukinima, sutraukos apdorojima, siirio griideliy pasSildymg antrg kartg, atskiriant
iriigas, strio grudeliy iSpilstyma | formavimo aparatg, gautos strio mases
formavima, presavima, sidymag ir nokinimg, besiskiriantis tuo, kad
suformuotus Ziedinése formose siirius i§laiko 3iltoje 24-30°C temperatiiros patalpoje
iki 10 val, apverCia kas 2 val, laisvy iSrigy paSalinimui ir slrio Zievés
suformavimui, strio masés pH pakyla iki 4,9-5,0 ir suskaldoma didZioji dalis
laktozés, strj sido 5-10 pary 8-12°C temperatiros baseinuose, druskos kiekis
striuvose 3,5-4,5 %, i8dZiovina iki 34% drégmés kiekio juose ir nokina ne maziau

kaip 90 pary.
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