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APPAREIL MENAGER A MAIN SERVANT DE PRESSE-VIANDE, POUR LA
FORMATION DE BIFTECKS HACHES

Il est d'usage courant de produire des biftecks hachés en
brisant les fibres de la viande et en mélangeant de fagon
uniforme la viande maigre, les graisses et les ardmes, afin
d'obtenir un produit plus savoureux et plus digeste. Toute-
fois, pour que tous ces effets favorables se réalisent com-
plétement, il faut que la viande travaillde soit distribuée
de fagon uniforme et sans vide et que le pressage soit iden-
tique en tous ses points. On notera qu'une forme compacte et
sans arétes est nécessaire et gque la forme de bitfeck haché
la plus parfaite et la plus simple est la forme cylindrique
a base circulaire.

La présente invention se propose dfobtenir les résultats
susvisés avec des manipulations simples et de réaliser un
produit facile & conserver,

Elle a pour objet un appareil presse-viande caractérisé par
un récipient formant la base d'un corps cylindrique, dans
lequel se déplace un capot, également cylindrique, coopérant

s

avec un ressort de rappel, en vue d'actionner un presseur a
piston capable de le déplacer & 1'intérieur du récipient, et
en ce que le fond amovible du récipient est constitué d'un
petit récipient creux, qui adhére 3 la partie extérieure du
récipient et va s'accrocher, au moyen de plusieurs verrous a

baionnette, au corps central,
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L'invention sera mieux comprise & 1'aide la description ci-
aprés.

Au dessin annexé :

La figure 1 est une vue d'ensemble en coupe verticale,
d'un appareil presse-viande conforme i un mode d'exé-
cution de 1l'invention ;

La figure 2 représente l'anneau central de guidage que
comporte un tel appareil ;

La figure 3 représente le récipient de base de 1l'appa-
reil ;

La figure 4 représente le presseur a ondulation héli-
coidal qu'il comporte ;

La figure 5 représente le détail du capot tournant de
1l'appareil ; et

La figure 6 représente un petit récipient creux dont
le fond comporte des nervures paralléles.

L'appareil représenté au dessin est constitué d'un anneau
central 1, estampé en matiére plastique de couleur, dont les
parois intérieures 10 et 11 comportent en 11 une portion de
diamétre légérement réduit, pour recevoir les parois exté-

‘rieures 70 d'un corps de base 7. Sur cette portion cylindri-

gque 11, on réalise par estampage trois reliefs 12, 12' et
12", entre lesquels s'engagent et sur lesquels viendront se
blogquer des segments a ailettes 20, 20' et 20" d'un petit
récipient creux 2 de faible profondeur.

Le corps 7 est obtenu par estampage d'une matiére plastique
appropriée pour usage alimentaire, de couleur blanche de
préférence et, comme déji dit, est muni d'une surface annu-
laire extérieure 70, qui présente, i température égale, un
léger engagement avec les saillies de la portion 11 de
1'anneau central 1. '
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Une fois l'anneau porté 3 température plus élevée, il peut
recevoir dans la portion 11 l'anneau 70 et, lors de son re-
froidissement, se bloquer en position fixe. Le corps de base
7 a un fond supérieur 71 qui porte un anneau circulaire 72,
qui sert d'arrét au ressort 5, et un trou 74 a travers le-
quel se déplace la tige du presseur 6. En outre, sa paroi
extérieure 74 est calibrée, en ce qui concerne son diamétre
extérieur et sa hauteur, de fagon a recevoir la paroi 21 du
petit récipient creux 2, et i permettre a ses segments & ai-
lettes 20, 20' et 20" de s'insérer et de se rattacher par
rotation sur les reliefs 12, 12' et 12" du corps de base.
Le presseur 6 comporte un tige centrale 60 filetée dans sa
partie supérieure et soudée dans sa partie inférieure sur un
disque 62 solidaire du disque presseur 61 estampé avec des
profils en hélice de faible profondeur aptes & entrainer la
viande hachée en légére rotation.

Ce presseur 6, dont le disque muni de profils hélicoidaux 61
a un diamétre qui lui permet un léger déplacement a 1'inté-
rieur de la paroi 75 du corps 7, passe, avec sa tige dans le
trou de guidage 73 et vient se placer 3 1'intérieur d'un res-
sort 5, qui se centre i son tour sur la piéce annulaire 72.
Enfin, la tige 60 du presseur 6 vient s'accoupler avec son
extrémité supérieure filetée dans le manchon de laiton file-

té 4, incorporé dans une coupelle 33 solidaire par estampage

‘du corps cylindrique du capot 3.

Ce dernier est cylindrique, avec un fond convexe sensible-
ment hémisphérique 31, & paroi mince, sur laquelle pourra
agir la main de l'usager. La paroi extérieure du corps 3 a
un diamétre légérement inférieur au diamétre intérieur du
corps 1 et comporte une pluralité de légers reliefs 30 en
forme de segments cylindriques de hauteur réduite, servant a
assurer un déplacement facile et correct des deux corps et a
leur conférer la possibilité réciproque de tourner quand le
ressort 5, bloqué contre 1le relief 72 en bas et contre la
coupelle 33 en haut, est comprimé ou reldché par 1l'action de
la main sur la surface convexe.

On va maintenant expliquer le fonctionnement de l'appareil
ménager qui vient d'étre décrit.
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Quand le ressort 5 est détendu, le presseur 6 est entrainé
prés du fond 71 du récipient 7. On peut alors retourner
l'appareil, charger la viande hachée dans le corps 7, non
muni du petit récipient creux 2. Lorsque la quantité désirée
a été chargée et grossidrement répartie, on engage sur le
corps 7 le petit récipient creux 2 dont le fond comporte des
nervures paralléles 22, jusqu'd ce que ses segments 20, 20°'
et 20" aillent s'insérer entre les saillies 12, 12' et 12",
Une rotation d'environ 30° dans le sens des aiguilles d'une
montre provogque alors le blocage du petit récipient creux
dans le verrou ainsi constitué.

Une fois 1l'appareil remis en position normale, on communigque
alors d'une main quelques impulsions de pression et de rota-
tion au capot. La conformation du presseur 3 nervures héli~
coidales et sa rotation tendent & subdiviser la viande
hachée, tandis que le petit récipient creux, avec ses nervu-
res paralléles, empéche qu'elle ne soit en méme temps en-
trainée, ce qui empéchéfait 1l'effet d'expansion latérale et
en méme temps de pressage ax1a1 uniforme.

Aprés avoir répété l'opération avec exercice d une pression,
le nombre voulu de fois, le bifteck est prét, uniforme et
bien calibré.

Pour son extraction, on fait tourner le petit récipient
creux dans le sens contraire des aiguilles d'une montre,
aprés avoir retourné l'appareil, et le petit récipient 6 se
dégage. On exerce ensuite une pression sur le capot pour
faire fonctionner le presseur comme extracteur, de fagon que
le bifteck se présente libre & 1l'embouchure du récipient 7.
Pour le nettoyage, il peut &tre suffisant de placer 1l'appa-
reil dans la position décrite pour 1'opération d'extraction.
Toutefois, quand on veut faire un nettoyage plus approfondi,
on dévisse le presseur 6 du capot 3, ces piéces n'étant mu-
tuellement verrouillées que pat la douille filetée 4 engagée
sur la tige 60.

I1 va de soi que les dimensions ou.la forme de l'appareil
pourront faire l'objet de variantes, sans s'écarter de
l'esprit de la présente invention.
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Revendications de brevet

1. Appareil ménager 3 main servant de presse-viande
caractérisé par un récipient (7) formant la base d'un corps
cylindrique (1), dans lequel se déplace un capot (3), égale-
ment cylindrique, coopérant avec un ressort de rappel (5),
en vue d'actionner un presseur 3 piston (6) capable de le
déplacer a l'intérieur du récipient (7), —
et en ce que le fond amobile du récipient (7) est constitué
d'un petit récipient creux (2), qui adhdre 3 la partie exté~
rieure du récipient et va s'accrocher, au moyen de plusieurs
verrous a balonnette, au corps central.

2. Appareil ménager & main selon la revendication 1,
caractérisé en ce que ledit corps cylindrique (1) se bloque
dans le récipient (7) grice i un accouplement réciproque ob-
tenu par refroidissement, les deux corps étant, au moment de
leur engagement mutuel, 3 température différente.

3. Appareil ménager 3 main selon les revendications 1
et 2,
caractérisé en ce que 1'élément presseur glissant, muni d'un
ressort de rappel (5) comporte un piston dont 1le profil
(61), au moins qu cdté de la viande, est constitué de moulu-
res hélicoidales.

4. Appareil ménager 3 main selon les revendications 1
et 3,
caractérisé en ce que le petit récipient creux (2) a un fond
muni de nervures paralléles (22).

5. Appareil ménager 3 main selon les revendications 1
a4,
caractérisé en ce que le presseur (6) et le capot (3) ne
sont bloqués mutuellement que par la douille filetée (4) en-
gagée sur la tige (6).
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