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(57)摘要

本发明属于植物油压榨技术领域，具体的说

是一种食用油压榨工艺，该压榨工艺中所使用的

压榨机包括壳体；壳体外圈下端部设有控制器；

控制器用于控制该压榨机的工作；壳体上端中央

位置设有一号气缸，且一号气缸通过螺栓连接在

壳体上端部，一号气缸的活塞杆穿过壳体上端伸

入壳体内部，并通过轴承与压盘连接；压盘外边

缘紧贴壳体内壁，且压盘下端设有支撑板；支撑

板边缘固接在壳体内壁上，且支撑板上开设多个

出油孔，出油孔直径小于菜籽油颗粒直径；壳体

一侧开设进料口，且进料口位于压盘和支撑板之

间，壳体下端中央位置开设出油口；通过一号气

缸、压盘和支撑板之间的配合，实现对菜籽油的

压榨。
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1.一种食用油压榨工艺，其特征在于：其压榨工艺包括以下步骤：

S1：预处理，首先用脱壳机将菜籽脱可处理，然后选用规格为30目的筛网对菜籽进行筛

选过滤，以及除去菜籽中杂质和菜籽壳；

S2：将S1中的筛选过滤的菜籽经过高温蒸汽软化，使其水分含量达到80％-90％，接着

投入到压榨机中，进行压榨处理，菜籽油榨出后再经过过滤，过滤菜籽油中的杂质；

S3：将S2中的榨出的菜籽油集中水化脱胶，连续脱色和脱酸脱臭处理，然后暴露空气中

静置2-3天，最后装瓶密封；

上述压榨工艺S2中所述的压榨机包括壳体(1)；所述壳体(1)外圈下端部设有控制器

(11)；所述控制器(11)用于控制该压榨机的工作；所述壳体(1)上端中央位置设有一号气缸

(12)，且一号气缸(12)通过螺栓连接在壳体(1)上端部，一号气缸(12)的活塞杆穿过壳体

(1)上端伸入壳体(1)内部，并通过轴承与压盘(2)连接；所述压盘(2)外边缘紧贴壳体(1)内

壁，且压盘(2)下端设有支撑板(3)；所述支撑板(3)边缘固接在壳体(1)内壁上，且支撑板

(3)上开设多个出油孔(31)，出油孔(31)直径小于菜籽油颗粒直径；所述壳体(1)一侧开设

进料口(13)，且进料口(13)位于压盘(2)和支撑板(3)之间，壳体(1)下端中央位置开设出油

口(14)；通过一号气缸(12)、压盘(2)和支撑板(3)之间的配合，实现对菜籽油的压榨。

2.根据权利要求1所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：所述壳体(1)一侧设有旋

转气缸(4)，且旋转气缸(4)相对进料口(13)对称设置，初始状态下，旋转气缸(4)的活塞杆

与壳体(1)内壁齐平，且旋转气缸(4)的活塞杆上设有一号齿条(41)；所述压盘(2)上开设环

形槽，且环形槽内的下端面上设有多条与旋转气缸(4)活塞杆上相对应的二号齿条(21)；通

过旋转气缸(4)、一号齿条(41)和二号齿条(21)的配合，实现压盘(2)的转动。

3.根据权利要求2所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：所述压盘(2)下端面设有

多个凸起(22)，且凸起(22)交错设置；通过设置凸起(22)，实现凸起(22)对菜籽的碾压。

4.根据权利要求3所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：每个所述凸起(22)下端面

设有螺旋纹路(221)；通过螺旋纹路(221)实现对菜籽的拢合碾压。

5.根据权利要求1所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：所述支撑板(3)下端设有

滤油网(15)；所述滤油网(15)浸入到调和剂溶液中进行浸泡；所述调和剂按照质量份数由

野菊花提取物4份、番茄红素2份、维生素E4份、蜂蜜2份、活性炭5份甘草2份、当归0.3份和陈

皮0.7份调和而成；通过调和剂实现对菜籽油油品的提高。

6.根据权利要求5所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：所述旋转气缸(4)上引出

一号管道(42)；所述一号管道(42)一端连通旋转气缸(4)，一号管道(42)的另一端伸入壳体

(1)内部，且一号管道(42)另一端出气孔对准滤油网(15)安置；通过一号管道(42)的气体作

用到滤油网(15)上，实现对滤油网(15)的摆动。
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一种食用油压榨工艺

技术领域

[0001] 本发明属于植物油压榨技术领域，具体的说是一种食用油压榨工艺。

背景技术

[0002] 压榨取油为借助机械力的作用，将油脂从油料中挤压出来的取油方法，按压榨取

油的深度以及压榨时榨料所受压力的大小，压榨油可分为一次压榨和浸出取油配合的预

榨，压榨取油与其他取油方法相比具有工艺简单，配套设备少，对油料品种适应强，生产灵

活，油品质量好、色泽浅、风味纯正等优点。

[0003] 传统的植物油压榨机，结构上复杂多样，导致压榨机上粘附很多油渍，以至于后期

很难清理，以及设备故障率高，造成修复成本高，而且植物的压榨效率低，即植物出油率低；

压榨后的植物油内含有杂质，影响口感，以及油品差，风味难以满足食用者的口味。

发明内容

[0004] 为了弥补现有技术的不足，以解决植物油压榨出油率低，植物油中含有杂质，以及

植物油品差，风味不佳的问题，本发明提出了一种食用油压榨工艺。

[0005] 本发明解决其技术问题所采用的技术方案是：本发明所述的一种食用油压榨工

艺，其压榨工艺包括以下步骤：

[0006] S1：预处理，首先用脱壳机将菜籽脱可处理，然后选用规格为30目的筛网对菜籽进

行筛选过滤，以及除去菜籽中杂质和菜籽壳；

[0007] S2：将S1中的筛选过滤的菜籽经过高温蒸汽软化，使其水分含量达到80％-90％，

接着投入到压榨机中，进行压榨处理，菜籽油榨出后再经过过滤，过滤菜籽油中的杂质；

[0008] S3：将S2中的榨出的菜籽油集中水化脱胶，连续脱色和脱酸脱臭处理，然后暴露空

气中静置2-3天，最后装瓶密封；

[0009] 上述压榨工艺S2中所述的压榨机包括壳体；所述壳体外圈下端部设有控制器；所

述控制器用于控制该压榨机的工作；所述壳体上端中央位置设有一号气缸，且一号气缸通

过螺栓连接在壳体上端部，一号气缸的活塞杆穿过壳体上端伸入壳体内部，并通过轴承与

压盘连接；所述压盘外边缘紧贴壳体内壁，且压盘下端设有支撑板；所述支撑板边缘固接在

壳体内壁上，且支撑板上开设多个出油孔，出油孔直径小于菜籽油颗粒直径；所述壳体一侧

开设进料口，且进料口位于压盘和支撑板之间，壳体下端中央位置开设出油口；通过一号气

缸、压盘和支撑板之间的配合，实现对菜籽油的压榨；使用时，首先将高温软化的菜籽从进

料口处投入到支撑板上，然后操控控制器启动一号气缸，一号气缸的活塞杆下端移动，一号

气缸活塞杆移动同时，带动压盘沿着壳体内壁向下移动，逐渐压盘下端面与支撑板上端面

靠近，最终，压盘下端面挤压支撑板上端面的菜籽，菜籽被压盘挤压后，菜籽破裂且菜籽油

已经被榨出，与此同时，压盘对支撑板的挤压力仍然存有，菜籽油在挤压力的作用下，菜籽

油从支撑板内的出油孔内渗出，此时菜籽油就已经被压榨出；

[0010] 优选的，所述壳体一侧设有旋转气缸，且旋转气缸相对进料口对称设置，初始状态
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下，旋转气缸的活塞杆与壳体内壁齐平，且旋转气缸的活塞杆上设有一号齿条；所述压盘上

开设环形槽，且环形槽内的下端面上设有多条与旋转气缸活塞杆上相对应的二号齿条；通

过旋转气缸、一号齿条和二号齿条的配合，实现压盘的转动；使用时，压盘的下端面和支撑

板上端面之间覆有一层菜籽油饼，菜籽油饼已经被压实而很再压榨出菜籽油，此时控制器

启动旋转气缸，在旋转气缸启动后，旋转气缸的活塞伸入到环形槽内，然后一号齿条与二号

齿条互相啮合，接着控制旋转气缸的活塞转动，旋转气缸的活塞转动后，在一号齿条和二号

齿条的约束下，旋转气缸使得压盘转动，压盘转动使得菜籽油饼继续压榨出菜籽油；当压盘

的轴向力很难再压榨出菜籽油时，通过旋转气缸带动压盘转动，使得压盘在径向方向上再

次压榨菜籽出油，充分利用了压盘对菜籽的挤压力，从而提高菜籽的压榨效率。

[0011] 优选的，所述压盘下端面设有多个凸起，且凸起交错设置；通过设置凸起，实现凸

起对菜籽的碾压；使用时，旋转气缸使得压盘转动后，压盘下端的凸起与压盘同步转动，凸

起在转动时，凸起拱起菜籽油饼，使得菜籽油饼在被挤压的过程中，压盘一边对菜籽油饼挤

压，压盘上凸起一边对菜籽油饼进行翻滚，使得菜籽油饼充分被压榨，从而提高菜籽出油

率。

[0012] 优选的，每个所述凸起下端面设有螺旋纹路；通过螺旋纹路实现对菜籽的拢合碾

压；使用时，压盘转动，凸起使得菜籽油饼翻滚，同时凸起上的螺旋纹路会揽垄菜籽油饼内

未被挤压破碎的菜籽，在揽垄的过程中凸起对未被挤压破摔的菜籽进行集中碾压破碎，使

得投入到支撑板上的每一粒菜籽都可以被压榨出油，从而提高菜籽出油率。

[0013] 优选的，所述支撑板下端设有滤油网；所述滤油网浸入到调和剂溶液中进行浸泡；

所述调和剂按照质量份数由野菊花提取物4份、番茄红素2份、维生素E4份、蜂蜜2份、活性炭

5份甘草2份、当归0.3份和陈皮0.7份调和而成；通过调和剂实现对菜籽油油品的提高；使用

时，菜籽被压榨出油，菜籽油从支撑板上的出油孔内流出，滴落在滤油网上，然后滤油网过

滤掉菜籽油中的杂质，过滤的菜籽油滴落在壳体底部，并通过出油口流出，同时，由于滤油

网是在调和剂溶液中浸泡过的，所以滤油网上粘附有调和剂，然后调和剂与菜籽油结合后，

调和剂提高菜籽油的品质和风味。

[0014] 优选的，所述旋转气缸上引出一号管道；所述一号管道一端连通旋转气缸，一号管

道的另一端伸入壳体内部，且一号管道的另一端出气孔对准滤油网安置；通过一号管道的

气体作用到滤油网上，实现对滤油网的摆动；使用时，进入旋转气缸的气体经过分路进入一

号管道内，气体经一号管道作用在滤油网上，气体冲击在滤油网上，使得滤油网摆动，滤油

网摆动加快菜籽油的过滤，同时，滤油网的摆动使得菜籽油可以与滤油网的调和剂结合更

加充分，从而提高菜籽油的油品和风味。

[0015] 本发明的有益效果如下：

[0016] 1 .本发明所述的一种食用油压榨工艺，通过旋转气缸带动压盘转动，充分利用压

盘轴向力和径向力，以及在压盘下端面设有的凸起，和凸起上的螺旋纹路，在压盘转动时，

凸起使得菜籽油饼翻滚，螺旋纹路揽垄未被破碎的菜籽，最终提高菜籽的出油率。

[0017] 2.本发明所述的一种食用油压榨工艺，滤油网在调和剂中浸泡，菜籽油经过滤油

网过滤同时，调和剂与菜籽油结合，提高菜籽油油品和风味，以及一号管道喷出的气体作用

在滤油网上，滤油网快速过滤菜籽油和提高调和剂与菜籽油的结合效率。
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附图说明

[0018] 下面结合附图对本发明作进一步说明。

[0019] 图1是本发明中压榨工艺的流程图；

[0020] 图2是本发明所使用压榨机的立体示意图；

[0021] 图3是图2中A处的局部放大图；

[0022] 图4是图2中B处的局部放大图；

[0023] 图5是本发明所使用压榨机中压盘的俯视图；

[0024] 图6是图5中C处的局部放大图；

[0025] 图中：壳体1、控制器11、一号气缸12、进料口13、出油口14、滤油网15、压盘2、二号

齿条21、凸起22、螺旋纹路221、支撑板3、出油孔31、旋转气缸4、一号齿条41、一号管道42。

具体实施方式

[0026] 为了使本发明实现的技术手段、创作特征、达成目的与功效易于明白了解，下面结

合具体实施方式，进一步阐述本发明。

[0027] 如图1至图6所示，本发明所述的一种食用油压榨工艺，其特征在于：其压榨工艺包

括以下步骤：

[0028] S1：预处理，首先用脱壳机将菜籽脱可处理，然后选用规格为30目的筛网对菜籽进

行筛选过滤，以及除去菜籽中杂质和菜籽壳；

[0029] S2：将S1中的筛选过滤的菜籽经过高温蒸汽软化，使其水分含量达到80％-90％，

接着投入到压榨机中，进行压榨处理，菜籽油榨出后再经过过滤，过滤菜籽油中的杂质；

[0030] S3：将S2中的榨出的菜籽油集中水化脱胶，连续脱色和脱酸脱臭处理，然后暴露空

气中静置2-3天，最后装瓶密封；

[0031] 上述压榨工艺S2中所述的压榨机包括壳体1；所述壳体1外圈下端部设有控制器

11；所述控制器11用于控制该压榨机的工作；所述壳体1上端中央位置设有一号气缸12，且

一号气缸12通过螺栓连接在壳体1上端部，一号气缸12的活塞杆穿过壳体1上端伸入壳体1

内部，并通过轴承与压盘2连接；所述压盘2外边缘紧贴壳体1内壁，且压盘2下端设有支撑板

3；所述支撑板3边缘固接在壳体1内壁上，且支撑板3上开设多个出油孔31，出油孔31直径小

于菜籽油颗粒直径；所述壳体1一侧开设进料口13，且进料口13位于压盘2和支撑板3之间，

壳体1下端中央位置开设出油口14；通过一号气缸12、压盘2和支撑板3之间的配合，实现对

菜籽油的压榨；使用时，首先将高温软化的菜籽从进料口13处投入到支撑板3上，然后控制

器11启动一号气缸12，一号气缸12的活塞杆下端移动，一号气缸12活塞杆移动同时，带动压

盘2沿着壳体1内壁向下移动，逐渐压盘2下端面与支撑板3上端面靠近，最终，压盘2下端面

挤压支撑板3上端面的菜籽，菜籽被压盘2挤压后，菜籽破裂且菜籽油已经被榨出，与此同

时，压盘2对支撑板3的挤压力仍然存有，菜籽油在挤压力的作用下，菜籽油从支撑板3内的

出油孔31内渗出，此时菜籽油就已经被压榨出；

[0032] 作为本发明的一种具体实施方式，所述壳体1一侧设有旋转气缸4，且旋转气缸4相

对进料口13对称设置，初始状态下，旋转气缸4的活塞杆与壳体1内壁齐平，且旋转气缸4的

活塞杆上设有一号齿条41；所述压盘2上开设环形槽，且环形槽内的下端面上设有多条与旋

转气缸4活塞杆上相对应的二号齿条21；通过一号齿条41和二号齿条21的配合，实现压盘2
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的转动；使用时，压盘2挤压菜籽，使得菜籽挤压成饼，且菜籽油饼已经被压实而很再压榨出

菜籽油，此时控制器11控制旋转气缸4，在旋转气缸4启动后，旋转气缸4的活塞伸入到环形

槽内，然后一号齿条41与二号齿条21互相啮合，接着控制旋转气缸4的活塞转动，旋转气缸4

的活塞转动后，在一号齿条41和二号齿条21的约束下，旋转气缸4使得压盘2转动，压盘2转

动使得菜籽油饼继续压榨出菜籽油；当压盘2的轴向力很难再压榨出菜籽油时，通过旋转气

缸4带动压盘2转动，使得压盘2在径向方向上再次压榨菜籽出油，充分利用了压盘2对菜籽

的挤压力，从而提高菜籽的压榨效率。

[0033] 作为本发明的一种具体实施方式，所述压盘2下端面设有多个凸起22，且凸起22交

错设置；通过设置凸起22，实现凸起22对菜籽的碾压；使用时，旋转气缸4使得压盘2转动后，

压盘2下端的凸起22与压盘2同步转动，凸起22在转动时，凸起22拱起菜籽油饼，使得菜籽油

饼在被挤压的过程中，压盘2一边对菜籽油饼挤压，压盘2上凸起22一边对菜籽油饼进行翻

滚，使得菜籽油饼充分被压榨，从而提高菜籽出油率。

[0034] 作为本发明的一种具体实施方式，每个所述凸起22下端面设有螺旋纹路221；通过

螺旋纹路221实现对菜籽的拢合碾压；使用时，压盘2转动，凸起22使得菜籽油饼翻滚，同时

凸起22上的螺旋纹路221会揽垄菜籽油饼内未被挤压破碎的菜籽，在揽垄的过程中凸起22

对未被挤压破摔的菜籽进行集中碾压破碎，使得投入到支撑板3上的每一粒菜籽都可以被

压榨出油，从而提高菜籽出油率。

[0035] 作为本发明的一种具体实施方式，所述支撑板3下端设有滤油网15；所述滤油网15

浸入到调和剂溶液中进行浸泡；所述调和剂按照质量份数由野菊花提取物4份、番茄红素2

份、维生素E4份、蜂蜜2份、活性炭5份甘草2份、当归0.3份和陈皮0.7份调和而成；通过调和

剂实现对菜籽油油品的提高；使用时，菜籽被压榨出油，菜籽油从支撑板3上的出油孔31内

流出，滴落在滤油网15上，然后滤油网15过滤掉菜籽油中的杂质，过滤的菜籽油滴落在壳体

1底部，并通过出油口14流出，同时，由于滤油网15是在调和剂溶液中浸泡过的，所以滤油网

15上粘附有调和剂，然后调和剂与菜籽油结合后，调和剂提高菜籽油的品质和风味。

[0036] 作为本发明的一种具体实施方式，所述旋转气缸4上引出一号管道42；所述一号管

道42一端连通旋转气缸4，一号管道42的另一端伸入壳体1内部，且一号管道42的另一端出

气孔对准滤油网15安置；通过一号管道42的气体作用到滤油网15上，实现对滤油网15的摆

动；使用时，进入旋转气缸4的气体经过分路进入一号管道42内，气体经一号管道42作用在

滤油网15上，气体冲击在滤油网15上，使得滤油网15摆动，滤油网15摆动加快菜籽油的过

滤，同时，滤油网15的摆动使得菜籽油可以与滤油网15的调和剂结合更加充分，从而提高菜

籽油的油品和风味。

[0037] 使用时，首先将高温软化的菜籽从进料口13处投入到支撑板3上，然后控制器11启

动一号气缸12，一号气缸12的活塞杆下端移动，一号气缸12活塞杆移动同时，带动压盘2沿

着壳体1内壁向下移动，逐渐压盘2下端面与支撑板3上端面靠近，最终，压盘2下端面挤压支

撑板3上端面的菜籽，菜籽被压盘2挤压后，菜籽破裂且菜籽油已经被榨出，与此同时，压盘2

对支撑板3的挤压力仍然存有，菜籽油在挤压力的作用下，菜籽油从支撑板3内的出油孔31

内渗出，此时菜籽油就已经被压榨出；压盘2挤压菜籽，使得菜籽挤压成饼，且菜籽油饼已经

被压实而很再压榨出菜籽油，此时控制器11控制旋转气缸4，在旋转气缸4启动后，旋转气缸

4的活塞伸入到环形槽内，然后一号齿条41与二号齿条21互相啮合，接着控制旋转气缸4的
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活塞转动，旋转气缸4的活塞转动后，在一号齿条41和二号齿条21的约束下，旋转气缸4使得

压盘2转动，压盘2转动使得菜籽油饼继续压榨出菜籽油；当压盘2的轴向力很难再压榨出菜

籽油时，通过旋转气缸4带动压盘2转动，使得压盘2在径向方向上再次压榨菜籽出油，充分

利用了压盘2对菜籽的挤压力，从而提高菜籽的压榨效率；旋转气缸4使得压盘2转动后，压

盘2下端的凸起22与压盘2同步转动，凸起22在转动时，凸起22拱起菜籽油饼，使得菜籽油饼

在被挤压的过程中，压盘2一边对菜籽油饼挤压，压盘2上凸起22一边对菜籽油饼进行翻滚，

使得菜籽油饼充分被压榨，从而提高菜籽出油率；压盘2转动，凸起22使得菜籽油饼翻滚，同

时凸起22上的螺旋纹路221会揽垄菜籽油饼内未被挤压破碎的菜籽，在揽垄的过程中凸起

22对未被挤压破摔的菜籽进行集中碾压破碎，使得投入到支撑板3上的每一粒菜籽都可以

被压榨出油，从而提高菜籽出油率；菜籽被压榨出油，菜籽油从支撑板3上的出油孔31内流

出，滴落在滤油网15上，然后滤油网15过滤掉菜籽油中的杂质，过滤的菜籽油滴落在壳体1

底部，并通过出油口14流出，同时，由于滤油网15是在调和剂溶液中浸泡过的，所以滤油网

15上粘附有调和剂，然后调和剂与菜籽油结合后，调和剂提高菜籽油的品质和风味；进入旋

转气缸44的气体经过分路进入一号管道42内，气体经一号管道42作用在滤油网15上，气体

冲击在滤油网15上，使得滤油网15摆动，滤油网15摆动加快菜籽油的过滤，同时，滤油网15

的摆动使得菜籽油可以与滤油网15的调和剂结合更加充分，从而提高菜籽油的油品和风

味。

[0038] 上述前、后、左、右、上、下均以说明书附图中的图2为基准，按照人物观察视角为标

准，装置面对观察者的一面定义为前，观察者左侧定义为左，依次类推。

[0039] 在本发明的描述中，需要理解的是，术语“中心”、“纵向”、“横向”、“前”、“后”、

“左”、“右”、“竖直”、“水平”、“顶”、“底”“内”、“外”等指示的方位或位置关系为基于附图所

示的方位或位置关系，仅是为了便于描述本发明和简化描述，而不是指示或暗示所指的装

置或元件必须具有特定的方位、以特定的方位构造和操作，因此不能理解为对本发明保护

范围的限制。

[0040] 以上显示和描述了本发明的基本原理、主要特征和优点。本行业的技术人员应该

了解，本发明不受上述实施例的限制，上述实施例和说明书中描述的只是说明本发明的原

理，在不脱离本发明精神和范围的前提下，本发明还会有各种变化和改进，这些变化和改进

都落入要求保护的本发明范围内。本发明要求保护范围由所附的权利要求书及其等效物界

定。
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