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ES 2297701 T3

DESCRIPCION

Dispositivo agitador de bebidas.

La presente invencién se refiere a un dispositivo agitador de bebidas destinado a agitar o mezclar liquidos y/o
ingredientes en polvo con liquido en un recipiente para el consumo de bebidas. La invencién se refiere también a un
método de agitacioén y eventualmente, formacién de espuma en un liquido contenido en un recipiente para el consumo
de bebidas. Los dispositivos de agitacién de este tipo se utilizan en aparatos para la venta al ptiblico de bebidas que
consisten habitualmente en un liquido caliente y en un concentrado liquido o en polvo.

Se ha observado frecuentemente que es dificil, en los dispositivos agitadores anteriormente conocidos, conseguir
una mezcla satisfactoria de los otros ingredientes con el liquido. Se presentan problemas especificos cuando se desea
conseguir la formacion de espuma en el liquido, por ejemplo, en la preparacion del llamado cappuccino. Esto se lleva
a cabo habitualmente mediante la formacién de espuma de la leche en un recipiente separado. Estos recipientes han
de ser lavados varias veces al dia por razones higiénicas. El documento EP 1.197.145 describe el dispositivo para la
formacién de espuma a partir de la leche para preparar un cappuccino, que consiste en un dispositivo tubular con un
husillo pasante dotado de una paleta agitadora, una entrada de vapor en la parte alta y aberturas de entrada para aire
y leche a lo largo del tubo. Este dispositivo de agitacién es caro y complicado, tiene una considerable altura global
y ademds no puede preparar la totalidad de la bebida, sino solamente espuma de leche. En general se requieren dos
dispositivos agitadores para la preparacién de un cappuccino.

Es conocida la utilizacion de imanes permanentes en recipientes mezcladores cuyos imanes son obligados a girar
por medio de un campo magnético rotativo o que cambia de polaridad. El documento WO 85/05046 da a conocer
un dispositivo de este tipo que comprende un recipiente de mezcla con una salida en el fondo. Dispuesto alrededor
del borde inferior del recipiente se encuentra un nicleo de hierro cerrado dotado de una serie de bobinas eléctricas
conectadas a una fuente de corriente eléctrica alterna que puede producir campos magnéticos de frecuencia y potencia
variables. El dispositivo se utiliza especialmente para producir mezclas en relacién con procedimientos quimicos.

El documento EP 0.285.210 da a conocer un mezclador para bebidas que comprende un recipiente de mezcla en
forma de tubo con una salida en el fondo. Dispuesta en el recipiente de mezcla se encuentra una paleta mezcladora que
tiene en el fondo un elemento magnético en forma de un iman permanente. Un electroimdn estd situado por fuera del
recipiente pudiendo impulsar la paleta mezcladora en un movimiento de rotacion y/o vibracion. La paleta mezcladora
estd dispuesta de forma descubierta en el recipiente de mezcla y puede ser levantada facilmente para su limpieza. No
obstante, la limpieza sigue siendo una operacién laboriosa y que requiere tiempo. La paleta mezcladora puede quedar
dotada de ranuras a efectos de conseguir la formacién de espuma de la leche, por ejemplo en la preparacién de un
cappuccino. En este caso la limpieza es incluso més laboriosa.

El documento EP 1.155.646 da a conocer un dispositivo para la preparacion de una bebida en una taza en la que se
han introducido en primer lugar ingredientes en polvo. Se facilita liquido para la dilucién de la bebida a través de un
cabezal de distribucion dispuesto en un vastago hueco vertical acoplado a una rueda de impulsién. En la parte superior,
el vastago estd conectado a un tubo de entrada con intermedio de un acoplamiento libremente giratorio. El cabezal de
distribucién comprende una conduccién de conexidn dispuesta diagonalmente, que conduce a dos toberas dispuestas
en oposicion, excéntricamente, para la distribucion, dirigidas hacia abajo. La rueda de impulsién estd dispuesta en una
caja de engranajes y es impulsada por un motor eléctrico.

Este dispositivo tiene una serie de desventajas. Comprende un motor adicional y una transmisién mecénica hacia el
cabezal de distribucién con intermedio de ruedas dentadas. Esto conduce a desgaste y a riesgo de averias. La conexién
de giro libre entre el tubo y el vastago hueco estd también sometida a desgaste, y a lo largo del tiempo presenta fugas
de liquido. Los vasos de liquido de forma helicoidal en el cabezal de distribucién son de dificil acceso para la limpieza
y se pueden producir depdsitos en los mismos.

Se hace referencia también al documento US 3900 186.

El objetivo de la invencién consiste, por lo tanto, en conseguir un dispositivo para la agitacion de bebidas que
comprende un cabezal de distribucién destinado a mezclar liquido de dilucién con otros ingredientes en el propio
recipiente de la bebida, cuyo dispositivo tiene una construccién simple y facil de limpiar, no contiene partes mdviles
en el conducto de liquido, tiene una reducida altura total y pocas partes méviles. También serd posible la utilizacién
del dispositivo para la preparacion de diferentes tipos de bebidas con diferentes exigencias de agitacion durante la
preparacién. Otro objetivo de la presente invencidn consiste también en dar a conocer un método para la preparacién de
una bebida en dicho dispositivo, haciendo posible la preparacidn de bebidas con y sin espuma en el mismo dispositivo.
Otro objetivo de la presente invencidn consiste en dar a conocer la utilizacién de un dispositivo de agitacién para la
preparacién de cappuccino y otras bebidas con espuma sin utilizar un dispositivo de preparacion separado para formar
espuma de leche o de otro liquido.

Estos objetivos se consiguen en virtud del dispositivo de agitacion de bebidas destinado a la agitacién o mezcla
de un liquido y/o ingredientes en polvo con liquido en un recipiente de bebidas, siendo suministrado el liquido desde
la parte superior a través del dispositivo de agitacion a un tubo de salida que conduce como minimo un chorro de
liquido hacia el interior del recipiente de la bebida. El liquido es suministrado a través de un tubo de salida. Un tubo
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de salida esta fijado de forma rotativa al dispositivo. El tubo de salida estd asociado a un elemento magnético externo.
Un dispositivo electromagnético estd dispuesto por fuera del elemento magnético o a una cierta distancia del mismo,
para crear un campo magnético variable configurado para desplazar el tubo de salida en rotacién. Esta disposicién
especifica proporciona al chorro de liquido un efecto centrifugo correspondiente que ayuda a la mezcla y/o formacién
de espuma del liquido en un recipiente. Esta disposicion es especialmente efectiva para la agitacién y la formacién
de espuma en un liquido en un recipiente para bebidas. Esta disposicion favorece también un suministro y agitacién
mads higiénicos de la bebida con contacto reducido del sistema con el liquido, requiriendo, por lo tanto, una menor
limpieza. Esta disposicién es también menos voluminosa.

La invencién se refiere también a un método para la agitacién de un liquido en un recipiente para bebidas, ca-
racterizado porque el liquido es conducido mediante un tubo de salida para el suministro de liquido que es rotativo,
de manera que el chorro de liquido que sale puede recibir el correspondiente efecto centrifugo y de manera que el
tubo de salida esté asociado de forma fija a un elemento magnético y porque un dispositivo electromagnético queda
dispuesto por fuera del elemento magnético para crear un campo magnético que impulsa al elemento magnético y al
tubo conjuntamente en rotacion.

En una modalidad posible del método, la velocidad de rotacién del tubo de salida es ajustable por una unidad de
control.

Preferentemente, la rotacion del tubo de salida es ajustada a velocidades variables como funcién del tipo de bebida
preparada. Esto proporciona la ventaja de ajustar la forma del chorro de liquido al tipo de bebida preparada y, en
particular, para ajustar la cantidad de espuma, por ejemplo, para bebidas tipo cappuccino. La invencién se describird
a continuacién con ayuda de una realizacién no limitativa haciendo referencia al dibujo adjunto en el que la figura 1
muestra una vista esquematica de un sistema de preparacion de bebidas que comprende un dispositivo de agitacién
segun la invencién que se ha mostrado sin caja envolvente, receptidculo de vasos y otros equipos periféricos; la figura
2 muestra una vista segtin un cierto dngulo desde la parte superior de un dispositivo agitador segin la invencion; la
figura 3 muestra una vista con un cierto angulo desde la parte inferior del dispositivo de la figura 2 mostrada sin la
placa inferior; la figura 4 muestra una vista vertical en seccién del dispositivo de las figuras 2 y 3; la figura 5 muestra
una vista con un cierto dngulo desde debajo correspondiente a la figura 3, mostrando solamente el cuerpo envolvente
del dispositivo y una placa de soporte;

La figura 6 muestra una vista directamente desde debajo del cuerpo envolvente de la figura 5;

La figura 7 muestra una vista en planta inferior de una placa inferior que corresponde con el dispositivo de la figura

La figura 8 muestra una vista lateral de la placa inferior de la figura 7;
La figura 9 muestra una vista lateral de un tubo de salida que forma parte del dispositivo de agitacion, y

La figura 10 muestra una vista esquemadtica con las piezas desmontadas del dispositivo de agitacion de las figuras
2-9.

La figura 1 muestra un sistema de preparacién de bebidas que forma parte de un aparato para la venta al piblico de
bebidas. A efectos de mayor claridad, solamente se ha mostrado la preparacion real de bebidas y no se han mostrado
otros equipos periféricos y componentes de la instalacion. El sistema consiste en un depésito de liquido (1), un tubo de
conexion (2), un dispositivo agitador (3) que se abre por encima de un vaso (4) dispuesto en un dispositivo presentador
de los vasos o unidad de alimentacién de vasos de tipo carrusel (5). El presentador de los vasos recibe los vasos de
un dispositivo de almacén (no mostrado), siendo alimentados dichos vasos a continuacién, debajo del dispositivo de
agitacion (3) después de haber recibido en primer lugar ingredientes de bebida en polvo. El suministro del material en
polvo puede tener lugar antes del carrusel o en una posicién del carrusel antes del suministro del liquido.

El depésito de liquido comprende un dispositivo de calentamiento y tiene en el exterior una valvula (10). Dispuesta
con el dispositivo de valvula (10) se encuentra una bomba (12) que envia a presion la cantidad de liquido previamente
medida o definida dentro del tubo (2). El tubo discurre con intermedio de los soportes (14) del tubo, de los cuales se
han mostrado dos solamente, hacia el tubo de entrada (16) dispuesto sobre el dispositivo agitador (3). El tubo (16)
tiene forma acodada con una pieza de entrada (18) conectada al tubo (2) y una pieza de salida (20) con unos salientes
de tope (22) que limitan la profundidad a la que la parte de salida puede penetrar en el dispositivo de agitacién (3). La
altura global del sistema de preparacién de bebida es reducida porque el tubo de entrada tiene forma acodada.

El dispositivo de agitacién (3) tiene un cuerpo envolvente (24) y una placa inferior o de fondo (25). El cuerpo
envolvente (24) consiste en un cuerpo circundante (26) con una parte o pared superior (28) y una pared lateral (30) y
asi mismo una placa o pestafia (32) que sobresale de la parte inferior del cuerpo envolvente. Sobresaliendo hacia arriba
desde la parte superior (28) se observa en disposicién centrada, un estrechamiento o cuello cénico (34) que termina en
la parte superior en una pestafia (36) dirigida hacia adentro, que rodea un orificio central (38) para el tubo de entrada
(16). La profundidad méaxima de penetracién hacia abajo del tubo (16) estd limitada por los salientes de tope (22) en
la parte de salida (20). En el extremo opuesto, el estrechamiento o cuello (34) termina en una pestafia anular (40) que
sobresale hacia dentro del cuerpo envolvente. La pared circundante (30) encierra una parte central (31) y tres espacios
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(33) para imanes que sobresalen de ésta. El cuerpo envolvente (24) tiene asi mismo en la pared (30) unas fijaciones
(42) en forma de salientes o vastagos de gufa que estdn destinadas a ser fijadas en orificios correspondientes (58) de la
placa inferior o de fondo y que pueden recibir tornillos (no mostrados) para retener las piezas entre si.

Las figuras 5 y 6 muestran un cuerpo envolvente (24) con los imanes desmontados. Una placa triangular de soporte
(44) en forma de un panel de circuito estd dispuesta en el cuerpo envolvente. La placa de soporte tiene un orificio
central (46) que rodea la pestaria anular (40) que define la posicion. La placa de soporte (44) tiene recortes (48) en
los vértices del tridngulo que sirven como asientos para electroimanes (50). Los electroimanes estan conectados con
intermedio de conductores (no mostrados) a la placa (44) del panel de circuito. Se suministran sefiales de control y
corriente eléctrica a los electroimanes por conducciones (no mostradas) que pasan a través de un orificio (52) del
cuerpo envolvente (24).

La placa inferior (25) que se ha mostrado en las figuras 7 y 8 tiene un borde de soporte (54) destinado a establecer
contacto contra el cuerpo envolvente (26) y rodear tres espacios para imanes (56). La placa inferior o de fondo tiene un
parte central, un estrechamiento cénico o cuello (60) que sobresale hacia adentro de la pestafia anular (40). El cuello
o estrechamiento (60) tiene unos rebajes (62) para los nicleos de hierro (51) de los electroimanes (50).

La conduccién en dngulo (16) estd conectada a un tubo de salida (64) y es empujada al exterior de la misma. El
tubo de salida (64) tiene en su extremo superior (66) dos nervios anulares (68) y (70) con una zona intermedia (72).
La parte de salida (20) de la conduccion en dngulo estd destinada a su guiado sobre el tubo de salida y sobre el primer
nervio (68) estableciendo contacto con el segundo nervio (70), que sirve como tope. La posicién del tubo de salida
en direccion longitudinal, queda por lo tanto definida. Dispuestas en el extremo inferior de la salida (74) del tubo de
salida, se encuentran otros dos nervios externos (76,78) que comprenden una zona intermedia mas ancha (80) que
recibe un anillo (82) de un material ferromagnético situado en el exterior. Este anillo estd situado al mismo nivel que
los electroimanes (50). El material de este anillo debe ser tal que no resulta magnetizado permanentemente después de
haber sido situado en un campo magnético, por ejemplo, chapa para transformadores o similar. El tubo de salida esta
realizado de manera adecuada a partir de un material de silicona que es especialmente adecuado para la manipulacién
de productos alimenticios.

Durante la utilizacién del dispositivo de agitacion, los electroimanes son activados alrededor del dispositivo a la
velocidad que corresponde a la intensidad de mezcla deseada. El extremo de salida (74) y el tubo de salida (64) y su
embocadura (84) se desplazan entonces a lo largo de una trayectoria aproximadamente circular y el chorro de liquido
que sale describird una trayectoria aproximadamente circular cerrada en el vaso. Este movimiento se hace posible en
virtud de que el estrechamiento o cuello (34) rodea el tubo de salida y su prolongacién en el cuello (60) que sobresale
hacia arriba desde la placa inferior, teniendo una anchura que se incrementa hacia abajo. Por el movimiento del chorro
de liquido sobre el fondo del vaso y a continuacién por el contenido del vaso, el concentrado en polvo es agitado y
disuelto en el liquido.

Dependiendo de las caracteristicas de la bebida que se ha mezclado, se pueden variar la velocidad o frecuencia de
la boca del tubo.

El dispositivo es especialmente ventajoso para la preparacion de cappuccino de forma que es posible preparar esta
bebida en el propio vaso de consumo de la bebida partiendo de ingredientes en polvo y agua caliente y utilizando un
dispositivo de mezcla tnico.

En particular, se puede utilizar también un concentrado liquido en vez de producto en polvo. Es también posible
preparar bebidas distintas del café, como por ejemplo, té, chocolate, bebidas frias tales como jarabe de frutas y agua.
Ademads, se puede utilizar también mds de tres electroimanes o el anillo realizado a base de un material magnético no
permanente puede ser sustituido por un elemento magnético. El dispositivo de agitacién puede comprender también
mads de una conduccion de liquido, cuyas conducciones son desplazadas simultdneamente por los electroimanes. Esta
disposicién puede estar destinada, por ejemplo, a jarabe y agua. El liquido concentrado a disolver es introducido de
manera adecuada al inicio del ciclo de mezcla o incluso antes de éste. La invencién no estd limitada a la utilizacién
de recipientes para el consumo de bebidas que adopten formas de vasos de un solo uso, sino que puede utilizarse
conjuntamente o con cualquier tipo de recipiente para el consumo de bebidas, por ejemplo, la taza de café del propio
usuario.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo para la agitacién de bebidas, para la agitacién o mezcla de ingredientes liquidos y/o ingredientes
en polvo con liquido en un recipiente para consumo de bebidas (4), siendo suministrado el liquido a partir de una
conduccién de entrada (16), con intermedio del dispositivo de agitacién a un tubo de salida que conduce como minimo
un chorro de liquido hacia el interior del recipiente para el consumo de la bebida, caracterizado porque el liquido es
suministrado con intermedio de un tubo de salida (64) que estd fijado con capacidad de rotacién al dispositivo y que
estd asociado a un elemento magnético externo (82) y porque el dispositivo electromagnético estd dispuesto por fuera
del elemento magnético para crear un campo magnético variable configurado para desplazar el tubo (64) en rotacion.

2. Dispositivo segtn la reivindicacion 1, caracterizado porque dicho elemento magnético es un anillo de hierro no
magnetizable permanentemente (82) que estd dispuesto entre dos nervios (76,78) en el extremo inferior (74) del tubo
de salida (64).

3. Dispositivo segtin la reivindicacién 1 6 2, caracterizado porque el dispositivo electromagnético consiste como
minimo en tres electroimanes (50), uno de cuyos polos esta dirigido hacia el elemento magnético (82) y porque estan
dispuestos de forma que son activados ciclicamente.

4. Dispositivo segtn la reivindicacion 3, caracterizado porque los electroimanes (50) estan comprendidos en un
cuerpo envolvente (24) que tiene un cuerpo circundante (26) y una placa de fondo (25) y porque el cuerpo envolvente
(24) de la placa de fondo (25) tiene cuellos dirigidos cénicamente hacia arriba (34 y 60 respectivamente) que forman
conjuntamente un paso para el tubo de salida (64).

5. Dispositivo segtin la reivindicacién 4, caracterizado porque el cuerpo envolvente (24) rodea una placa de
soporte (44) que adopta la forma de panel de circuito, cuya placa tiene unos rebajes (48) destinados a retener en
posicion los electroimanes (50) y porque el panel de circuito (44) comprende elementos electrénicos para el control y
suministro de potencia a los electroimanes (50).

6. Dispositivo segtin cualquiera de las reivindicaciones anteriores, caracterizado porque el tubo de salida (64) esta
conectado a una tuberia de entrada (16) de forma acodada, que esta dispuesta en un alojamiento (36,38) del cuerpo
envolvente (24), encontrdndose el extremo superior (66) del tubo de salida (64) como minimo, basicamente fijado en
direccién radial.

7. Método para la agitacién de un liquido en un recipiente para el consumo de bebidas, caracterizado porque el
liquido es conducido por un tubo de salida de suministro de liquido (64) que es giratorio a una velocidad determinada,
de manera que el chorro de liquido saliente puede recibir el correspondiente efecto centrifugo y en el que el tubo
de salida (64) estd asociado a un elemento magnético (82) y porque un dispositivo electromagnético estd dispuesto
por fuera del elemento magnético para crear un campo magnético que impulsa el elemento magnético y el tubo
conjuntamente en rotacion.

8. Método segtin la reivindicacién 7, caracterizado porque el dispositivo de electroiman consiste como minimo de
tres electroimanes (50), un polo de los cuales esta dirigido hacia el elemento magnético (82) y porque los electroimanes
(50) son activados sucesivamente, lo cual provoca que la embocadura (84) del tubo de salida se desplace a lo largo de
una trayectoria aproximadamente circular y que el chorro de liquido saliente describa la correspondiente trayectoria
cerrada en el recipiente (4) para el consumo de bebidas.

9. Método segtin la reivindicacién 7 u 8, caracterizado porque el liquido es suministrado a presién con ayuda de
una bomba (12) y/o que la limpieza y lavado tienen lugar por el paso de agua circulante.

10. Método segtin la reivindicacién 7 a 9, caracterizado porque la velocidad de rotacién del tubo de salida (64) es
ajustable para una unidad de control.

11. Método segtin la reivindicacién 11, caracterizado porque la rotacion del tubo de salida (64) es ajustada a
velocidades variables como funcién del tipo de bebida preparada.
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