
(19)中华人民共和国国家知识产权局

(12)发明专利申请

(10)申请公布号 

(43)申请公布日 

(21)申请号 202011038831.X

(22)申请日 2020.09.28

(30)优先权数据

19201532.9 2019.10.04 EP

(71)申请人 乔治洛德方法研究和开发液化空气

有限公司

地址 法国巴黎

(72)发明人 A·林克拉克　

(74)专利代理机构 北京市中咨律师事务所 

11247

代理人 彭立兵　林柏楠

(51)Int.Cl.

A23B 4/16(2006.01)

 

(54)发明名称

屠宰后的动物胴体的处理

(57)摘要

处理屠宰后的动物胴体(3)的方法，其包含：

a)将胴体(3)放入室(2)内，和b)通过将室(2)内

的氧气浓度保持在高于20％和将胴体(3)的温度

保持在高于10℃，将室(2)内的胴体(3)消毒。借

助所述方法和用途，可以特别高效地将动物胴体

(3)消毒，特别是针对弯曲杆菌属细菌。因此，对

胴体(3)施以高于20％的氧气浓度和高于10℃的

温度。
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1.处理屠宰后的动物胴体(3)的方法，其包含：

a)将胴体(3)放入室(2)内，和

b)通过将室(2)内的氧气浓度保持在高于20％和将胴体(3)的温度保持在高于10℃，将

室(2)内的胴体(3)消毒。

2.根据权利要求1的方法，其中步骤a)在屠宰后不到30分钟进行。

3.根据前述权利要求任一项的方法，其进一步包含：

c)将胴体(3)冷却。

4.根据前述权利要求任一项的方法，其中在步骤b)的过程中将室(2)内的氧气浓度保

持在高于25％。

5.根据前述权利要求任一项的方法，其中在步骤b)的过程中将胴体(3)的温度保持在

高于30℃。

6.根据前述权利要求任一项的方法，其中在步骤b)中加热胴体(3)。

7.根据前述权利要求任一项的方法，其中步骤b)持续至少1分钟。

8.根据前述权利要求任一项的方法，其中在步骤b)的过程中将室(2)内的压力保持在

0.2至800毫巴之间。

9.根据权利要求1至7任一项的方法，其中在步骤b)的过程中将室(2)内的压力保持在

1.2至10巴之间。

10.根据前述权利要求任一项的方法，其中在步骤b)中对胴体(3)施以含氧气体的射

流。

11.根据前述权利要求任一项的方法，其中所述动物是家禽。

12.根据前述权利要求任一项的方法，其中步骤a)和b)作为连续方法进行。

13.根据权利要求1至11任一项的方法，其中步骤a)和b)作为分批方法进行。

14.氧气的用途，用于处理屠宰后的动物胴体(3)，其包含：

A)将胴体(3)放入室(2)内，和

B)通过将氧气引入室(2)内以将室(2)内的氧气浓度保持在高于25％并通过将胴体(3)

的温度保持在高于10℃，将室(2)内的胴体(3)消毒。
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屠宰后的动物胴体的处理

[0001] 本发明涉及一种处理屠宰后的动物胴体(carcass)，特别是将家禽(poultry)胴体

消毒的方法。由此，特别可杀死弯曲杆菌属细菌(campylobacter  bacteria)。

[0002] 已知的是，动物胴体，特别是家禽胴体在屠宰后可被弯曲杆菌属细菌污染。如果人

类食用了由被污染的胴体获得的食品，这些细菌可致病。因此，已经开发出处理屠宰后的胴

体以减少胴体表面上的弯曲杆菌属细菌量的方法。但是，这些方法经常是低效的。也就是

说，需要大量努力才能少量减少细菌。

[0003] 因此，本发明的一个目的是至少部分克服现有技术中已知的缺点，特别是提供一

种处理屠宰后的动物胴体的方法，借此可特别高效地将动物胴体消毒，特别是针对弯曲杆

菌属细菌。

[0004] 通过独立权利要求的特征解决这些目的。从属权利要求涉及本发明的优选实施方

案。

[0005] 根据本发明，提供了一种处理屠宰后的动物胴体的方法。所述方法包含：

[0006] a)将胴体放入室(chamber)内，和

[0007] b)通过将室内的氧气浓度保持在高于20％和将胴体的温度保持在高于10℃，将室

内的胴体消毒。

[0008] 本文中给出的所有浓度是指体积分数。也就是说，浓度以体积％给出。

[0009] 借助所述方法，可以处理动物胴体。动物胴体是死亡动物的尸体。可在屠宰后进行

该方法。该处理包含将胴体消毒。因此，所述方法可被视为将胴体消毒的方法。但是，所述方

法可包含胴体的其它处理，因此该方法被描述为处理胴体的方法。

[0010] 在一个室内进行胴体的消毒。在该室的外面屠宰动物。在步骤a)中，将胴体放入该

室内。也就是说，动物在放入该室内时已经死亡。优选密封该室以可控制室内的气氛。优选

地，该室包含门，经其可将胴体放入室内并且经其可将胴体取出室外。该门优选配置为在关

闭门时密封该室。该室优选由钢制成。这种材料特别是卫生的。

[0011] 在步骤b)中将胴体消毒。由此，可杀死细菌，特别是弯曲杆菌属细菌。这可能是因

为据发现，通过将室内的氧气浓度保持在高于20％和将胴体的温度保持在高于10℃，可以

杀死细菌，如弯曲杆菌属细菌。发现这种氧气浓度和这种温度的组合杀死弯曲杆菌属细菌。

[0012] 在步骤b)的过程中，优选将室内的氧气浓度保持在20至100％内。在步骤b)的过程

中，优选将胴体的温度保持在10℃至120℃内，特别是在10℃至50℃之间。高于50℃的温度

可能以仅在烹调中需要的方式影响胴体。

[0013] 通常，在屠宰后立即冷却胴体。由此，可防止胴体发霉(molding)。但是，根据所述

方法，将胴体的温度保持在至少高于10℃以便消毒。据发现，弯曲杆菌属细菌的减少证明延

迟冷却是合理的，因为弯曲杆菌属细菌的减少提高食品品质，而较短的冷却延迟没有任何

显著的负面影响。

[0014] 根据该方法的一个优选实施方案，步骤a)在屠宰后不到30分钟进行。

[0015] 优选地，在屠宰后不到10分钟，特别是不到1分钟进行步骤a)。优选地，在屠宰后1

至5分钟之间进行步骤a)。“屠宰”是指动物的死亡时间。
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[0016] 在本实施方案中，在屠宰后立即进行步骤a)。“在屠宰后立即”是指在死亡时间后

不到30分钟，特别是不到10分钟，特别是不到1分钟将胴体放入该室内。在屠宰和步骤a)之

间，可从胴体上除去羽毛，可将胴体切开和/或可从胴体中除去内脏。优选地，在已从胴体中

除去内脏之后和在进行任何其它工艺步骤之前进行步骤a)。

[0017] 在刚屠宰后，由于动物的体温，胴体仍然是温的。如果在屠宰后足够快地进行所述

方法，胴体的温度对根据步骤b)的消毒而言是足够的，不需要将胴体加热。也优选尽可能快

地杀死弯曲杆菌属细菌以防止它们传播。此外，如果胴体在屠宰后冷却并为了消毒再次加

热，食品品质可能降低。在冷却后加热胴体会中断冷链，这对食品而言理应避免。这样的冷

却和加热也具有低能量效率。

[0018] 尽管如此，也根据所述方法，优选尽可能快地将胴体冷却。因此，该实施方案是优

选的，其中所述方法进一步包含：

[0019] c)将胴体冷却。

[0020] 在步骤b)后进行步骤c)。也就是说，在屠宰动物后，其胴体优选尽可能快地消毒并

随后尽可能快地冷却。优选地，在消毒后一从室中取出胴体就将胴体冷却。

[0021] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，在步骤b)的过程中将室内的氧气浓度

保持在高于25％。

[0022] 在这一实施方案中，将氧气浓度保持在高于空气中的氧气浓度。这可通过该室内

的氧气累积和/或通过将氧气，特别是纯氧引入该室实现。也就是说，根据本实施方案，与空

气相比有意提高该室内的氧气浓度。这是合理的，因为据发现，如果温度足够高，可通过氧

气杀死细菌，如弯曲杆菌属细菌。较高的氧气浓度增强这一效应。优选将该室内的氧气浓度

保持在25％至100％之间，特别是在40％至60％之间。高于60％的氧气浓度是危险的，因为

氧气有助于引起火灾。

[0023] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，在步骤b)的过程中将胴体的温度保持

在高于30℃。

[0024] 据发现，温度越高，可以越高效地通过氧气杀死细菌，如弯曲杆菌属细菌。因此，在

本实施方案中，将胴体的温度保持在高于30℃。这一温度接近动物的体温，以致在步骤b)的

过程中可保持这一温度而不加热胴体。尽管如此，优选的是在步骤b)的过程中将胴体的温

度保持在30℃至120℃之间，特别是在30℃至50℃之间。

[0025] 这可特别根据该方法的进一步优选的实施方案实现，其中在步骤b)中加热胴体。

[0026] 可在步骤b)的一部分的过程中或在整个步骤b)的过程中加热胴体。可以例如通过

加热该室内的气体和/或通过辐照和/或接触胴体来加热胴体。优选将胴体加热到在40℃至

80℃之间，特别在30℃至50℃之间的温度。

[0027] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，步骤b)持续至少1分钟。

[0028] 优选地，步骤b)持续至少15分钟，特别是至少1小时。这样的消毒持续时间足以实

现一定的所需食品品质。但是，也有可能使步骤b)的持续时间适应工作常规。因此，优选的

是步骤b)持续至少4小时，特别是至少8小时。这一时间可相当于工作班次的持续时间(的一

半)。步骤b)进行几小时的优点在于几乎肯定杀死所有细菌。

[0029] 优选地，步骤b)持续1分钟至1小时，特别是5至15分钟。或者，优选的是步骤b)持续

3至5小时，这可相当于工作班次的一半，或7至9小时，这可相当于整个工作班次。
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[0030] 优选进行步骤b)直至杀死基本所有细菌，特别是基本所有弯曲杆菌属细菌。“基本

所有”是指如果胴体要用作食品，允许多少细菌保留在胴体内和/或胴体上。例如，可以进行

步骤b)直至从胴体中除去99.99％的细菌，特别是99.99％的弯曲杆菌属细菌。

[0031] 据发现，本实施方案是在充分减少细菌和足够快的加工之间的合理折衷。缓慢加

工不仅由于该方法的持续时间，而且由于延迟冷却而是不利的。

[0032] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，在步骤b)的过程中将该室内的压力保

持在0.2至800毫巴之间。

[0033] 在这一实施方案中，将该室内的压力保持在低于大气压。由此可将该室内的气体

特别好地限定在室内。这可防止细菌之类的物质离开该室。密封该室也可提高安全性，特别

是如果该室内的气体包含特别高的氧气浓度。具有高氧气浓度的气体可能是易燃的。

[0034] 或者，根据该方法的一个进一步优选的实施方案，在步骤b)的过程中将该室内的

压力保持在1.2至10巴之间。

[0035] 在这一实施方案中，该室内的压力高于大气压。如果该室足够紧闭以避免上述问

题，这是可行的。这可能需要该室的更复杂构造。但是，据发现，在该室内的较高温度下可特

别好地杀死细菌，如弯曲杆菌属细菌。

[0036] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，在步骤b)中对胴体施以含氧气体的射

流。

[0037] 据发现，如果温度足够高，可通过氧气杀死细菌，特别是弯曲杆菌属细菌。通过对

胴体施以纯氧射流或含氧混合物的射流，可在胴体表面局部实现特别高的氧气浓度。因此，

可以特别高效地杀死细菌。

[0038] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，该动物是家禽。

[0039] 弯曲杆菌属细菌是不同动物的问题。但是，特别常在家禽胴体中和/或胴体上发现

这些细菌。

[0040] 根据该方法的一个进一步优选的实施方案，步骤a)和b)作为连续方法进行。

[0041] 在连续方法中，根据步骤a)和b)处理一个接一个的胴体。这可例如通过用传送机

将胴体传送经过该室实现。借助气闸，可将胴体引入和取出该室。连续方法特别快速，但需

要各自的设备。在这一实施方案中也特别难将空气限定在室内，因为必须在该室运转的同

时将胴体引入和取出该室。

[0042] 或者，根据该方法的一个进一步优选的实施方案，步骤a)和b)作为分批方法进行。

[0043] 在分批方法中，将第一批的一个或多个胴体放入室内并根据步骤b)处理。随后，由

此处理另一批的一个或多个胴体。在这一实施方案中，可通过关闭门来密封该室。因此，特

别容易将空气限定在室内。也不需要传送机和/或气闸，因此设备特别简单。但是，分批方法

可能比连续方法慢。

[0044] 根据本发明的另一方面，提出氧气用于处理屠宰后的动物胴体的用途。该用途包

含：

[0045] A)将胴体放入室内，和

[0046] B)通过将氧气引入室内以将室内的氧气浓度保持在高于25％并通过将胴体的温

度保持在高于10℃，将室内的胴体消毒。

[0047] 对所述方法公开的细节和优点可适用于所述用途，反之亦然。
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[0048] 氧气用于使室内的氧气浓度保持在高于空气中的氧气浓度。

[0049] 应该指出，权利要求书中规定的各个特征可以任何所需的技术合理方式互相组合

并形成本发明的进一步实施方案。说明书，特别是与附图结合，进一步解释了本发明并规定

了本发明的特别优选的实施方案。现在参考附图更详细解释本发明的特别优选的变体和技

术领域。应该指出，附图中所示的示例性实施方案无意限制本发明。附图是示意性的并且可

能不按比例。附图显示了：

[0050] 图1：根据本发明的处理屠宰后的动物胴体的方法的流程图，

[0051] 图2：根据本发明的处理屠宰后的动物胴体的用途的流程图，和

[0052] 图3：用于处理屠宰后的动物胴体的装置的侧面剖视图，特别是根据图1的方法和/

或根据图2的用途。

[0053] 图1是处理屠宰后的动物胴体3，特别是家禽胴体的方法的流程图。使用图3的附图

标记描述该方法。该方法包含：

[0054] a)在屠宰后不到30分钟，优选不到10分钟，特别是不到1分钟，将胴体3放入室2内，

和

[0055] b)通过将室2内的氧气浓度保持在高于20％，特别在高于25％、将胴体3的温度保

持在高于10℃，特别在高于30℃和特别通过将室2内的压力保持在0.2至800毫巴之间或1.2

至10巴之间和/或通过加热胴体3和/或通过对胴体3施以含氧气体的射流，将室2内的胴体3

消毒至少1分钟，优选至少15分钟，特别是至少1小时。

[0056] 步骤a)和b)可作为连续方法或作为分批方法进行。

[0057] 优选地，该方法进一步包含下列步骤，

[0058] c)将胴体3加热，

[0059] 其在图1中由虚线框标明。

[0060] 图2是氧气用于处理屠宰后的动物胴体3，特别是家禽胴体的用途的流程图。使用

图3的附图标记描述该用途。该用途包含：

[0061] A)将胴体3放入室2内，和

[0062] B)通过将氧气引入室2内以将室2内的氧气浓度保持在高于25％并通过将胴体3的

温度保持在高于10℃，将室2内的胴体3消毒。

[0063] 图3是用于处理屠宰后的动物胴体3的装置1的侧面剖视图(特别是根据图1的方法

和/或根据图2的用途)。装置1包含室2，可在其中处理胴体3，特别是消毒。在室2内，可对胴

体3施以氧气浓度高于20％，特别是高于25％的气氛。为了监测氧气浓度，将氧气传感器6安

置在室2内。氧气传感器6配置为用于测量氧气浓度。如果氧气浓度低于设定值，可将来自氧

气罐8的氧气引入室2。

[0064] 此外，将温度传感器5安置在室2内。温度传感器5配置为用于测量胴体3的温度。可

通过测量胴体3附近的温度估计这一温度。或者，温度传感器5可配置为红外传感器以测量

胴体3的表面温度。特别在温度低于设定值的情况下，可通过加热器4加热胴体3。

[0065] 可借助安置在室2内的压力传感器7监测室2内的压力。如果压力偏离设定值，可将

气体引入室2或从室2中取出气体。该气体可以是例如氧气。

[0066] 借助所述方法和用途，可以特别高效地将动物胴体3消毒，特别是针对弯曲杆菌属

细菌。因此，对胴体3施以高于20％的氧气浓度和高于10℃的温度。
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[0067] 附图标记清单

[0068] 1  装置

[0069] 2 室

[0070] 3  胴体

[0071] 4  加热器

[0072] 5 温度传感器

[0073] 6 氧气传感器

[0074] 7  压力传感器

[0075] 8 氧气罐
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