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Dans la demande de brevet principale on a décrit des
plateaux ou récipients analogues qui sont utilisés couramment
pour le transport de produits ré&frigérés, congelés, surgelés
ou des fruits et légumes. Or, ces récipiénts nécessitent
une grande résistance non seulement dans les sens longitudi-
naux et transversaux mais &galement dans le sens de la
hauteur car ils sont gerbés pendant le temps de stockage et
la durde du transport. Or, du fait des conditions de tempé-
rature et d'hygrométrie particuli&rement vigoureuse, il est
absolument nécessaire que cette résistance vérticale soit
trés élevée pour &viter toute écrasement.

Dans la demande de brevet principale on a dé&ja exposé
les moyens techniques que l'on a essayé pour palier aux
inconvénients résultant du manque de résistance verticale.

La demande de brevet principale expose la solution
nouvelle apportée qui se caractérise par le fait que le
plateau est renforcé par un découpage de 1'ébauche réalisé
de fagon que les parois latérales,_longitudinales et trans-
versales soient constituées avec les ondulations du carton
disposées verticalement pour que la résistance de 1l'embal-
lage soit beaucoup plus grandé péndant le temps ol les
produits réfrigérés, congelés ou surgélés ou fruits et/ou
légumes sont placés dans le plateau.

La demande de brevet principale s'é&tend également & des
détails de réalisation qui permettént une résistance encore
plus grande, surtout dans les éngles formés par les cOtés
longitudinaux et transversaux du plateau.

Or, malgré ces perfectionnements, il est apparu que dans
certains cas, le plateau présentait des faiblesses qui
provoquaient des incidents graves allant jusqu'@ la détério-~
ration et donc la mise au rebut des produits transportés.

La présente invention qui fait 1'objet du présent certi-
ficat d'addition, remédie 3 ces incidents en créant des
plateaux ayant des parties d'angles trés renforcées pour
résister & la pression.

Conformément 3 l'addition, l'emballage formant plateau
destind 3 contenir des produits ré&frigérés, congelés, sur-
gelés, des fruits et des légumes comporte différentes parois
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Qui sont ré@alisées avec les ondulations du carton dans la
position verticale, suivant le brevet principal, puis chaque
angle du plateau comporte deux épaisseurs de carton sur les
cotés longitudinaux et trois.épaisseurs de carton sur les
cbtés transversaux. 7 ,

Suivant une autre caractéristique, les trois épais-
seurs de carton disposées transversalement sont constituées
par un volet solidaire d'un c6té longitudinal, une piéce de
coulissement et une partie de la surface trapézoidale formant
le c6té transversal du plateau.

Une forme de réalisation de l'objet de l'invention
est représentée, 3 titre d'exemple, aux dessins annexés.

La fig. 1 est une vue en plan de l'emballage montrant
1'ébauche avant le montage du plateau.

La fig. 2 est une vue en perspective du plateau en
cours de montage.

La fig. 3 est une coupe & plus grande échelle suivant
la ligne III-III de la fig. 2.

La fig. 4 est une coupe 3 plus grande é&chelle suivant
la ligne IV-IV de la fig. 2.

A la fig. 1, le plateau se compose d'un fond 20 bordé
par des lignes de pliage 20a, 202, 20c, 204. De plus, le long
de ces lignes de pliage transversales sont découpées des
crevés 21, disposés symétriquemént par rapport 3 1l'axe
longitudinale de 1'é&bauche. Les c&tés longitudinaux du fond
20 sont prolongés par des parois 22, 23 dont les extrémités
22a, 22b, 23a,- 23§ sont solidaires, le long des lignes
de pliage, de volets 24, présentant chacun un redan 24a.
Comme cela est trés visible a la fig. 1, les cOtés transver-
saux du fond 20 sont prolongés par des surfaces de forme
sensiblement trapézoidale 25, 26. Ces surfaces sont pro-
longées é&galement, & leurs parties supérieures, chacune par
un rabat 27, 28 qui comporté chacun une ligne de pliage
27a, 28a le long desquellés sont prévus des crevés 29
sensiblement allignés avec lés crevés_ 21. Les rabats 27,
28 sont prolongés latéralément par des piéces d'engagement
30, 31, 32, 33 qui portent, 3 leurs parties inférieures

des pi&ces de coulissement - 33, ‘34,-'35,- 36 présentant des
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pattes de verrouillage 133a, 133b, l34§, 134pb, 135a, 135b,
136a, 136b. _

Comme on peut le voir aisément 3 la fig. 1, une
ligne de coupe 35 sépare la piéce de coulissement 133 du
volet 24 tandis qu'une ligne de coupe 36 sépare la
piéce de coulissement 134 du volet 24. Il en est de méme
pour les lignes 37, 38 qui séparent les piéces de coulis-
sement 135, 13¢ des autres volets 24. Finalement, il est
prévu dans chaque surface trapézoidale 25, 26 des dé&coupes
40, 41 munies d'un rabat 40a, 4la, formant poignée.

Comme le montre la fig. 2, les parois latérales 22,
23 peuvent étre facilement redressées & la verticale et
et les volets 24 redressés perpendiculiérement le long
des lignes de pliage 22a, 222; 23a, 23b.

Les surfaces trapézoidales 25, 26, formant les
cHtds transversaux, sont redressées également verticalement,
puis les rabats 27, 28 sont redressés horizontalement. Les
pi&ces de coulissement 3133,134,135,136 sont alors insérées
34 1l'intérieur du plateau, parallélement aux volets 24, le
long de ces derniers de fagon que les pieds 50 des piéces
de coulissement 133, 134, 135,136 pénd&trent dans les crevés
21, tandis que les pi&ces de verrouillage 133a, 134a, 135a,
136a pénétrent dans les crevés 29 en formant éléments de
centrage pour le gerbage des plateaux.

On a pris soin avant ce montage d&finitif de rabattre
vers l'intérieur les découpes 40, 41 de fagon & doubler
la zone des poignées.

Le plateau est ainsi complé&tement verrouillé sans
colle ni agrafage et ses angles sont composés de trois
épaisseurs de carton ondulé dont les ondulations sont
disposées verticalement comme cela est visible aux fig. 3
et 4 en assurant ainsi une résistance maximum & 1'&crase-

ment.
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REVENDICATIONS )
1 - Emballage formant plateau destiné 3 contenir

des produits réfrigérés, congelés, surgelés, des fruits et
des légumes, dans lequel les différentes parois sont réali-
s€es avec les ondulations du carton dans la position
verticale, suivant le brévet principal, caractérisé en ce

que chaque angle du plateau comporte deux épaisseurs de car-
ton sur les cotés longitudinaux et trois épaisseurs de carton
sur les c6tés transversaux.

2 - Emballage suivant la revendication 1, caractérisé
en ce que les trois &paisseurs de carton disposées transver-
salement sont constituées par un volet (24) solidaire d'un
c6té longitudinal (22, 23) une pi&ce de coulissement (133,134,
135,136) et une partie de la surface trapézoldale (25, 26) '
formant le c6té transversal du platéau.



2490184

(/4
Fige1
29 29
B i Cé 7 —ZZa ¥ o
X1 B3 Ba ____ B4z B4 1o
245 2
40a .7
Lg 2 35/ | 1/73b 25 134, 3624
SN —7—[:F— ———
21 ~21 | 233
223 | 2a 20a |
| |
|
| A
| i
2 | 20 | 23
' :
l |
I
223 { a4 oz 2 : fb
) | [—_'zj ___L_____Eﬁ_ R, 24.__.___
44 136} 26 1353, =5
381 ’ = Pl ;
36a a2 , 2
24a ;
o ==zl T
% _ 50

— \ I
VAN BV e

29 29




2490184

A ST TGO TT OO OETIIL S
St e e e S S S SO NS
T TSR T TTTIEIIIS.

22

RS S S Sassssssi

Ll adnoddl ol 2




