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Benavnelse

Gasopvarmet cirkulationsgrill/rageovn.

Frembringelsens anvendelseomride

“enne frembringelse angdr en transportabel gasopvarmet cirkulationsgrill/rogeovn. den kan
a-vendes til grillning eller rogning af madvarer eller andre produkter der onskes opvar-
met/grillet eller roget. '

Selve ovnen kan vare udformet som en rund, oval eller firkantet boks, hvori der i den ene side
¢r udskdret en abning, hvori der kan placeres en aftagelig gasbbrazder, der kan tilfare ovnen en
variable varmeydelse, der muligger opretholdelse af en konstant temperatur fra ca. 50 grader
til ca 250 grader.

Cvnen kan endvidere vare forsynet med en varmefordelingsplade, der medvirker til at
“2rkalde skorstenseffekt til forsteerkning af den varme lufts opstigning, og dermed sikre
varmens og rogens cirkulation omkring de ilagte produkter.

Endvidere er ovnen forsynet med en eller flere riste, hvorpa den onskede madvare eller
produkt der onskes opvarmet/grillet eller roget kan legges. Desuden er der holder til placering
af bakke med regesmuld/spén, der kan vere udformet som en riste.

‘Ovnen kan vare udformet i flere sektioner med en eller flere betjenings’observations
abninger, og kan vere forsynet med termometer til overvagning al temperatur. Endvidere kan
¢en have forskellige former for ben, evt med hjul til sikring af let transport.
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Kendt teknik .

Der findes p4 markedet forskellige former for transportable grill/rogeovne, hvoraf de fleste er
cnvarmet med fast breendsel, spritbraendere eller fastmonteret gasbrender. For de, som er
upvarmet med fast brendsel eller spritbreendere, er det vanskeligt at sikre en bestemt konstant
onsket temperatur i tilstrekkelig lang tid, og for de gasopvarmede ovne med fastmonteret
braender (gasgrill), er det normalt ikke muligt at holde konstant temperatur under 100 grader i
lengere tid, der er nodvendigt il rogning.

Det tekniske problem der skal loses .

Denne frembringelse gor det lettere at tilfore ovnen den konstante onskede varmetilforsel i .
lengere tid, der sammen med den opndede varme/rog cirkulation, gor opvarmnin-
gen/rogningen af de ilagte produkter mere ensartede, uden at der kan ske opflamning ved
neddryppende fedt/saft , da de ikke kan ramme varmekilden, der er placeret i den ene side
forskudt fra evt. neddryppende fedt/saft.
Den nye teknik

Det nye ved frembringelsen udgores af, at det ved hjalp af en aftagelig gasbraznder samt
cvnens opbygning sikres, at madvarer eller andre produkter, der ileegges ovnen, kan tilfores en

konstant temperatur/rogmangde i en ensket tidsrum, uden at produkterne kan blive udsat for
sodning fra neddryppende fedt/saft.

Den tekniske virkning
Ved at anvende den nye frembringelse, er det muligt opna konstante temperaturer/rogtilforsel
over laeengere tid fra ca 50 grader til ca 250 grader, hvor der ved de lave temperaturer kan
koldreges, for evt. senere at sztte temperaturen i vejret til grillning/varmtlufistegning af de
iiagte produkter.
Figurfortegnelse
Figur 1 viser kendte rogeovne opvarmet med spritbra:dere.

"
Figur 2 viser kendt gasgrill med fastmonteret gasbrander.

Figur 3 viser lodret tveersnit gennem den nye frembringelse.

Figur 4 viser vandret tvaersnit gennem den nye frembringelse.
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Udferelseseksempler

L& figur 1 kan det ses, at de kendte principper normalt placere de ilagte produkter direkte over
. gbakken, og hvor det ikke er muligt at placere en aftagelig gasbrader.

Pa figur 2 ses pricipperne i en kendt gasgrill med fasimonteret brazder, hvor det normalt er
svert at opnd konstante lave temperaturer til koldregning. idet gasgrillens 1ag normalt ikke
slutter taet til grillbunden, hvorfor regen ved lave temperaturer siver ud og nér ikke produkter-
re, uden at produkterne placeres direkte over brenderen og derved let udswttes for sodning fra
neddryppende fedt/saft.

7& figur 3 ses lodret tveersnit gennem den nye frembringelse, der 1 dette tilfaelde er udformet
cylindrisk med kugleformede bund og 1ag og som viser den aftagelige braender (1). placeret i
#5ningen (2), varmefordelingspladen (3). bakke til rogsmuld (4), underrist til storre stykker
kod/fjerkra (5), overrist (6) til rogning fisk og evt grillning. 1ag (7) og stiben (8).

i a figur 4 vises vandret tvarsnit gennem den nye frembringelse.
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Brugsmodelkrav

.. Gasopvarmet cirkulationsgrill/rogeovn med aftagelig breenderenhed, hvor brienderkapacitet
cg ovn er afpasset hinanden saledes at det er muligt at opna konstante temperaturer i legere
~ericder 1 temperaturintervallet far 50 til ca 250 grader. og hvor braenderen er placeret i en
dbning 1 denne ene side af ovnen, séledes at der opnds varme/rogeirkulation i ovnen, som evt.
kan forsterkes med placering af en varmefordelingplade til opnéclse af skorstenseftekt.

2. Gasopvarmet cirkulationsgrill/rogeovn, der i temperatur-intervallet ca.50 grader til ca. 90
grader kan anvendes til rogning. ved placering af rogsmuldsbakke over braznderen, og som i
temperatur-intervallet 175 grader til 250 grader kan anvendes tilgrillning/varmtluftstegning.
bagning. ‘
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Figur 3, boksmodel.

@

Figur 4, boksmodel.
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Fig.3—Cylindermodel.

Fig.4=Cylindermodel.
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