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DESCRIPCION

Aparato para centrifugacién continua, particular-
mente para productos alimenticios en hojas.

La presente invencién se refiere a un aparato para
centrifugacién continua, particularmente para produc-
tos alimenticios en hojas.

Mas especificamente, la invencion trata de un apa-
rato de la clase anterior que permite centrifugar con-
tinuamente ensalada y productos delicados similares.

Como resulta bien sabido, en los productos de pro-
cesamiento de productos alimenticios, como verduras
en hojas y similares, estd provista una etapa de secado
de los mismos productos.

En algunos casos, particularmente cuando deben
procesarse grandes cantidades de producto, el secado
se lleva a cabo mediante un tinel de intercambio de
calor, no siendo utilizable dicha solucién para secar
pequeia cantidad de productos ya que el aparato es
demasiado caro y los costes de manejo son demasia-
do elevados.

Ademas, el uso del tinel de intercambio de calor
no puede aceptarse para productos delicados, ensala-
da en hojas y similares.

En estos casos, actualmente se emplean aparatos
centrifugos, secando el producto dichos aparatos.

Todos los aparatos conocidos de esta clase tienen
un modo de funcionamiento por tandas: una cantidad
establecida de producto se carga dentro del aparato,
después se lleva a cabo la etapa de secado, y después
se extrae el producto secado y una nueva tanda de pro-
ducto se introduce dentro del aparato.

Resulta claramente evidente que esta clase de pro-
cedimiento penaliza mucho en lo que respecta al tiem-
po de trabajo, estando limitado por el funcionamiento
discontinuo de los aparatos.

Por lo tanto, hay una gran necesidad de conseguir
un aparato de centrifugacién que permita llevar a cabo
continuamente el secado de productos, como verduras
en hojas, la carga y descarga del producto sin requerir
la parada del mismo aparato.

El objeto principal de la presente invencidn es el
de proveer un aparato de la clase anterior que permita
llevar a cabo un secado por centrifugacién continua,
con ventajas notables en términos de tiempo y costes
de funcionamiento.

El documento US-A-3875064 describe una centri-
fugadora de descarga continua segin el predmbulo de
la reivindicacion 1 de la presente solicitud.

Por lo tanto, el objeto especifico de la presente in-
vencidn es un aparato para la centrifugacion continua,
particularmente para productos alimenticios en hojas,
que comprende medios de carga para el producto que
ha de ser secado; medios de descarga para el produc-
to secado; un cuerpo fijo, que tiene una forma sus-
tancialmente circular, teniendo dicho cuerpo un eje
vertical central (A-A); medios de alimentacién para
el producto que ha de ser secado, sustancialmente en
correspondencia del eje central (A-A) de dicho cuer-
po fijo; una estructura para dirigir el producto hacia
medios de secado; estando provistos dichos medios
de secado de un movimiento rotativo alrededor de un
eje coincidente con dicho eje central (A-A) del cuer-
po fijo, medios de direccion del producto secado ha-
cia dichos medios de descarga para el producto se-
cado, comprendiendo dichos medios de secado una
jaula para correa de traslacion y una superficie lateral
perforada, estando dicha correa de traslacion provista
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de un movimiento de traslacion, estando dicha correa
compuesta de tejido de plastico perforado, con guias
de forma trapezoidal o dentadas laterales, dos poleas
(poleas superior e inferior, respectivamente), que tie-
nen una garganta de guia para correa trapezoidal o
dentada (extremo de centrifugacién maxima), estan-
do dicho aparato caracterizado porque dichos medios
de direccién para el producto secado hacia los medios
de descarga de producto secado realizan un recorrido
similar a una espiral.

Preferentemente, segun la invencion, dichos me-
dios de carga para el producto que ha de ser secado
y dichos medios de descarga para el producto secado
pueden estar compuestos de correas transportadoras.

Ademds, segun la invencién, dichos medios de ali-
mentacién de producto pueden estar compuestos de
una tolva.

Siempre segtin la invencién, dichos medios de ac-
cionamiento para los medios de secado pueden estar
compuestos de una primera y una segunda rueda auxi-
liar, accionadas por un solo motor, o por motores dis-
tintos.

A continuacién se describird la presente inven-
cién, por propdsitos ilustrativos pero no limitativos,
segun sus realizaciones preferidas, con referencia par-
ticular a las figuras de los dibujos adjuntos, en los que:

la figura 1 es una vista esquematica lateral de una
realizacion del aparato segtin la invencidn;

la figura 2 es una vista desde arriba del aparato de
la figura 1;

la figura 3 es una vista lateral esquematica de un
detalle del aparato de la figura 1; y

la figura 4 es una vista desde arriba de un detalle
del aparato de la figura 1.

Haciendo referencia a todas las figuras de los di-
bujos adjuntos, se muestra una realizacién de un apa-
rato para la centrifugacion continua, particularmente
para productos alimenticios en hojas, que provee una
banda elevadora 1 para cargar continuamente el pro-
ducto, una banda elevadora 2 para descargar continua-
mente el producto, un aparato centrifugo, indicado en
general por el nimero de referencia 3.

Las dos bandas 1 y 2 sélo deben alimentar y ex-
traer el producto que ha de ser secado, y no se des-
cribirdn con mayor detalle, ya que no son parte espe-
cifica de la invencién, y podrian sustituirse por otros
medios equivalentes, bien conocidos y evidentes para
todos los expertos en la materia.

Observando ahora particularmente las figuras 3 y
4, el aparato de centrifugacién continua 3 segtn la in-
vencién provee un cuerpo fijo 4, encima del cual esta
provista una tolva 5 para la introduccién del producto
que llega de la banda 1. Debajo de dicha tolva, esta
provista una espiral 6.

En correspondencia de la salida de la tolva 5, el
aparato segln la invencién provee una banda 7, que
gira alrededor de si misma, y que se traslada segin
una direccién periférica. El movimiento de dicha ban-
da 7 estd determinado por dos ruedas auxiliares 8, 9,
respectivamente para la rotacién de la banda 7 alre-
dedor del eje A-A, y para traslacion periférica de la
misma banda 7.

Periféricamente, dicha banda 7 tiene una estructu-
ra de jaula, teniendo dicha estructura mallas dimen-
sionadas de tal forma que permiten la salida del agua,
pero no de las hojas del producto. Particularmente, la
banda estd compuesta de tejido de plastico perforado
provisto de guias trapezoidales o dentadas laterales, y
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dos poleas (superior e inferior) provistas de gargan-
ta de guia para las correas trapezoidales o dentadas,
que soportan la banda 7 (extremo de centrifugacién
maxima).

Cuando el producto desciende de la tolva 5, es en-
viado, a través de la espiral 6, a lo largo de dicha ban-
da 7. La rotacién de la banda 7 alrededor del eje A-A
hace que el producto se adhiera a la superficie lateral
perforada de la banda 7, mientras que el movimiento
de traslacién de la banda 7 lo hace avanzar a lo largo
de la banda.

La rotacion de la banda 7 segun la direccién de la
flecha B en la figura 4 permite obtener un secado del
producto por centrifugacién, mientras que el avance
de la banda 7 segtin la flecha C de la figura 4 permite
conseguir una sustituciéon continua del producto.

Cuando el producto, siguiendo las flechas C, lle-
ga al extremo opuesto de la banda 7, caerd a lo largo
de la espiral 6, sobre la banda de extraccion 2 para el
producto.

A partir de la figura 4 puede observarse que estd
provisto un divisor central 11, que divide la zona de
carga de la zona de descarga en correspondencia del
eje de rotacion A-A de la jaula con la banda 7.

Como puede observarse a partir de las figuras, esta
provisto un contrapeso 10 para equilibrar la banda 7.

El movimiento de las ruedas auxiliares 8 y 9 se
obtiene por un motor, pero también podria obtenerse
por dos motores distintos.

La velocidad de rotacién y la velocidad de tras-
lacién de la banda 7 se ajustardn de tal manera que
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tenga una fuerza centrifuga suficiente para obtener el
secado del producto, y un tiempo de permanencia del
producto sobre la banda suficiente para obtener un se-
cado completo.

Como resultard evidente a partir de las figuras, el
producto es introducido dentro del centro del eje de
rotacién de la jaula (posiciéon de carga) y después es
distribuido sobre la pared interior de la banda perfo-
rada por una espiral rigida 6.

La rotacién de la jaula, y de la banda 7 junto con
la misma, hace que la ensalada se adhiera a las partes
interiores de las bandas 7 por la fuerza centrifuga.

El producto es arrastrado por la traslacién de la
banda 7 hacia el extremo periférico de rotacidn, para
volver en la posicién de descarga (debajo de la posi-
cion de carga).

El efecto de centrifugacién médxima se obtiene
cuando el producto estd en la zona mas alejada del
centro de rotacion.

Variando la velocidad de rotacion y traslacién de
la banda, se varia el tiempo de secado. El producto,
durante la etapa de retorno, cae cuando estd en la zo-
na central donde la fuerza centrifuga que actda sobre
el producto es casi nula.

La presente invencién se ha descrito por prop6-
sitos ilustrativos pero no limitativos, segin sus rea-
lizaciones preferidas, pero debe comprenderse que
pueden introducirse modificaciones y/o cambios por
los expertos en la materia sin apartarse del dmbi-
to relevante como se define en las reivindicaciones
adjuntas.
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REIVINDICACIONES

1. Aparato para la centrifugacién continua, parti-
cularmente para productos alimenticios en hojas, que
comprende medios de carga (1) para el producto que
ha de ser secado; medios de descarga (2) para el pro-
ducto secado; un cuerpo fijo (4), que tiene una for-
ma sustancialmente circular, teniendo dicho cuerpo
un eje vertical central (A-A); medios de alimentacion
(5) para el producto que ha de ser secado, sustancial-
mente en correspondencia del eje central (A-A) de di-
cho cuerpo fijo (4); una estructura (6, 11) para dirigir
el producto hacia medios de secado; estando provistos
dichos medios de secado (7) de un movimiento rotati-
vo alrededor de un eje coincidente con dicho eje cen-
tral (A-A) del cuerpo fijo (4), medios de direccién del
producto secado hacia dichos medios de descarga (2)
para el producto secado, comprendiendo dichos me-
dios de secado (7) una jaula para correa de traslacién y
una superficie lateral perforada, estando dicha correa
de traslacién provista de un movimiento de traslacion,
estando dicha correa (7) compuesta de tejido de plas-
tico perforado, con guias de forma trapezoidal o den-
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tadas laterales, dos poleas (poleas superior e inferior,
respectivamente), que tienen una garganta de guia pa-
ra correa trapezoidal o dentada (extremo de centrifu-
gacién maxima), estando dicho aparato caracteriza-
do porque dichos medios de direccién para el produc-
to secado hacia los medios de descarga de producto
secado (2) realizan un recorrido similar a una espiral
(6).

2. Aparato para la centrifugacién continua segtin
la reivindicacién 1, caracterizado porque dichos me-
dios de carga para el producto que ha de ser secado
y dichos medios de descarga para el producto secado
estdn compuestos de correas transportadoras.

3. Aparato para la centrifugacién continua seguin
la reivindicacién 1 6 2, caracterizado porque dichos
medios de alimentacién de producto estdn compues-
tos por una tolva.

4. Aparato para la centrifugacién continua segin
una de las reivindicaciones precedentes, caracteriza-
do porque dichos medios de accionamiento para los
medios de secado estdn compuestos de una primera
y una segunda rueda auxiliar, accionadas por un solo
motor, o por motores distintos.
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Fig. 4
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