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DESCRIPCIÓN

Procedimiento y aparato para almacenar al mismo
tiempo productos a base de tabaco y bebidas envasa-
das.

La presente invención se refiere a un procedimien-
to y a un aparato para conservar puros (así como otros
productos a base de tabaco) y bebidas embotelladas
o envasadas de forma similar al mismo tiempo según
el preámbulo de las reivindicaciones 1 y 2. Dichos
procedimientos y aparato están previstos para uso pri-
vado, es decir, para uso no solamente en una vivienda
privada, incluyendo una habitación de hotel, sino tam-
bién en locales de acceso restringido, cuya admisión
esté restringida a personas de identidad conocida y/o
obligadas por vínculos legales, tales como, por ejem-
plo, un club de personas fumadoras de puros.

El documento US nº 5.848.534 da a conocer un
procedimiento que presenta las características indica-
das en el preámbulo de la reivindicación 1. El docu-
mento GB 665 708 da a conocer un aparato que pre-
senta las características indicadas en el preámbulo de
la reivindicación 2.

Las condiciones óptimas de almacenamiento pa-
ra productos a base de tabaco requeridas para con-
servar idealmente las características que son las más
apreciadas y valoradas por los consumidores, comen-
zando desde su propio aroma, son ampliamente cono-
cidas para imponer valores exactamente controlados
de temperatura y de humedad relativa. Por otro la-
do, no existe actualmente ningún conocimiento de la
existencia o disponibilidad de aparatos funcionales y
no simples recipientes, que estén adaptados para ase-
gurar dichas condiciones óptimas de almacenamiento
incluso a través de largos periodos de tiempo. Por el
contrario, se conoce la existencia de aparatos refrige-
radores para bebidas embotelladas o enlatadas, que se
suelen conocer como minibares y son tradicionalmen-
te no muy cuidados desde el punto de vista funcional
o estético.

Por lo tanto, es un objetivo principal de la presente
invención dar a conocer un aparato en el que se genera
un flujo forzado de aire que se mantiene en las con-
diciones deseadas de temperatura y humedad relativa
con vistas a poderse almacenar en un primer compar-
timiento de bebidas en un recipiente sellado (tal co-
mo, en particular, vino en botellas) o posiblemente in-
cluso otros productos alimenticios frescos, enfriados
a temperaturas que son más bajas que la temperatu-
ra ambiente, pero en ningún caso más altas que 0ºC
y productos a base de tabaco en un compartimiento
posterior, que se comunica con el primero, a un va-
lor correcto de humedad relativa para conservar sus
características.

La descripción que se proporciona a continuación,
a modo de ejemplo no limitativo, se refiere a los dibu-
jos adjuntos, en los que:

- la Figura 1 es una vista general de un aparato
según la presente invención;

- la Figura 2 es una vista en sección vertical del
aparato ilustrado en la Figura 1;

- la Figura 3 es una vista ampliada del detalle en-
marcado en el círculo X en la Figura 2;

- la Figura 4 es una vista ampliada del detalle en-
marcado en el círculo Y en la Figura 2;

- la Figura 5 es un diagrama de bloques del proce-
dimiento según la presente invención.

Con referencia a las Figuras 1 a 4, un aparato se-

gún la presente invención consiste sustancialmente en
un armario exterior de forma paralelepipédica 100,
que está subdividido, desde abajo a arriba, en tres
compartimientos, es decir:

- un compartimiento inferior 110, que está cerrado
no solamente por una pared inferior rígida 111 sino
también por paredes verticales 112 que están prefe-
rentemente realizadas en madera, pero también pue-
den realizarse en metal o material plástico, a condi-
ción de que este último sea inodoro y que se apoye
sobre el suelo mediante pies niveladores 113 y/o rue-
das orientables (no representadas). Dicho comparti-
miento 110 aloja la unidad refrigeradora completa 50
que se describe a continuación;

- un compartimiento intermedio 120, que está
constituido por dos paredes laterales 121 y una pa-
red posterior 122 constituida con hojas de cristal tales
como, por ejemplo, material de láminas de cristal de
la denominación comercial “Thermopane”, que tiene
características de baja conductividad del calor. El se-
llado de las costuras de unión entre las hojas de vi-
drio se realiza por medio de cualquiera de las técnicas
conocidas, tales como, por ejemplo, el uso de un se-
llante silicónico transparente. El compartimiento 120
está cerrado frontalmente por una puerta 123, fabri-
cada con una hoja de vidrio similar a las otras, que
ocupa la totalidad de la pared frontal, estando sopor-
tada por medio de charnelas preferentemente lamina-
res 124 por una de las paredes laterales 121 y provista
de un asidero adecuado (no representado). La pared
inferior 125 del compartimiento intermedio 120 que,
al mismo tiempo, actúa como la pared superior del
compartimiento inferior 110 está realizada también en
metal o en material plástico, en tanto que este último
sea inodoro y está sellado de la manera antes ilustra-
da contra las paredes 121 y 122. La pared inferior 125
está provista de una parte central en forma de retícu-
lo con una pluralidad de perforaciones pasantes 127
(véase la Figura 2) y filas de ranuras pasantes uni-
formemente espaciadas 128, en una disposición que
se extiende paralela y en estrecha proximidad de los
cuatro lados del compartimiento 120. En la pared in-
ferior 125 está provista, además, una ranura ciega 129
(véase la Figura 3) que se extiende a través de toda su
anchura paralela a la pared posterior 122 y está mucho
más próxima a esta última que a la puerta 123 (véase
la Figura 2). El compartimiento intermedio 120 está
adaptado para almacenar, en una forma de realización
preferida, vino embotellado y/o otras bebidas alcohó-
licas, pero puede utilizarse también para almacenar
otros productos alimenticios, en tanto que sean ino-
doros y/o contenidos en recipientes sellados. Una ho-
ja de vidrio 130, rectangular y particularmente gruesa,
está dispuesta dentro del compartimiento intermedio
120 de tal manera que se apoye con su borde inte-
rior 134 en la ranura 129 proporcionada en la pared
125 (véase la Figura 3) y, con su borde superior, en
estrecha proximidad de la parte superior de la pared
posterior 122. Los dos bordes restantes de la hoja 130
pueden estar próximos a las correspondientes paredes
laterales del armario 121, según se ilustra en la Figura
1, o ligeramente espaciadas de ellas, si esto se necesi-
ta para mejorar el flujo de aire en el compartimiento
intermedio 120, según se explica a continuación. El
volumen interior del compartimiento intermedio 120
está, de este modo, subdividido en dos partes, gene-
ralmente indicadas en A y B en la Figura 2, siendo la
primera significativamente mayor que la última (por
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ejemplo, 90% y 10% del volumen total del compar-
timiento 120, respectivamente). En la hoja 130 está
prevista, en una disposición geométrica adecuada, una
pluralidad de perforaciones pasantes cilíndricas 131,
cuyos extremos terminales 132, 133 son radiales, es
decir, redondeados y abocardados (véase la Figura 4).
El espesor de la hoja de vidrio 130, cuya forma y ta-
maño de las perforaciones 131 se seleccionan de tal
manera que permitan la inserción de las partes del
cuello de la botella B1, B2 (de cualquier tipo entre las
disponibles en el mercado) a través de las propias per-
foraciones, de modo que la disposición general de las
botellas pueda ser perpendicular a la hoja 130, (con
tal que de se mantenga su corcho adecuadamente hú-
medo) u horizontal (tal como, por ejemplo, en el caso
de botellas con tapones de corona o tapones roscados)
según la clase particular de cuello y estando este úl-
timo insertado en la correspondiente perforación 131
en mayor o menor medida (véase la Figura 2);

- un compartimiento superior 140 que está com-
pletamente realizado en madera, preferentemente una
madera aromática, y que comprende una pared infe-
rior 141 que forma también la pared superior del com-
partimiento intermedio 120 y es similar a la pared
inferior antes descrita 125, es decir, presentando una
parte central en la forma de un retículo con una plura-
lidad de perforaciones pasantes 143 (véase la Figura
2) y filas de ranuras pasantes 144, en una disposición
que se extiende paralela y en estrecha proximidad de
los cuatro lados del compartimiento. En una forma de
realización preferida de la invención, dicha pared 141
está provista de una ranura (no representada) en la que
el borde superior de la hoja de vidrio 130 está aloja-
do con una pequeña holgura. El sellado de las diver-
sas paredes del compartimiento 140 una contra otras
y contra las paredes de vidrio del compartimiento in-
termedio 120 se realiza de la misma manera que se
ha descrito con anterioridad. Tal como se ilustra me-
jor en la Figura 1, las paredes laterales 145 son maci-
zas y cerradas, mientras que el acceso al interior del
compartimiento superior 140 está asegurado por dos
rebordes en ángulo recto que están fijados en posicio-
nes mutuamente opuestas a la pared superior 148 por
medio de charnelas 149. En la proximidad de la pared
inferior 141, pero a una determinada distancia vertical
de ella, dentro del compartimiento 140, está dispuesto
un panel de separación 150, que está también realiza-
do en la misma clase de madera que se utiliza para el
propio compartimiento y que tiene sustancialmente el
mismo tamaño total que dicha pared 141. La super-
ficie del panel 150 está casi completamente ocupada
por aberturas pasantes 151 y está adaptada para soste-
ner puros S1, S2 y/o otros productos a base de tabaco,
apoyándose en ellas, tal como se ilustra mejor en la
Figura 2. El compartimiento superior 140 está prefe-
rentemente provisto de un higrómetro y eventualmen-
te también de un termómetro (no representado) para
permitir a los usuarios mantener las condiciones del
aire dentro de dicho compartimiento bajo un estrecho
control.

Desde el punto de vista funcional, el aparato se-
gún la presente invención está caracterizado porque
hace uso, preferentemente, de un tipo vendido en Ita-
lia bajo el nombre comercial de “ECOLD”, que se in-
dica generalmente con la referencia 50 en la Figura 2.
Esta unidad (además de un dispositivo de control de
la temperatura que puede consistir, en una forma de
realización preferida, en un termostato electrónico de

un tipo ya conocido) consiste sustancialmente en una
carcasa exterior 51 montada en un orificio de aloja-
miento 115 previsto en una pared cerrada 114 de un
material térmica y eléctricamente aislante, que ocupa
la extensión completa de la vista en planta del com-
partimiento inferior 110 del aparato.

En el interior de la carcasa exterior 51 se encuentra
una disposición de tipo sándwich, que está, sobre to-
do, formada por una pluralidad de celdas Peltier que
están térmicamente conectadas en paralelo y eléctri-
camente en serie entre sí gracias a la conexión me-
diante un par de cables eléctricos 53, 54 a una fuente
de alimentación 55 (conocida por sí misma), donde
la corriente alterna suministrada por la alimentación
principal, a través de un conjunto de cable y conec-
tor 56, se convierte en una corriente continua de 12
ó 24 V. Dicha disposición en sándwich está formada,
además, por un par de placas cerámicas horizontales
muy delgadas, que están, a su vez, asociadas a un di-
sipador de calor superior 56, que presenta un primer
ventilador motorizado 57 asociado y a un disipador de
calor 58, que presenta un segundo ventilador motori-
zado asociado, respectivamente. El disipador de calor
superior 56 es de baja temperatura, mientras que el
disipador de calor inferior 58 es de alta temperatura.

El lado de suministro del primer ventilador 57,
que está situado en una posición central bajo la pared
inferior 125 del compartimiento intermedio 120, está
unido a las perforaciones de la parte reticular 126 a
través de un conducto troncocónico 60, mientras que
su lado de admisión está situado más abajo, es de-
cir, en una posición más baja en correspondencia con
el disipador de calor superior 56 y recibe el aire que
fluye desde las ranuras periféricas 128, como se des-
cribirá con más detalle a continuación.

De nuevo, el segundo ventilador 59 está situado
en una posición central en correspondencia con el di-
sipador de calor inferior 58. La pared maciza, es decir,
cerrada, 114 es efectiva para impedir que se mezclen
entre sí los flujos de aire generados por cada uno de
los ventiladores 57 y 59.

El procedimiento según la presente invención, que
se realiza en un aparato fabricado de acuerdo con la
descripción anterior e instalado en un recinto que sue-
le presentar una temperatura ambiente de TA = +20ºC
o más alta, comprende las siguientes etapas, que se re-
piten indefinidamente, según se ilustra en el diagrama
de bloques de la Figura 5:

I) Dentro de la zona superior del compartimiento
inferior 110, el aire succionado por el primer venti-
lador 57 se enfría por la acción del disipador de ca-
lor superior 56 a una temperatura TMIN en el orden de
+5/+10ºC, es decir, ciertamente y en cualquier manera
más alta que 0ºC pero, por supuesto, adecuadamente
más baja que la temperatura ambiente TA .

II) Un flujo forzado de aire refrigerado se genera
desde abajo hacia arriba a través de las perforaciones
127 de la parte reticular 126 de la pared inferior 125,
de tal modo que lleve una columna ascendente de aire
refrigerado al interior del compartimiento intermedio
120, en el centro de la base del aparato. Según se in-
dica en la Figura 2 por las flechas F1 apuntando hacia
arriba, dicha columna ascendente está situada en su
mayor parte, aunque no únicamente, antes de la hoja
130, es decir en el interior de la parte frontal y mayor
A del volumen interior del compartimiento 120, que
es también la parte que aloja el cuerpo de las botellas
B1, B2.
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III) Las botellas B1, B2 (y/o cualquier otro pro-
ducto alimenticio eventualmente almacenado en el
compartimiento intermedio 120) son uniformemente
enfriadas por dicha columna ascendente de aire re-
frigerado. La temperatura del aire se elevará, por su-
puesto, en algunos grados Celsius a medida que se
desplaza hacia arriba a lo largo de la columna as-
cendente, hasta que ocasionalmente alcance un valor
TMAX cuando llegue a las perforaciones pasantes 143
en la parte central reticulada 142 de la pared superior
141 del compartimiento intermedio 120 y el borde su-
perior de la hoja 130;

IV) A continuación, el aire circula en el interior
del compartimiento superior 140, es decir, por deba-
jo y por encima del panel perforado 150 en el que se
apoyan los puros S1, S2, tal como se indica por las fle-
chas horizontales F2 en la Figura 2. Por supuesto, se
apreciará que el aire en el interior del compartimien-
to 140 presenta también una humedad relativa que,
cuando los diversos parámetros de diseño del aparato
(tal como, por ejemplo, la capacidad de refrigeración
de la unidad refrigeradora 50, el caudal asegurado por
el primer ventilador 57 y la capacidad de carga del
compartimiento 120) están adecuadamente definidos,
radica dentro de un margen óptimo de valores con vis-
tas a la conservación deseada de los puros S y/o los
demás productos a base de tabaco, que se pueden al-
macenar en este compartimiento. En cualquier caso,
será posible colocar una bandeja delgada (no repre-
sentada) rellenada con agua para aumentar el valor de
la humedad relativa;

V) Los flujos de aire ahora sustancialmente seco
retorna al compartimiento intermedio 120, desplazán-
dose hacia abajo bajo la succión del primer ventilador
motorizado 57 a lo largo de cuatro recorridos de flujo
(en contracorriente con respecto a la columna ascen-
dente citada anteriormente) que comienzan desde las
ranuras pasantes 142 en la pared 141, desplazándose
hacia abajo a lo largo de las paredes laterales 121, la
pared posterior 122 y la puerta 123, fluyendo a través
de las ranuras 128 previstas en la pared 125 y alcan-
zando, por último, el disipador de calor superior 56
(véanse las flechas F3 en la Figura 2). Esto es efecti-
vo para impedir que se forme condensación sobre las
diversas superficies de vidrio, puesto que el efecto de
neblina resultante sería un impedimento para una vi-
sión clara por los usuarios a través de dicha superficie
de vidrio, de los productos almacenados en el com-
partimiento 120.

De una manera completamente tradicional, el disi-
pador de calor inferior 58 es enfriado por un flujo de

aire que se toma desde el ambiente circundante, por
ejemplo a través de ranuras pasantes 115 que están
previstas en al menos una de las paredes laterales 112
del compartimiento inferior 110 (véase la Figura 1) y
que a continuación, se transporta de nuevo al ambien-
te circundante por el segundo ventilador 59 a través
de aberturas (no representadas) previstas en la pared
inferior 111, tal como se indica por las flechas F4 y
F5 en la Figura 2.

Las ventajas proporcionadas a los consumidores
por la presente invención son múltiples y se pueden
resumir como sigue.

Ante todo, da a conocer un procedimiento y un
aparato que no estaban disponibles para los usuarios
privados hasta ahora.

Desde un punto de vista funcional, el uso de una
unidad refrigeradora termoeléctrica asegura, en la ma-
yor medida posible, la exactitud en el control de los
valores de temperatura y de humedad relativa del aire
utilizado para refrigerar las bebidas y los productos a
base de tabaco. Además, no genera ningún ruido y no
hace uso de ninguno de los evaporadores tradiciona-
les, estéticamente poco atractivos.

Desde un punto de vista de la construcción, el uso
preferido de un material, tal como madera, para el
compartimiento previsto para almacenar los produc-
tos a base de tabaco, contribuye al aroma de los mis-
mos productos que se pueden mantener inalterables
a través de periodos de tiempo más largos, mientras
que el uso de hojas de vidrio para casi la totalidad de
las partes del compartimiento previsto para almace-
nar bebidas mejora la idoneidad global para el uso del
mismo compartimiento, además de conferir una exce-
lente apariencia estética al propio aparato.

Se apreciará que el aparato según la presente in-
vención, según las reivindicaciones adjuntas, puede
realizarse también en diferentes formas y (en lo que
respecta solamente a sus compartimientos primero y
segundo) utilizando materiales diferentes a los descri-
tos anteriormente, sin apartarse por ello del alcance de
las reivindicaciones adjuntas. En particular, mediante
un diseño adecuado de las perforaciones en la hoja de
vidrio inclinada, el aparato se puede adaptar para alo-
jar asimismo bebidas envasadas en otros recipientes,
por ejemplo, latas.

El uso alternativo de unidades refrigeradoras más
tradicionales o conocidas, tales como las de compre-
sión o absorción, no se puede excluir definitivamen-
te, incluso si puede implicar alguna merma sobre las
ventajas antes descritas.
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REIVINDICACIONES

1. Procedimiento para conservar al mismo tiempo
productos a base de tabaco y bebidas embotelladas o
envasadas de forma similar, que comprende una etapa
de refrigeración para enfriar el aire a una temperatura
superior a 0ºC, caracterizado porque dicha etapa de
refrigeración tiene lugar en una posición situada por
debajo de los compartimientos en los que se almace-
nan por separado las bebidas y los productos a base
de tabaco, y porque comprende, de forma secuencial
y cíclica, las etapas siguientes:

- generación de un flujo forzado de aire re-
frigerado y húmedo a lo largo de una co-
lumna ascendente,

- utilización de dicha columna de aire ascen-
dente para refrigerar las bebidas almacena-
das en un primer compartimiento,

- circulación del aire en condiciones contro-
ladas de temperatura y humedad relativa a
través de un segundo compartimiento, en
el que se almacenan los productos a base
de tabaco, y que está en comunicación con
dicho primer compartimiento, y

- creación de una pluralidad de flujos de aire
sustancialmente seco alrededor de dicha
columna ascendente y en contracorriente
con respecto a ella, a lo largo de las pa-
redes del primer compartimiento hasta la
posición en la que tiene lugar dicha etapa
de refrigeración para enfriar el aire.

2. Aparato para realizar el procedimiento según
la reivindicación 1, que comprende un armario úni-
co (100), un compartimiento inferior (110) que aloja
una unidad refrigeradora completa (50), un compar-
timiento intermedio (120) adaptado para alojar bebi-
das embotelladas o envasadas de forma similar (B1,
B2) y/o otros productos alimenticios frescos, un com-
partimiento superior (140) adaptado para alojar pu-
ros (S1, S2) y/o otros productos a base de tabaco, ca-
racterizado porque las paredes (125, 141) que sepa-
ran dichos compartimientos (110, 120, 140) entre sí
comprenden unas partes centrales (126, 142) provis-
tas de una pluralidad de perforaciones pasantes (127,
143) y, a lo largo de su periferia, de ranuras pasantes
(128, 144).

3. Aparato según la reivindicación 2, caracteri-
zado porque la unidad refrigeradora conocida por sí
misma (50) consiste en una carcasa (51) que encierra
una disposición de tipo sándwich que comprende una
pluralidad de celdas Peltier, un disipador de calor su-
perior (56) con un primer ventilador motorizado (57)
asociado, y un disipador de calor inferior (58) con un
segundo ventilador (59) asociado.

4. Aparato según la reivindicación 3, caracteriza-
do porque el lado de suministro del primer ventila-

dor (57) está conectado con la parte perforada central
(126) de la pared divisora (125) entre el primer com-
partimiento (110) y el segundo compartimiento (120)
a través de un conducto de unión (60), mientras que
su lado de admisión está situado en correspondencia
con el disipador de calor superior (56) y está adaptado
para recibir los flujos de aire descendentes que pene-
tran a través de las ranuras periféricas (128) previstas
en la misma pared (125).

5. Aparato según la reivindicación 3 ó 4, carac-
terizado porque el segundo ventilador (59) asociado
con dicho disipador de calor inferior (58), mueve el
aire que es succionado y transportado de nuevo al am-
biente exterior.

6. Aparato según cualquiera de las reivindicacio-
nes anteriores 2 a 5, caracterizado porque las pare-
des laterales (121) y la pared posterior (122) así como
la puerta frontal de altura total (123) están fabricadas
con paneles de material transparente, preferentemente
con paneles de vidrio del tipo comercialmente deno-
minado “Thermopane”.

7. Aparato según cualquiera de las reivindicacio-
nes anteriores 2 a 6, caracterizado porque un panel
(130) realizado en un material transparente, preferen-
temente una hoja de vidrio, está dispuesto en el in-
terior de dicho segundo compartimiento (120) de tal
modo que se proporciona una postura inclinada más
próxima a la pared posterior (122) que a la puerta
(123) y está provisto de una pluralidad de perforacio-
nes pasantes (131) que están adaptadas para alojar los
cuellos de las botellas (B1, B2) y/o las latas en las que
están contenidas las bebidas.

8. Aparato según la reivindicación 7, caracteri-
zado porque dichas perforaciones pasantes (131) del
panel inclinado (130) presentan extremos radiales y
abocardados (132, 133) para permitir que las botellas
(B1, B2) adopten la disposición general deseada.

9. Aparato según la reivindicación 7 u 8, carac-
terizado porque dicho panel inclinado (130) se apo-
ya con su borde inferior (134) en una ranura (129)
prevista en la pared (125) que separa el primer com-
partimiento (110) del segundo compartimiento (120),
y está dispuesto de tal manera que subdivide dicho
segundo compartimiento en una primera parte (A) si-
tuada frente a la puerta (123) y una segunda parte (B)
situada frente a su pared posterior (122), siendo dicha
primera parte (A) mucho mayor que dicha segunda
parte (B).

10. Aparato según cualquiera de las reivindicacio-
nes anteriores 2 a 9, caracterizado porque dicho ter-
cer compartimiento (140) está completamente reali-
zado en madera, preferentemente madera aromática,
incluyendo la pared (141) que lo separa del segun-
do compartimiento (120) situado debajo, así como un
panel de división (150) para soportar los productos a
base de tabaco (S1, S2) que es paralelo a dicha pa-
red de división (141) y provisto de una pluralidad de
aberturas pasantes (151).
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