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DESCRIPCION

Pajita aromatizante de bebida.
Campo de la invencion

La presente invencion se refiere en general a la adicion de agentes solubles a fluidos.
Antecedentes de la invenciéon

La invencién se ha desarrollado principalmente para el uso en relacion con la aromatizaciéon de bebidas preen-
vasadas o embotelladas tales como leche para consumo en el punto de venta, y se describird con referencia a esta
aplicacién. Se apreciard, sin embargo, que la invencidn no se limita a este uso concreto y se puede usar también pa-
ra proporcionar aromatizacién a otras bebidas, o para la administracién oral de agentes potenciadores nutricionales,
farmacéuticos, sanitarios y energéticos solubles.

Un problema con las bebidas preenvasadas, y en concreto con los productos lacteos comercializados en envases de
cartén tipo TETRA-PACK, es el de la higiene. Cuando se abren los envases de cartén, el borde entra necesariamente en
contacto con las manos del usuario, que pueden no haberse lavado recientemente. Ademads, el envase de carton se habra
manipulado muchas veces antes durante el envasado, el transporte y el apilamiento en estanterias. Si el consumidor
bebe directamente a continuacion del borde, un problema de higiene es claramente evidente.

En un intento de solucionar este problema se usan a menudo pajitas. Sin embargo esto no es siempre satisfactorio.
Los comerciantes al por menor acaban periddicamente el stock y son incapaces de suministrar las pajitas. En cualquier
caso, las propias pajitas se manipulan o almacenan a menudo en condiciones no higiénicas. Un problema adicional es
el debido a que el comerciante al por menor no es normalmente capaz de cargar un precio adicional por las pajitas,
por lo que su provisién reduce efectivamente el margen de beneficio. En consecuencia, no existe incentivo para que
el comerciante al por menor suministre una pajita con cada envase de cartén, y el consumidor no lo tiene en cuenta a
menudo o no estd suficientemente motivado para preguntar.

Con el fin de solucionar el problema concreto de higiene asociado con la manipulacién de pajitas, se conoce la
técnica de proporcionar pajitas pre-envueltas individualmente. Sin embargo, éstas son mds caras y en consecuencia,
existe incluso menos incentivos para que los comerciantes al por menor las almacenen y proporcionen diligentemente
a los consumidores. Segiin esto, éstas no han encontrado aceptacién general. Muchos de los factores resefiados an-
teriormente no se aplican Unicamente a la leche, sino a muchas otras bebidas tales como aguas minerales, licores,
bebidas carbonatadas, zumos, colas y similares.

Un problema adicional se refiere al almacenaje y control del inventario. La mayor parte de tipos de leche, aguas
minerales, licores, y otras bebidas se producen con una variedad de diferentes aromas. En consecuencia, se requiere una
cantidad considerable de espacio valioso de refrigeracion en el comercio minorista para proporcionar almacenamientos
adecuados para el intervalo completo de aromas de cada linea de producto de bebida.

Con el fin de solucionar muchos de estos problemas, se ha propuesto atrapar un agente aromatizante adecuado en el
interior de una pajita de beber con el fin de que, a medida que se consume la bebida, se aflada progresivamente la aro-
matizacion. En el pasado, se han ensayado diversas combinaciones de agente aromatizante y medios de atrapamiento.
Por ejemplo, el documento US 4 921 713 desvela numerosas alternativas. Una de dichas alternativas es una pajita de
aroma que incorpora un revestimiento que imparte el aroma dentro de la pajita. Sin embargo, se ha encontrado que
esta configuracidn es dificil de fabricar en la practica. Se ha encontrado también que no proporciona suficiente mezcla
entre la bebida sin tratar y el agente aromatizante, y en consecuencia no aromatiza adecuadamente la bebida.

El documento US 6.109.538 desvela una pajita de beber conocida, se mantiene un tnico grdnulo en una seccién
de la misma.

Otra alternativa propuesta es rellenar el cuerpo de una pajita con material granular que se mantiene entre un par
de filtros de esponja. Sin embargo, en este caso, el material granular restringe el flujo de fluido y los filtros de esponja
tienden a obstruirse. Dichas dificultades se potencian al disminuir el tamaiio de los granulos debido a que se reduce el
espacio vacio entre los granulos y el filtro necesariamente debe ser mas fino.

Estas alternativas ponen de relieve dos objetivos generalmente en conflicto que se deben superar o reconciliar. Por
una parte, se requiere una mezcla adecuada del aromatizante con la bebida de una manera consistente y controlada. Y
por otra parte, la succién requerida para extraer la bebida a través de la pajita no debe ser excesiva.

Otras variaciones tales como la del documento US 5 718 681 despliegan una pajita de administracién de medi-
camento en la que las particulas que contienen el ingrediente activo se sitdan en la pajita y se transportan a la boca
a medida que el usuario consume el liquido portador. Un filtro en la parte inferior evita el paso de las particulas al
exterior de la pajita y al interior del liquido bajo gravedad permitiendo a la vez que se aspire el fluido al interior de
la pajita. Sin embargo, el filtro es unidireccional y no se requiere retener las particulas en el interior de la pajita. En
consecuencia, no existe control sobre la concentraciéon o velocidad de dosificacién del medicamento.
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Todas estas y otras alternativas similares despliegan inconvenientes inherentes, que han evitado hasta ahora su
amplia adopcidn o éxito comercial.

Es un objeto de la presente invencidn superar o mejorar sustancialmente una o mds de estas desventajas de la
técnica anterior, o al menos proporcionar una alternativa util.

Descripcion de la invencion
Segtin esto, en un primer aspecto, la invencién proporciona un receptaculo que incluye:
un cuerpo tubular alargado;

una pluralidad de granulos de tamafio y forma predeterminados aproximados que contienen una medida predeter-
minada de un ingrediente activo; y

medios de filtracion dispuestos en o adyacentes a cada extremo del cuerpo tubular para retener los granulos en el
interior del cuerpo,

dimensiondndose el receptidculo para permitir extraer un liquido portador a través del mismo mediante succién
oral, de tal manera que el paso de dicho liquido portador a través de dicho recepticulo produce que los granulos se
disuelvan progresivamente, liberando asi el ingrediente activo en el liquido durante el consumo, caracterizado porque
sustancialmente todos los granulos tienen un didmetro entre aproximadamente 25% y 75% del didmetro interno del
cuerpo tubular.

Se pretende que el término “disuelto” y similares, tal como se usa en el presente documento, se tome de manera
suficientemente amplia para abarcar la situacion en la que se transportan en suspension pequefos sélidos particulados.

Preferiblemente, el liquido portador es una bebida no aromatizada, el ingrediente activo es un agente aromatizante
granulado complementario, y el receptaculo estd adaptado para uso como una pajita de beber para la bebida.

Preferiblemente, los granulos son generalmente esféricos. Mds preferiblemente, el didmetro de los granulos es de
aproximadamente 2 mm a 3 mm.

Preferiblemente, los grdnulos se forman como gridnulos “nonpareil”, que es un término conocido y usado en la
técnica de produccién de alimentos y dulces para indicar una estructura formada mediante la acumulacion de capas
sucesivas de material. Tal como se usa en el presente documento, se pretende que el término adopte un significa-
do similar en términos de las capas respectivas formadas de suplementos aromatizantes, nutritivos, farmacéuticos y
energéticos en el contexto de la invencion.

Debido a que el granulo se forma capa por capa, se puede variar la composicién de cada capa segun se requiera.
Ventajosamente, esto permite controlar las caracteristicas de disolucidn del granulo de tal manera que a medida que
éste se disuelve y su tamafio se reduce gradualmente, se retiene la forma del granulo.

Preferiblemente, las capas mds internas del granulo contienen aromatizante a una concentracién mayor que la de
las capas mds externas. Ventajosamente, este aumento de la concentraciéon compensa la reduccion del drea superfi-
cial del granulo a medida que este se disuelve, impartiendo por tanto una concentracién relativamente uniforme del
aromatizante a medida que es consumido por el usuario.

En otra forma de realizacion preferida, el granulo proporciona una banda interna de aroma y una banda externa
de aroma, en la que la banda interna es de un aroma diferente al de la banda externa. De esta manera, el usuario que
consume una bebida a través de la pajita experimentara un aroma diferente al comienzo del que experimentard al final
de la bebida. En una forma de realizacion particularmente preferida, se afiaden una o mas bandas medias de aroma
entre las bandas interna y externa.

En la forma de realizacion preferida, el medio de filtracion incluye un tapén de extremo retenido en cada extremo
de la pajita. Preferiblemente, cada tapon de extremo tiene una porcién de tamiz y una porciéon de montura cilindri-
ca. Preferiblemente, la porcién de tamiz incluye perforaciones en forma de ranuras alargadas. Las ranuras alargadas
se configuran preferiblemente para que sean lo suficientemente pequefias para retener los granulos o granos de aro-
matizante en el interior de la pajita, y lo suficientemente grandes para permitir el paso del liquido relativamente sin
impedimento a través de la pajita. Preferiblemente, las ranuras son de aproximadamente 1 mm de anchuray el didmetro
interno de la pajita es preferiblemente aproximadamente de 8 mm.

La porcién de tamiz de cada tapén de extremo preferiblemente toma la forma de una formacién cénica que se
extiende hacia el interior, para proporcionar un area superficial aumentada para las perforaciones, y por tanto una
mayor drea de flujo transversal para que el liquido pase a través de la pajita.

De esta manera, la invencién consigue ventajas significativas sobre la técnica anterior en que equilibra la necesidad
de una mezcla e infusién adecuadas del agente aromatizante u otro ingrediente activo con niveles aceptablemente bajos
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de succién oral. Generalmente, la técnica anterior proporciona una pajita de aroma que utiliza una particula o polvo
finos que es propensa a obstruirse y requiere un elevado nivel de succién. Ademads, el polvo fino requerird un filtro
similarmente fino en los extremos de la pajita para evitar que el polvo se extraiga de la pajita y se ingiera sin disolver y
prematuramente. Esto daria como resultado el que la bebida tuviera una excesiva concentracion de aroma inicialmente,
y una insuficiente concentracién posteriormente. EI mencionado filtro fino restringia ademads el flujo de fluido a través
de la pajita y es mds probable que se bloquee con particulas. Ademas, la forma irregular de las particulas potencia la
aglomeracion reduciendo ademads el flujo y retardando la mezcla.

Por el contrario, la presente invencidn proporciona ventajosamente una infusién progresiva y sustancialmente
uniforme del aroma a través de toda la bebida. Esto se consigue seleccionando cuidadosamente el tamaifio, la forma,
el area superficial y la construccion del granulo de aroma de una manera que sea complementaria a y sinérgica con el
tamaifio y la estructura de la pajita y los medios de filtracién.

Ventajosamente, esta disposicién permite al consumidor controlar la intensidad de la aromatizacién dosificada
en una bebida variando la velocidad a la cual se extrae un liquido a través de la pajita, y por tanto el “tiempo de
permanencia” (tiempo durante el cual el fluido pasa a través de la pajita) en el interior de la pajita.

En una forma de realizacidn, el receptaculo incluye un envoltorio externo cerrado herméticamente de manera
higiénica adaptado para ser retirado por el consumidor inmediatamente antes del uso.

Breve descripcion de las figuras

Se describird ahora una forma de realizacion preferida de la invencién, a modo sélo de ejemplo, con referencia a
los dibujos adjuntos, en los que:

la fig. 1 es una vista en despiece ordenado en perspectiva de una pajita de beber segin la invencion;
la fig. 2 es una vista en perspectiva de un tap6n de extremo segun la invencion;
la fig. 3 es una vista en perspectiva ampliada que muestra una de las bolas de aroma nonpareil; y

las figs. 4 y 5son vistas lateral y en planta de una forma alternativa de un tapén de extremo segin una segunda
forma de realizacion de la invencion.

Forma de realizacion preferida de la invencion

Con referencia a los dibujos, la invencidn proporciona un recepticulo de aromatizaciéon 1 adaptado para contener
una medida predeterminada de agente aromatizante 10 relativamente concentrado para uso con una bebida sin tratar
relativamente no aromatizada. Normalmente, la bebida sin tratar es leche, preenvasada en un envase de cartén de tipo
TETRA-PACK. Deberia apreciarse, sin embargo, que se pueden usar alternativamente otros ingredientes activos y
liquidos portadores.

Tal como se observa mejor en la Figura 1, el receptidculo de aromatizacién 1 tiene la forma de un cuerpo tubular
alargado 4. El tubo se empaqueta inicialmente en el interior de un envoltorio desechable cerrado herméticamente de
manera higiénica que lo rodea (no se muestra). El volumen interior del tubo se adapta para contener una medida pre-
determinada del concentrado aromatizante, apropiada para el volumen de bebida con la que se pretende comercializar
el recepticulo de aromatizacion. La forma y las proporciones globales del tubo permiten su uso como una pajita. En
los casos en los que se requieran volimenes mds grandes de aromatizante, se puede formar el tubo en una dimensién
mas larga con el fin de que el uso como una pajita sea todavia factible.

En uso, se prevé que el consumidor adquiera un envase de cartén de bebida no aromatizada tal como leche junto
con un aromatizante deseado contenido con el receptaculo tubular o “pajita de aroma”.

Tal como se muestra en las Figuras 2 y 3, el agente aromatizante tiene la forma de una pluralidad de granulos 10
solidos, generalmente esféricos. Los granulos se retienen en el interior de la pajita mediante medios de filtracién en
forma de tapones de extremo 11, incluyendo cada uno una porcién de tamiz 12 y una porcién de montura cilindrica 13.
Los tamices incorporan perforaciones, que son suficientemente pequefias para contener los granulos aromatizantes,
y suficientemente grandes para permitir el paso de liquido relativamente sin obstdculos a través de la pajita. Las
perforaciones son en forma de ranuras 14 alargadas. Tal como se observa en las Figuras 2, 4 y 5, estas ranuras alargadas
se separan circunferencialmente de tal manera que definen la porcién de tamiz del tapén de extremo. La diferencia
entre la forma de las ranuras alargadas y los granulos generalmente esféricos evita ventajosamente que los granulos
ocluyan las ranuras a medida que se disuelven. En su lugar, cuando los grdnulos se disuelven hasta un didmetro
pequefio adecuado predeterminado, son capaces de pasar a través de las ranuras y salir de la pajita e ingerirse de
manera segura por el consumidor. Esto evita el bloqueo del tamiz que se produciria con una espuma y filtros de calibre
mds fino. Segun esto, el flujo de fluido se mantiene en todo momento, a la vez que se evita el consumo prematuro de
las particulas gruesas de aromatizante.
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Tal como se observa mejor en las Figuras 2, 4 y 5, las porciones de tamiz de los tapones de extremo 11 son
generalmente de forma cénica para proporcionar una superficie mas grande en relacion a los tapones de extremo
planos de didmetro comparable. El drea superficial mas grande permite un nimero y/o tamafio mayor de las ranuras,
con el fin de aumentar el drea de flujo transversal del liquido que pasa a su través, lo que ayuda a reducir la presién
de succidn oral requerida. Los tapones de extremo pueden incluir también elementos, capas o materiales de filtracién
adicionales, segin se requiera. La porciéon de montura cilindrica 13 de cada tapén de extremo incluye una pluralidad
de arrugas longitudinales 15, separadas circunferencialmente para encastrar en el orificio interno de la pajita, con el
fin de asegurar el contacto en mds de un punto entre el orificio de la pajita y el tapén de extremo, y facilitar asi la unién
del tap6n de extremo en el interior de la pajita.

La propia pajita es una extrusion cilindrica, idealmente de polipropileno de calidad alimentaria, cortada en longi-
tudes predeterminadas. Los tapones de extremo se forman también del mismo polipropileno de calidad alimentaria, de
tal manera que los tapones de extremo y la pajita se pueden soldar conjuntamente, mediante cualquiera de soldadura
ultrasénica, térmica u otros procedimientos de soldadura de plastico. De esta manera, los tapones de extremo y la
pajita se convierten en una unidad homogénea y se elimina la probabilidad de que un tapdn de extremo se desencastre
de la pajita y se ingiera por el usuario. El plastico es también transparente para permitir al usuario seguir visualmente
el interior de la pajita. Se apreciard, sin embargo, que se puede usar papel encerado o cualquier otro material adecuado
para formar la pajita y que los tapones de extremo se pueden retener en su sitio mediante otros medios tales como
ajuste de interferencia, un adhesivo adecuado, contraccion térmica, o las combinaciones adecuadas de estos y otros
procedimientos.

La concentracién de aromatizante en el fluido que sale de la pajita es dependiente de: el tamafio, la forma y el
nimero de granulos usados en la pajita, el “tiempo de permanencia” en el interior de la pajita, la concentracion del
aromatizante usado papa preparar el granulo y la velocidad de disolucion de cada granulo.

La forma esférica no s6lo proporciona una velocidad predecible y estacionaria de disolucién, mejora también las
caracteristicas del flujo de los granulos a granel con el fin de facilitar el relleno de la pajita durante la produccién.
Ademéds, la forma esférica es resistente al aplastamiento y la fragmentacién reduciendo asi la cantidad de polvo en la
pajita, que se puede disolver y/o ingerir prematuramente por el usuario.

Los granulos se dimensionan con el fin de ser complementarios con respecto al didmetro de la pajita. En general,
los grénulos tienen un didmetro entre 25% y 75% del didmetro de la pajita y preferiblemente no mas pequefio que
un tercio del didmetro de la pajita. Normalmente, el tubo tiene un calibre de alrededor de 8§ mm y el didmetro de
los granulos es de entre 2-3 mm. Normalmente, los tapones de extremo se colocan 170 mm aparte y se retienen de
manera cautiva alrededor de 4 gramos de granulos en el interior de la pajita. Las ranuras en los tapones de extremo
son normalmente de 1 mm de anchura. Se ha encontrado a través de un meticuloso desarrollo y ensayo que con
esta combinacioén, los granulos tienen un drea superficial combinada apropiada para asegurar una infusién adecuada
de aroma, y se retienen hasta disolverse sustancialmente. En una forma de realizacion alternativa, sin embargo, los
granulos pueden ser no esféricos, por ejemplo, en forma de comprimido o capsula.

El tamafio de los granulos no sdlo altera el drea superficial sino que también afecta al tiempo de permanencia
del fluido en el interior de la pajita. Los granulos grandes producirdn envasado flojo proporcionando espacios mas
grandes entre los granulos y una ruta més directa para el paso de fluido a través de la pajita. Segin esto, los granulos
mds grandes dardn como resultado un tiempo de permanencia reducido y un aumento de la velocidad del flujo para
una succién dada. Sin embargo, si los granulos se preparan demasiado grandes con respecto al didmetro de la pajita,
pueden bloquear el paso sustancial o completamente, o proporcionar un drea superficial inadecuada.

Otros dos importantes factores que afectan la concentracién de salida de fluido son la concentracién del agente
aromatizante en el interior de los granulos y la velocidad de disolucién del propio grdnulo. Un granulo muy concen-
trado impartird una concentracién mayor de aroma al liquido portador. Similarmente, un granulo, que se disuelva mas
facilmente proporcionard una concentracion de salida mayor de aromatizante, siendo iguales todas las demads varia-
bles. A este respecto, se pretende que la pajita sea un objeto desechable de un solo uso. La velocidad de disolucién
de los granulos se selecciona para que corresponda a un volumen concreto de leche u otra bebida, de tal manera que
una vez que el volumen de leche ha pasado a través de la pajita, los granulos se han disuelto completamente o en
tal extensién que son suficientemente pequefios para pasar a través de las ranuras y salir de la pajita. En esta etapa,
la pared transparente de la pajita permitird al usuario identificar que la pajita estd desprovista de granulos aromati-
zantes y lista para descartar. Los granulos esféricos de la invencién son idealmente en forma de bolas nonpareil, que
permiten un estrecho control de las anteriores variables en comparacién con otras formas y procedimientos de fabri-
cacion.

Las bolas nonpareil se forman acumulando una pluralidad de capas en una “semilla”. Normalmente, ésta semilla
serd un cristal de aziicar. Sin embargo, se pueden usar cualquiera de otros nicleos adecuados. La formacién de granulos
nonpareil permite controlar el tamafio del granulo y asegura que la forma es generalmente esférica. Ademads, se puede
ajustar la composicioén del granulo capa por capa. Se pueden alternar capas de aromatizante, endulzante o azicar,
colorante y almidén en cualquier orden, segtin se requiera.

Esto permite variar la concentracion de aroma, el dulzor y la velocidad de disolucidn a través de la seccion trans-
versal de la bola. Por ejemplo, proporcionando una bola con una elevada concentracién de aromatizante en el centro
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se puede conseguir una aromatizacién uniforme de la leche a medida que se reduce la bola en tamafio y disminuye su
area superficial.

Se pueden mezclar o cambiar también los aromas de tal manera que se afiada inicialmente un aroma a la bebida, y
posteriormente se sustituya por otro aroma a medida que se disuelven los granulos. Se puede acompafiar el cambio en
el aroma por un cambio en la coloracién de los granulos y el usuario puede identificar este cambio a través de la pared
lateral transparente o translicida de la pajita. Se pueden usar también endulzantes artificiales para endulzar la bebida
o liquido portador a medida que éste pasa a través de la pajita.

Aunque se ha desarrollado la invencién principalmente para uso en relacién a la leche aromatizada, es obviamente
aplicable a otras formas de bebidas aromatizadas tales como leche de soja, aguas mineral y carbonatada, sodas, bebidas
no alcohdlicas, batidos de leche, licores, zumos, bebidas alcohdlicas, y similares. Se puede aplicar también a las
bebidas calientes tales como té, café, chocolate caliente, etc.

Ademds, aunque se ha descrito la invencidn principalmente con referencia a la adicién de aromatizante a una bebi-
da, se apreciard que se pueden aplicar igualmente endulzantes, suplementos vitaminicos, aditivos nutritivos, herbales,
farmacéuticos, sanitarios y energéticos. En dichos casos, las paredes laterales transparentes de la pajita son particu-
larmente ventajosas para evaluar que se ha administrado la correcta dosificacién del agente. Esto se puede indicar
mediante una pajita vacia o, como un estimulo para nifios reacios a ingerir el agente, un cambio de color y/o aroma
visible en los granulos.

Ventajosamente, la invencidn proporciona al usuario un grado de control sobre la intensidad de la aromatizacion,
segun la velocidad a la cual se aspira la bebida a su través, y por tanto el tiempo de permanencia del liquido en el interior
de la pajita. Se ha encontrado también que rellenando sélo parcialmente la pajita con los granulos aromatizantes, el
espacio libre resultante proporciona una mejora de la agitaciéon de los granulos y por tanto una mejora de la mezcla.
Esto a la vez da como resultado una distribucién mas uniforme de la aromatizacién en el interior de la bebida a medida
que los granulos agitados llevan a cabo una funcién de agitacion.

Adicionalmente, debido a que las formas principales de la invencién contemplan el suministro al consumidor de
una pajita de aroma junto con la bebida preenvasada, se evitan muchos de los problemas de higiene anteriormente
asociados con esta forma de envasado. Ademds, al permitir la venta de una bebida no aromatizada relativamente
barata conjuntamente con un agente aromatizante efectivo integrado con una pajita, se prevé que los comerciantes al
por menor serdn capaces de conseguir margenes de beneficio sustancialmente mejores sobre la forma actual de venta
de bebidas aromatizadas y no aromatizadas, y concretamente leche. Ademads, se puede proporcionar al consumidor una
variedad mayor de seleccidon de aromas, que implica opcionalmente la combinacion de numerosos aromas diferentes,
y la posibilidad de aplicar el aromatizante a cualquier concentracién deseada. También, debido a que el componente
aromatizante de la bebida tendrd normalmente una vida en almacenamiento mds larga, concretamente en el caso de
la leche, si se necesita descartar cualquier producto sin usar se puede evitar al menos el desperdicio del componente
aromatizante. También, debido a que el comerciante al por menor puede almacenar un nimero relativamente grande
de bebidas sin tratar en el valioso espacio del frigorifico, almacenando los recepticulos de aromatizacién en cualquier
otra parte, el control de almacén e inventario se simplifica mucho. La invencién es también particularmente ventajosa
para la administracién de productos farmacéuticos orales solubles y otros tratamientos médicos para nifios y ancianos,
que tienen a menudo dificultad en tragar dichos medicamentos en forma de comprimido o cdpsula convencionales. En
todos estos aspectos, la invencién representa una mejora comercialmente significativa sobre la técnica anterior.

Aunque se ha descrito la invencién con referencia a los ejemplos especificos, las personas expertas en la técnica
apreciardn que la invencién puede llevarse a cabo en muchas formas diferentes.
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REIVINDICACIONES
1. Un receptdculo que incluye:
un cuerpo tubular alargado;

una pluralidad de grdnulos de un tamafio y forma predeterminados que contienen una medida predeterminada de
ingrediente activo; y

medios de filtracién dispuestos en o adyacentes a cada extremo del cuerpo tubular para retener los granulos sus-
tancialmente en el interior del cuerpo,

dimensionandose el recepticulo para permitir extraer un liquido portador a través del mismo, de tal manera que el
paso del liquido portador a través del receptaculo produce que los granulos se disuelvan progresivamente, liberando
asi el ingrediente activo en la bebida durante el consumo,

caracterizado porque sustancialmente todos los granulos tienen un didmetro de entre aproximadamente 25% y
75% del didmetro interno del cuerpo tubular.

2. Un receptéculo que incluye:
un cuerpo tubular alargado;

una pluralidad de granulos de un tamafio y forma predeterminados que contienen una medida predeterminada de
ingrediente activo; y

medios de filtracién dispuestos en o adyacentes a cada extremo del cuerpo tubular para retener los granulos sus-
tancialmente en el interior del cuerpo,

dimensionandose el recepticulo para permitir extraer un liquido portador a través del mismo, de tal manera que el
paso del liquido portador a través del receptaculo produce que los granulos se disuelvan progresivamente, liberando
asi el ingrediente activo en la bebida durante el consumo,

caracterizado porque los granulos estdn formados predominantemente como granulos nonpareil, teniendo cada
uno una pluralidad de capas generalmente concéntricas.

3. Un receptéculo segtn la reivindicacion 1 6 2, en el que el liquido portador es una bebida no aromatizada.

4. Un receptéaculo segtin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que el ingrediente activo incluye
un agente aromatizante.

5. Un receptaculo segin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, adaptado para usarse como una pajita
de beber.

6. Un receptaculo segtin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que los granulos son generalmente
esféricos.

7. Un receptdculo segtin la reivindicacion 6, en el que los granulos tienen un didmetro promedio de entre 2 mm y
aproximadamente 3 mm.

8. Un receptaculo segiin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que los medios de filtracién inclu-
yen un tapén de extremo retenido en cada extremo del cuerpo.

9. Un receptaculo segtin la reivindicacién 8, en el que cada uno de dichos tapones de extremo incluye una porcién
de tamiz.

10. Un receptéculo segin la reivindicacién 8 o la reivindicacién 9, en el que cada uno de dichos tapones de extremo
incluye una porcién de montura generalmente cilindrica.

11. Un receptaculo segin la reivindicacién 9, en el que la porcién de tamiz incluye perforaciones en forma de
ranuras alargadas.

12. Un receptaculo segtn la reivindicacién 11, en el que las ranuras alargadas se configuran para ser lo suficiente-
mente pequeflas para retener los granulos dentro del cuerpo.

13. Un receptéculo segun la reivindicacién 11 6 12, en el que las ranuras alargadas se configuran para que sean lo
suficientemente grandes para permitir el paso, relativamente sin impedimentos, de liquido a través del cuerpo.
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14. Un receptaculo seglin una cualquiera de las reivindicaciones 11 a 13, en el que las ranuras son aproximadamente
de 1 mm de anchura.

15. Un receptaculo segin una cualquiera de las reivindicaciones 11 a 14, en el que la porcién de tamiz es general-
mente en forma de una formacién cénica que se extiende hacia el interior, de tal manera que aumenta el area superficial
disponible para la incorporacion de las ranuras, y aumenta asi el drea efectiva de flujo transversal.

16. Un receptaculo segtin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que el didmetro interno del cuerpo
es aproximadamente de 8 mm.

17. Un receptéculo segtn la reivindicacion 1, en el que los granulos se forman como granulos nonpareil, teniendo
cada uno una pluralidad de capas generalmente concéntricas.

18. Un recepticulo segtn la reivindicacién 2 6 17, en el que la composicién de al menos una de las capas es
diferente de la composicion de las otras capas.

19. Un receptdculo segun la reivindicacion 2, 17 6 18, en el que los granulos se configuran para retener su forma
general a medida que se disuelven y reducen de tamafio.

20. Un receptaculo segin una cualquiera de las reivindicaciones 2, 17, 6 18, en el que las capas internas de al
menos alguno de dichos granulos contienen aromatizante en una concentracién mayor que la de las capas externas.

21. Un receptaculo segun la reivindicacién 20 en el que el aumento relativo de la concentracién de aromatizante en
las capas internas es suficiente para compensar una reduccién del area superficial de dichas capas internas, impartiendo
por tanto una concentracion relativamente uniforme de aromatizante a medida que se disuelven los granulos.

22. Un receptaculo segiin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que el granulo proporciona una
banda interna de aroma y una banda externa de aroma, en el que la banda interna es de un aroma diferente al de la
banda externa.

23. Un receptaculo segun la reivindicacién 22, en el que se afiaden una o mds bandas medias entre las bandas
interna y externa.

24. Un recepticulo segun una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, en el que el ingrediente activo incluye
uno o mds ingredientes cualesquiera seleccionados del grupo que comprende: endulzantes; agentes aromatizantes;
agentes colorantes; modificadores de la viscosidad; suplementos vitaminicos; minerales; productos farmacéuticos;
extractos herbales; suplementos nutritivos; y aditivos potenciadores de la energia.

25. Un receptaculo segtin una cualquiera de las reivindicaciones anteriores, que incluye un envoltorio cerrado
herméticamente de manera higiénica para ser retirado por un consumidor inmediatamente antes del uso.
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Fig. 1.
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Fig, 3.
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FIG.
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