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Vrstveny mléény bonbon s probiotiky
Oblast techniky

Technické feseni se tyka mléénych bonboni s probiotiky, které maji vrstvenou strukturu, lahodné
mlé¢nou chut’ a které obsahuji nutri®ng hodnotné mlééné bilkoviny, mineralni latky z miéka a
Zivé probiotické kultury.

Dosavadni stav techniky

Dosud byly zndmy cukrovinky obsahujici mléko nebo jogurt v nizké koncentraci tak, aby tyto
suroviny pouze doddvaly dopliikovou pfichut’ ovoenym kandytim nebo Zelé. Nutri¢ni hodnota
ovocnych Zelé bonbonii nebo ovocnych kandyti (dropsy, roksy, furé) byla dosud zvySovéana pii-
davkem prepardtu obsahujiciho vapnik a fosfor, popf. daldi mineralni latky a/nebo vitaminy
a/nebo piidavkem probiotickych kultur.

Dale byly zndmy &okolddové cukrovinky obsahujici mléko nebo jogurt, a to jako bonbony z
mlé&né Eokolddy nebo Eokoladové bonbony s mléénou naplni.

Kromé toho byly dosud zndmy také karamely, které se vyrab&ji ze zahusténého slazeného miéka
a dalSich surovin, pfi¢em2 k rozvoji charakteristické barvy a aroma dochazi v disledku Maillar-
dovych reakci mléénych bilkovin se sacharosou a laktosou.

Nevyhodou vyse uvedenych technickych fedeni je nizka koncentrace mléka nebo jogurtu, popf.
chemicke reakce slozek miéka, a tim i zanedbatelny pHisp&vek sloZek mléka, Zejména mléénych
bilkovin a peptidi a pfirozeng se vyskytujicich minerdlnich latek, véetn& biologicky dostupného
vapniku, k nutriéni hodnoté uvedengch cukrovinek. Dal3i nevyhodou je vyrazné sladka chut’ a
vyrazna ovocna prichut, které piebijeji chut’ miéénych surovin.

Méné obvyklym, aviak dosud zndmym technickym feSenim, jsou bonbony, jejich? hlavni sloz-
kou je suSené odstiedéné miéko. Tyto bonbony dale obsahuji glukosovy sirup, sacharosu a latky
upravujici barvu a aroma. Nevyhodou tohoto fefeni je, Ze bonbony neobsahuji probiotické mik-
roorganismy.

Podstata technického feeni

Uvedené nedostatky odstrafuje vrstveny mlédny bonbon s probiotiky podle tohoto technického
fedeni, jehoZ podstata spotiva v tom, %e bonbon je sloZen z vrstev, pfi¢emZ vnitini vrstva obsa-
huje 20 aZz 90 % hmotn. sufené nebo lyofilizované probiotické kultury vybranych kmenf,
zejmena naleZejicich k rodlim Bifidobacterium, Lactobacillus, Enterococcus, a zbytek do 100 %
hmotn. tvofi suSené mléko, a vn&j3i vrstva obsahuje 15 aZ 45 % hmotn. cukri, napf. sacharosu,
glukosu, fruktosu, 15 a2 35 % hmotn. sirupu, napf. glukosového sirupu, kukufi¢ného sirupu, ry-
Zového sirupu, agévového sirupu, javorového sirupu, a zbytek do 100 % hmotn. tvol susené
mléko a/nebo sudend smetana o rizné tuénosti, pri¢emz hmotnostni pomeér vnitfni a vné&jsi vrstvy
je 1:10 a2 1:2 a zéroven denzita probiotickych mikroorganismii jelx10°az1 x 10° KTYg bon-
bonu.

Vrstveny mléény bonbon s probiotiky dale s vyhodou obsahuje 0,5 az 20 % hmotn. prebiotik ve
vnitini a/nebo vnéjsi vrstvé a/nebo 10 az 60 % hmotn. susené nebo lyofilizované kultury bez
probiotickych vlastnosti, zejména naleZejici k rodiim Lactococcus, Lactobaciilus, Streptococcus,
Leuconostoc, ve vnitini vrstvé a/nebo 0,005 a% | % hmotn. potravinafskych aromat ve vnitini
a/nebo vn€jii vrstvé a/nebo 0,01 a% 1 % hmotn. kyseliny mlé&né ve vnéj3i vrstvé a/nebo 0,001 a2
2 % hmotn. mineralniho preparatu ve vnitini a/nebo vnéj§i vrstvé a/nebo 0,001 aZ 2 % hmotn.
vitaminového preparatu ve vnitfni a/nebo vné&j§i vrstvé a/nebo 0,1 az 2 % hmotn. zelirujicich
latek ve vnéjsi vrstvé a/nebo 1 az 10 % hmotn. rostlinného oleje ve vnitini vrstvé a/nebo 0,1 a2
1 % hmotn. emulgatoru ve vnitini vrstve.
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Konzistence vrstveného mlééného bonbonu s probiotiky je takova, Ze bonbon muZe byt cucdn,
lizan nebo kousan, pfitemZ jeho vnéjsi vrstva je vice soudrzna, zatimco vnitini vrstva se rychleji
rozpousti v Gstech. Bonbon podle tohoto technického teseni ma vyraznou lahodné miéénou chut,,
a je tedy senzorickou alternativou k bé#nym ovocnym bonboniim. Zaroveil bonbon podle tohoto
technického Feteni pFispiva k dennimu piijmu zdravi prospéénych probiotickych mikroorganismu
a diky niZ$imu obsahu cukrii a zvySenému obsahu mléénych bilkovin a mineralnich latek z mléka
je jeho konzumace z hlediska rizika rozvoje zubniho kazu ve srovnani s b&Znymi bonbony vhod-
n&j3i. Vrstvena struktura bonbonu podle tohoto technického feseni umoZiuje dosahnout vysoké
denzity probiotickych bakterii, a to 1 = 10° az 1 x 10° KTJ/g bonbonu, a zaroveil optimalizovat
jeho senzorické vlastnosti.

Priklady uskuteCnéni technického_fedeni

1. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vnitini a vn&j§i vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:8, pfi¢emz vnitfni vrstva obsahuje 80 % hmotn. lyofilizované koncentrované kultury
Enterococcus faecium CCDM 922 a 20 % hmotn. su$eného odstfedéného mléka, a vnéjsi vrstva
obsahuje 20 % hmotn. glukosy, 20 % hmotn. sacharosy, 20 % hmotn. javorového sirupu a 40 %
hmotn. sudené smetany. Denzita probiotickych mikroorganismi je 1 x 10’ KTV/g.

2. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vnitini a vnéj$i vrstva v hmotnostnim po-
méru 1:3, pti¢em? vnitfni vrstva obsahuje 70 % hmotn. lyofilizované koncentrované kultury Bifi-
dobacterium sp. CCDM 94, 5 % hmotn. galaktooligosacharidii a 25 % hmotn. sufeného polotug-
ného miéka, a vn&j§i vrstva obsahuje 30 % hmotn. sacharosy, 30 % hmotn. agavového sirupu,
5 % hmotn. fruktooligosacharidd a 35 % hmotn. sufeného polotu¢ného mléka. Denzita probiotic-
kych mikroorganisma je 1 x 10° KTl/g.

3. Vrstveny mlédny bonbon s probiotiky obsahuje vnitini a vnéjsi vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:6, pfiéemz vnitfni vrstva obsahuje 25 % hmotn. susené nekoncentrované kultury Bifido-
bacterium sp. CCDM 94, 25 % hmotn. sujene nekoncentrované kultury Lactobacillus acidophi-
Jus CCDM 151, 25% hmotn. susené nekoncentrované kultury Streptococcus thermophilus
CCDM 144 a 25 % hmotn. sueného odstfed&ného mléka, a vnéisi vrstva obsahuje 25 % hmotn.
fruktosy, 24 % hmotn. javorového sirupu, 1 % hmotn. inulinu a 50 % hmotn. suieného odstfedé-
ného mléka. Denzita probiotickych mikroorganismii je 1 x 10° KT)/g.

4. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vnitin{ a vnéj§i vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:3, pfitemz vnitfni vrstva obsahuje 20 % hmotn. lyofilizované nekoncentrované kultury
Lactobacillus helveticus CCDM 92, 20 % hmotn. lyofilizované nekoncentrované jogurtové kul-
tury CCDM 21, 0,05 % hmotn. jogurtového aroma a 59,95 % hmotn. sudeného plnotuéného
mléka, a vnéj§i vrstva obsahuje 10 % hmotn. glukosy, 10 % hmotn. sacharosy, 25 % hmotn. ku-
kufi¢ného sirupu, 0,1 % hmotn. jogurtového aroma a 549 % hmotn. sudeného polotuéného
mléka. Denzita probiotickych mikroorganismi je 5 * 10° KT)/g.

5. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vhitini a vnéj§i vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:5, pfidem2 vnitini vrstva obsahuje 40 % hmotn. sufené koncentrované kultury Lactoba-
cillus rhamnosus CCDM 150, 0,1 % hmotn. preparatu mineralnich latek z mi¢ka a 59,9 % hmotn,
suieného odstfedéného miéka, a vnéjsi vrstva obsahuje 40 % hmotn. sacharosy, 30 % hmotn.
ryzového sirupu, 0,1 % hmotn. preparatu s vitaminem C a 29,9 % hmotn. suieného pinotu¢ného
mléka, Denzita probiotickych mikroorganismil je 1 x 10" KTJ/g.

6. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vnitini a vnéj$i vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:7, pii€em? vnitini vrstva obsahuje 40 % lyofilizované nekoncentrované kultury Entero-
coceus durans CCDM 922, 10 % hmotn. isomaltooligosacharidii, 35 % hmotn. lyofilizované
nekoncentrované mezofilni kultury CCDM 1 a 15 % hmotn. sueného odstfedéného micka, a
vn&jii vrstva obsahuje 30 % hmotn. sacharosy, 20 % hmotn. glukosového sirupu, 0,2 % hmotn.
aroma smetanového zakysu, 0,05 % hmotn. kyseliny mlééné a 49,75 % hmotn. sugeného odstfe-
déného mléka, Denzita probiotickych mikroorganismi je 5 % 10° KTV/g.
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7. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky obsahuje vnitfni a vnéjsi vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:2, pfi¢emZ vnitini vrstva obsahuje 27 % hmotn. sufené koncentrované kultury Bifidobac-
terium sp. CCDM 94, 27 % hmotn. susené koncentrované kultury Enterococcus Sfaecium CCDM
943, 27 % hmotn. suSené koncentrované kultury Lactobacillus acidophillus CCDM 151 , 0,005 %
hmotn. preparitu se zinkem a 18,995 % hmotn. suieného plnotuéného mléka, a vnéj§i vrstva
obsahuje 25 % hmotn. sacharosy, 33 % hmotn. kukufiéného sirupu, 2 % hmotn. B-glukand, 0,3 %
hnéotn, Zelatiny a 39,7 % hmotn. susené smetany. Denzita probiotickych mikroorganismi je 5 x
10° KTVeg.

8. Vrstveny mlé&ny bonbon s probiotiky obsahuje vnitini a vnéj¥ vrstvu v hmotnostnim po-
méru 1:3, pfi¢em? vnitfni vrstva obsahuje 33 % hmotn. lyofilizované koncentrované kultury
Lactobacillus helveticus CCDM 92, 50 % hmotn, lyofilizované nekoncentrované Jogurtové kul-
wry CCDM 21, 0,05 % hmotn. jogurtového aroma, 5 % hmotn. pupalkového oleje, 0,5 % hmotn.
s6joveho lecitinu a 11,45 % hmotn. suieného odstiedéného mléka, a vné&jsi vrstva obsahuje 20 %
hmotn. fruktosy, 30 % hmotn. glukosového sirupu, 4 % hmotn. laktulosy, 0,005 % hmotn. multi-
vitaminového preparatu, 0,005 % hmotn. preparatu s vapnikem a fosforem, 0,1 % hmotn. kyse-
liny mlééné, 0,5 % hmotn. pektinu a 45,39 % hmotn. suseného odstfedéného mléka. Denzita pro-
biotickych mikroorganismi je 1 x 10’ KTJ/g.

NAROKY NA OCHRANU

1. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky, vyznaéujici se tim, Ze je sloZen z vrs-
tev, pfiCemZ vnitfni vrstva obsahuje 20 a% 90 % hmotn. sudené nebo lyofilizované probiotické
kultury a zbytek do 100 % hmotn. tvoH sufené miéko, a vnéjsi vrstva obsahuje 15 aZ 45 %
hmotn. cukri, 15 aZ 35 % hmotn. sirupu a zbytek do 100 % hmotn. tvo# sudené mléko a/nebo
sudena smetana, pfi¢emZ hmotnostni pomér vnitinf a vn&jsi vrstvy je 1:10 az 1.2 a zdroveil den-
zita probiotickych mikroorganismi je 1 x 10° az 1 x 10° KTI/g bonbonu.

2. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky podle niroku 1, v yznadujici se tim, Ze
déle obsahuje 0,5 az 20 % hmotn. prebiotik ve vnitfni a/nebo vnéjsi vrstve.

3. Vrstveny mlédny bonbon s probiotiky podle predchazejicich narokd, vyznadujici
se tim, Ze dile obsahuje 10 aZ 60 % hmotn. sudené nebo lyofilizované kultury bez probiotic-
kych vlastnosti ve vnitini vrstvé.

4, Vrstveny miéény bonbon s probiotiky podle ptedchézejicich narokfi, v yznadujici
se tim, Ze dale obsahuje 0,005 az 1 % hmotn. potravinaiskych aromat ve vnitfni a/nebo vnéj i
Vrstve,

5. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky podle pfedchazejicich narokd, vyzmnadujici
se tim, Ze dile obsahuje 0,001 aZ 2 % hmotn. mineralniho preparatu ve vnitini a/nebo vné&jsi
vrstvé a/nebo 0,001 aZ 2 % hmotn. vitaminového prepardtu ve vnitfni a/nebo vnéjsi vrstve.

6. Vrstveny mléény bonbon s probiotiky podle predchazejicich narokd, v yznaéujici
se tim, Ze dile obsahuje 0,01 aZ |1 % hmotn. kyseliny mlé&né ve vnéjsi vrstve,

7. Vistveny mléény bonbon s probiotiky podle predchazejicich naroki, v yznadujici
se tim, Ze ddle obsahuje 0,1 az 2 % hmotn. elirujicich latek ve vnéjsi vrstve.

8. Vrstveny mlé¢ny bonbon s probiotiky podle pfedchazejicich narokti, v yznadujici
se tim, Ze déle obsahuje 1 az 10 % hmotn. rostlinného oleje ve vnitfni vrstvé a/nebo 0,1 a¥
1 % hmotn. emulgatoru ve vnitini vrstvé.

Konec dokumentu
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