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Sposéb peklowania migsa.
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Pierwszenstwo: 17 sierpnia 1915 r. (Austrja).

Celem uzyskania miesa peklowanego
uzywa sie, jak wiadomo, rozczynu solnego,
zawierajacego saletre i najczeSciej tez -cu-
kier. Drvialanie saletry polega na tem, Zze
zamienia barwnik krwisty migsa, tak zwang
hemoglobing, w polaczenie czerwone, za-

chowujace ten kolor réwniez przy gotowa-

niu, nazwane hemoglobing azotowo-tlenko-
wa. Coprawda powstaje tez przy uzyciu
samej tylko soli podobnie wygladajace po-
laczenie mianowicie met-hemoglobina, w
praktyce jednak dazy sie wylacznie do wy-
tworzenia hemoglobiny azotowo-tlenkowej,
jako érodka, wywolujacego barwe czerwona
przy peklowaniu.

Powstanie tlenku azotowego z saletry
dokonywa sie bardzo wolno, przez dziala-
nie redukcyjne bialka migsnego. Aby ten
przebieg przy$pieszyé dodaje si¢ do roz-
czynu solnego troche cukru. Posrednio

powstaje przytem z saletry mata ilo$¢ azo-
tynu potasowego. Sailetra jako taka wogdle
nie barwi na czerwono, lecz tylko po-
wstajacy z niej azotyn (s6l kwasu azoto-
wego). Przedmiotem niniejszego wynalazku
jest u*ycie gotowego, wylacznie skuteczne-
go polaczenia, mianowicie azotynu. Tym
sposobem nie potrzeba przeproWadzaé re-
dukciji saletry, co powoduje nie tylko upro-
szczenie chemicznego procesu lecz w szcze-
golnnéci pociaga za soba o wiele szybszy
preebieg zabarwienia, na czerwono. Szyb-
kodé ttumaczy si¢ tem, ze azotyn dziala
skutecznie natychmiast i nie potrzebuje do-
piero byé powoli wytworzonym, oraz, ze
précz tego uzyty byé moze w wielkiej,
zgbry przewidzianej juz ilodci, ktéra na-
turalnie o wiele jest skuteezniejsza. Rozu-
mie sig, Ze réwnocze$nie tem samem ' za-
gwarancowane jest odpowiednie dawkowa-



nie. Postepowanie jest tego rodzaju, Zze
bierze sie albo rozczyn solny o odpowied-
niej koncentracji, 15, 22 do 25/ i za-
miast saletry i cukru dodaje sie do roz-
czynu maly odsetek, mniej wiecej !/, %, azo-
tynu. Wowczas przebieg nabierania czer-
wonej barwy odbywa sie nadzwyczaj szyb-
ko, stosownie do grubosci kawalka miesa,
w. ciggu 4 do 5 godgin — kilku dni. Moz-
na postepowaé jednakze i w ten sposb,
ze obecno$¢ silnego rozczynu solnego
wcale nie jest potrzebna, lecz 2e mie-
so, przeznaczone do peklowania, ktére prze-
waznie sie gotuje, nastawia sie poprostu
z sola, zawierajaca niewielkg ilo&¢ odsetek
azotynu, i gotuje na migkko tak, jak ze
zwykla sola. Mniejsze kawalki, jak nogi
wieprzowe, golonka, kostki miesne, platki
migsne i t. p, z chwila gdy mieso jest ugo-
towane, sa takze juz upeklowane tak, ie
gotowanie odbywa sie réwnoczednie z pe-

klowaniem. Przy trudniej peklujacych sie
produktach, szczegdlnie przy migsie wolo-
wem lub wiekszych kawalkach migsa moze
okazaé¢ sie konieczno$¢ pozostawienia miesa
w wodzie, w ktorej bylo gotowane, najle-
piej jeszcze kilka godzin np przez noc.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposdb peklowania miesa tem zna-
mienny, ze mieso wklada sie do rozczynu
solnego, zawierajacego dodatek takiej ilodci
azotynu, ktéora odpowiada potrzebnym do
wigzania hemoglobiny ilodciom tlenku azotu.

2. Wykonanie sposobu wedlug zastrze-
zenia 1 tem znamienne, ze mieso poddaje
sig dzialaniu rozczynu solnego, ktéry za-
wiera dodatek okolo 1,°%; azotynu.

3. Wykonanie sposobu wedlug zastrze-
zenia 1 tem znamienne, ze migso gotuje sie
z mieszaning soli kuchennej z odpowiednia
iloscia azotynu.

Aulawerke Siegmund Labisch.
Zastepca: M. Raczynski,

rzecznik patentowy.
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