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Opis wzoru przemystowego

Przedmiotem wzoru przemystowego jest dekoracja czekoladowa, uzywana do ozdabiania ciast
i deseréw.

Przedmiot wzoru jest uwidoczniony na ilustracji w widoku perspektywicznym, na ktorej fig. 1-6
przedstawiajg sze$¢ odmian dekoracji roznigcych sie miedzy sobg barwa.

Dekoracja czekoladowa wedtug wzoru przemystowego odznacza sie nowoscig ksztattu i barwy.

Dekoracja czekoladowa ma ksztatt zblizony do odwrotnie lancetowatego listka, ostro zakonczo-
nego, przypominajgcego lis¢ wierzby. Listek ma marmurkowg wielobarwng powierzchnie, jak pokaza-
no na fig. 1-6. Listek jest wykonany z czekolady deserowej i czekolady biate;j.

W pierwszej odmianie listek ma powierzchnie w kolorach od ciemnobrgzowej poprzez jasnobra-
zowg do ecru, z przewaga barwy ciemnobragzowej, jak pokazano na fig. 1. Jest wykonany z czekolady
deserowej z dodatkiem czekolady biatej.

W drugiej i piatej odmianie listek ma powierzchnie ecru z wtrgceniem koloru jasnobrgzowego,
jak pokazano na fig. 2 i 5, przy czym w odmianie pigtej listek ma wiecej wtrgcenia barwy jasnobrgzo-
wej, jako pokazano na fig. 5. Listki sg wykonane z czekolady biatej z dodatkiem czekolady deserowe;.

W trzeciej i szostej odmianie listek ma powierzchnie ciemnobrgzowg z wtrgceniem koloru ja-
snobrgzowego i ecru, jak pokazano na fig. 3 i 6, przy czym w odmianie trzeciej listek ma wiecej barwy
ecru, jako pokazano na fig. 3. Listki sg wykonane z czekolady deserowej z dodatkiem czekolady biate;.

W czwartej odmianie listek ma na powierzchni barwy od ecru poprzez jasnobrgzowy do ciem-
nobrgzowego, z przewaga barwy jasnobrazowej, jak pokazano na fig. 4. Jest wykonany z czekolady
biatej z dodatkiem czekolady deserowe;.

Cechy istotne wzoru przemystowego

Listek czekoladowy wediug pierwszej odmiany wzoru charakteryzuje sie tym, ze ma ksztatt
zblizony do odwrotnie lancetowatego listka, ostro zakonczonego, przypominajacego lis¢ wierzby, ma
marmurkowg powierzchnie w kolorze od ciemnobrgzowej poprzez jasnobrgzowg do ecru, z przewaga
barwy ciemnobrazowej, jak pokazano na fig. 1.

Listek czekoladowy drugiej i piatej odmiany wzoru przemystowego charakteryzuje sie tym, ze
ma ksztatt zblizony do odwrotnie lancetowatego listka, ostro zakonczonego, przypominajacego lis¢
wierzby, ma marmurkowg powierzchnie w kolorze ecru z wtragceniem koloru jasnobrgzowego, jak po-
kazano na fig. 2 i 5, przy czym w odmianie piatej listek ma wiecej wtracenia barwy jasnobrgzowej, jak
pokazano na fig. 5.

Listek czekoladowy trzeciej i széstej odmiany wzoru przemystowego charakteryzuje sie tym,
ze ma ksztalt zblizony do odwrotnie lancetowatego listka, ostro zakonczonego, przypominajacego lis¢
wierzby, ma marmurkowg powierzchnie w kolorze ciemnobrazowym z wtrgceniem koloru jasnobrgzo-
wego i ecru, jak pokazano na fig. 3 i 6, przy czym w odmianie trzeciej listek ma wiecej barwy ecru,
jako pokazano na fig. 3.

Listek czekoladowy wedilug czwartej odmiany wzoru charakteryzuje sie tym, ze ma ksztatt
zblizony do odwrotnie lancetowatego listka, ostro zakonczonego, przypominajacego lis¢ wierzby, ma
marmurkowg powierzchnie od barwy ecru poprzez jasnobrgzowg do ciemnobrgzowej, z przewagq
barwy jasnobrgzowej, jak pokazano na fig. 4.
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