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La présente invention se rapporte aux cuves 8 cu-
veau supérieur et aux procédés de vinification.

On connait une cuve de vinification, 3 cuveau supé-
rieur communiquant par un conduit avec le bas de la cuve,
afin de permettre le remontage du mofit. Le cuveau communique
avec le sommet de la cuve par un passage permettant de ré-
pandre le mofit remonté sur le chapeau.

Souvent, il est bon de pouvoir modifier la tempéra-
ture du mofit.

L'invention propose un procédé i cet effet facile
3 régler et permettant de modifier localement la température.
du molit, précisément 4 1l'endroit ol cette modification est
les plus importante.

Suivant 1l'invention, on préléve une partie du mofit
de la cuve, on en modifie la température, notamment on la ré-
chauffe et on la retourne sur le chapeau du mofit, de préfé-
rence par arrosage.

On comprend que ce procédé opérant sur une fraction
du mofit est plus facile 3 régler et moins cofiteux en é&nergie.
On n'a pas & réchauffer toute la cuve avec les phénoménes
d'inertie thermique qui en résultent et qui font que l'on ne
peut pas diminuer aussi rapidement qu'il serait nécessaire
la température d'une cuve qui, lente a se réchauffer, subit
finalement un emballement de température. Mais de plus, on
sait que c'est au voisinage du chapeau qu'il importe surtout
de régler la température du mofit. Or, c'est justement le cha-
peau qui regoit le mofit qui vient d'&tre réchauffé. '

L'invention vise aussi une cuve, 3 cuveau supérieur,
particulidrement adaptée au procédé suivant 1'invention, mais
aussi d'un usage général lorsqu'il s'agit de réchauffer ou de
refroidir le contenu d'une cuve tout en maltrisant 1'é&chauf-
fement ou le refroidissement, qui comprend un &changeur de
chaleur interposé entre la cuve et le cuveau.

L'échangeur, qui est en contact avec le cuveau et
avec la cuve, modifie ainsi et la température du contenu du
cuveau et celle de l'espace libre au-dessus de la face libre
du liquide dans la cuve, ainsi que celle de cette face libre.

L'incorporation de 1'échangeur 3 la cuve facilite
les échanges thermiques et diminue les pertes. L'invention
repose ainsi sur la conciliation, par 1'interposition de 1'é-
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changeur, de l'antagonisme apparemment irréductible entre le
prélévement d'une partie du liquide de la cuve, qui implique
1'éloignement de cette partie, et le réchauffement sans perte,
qui implique un agencement ramassé sans é1ément éloigné.

Au dessin annexé, donné uniquemenf 4 titre d'exemple,
la figure unique est un schéma en coupe d'une installation de
vinification suivant 1'invention. 7

L'installation comprend une cuve 1 et un cuveau 2.

Le cuveau 2 communique avec la cuve 1 par un passage 3 pouvant

8tre fermé par un obturateur 4 constitué d'une membrane en

‘caoutchouc. o e N e

La base de la cuve 1 communique, avec interposition
d'une crépine, avec le cuveau 2 par un conduit 5 muni d'un
clapet 6 antiretour emp€chant toute circulation descendante.

A partir du fond du cuveau 2 s'&tend,vers le bas
en direction du chapeau 7 du mofit 8 contenu dans la cuve mais
sans ‘1'atteindre, un échangeur 9 de chaleur a serpentins, par-
couru par un courant d'eau de chauffage amené par une entrée
10 et sortant par une sortie 11,

Pour réchauffer le mofit 8, on en préldve une partie
par le conduit 5 que 1'on envoie dans le cuveau 2. On réchauffe
cette partie prélevée par 1'échangeur de chaleur 9 et, en ou-
vrant 1'obturateur 4 on dégage le passage 3 , de manidre a
arroser le chapeau 7 du mofit 8 3 1l'aide de la partie prélevée
qui vient d'étre réchauffée. Le chapeau 7 recoit aussi de la
chaleur qui se propage dans 1l'espace libre de la cuve en pro-
venance de 1'échangeur.

Bien entendu, 1'échangeur de chaleur peut avoir
aussi des serpentins qui pén&trent dans le cuveau lequel est
alors constitué lui-méme en échangeur de chaleur.
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REVENDICATTIONS

-~

1. Cuve 3 cuveau supérieur, caractérisée par un
échangeur de chaleur interposé entre la cuve et le cuveau.

2. Cuve suivant la revendication 1, caractérisée
par un conduit mettant le bas de la cuve en communication
avec le cuveau.

3. Cuve suivant la revendication 1 ou 2, caracté-
risée par un passage de mise en communication de la cuve et
du bas du cuveau, qui est entouré par 1'échangeur.

4. L'application d'une cuve suivant la revendica-
tion 1, 2 ou 3 comme cuve de vinification.

5. Application suivant la revendication 4, carac-
térisée en ce qu'elle consiste & prélever une partie du mofit
de la cuve, 3 en modifier la température et i la retourner
sur le chapeau du molit.

6. Application suivant la revendication 5, carac-
térisée en ce qu'elle consiste @ arroser le chapeau 3 l'aide
de la partie de mofit chauffée.



10

T/

54

PL.Unique

2497500

—/a

T, “—m——

et
=
2

:Dj—j:'% -ﬁiﬂjg 11)
s 9
. — — a3
— 7/“— #
1| 8 - -
- 1
-V




