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63 Back-, Brat-und Grillofen.

@ Der Back-, Brat- und Grillofen stellteine Kombination

folgender Elemente dar: 5
- {gs)t eingebaute Bedienungs- und Uberwachungsorgane
- ein iiberder Ofentiir(5) liegendes, ausziehbares Filter (16)
- ein iiber dem Back- und Grillraum (14) angeordnetes

Gebldse (19), dessen Druckseite in einen Abzug (21)
miindet.

- ein nach dem Geblise (19) als Ejektor ausgebildeter Ab-
zug (21)

- ein unter der Ofentiir (5) angeordneter Durchgang (41)
fir das Einstromen von Aussenluft zumindest in den
Ofenraum (14).

Die Saugseite des Geblises (19) ist mindestens mit
dem Back- und Grillraum (14) sowie mit dem Raum der
Bedienungs- und Uberwachungsorgane (6) verbunden.

Die Tiir (5) ist doppelwandig und zwischen den Tiir-
winden (42,43)liegt mindestensein Kiihlkanal. Der Durch-
gang (41) miindet zusiitzlich in den Tiirkiihlkanal (46).

Der Ofenraum (14) ist direkt mit der Saugseite des
Geblises (19) und indirekt iiber einen, z.B. mit einem
Filter (17) ausgeriisteten Ejektorkanal mit dem Gebli-
se (19) verbunden.

Dieser Ofen hat optimale Betriebsweisen und eine
entsprechende Bauart fiir den ausschliesslichen Grillbe-
trieb und.den ausschliesslichen Brat- oder Backbetrieb.

Er dient gleichzeitig dazu, Entliifter fiir den Stauraum
des Ofens zu sein.
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1. Back-, Brat- und Grillofen, gekennzeichnet durch die

Kombination folgender Elemente:

— Fest eingebaute Bedienungs- und Uberwachungsorgane

(6. 7);

~ eintiber einer Ofentiir (5) liegendes, ausziehbares Filter (16);
— einiiber einem Back- und Grillraum (14) angeordnetes
Geblise (19), dessen Druckseite in einen Abzug (21) miindet,
wobei dieser nach dem Geblase (19) als Ejektor ausgebildet ist;
- einunter der Ofentiir angeordneter Durchgang (30) fiir das
Einstrémen von Aussenluft zumindest in den Back- und Grill-
raum (14).

2. Ofen nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die
Saugseite des Geblises (19) mindestens mit dem Back- und
Grillraum (14) sowie mit einem Raum der Bedienungs- und
Uberwachungsorgane (6, 7) verbunden ist.

3. Ofen nach Anspruch 1, gekennzeichnet durch eine minde-
stens doppelwandige Tiire (5) und mindestens einen zwischen
den Winden liegenden Kiihlkanal (46).

4. Ofen nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, dass der
Durchgang (30) zusétzlich in den Kiihlkanal (46) miindet.

5. Ofennach Anspruch 2, dadurch gekennzeichnet, dass der
Back-und Grillraum (14) direkt mit der Saugseite des Geblises
(19) undindirekt iiber einen, z. B. mit einem weiteren Filter 17
ausgeriisteten Ejektorkanal (33) mit dem Geblise verbunden ist.

6. Verfahren zum Betreiben des Back-, Brat- und Grillofens
nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass man fiir den
Grillbetrieb oder den Backofenbetrieb
— das Geblése unter Vollast oder unter Teillast antreibt;

— die Ofentiir offen oder geschlossen hilt;

~ dasausziehbare Filter voll, bzw. teilweise auszieht oder nicht
auszieht;

— den Stau- und Einbauraum entliiftet;

— den Bedienungs- und Uberwachungsraum entliiftet.

7. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass
man fiir den Backofenbetrieb
- die Ofentiir geschlossen hilt;

— das ausziehbare Filter nicht auszieht.

8. Verfahren nach Anspruch 6 oder 7, dadurch gekennzeichnet,
dass man den Back- und Grillraum direkt iiber das Geblise und
zusitzlich iiber den Ejektor entliiftet.

9. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dass
man zum Entliiften des den Ofen enthaltenden Raumes
~ das Geblise antreibt;,

- dasausziehbare Filter bei geschlossener Ofentiir mindestens
teilweise auszieht.

10. Verfahren nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet,
dass man im Betrieb des Ofens Iings den Aussenwandflichen des
Ofens Luft absaugt.

Die vorliegende Erfindung betrifft einen Back-, Brat- und
Grillofen sowie ein Verfahren zu dessen Betrieb.

Die Back-, Brat- und Grillofenbauarten werden zusehends
verfeinert, wobei das Hauptanliegen, welches stets an erster
Stelle bleiben wird, das bestmégliche Zubereiten der Speisenist.
Es spielt aber auch die Frage der Wegschaffung der dabei
entstehenden Gase und Dampfe sowie der verfliichtigten
Geruchstoffe eine wesentliche Rolle. Back- und Grillofen neue-
rer Bauart weisen zu diesem Zwecke oberhalb der Beschickun gs-
offnung Bedienungsorgane auf sowie eine Abzugseinrichtung fiir
die im Betrieb auftretenden Dimpfe, wobei die Bedienungsor-
gane an der Stirnseite eines ausziehbaren und einschiebbaren,
schubladenartigen Kastens zusammengefasst sind, in dessen
Boden die Eintritts6ffnung der Abzugseinrichtung ausgebildet
ist (CH-PS 472636). Bei dieser Konstruktion ist unmittelbar iiber

dem Back- und Grillraum ein Abzugsgeblése vorgesehen, das der
Wegfiihrung dieser Gase und Déimpfe aus dem Ofenraum dient
sowie, gegebenenfalls, eine Beliiftung der Bedienun gsseite des
Ofens.
5 Andere derartige Back-, Brat- und Grillofen haben das
Abzugsgeblése iiber dem im iibrigen stark isolierten Back-, Brat-
und Grillraum entliiftet und andererseits die Aussenwinde des
Ofens kiihlt. Diese bekannten Brat-, Back- und Grilisfen sind fiir
die einzelnen Betriebsarten zu wenig differenziert eingerichtet.
Daher bietet sich als vorliegende Aufgabe die Schaffung eines
derartigen Ofens an, der optimale Betriebsweisen und entspre-
chende Bauart fiir den ausschliesslichen Grillbetrieb und den
ausschliesslichen Brat- oder Backbetrieb gestattet, und welcher
Ofen gleichzeitig dazu dient, als Entliifter fiir den Stauraum des
15 Ofens zu dienen.
In diesem Sinne zeichnet sich der erfindun gsgemisse Back-,
Brat-und Grillofen durch den kennzeichnenden Teil des Anspru-
ches 1 aus, wihrend ein derartiger Ofen erfindungsgemass nach
dem Verfahrensanspruch 6 betreibbar ist.
Die Erfindung wird anschliessend anhand eines in der Zeich-
nung dargestellten Ausfithrungsbeispiels erldutert.
Es zeigen in rein schematischen Darstellungen:
Fig. 1 den Aufbau eines Back-, Brat- und Grillofens mit den
wichtigsten Innenteilen in der Schaltung fiir Grillbetrieb s
Fig. 2 den Back-, Brat- und Grillofen analogFig. 1in
Betriebsschaltung fiir Back- oder Bratbetrieb;
Fig. 3 die Frontseite des Back-, Brat-und Grillofens nach den
Fig. 1und?2 mit geschlossener Tiir und eingeschobenem Filter,
fiir den Brat- oder Backbetrieb;
Fig. 4 eine Darstellung des Oberteils des Back-, Brat- und
Grillofens nach den Fig. 1 und 2 fiir eine andere Schaltung bei
Brat- oder Backbetrieb;
Fig. 5 eine Darstellung analog derjenigen nach Fig. 4, fiir
reinen Grillbetrieb, bei geschlossener Tiir;
Fig. 6 eine Darstellung analog Fig. 4in anderer Schaltung fiir
den Grillbetrieb, bei gedffneter Tiir;
Fig. 7 die Darstellung des Oberteils des Back-, Brat-und
Grillofens in Schaltung fiir reinen Liiftungsbetrieb des den Ofen
enthaltenden Raumes.
DerinFig. 1 dargestellte Back-, Brat- und Grillofen 1 ist mit
einer oberen Abdeckung 2 sowie einer Vorderwand 3 mit Tiir 5
versehen. Uber der Tiir 5 befindet sich ein Bedienungs- und
Uberwachungstableau 6, wobei die entsprechenden Instrumente
und Schalter fest in der Vorderwand 3 eingebautsind. Unter
% diesem Instrumentenraum befindet sich unmittelbar iiber der
Tiir 5 eine Schublade 9, deren vorderer Teil mit einem Filter 16
ausgeriistet ist. Der Ofen steht auf einem Boden 11 bzw. einem
Sockel. Seine der Tiir 5 gegeniiberliegende Wand ist als Riick-
wand 12 bezeichnet. Im Innern des Ofens ist ein Brat-, Back-und

50 Grillraum 14 in seiner vereinfachten Weise dargestellt, wobeiin
dessen hinterem Teil ein Abzug, mit einem Filter 17 bestiickt,
vom Raum 14in den Ofenabzug 21 fiihrt. Uber der Schublade 9
istein Geblése 19 angeordnet, welches in den Abzug 21 férdert.
Dieser Abzug 21 ist mit einem Trennblech 22 versehen, dasin

55 diesem Teil den Abzug 21 in zwei voneinander getrennte, aber
nach dem Blech zusammenmiindende Kanile 32, 33 unterteilt.
Ein Hauptkanal 32 fiihrt direkt vom Geblise 19in den Abzug21,
wéhrend ein Nebenkanal 33 den Raum 14 mit diesem Abzug21
verbindet. Entsprechende Luftpfeile 24, 25, 26,27, 28 und 29

60 zeigen die Luftstromung an, welche beim entsprechenden
Betrieb, d. h. entsprechender Schaltung des Ofens, erreicht wird.
Esistinsbesondere auch aus Fig. 3 ersichtlich, dass unten an der
Tiir 5 ein Tiirspalt 30 in Form eines Luftdurchganges vorgesehen
ist, welcher einerseits einen Stau- und Einbauraum 31 und

65 andererseits in einen Luftkanal 46 miindet (Luftpfeil 36). Unter
der Tiir 5 befindet sich eine Schublade 40, wie dies bei Ofen
dieser Bauart bekannt ist. Die in Fig. 3 dargestellte Ofentiir 5
besteht aus mehreren, hier drei, Tiirwandschichten 42,43,44,
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welche im Abstand voneinander angeordnet sind und entspre- Beim reinen Grillbetrieb geméss den Fig. 1, 5und 6 sind
chende Kaniile festlegen, wobei in der Ausfiihrung geméssFig.3 ~ wiederum zwei unterschiedliche Schaltungen vorgesehen. Bei
einer der Kaniile 46 oben und unten offen ist, um ein Durchstrei-  der einen, nach Fig. 5, ist die Ofentiir 5 geschlossen, wihrend das
chen von Frischluft zu erméglichen. Geblise wesentlich reduziert, z. B. mit 50 % Leistung, angetrie-
5 ben wird. Die Schublade 9 mit dem Filter 16 ist ebenfalls

Der Stau- und Einbauraum ist durch die Seitenwinde des geschlossen, wihrend der Stau- und Einbauraum entliiftet wer-
Einbaumébels und die Ofenseitenflichen begrenzt. Das rein den, ebenso der Bedienungs- und Uberwachungsraum. Der
schematisch eingezeichnete Geblise 19 kann ein Ventilator Ofenraum 14 st direkt iiber das Geblése 19 und zustzlich
irgend einer Bauart sein, insbesondere aber ein Radialgeblise indirekt iiber einen Ejektorkanal, als Nebenkanal 33 bezeichnet,

oder ein Querstromgeblése, wie diese in solchen Ofenbekannt 10 entliiftet.
geworden sind.

Fig. 3zeigt einen Ausschnitt aus Fig. 2, d. h. der Schaltung des Die Schaltung gemdss Fig. 6, die insbesondere fiir starke
Ofens in reinen Brat- und Backbetrieb. Bei dieser Schaltung ist Geriiche und Dampfe ergebende Grillierware vorteilhaft ist,
der Brat- und Backraum 14 geschlossen, ebenso die iiberder Tiir ~ arbeitet mit offener Tiir 5. Die Schublade 9 mit dem Filter 16ist
5liegende Schublade 9 mit dem Filter 16. Das Geblése 19 arbeitet 15 mindestens teilweise, in Fig. 6 ganz, ausgezogen. Der Stau-und

mit reduziertem Antrieb, beispielsweise mit 50 % Leistung. Es Einbaurum sind wiederum entliiftet, ebenso der Bedienungs-
saugt dabei durch den Spalt41, zwischen Tiir 5 und Schublade 40,  und ["Jberwachungsraum. Der Ofenraum ist, wie bei Fig. 5, mit
Raumluft an, welche durch den Luftkanal 46 in der Tiir 5 nach dem Geblédse 19 direkt, bzw. indirekt, verbunden.

oben gesaugt wird, wo sie durch das Filter 16 in die Schublade 9 Bei dieser Schaltung mit vollaufendem Geblise wird der

und anschliessend auf der Saugseite in das Gebldse 19 gelangt. 20 Luftdurchsatz durch den Ofen gesteigert, wobei sich entspre-
Diese Luft wird anschliessend in den Hauptkanal 32 ausgestossen ~ chende Mengen Raumluft mit dem aus dem Raum 14 iiber den
und verldsst den Abzug 21 nach oben. Diese Tiirkithlung bewirkt ~ Kanal mit der offenen Tiir entweichenden Gas- und Dampfstrom
eine Tiiraussentemperatur von z. B. 60°C anstatt 120°C. mischen und somit eine, wenn auch geringe, zusétzliche Raum-

Gleichzeitig gelangt ein Teil der Luftim Spalt4linden Stau-  beliiftung zur Absaugung unangenehmer Geriiche bewirken.
und Einbauraum 31, von wo sie durch Seitendffnungen der

Verkleidungin die Saugseite des Gebléses 19 gelangt. Es sind InFig. 7ist die Schaltung des Back-, Brat- und Grillofens 1
weiterhin mit den Pfeilen 24 und 26 Luftstromungen um den gezeigt, wie man sie zum Entliiften des den Ofen enthaltenden
Brat- und Grilléfen dargestellt, die sowohlim Back- oder Bratbe-  Raumes beniitzt. Der Ofen selbst ist, ausser dem Geblise 19,
trieb gemiss den Fig. 2, 3 und 4, als auch im reinen Grillbetrieb ausser Betrieb und die Tiir 5 geschlossen. Das Geblise 19istin
gemdss den Fig. 1, 5und 6 arbeiten, nicht dagegenim reinen 30 Betrieb gesetzt und mit voller oder Teillast angetrieben, die
Liiftungsbetrieb gemdss Fig. 7. Saugseite zum Ventilator, d. h. die Schublade 9, ist mindestens

InFig. 4ist die Schaltung des Ofens grundsétzlich gleich wiein  teilweise ausgezogen, so dass den Ofen umgebende Raumluft als
Fig. 3. Es wird jedoch das Gebldse 19 voll belastet, eine einziges Fordergut des Geblises 19 durch das Filter 16 in die
Betriebsart, die von dem zu backenden bzw. bratenden Gutim Saugseite des Geblases 19 einstrémt, worauf diese Raumiuft
Raum 14 abhingt. 35 durch den Abzug 21 ausgestossen wird.-

Fiir diesen reinen Back- oder Bratofenbetrieb geméss den Ein Back-, Brat- und Grillofen mit einem derartigen Aufbau
Fig. 2,3 und 4 kann mithin das Geblase 19 voll (Fig. 4) oder kann jeweils nicht nur entsprechend der vorgesehenen Behand-

wesentlich reduziert, z. B. 50 % (Fig. 3) angetrieben werden. Die  lungsweise des Gutes beim Backen, Braten und Grillieren spezi-
Ofentiir 5 bleibt geschlossen. Die Schublade 9 mit dem Filter 16 fisch eingestellt werden, sondern ergibt zusitzlich die Moglich-

bleibt ebenfalls geschlossen. Der Stau- und Einbauraum des 40 keit, der Menge und der Art der entstehenden Dampfe und
Ofens wird entliiftet, ebenso der Bedienungs- und Uberwa- Geruchstoffe Rechnung zu tragen sowie ohne Einbau eines
chungsraum mit den Bedienungs- und Uberwachungsinstru- weiteren Raumentliiftungsgebldses den Umgebungsraurmi mit
menten. Hilfe des Ofengebldses zu beliiften.
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