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(54) 발명의 명칭 야채쿠키

(57) 요 약

쿠키를 만들때 반죽속이나, 쿠키안에 들어가는 재료나, 만들어진 쿠키겉에 1번이나 2번의 방법으로 쿠키의 재료

를 첨가한다

1.쿠키를 만들때,[야채]즙이나 [야채]농축액이나 ,[야채]건조가루나,건조되거나 가공된 [야채] 방법이나 두가지

이상을 넣을수도 있다.한가지 이상은 꼭 넣는다.)

2. 쿠키 제조과정에서  [야채 ]합성착향료나 ,[야채 ] 천연착향료를 넣어 상큼한 맛의 쿠키를 만든다.

3.추가로 재료를 첨가할수 있다.요점은1번중 1가지 이상의 방법이나 ,2번중 1가지 이상의 방법중,둘중 한가지 이

상의 방법을 첨가한  만들어진 쿠키이다.
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명 세 서

청구범위

청구항 1 

쿠키를 만들때 반죽속이나, 쿠키안에 들어가는 재료나, 만들어진 쿠키겉에 1번이나 2번의 방법으로 쿠키의 재료

를 첨가한다

1.쿠키를 만들때,[야채]즙이나 [야채]농축액이나 ,[야채]건조가루나,건조되거나 가공된 [야채] 방법이나 두가지

이상을 넣을수도 있다.한가지 이상은 꼭 넣는다.)

2. 쿠키 제조과정에서  [야채 ]합성착향료나 ,[야채 ] 천연착향료를 넣어 상큼한 맛의 쿠키를 만든다.

3.추가로 재료를 첨가할수 있다.요점은1번중 1가지 이상의 방법이나 ,2번중 1가지 이상의 방법중,둘중 한가지

이상의 방법을 첨가한  만들어진 쿠키이다.

발명의 설명

기 술 분 야

쿠키[0001]

배 경 기 술

쿠키를 만들때 반죽속이나, 쿠키안에 들어가는 재료나, 만들어진 쿠키겉에 1번이나 2번의 방법으로 쿠키의 재료[0002]

를 첨가한다

1.쿠키를 만들때,[야채]즙이나 [야채]농축액이나 ,[야채]건조가루나,건조되거나 가공된 [야채] 방법이나 두가지[0003]

이상을 넣을수도 있다.한가지 이상은 꼭 넣는다.)

2. 쿠키 제조과정에서  [야채 ]합성착향료나 ,[야채 ] 천연착향료를 넣어 상큼한 맛의 쿠키를 만든다.[0004]

3.추가로 재료를 첨가할수 있다.요점은1번중 1가지 이상의 방법이나 ,2번중 1가지 이상의 방법중,둘중 한가지[0005]

이상의 방법을 첨가한  만들어진 쿠키이다.

발명의 내용

해결하려는 과제

상큼하고 단백한 야채맛이  나는 쿠키를 고안한다.[0007]

과제의 해결 수단

쿠키를 만들때 반죽속이나, 쿠키안에 들어가는 재료나, 만들어진 쿠키겉에 1번이나 2번의 방법으로 쿠키의 재료[0008]

를 첨가한다

1.쿠키를 만들때,[야채]즙이나 [야채]농축액이나 ,[야채]건조가루나,건조되거나 가공된 [야채] 방법이나 두가지[0009]

이상을 넣을수도 있다.한가지 이상은 꼭 넣는다.)

2. 쿠키 제조과정에서  [야채 ]합성착향료나 ,[야채 ] 천연착향료를 넣어 상큼한 맛의 쿠키를 만든다.[0010]

3.추가로 재료를 첨가할수 있다.요점은1번중 1가지 이상의 방법이나 ,2번중 1가지 이상의 방법중,둘중 한가지[0011]

이상의 방법을 첨가한  만들어진 쿠키이다.

발명의 효과

상큼하고 단백한 야채맛이  나는 쿠키를 만들수 있다.[0012]
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발명을 실시하기 위한 구체적인 내용

쿠키를 만들때 반죽속이나, 쿠키안에 들어가는 재료나, 만들어진 쿠키겉에 1번이나 2번의 방법으로 쿠키의 재료[0013]

를 첨가한다

1.쿠키를 만들때,[야채]즙이나 [야채]농축액이나 ,[야채]건조가루나,건조되거나 가공된 [야채] 방법이나 두가지[0014]

이상을 넣을수도 있다.한가지 이상은 꼭 넣는다.)

2. 쿠키 제조과정에서  [야채 ]합성착향료나 ,[야채 ] 천연착향료를 넣어 상큼한 맛의 쿠키를 만든다.[0015]

3.추가로 재료를 첨가할수 있다.요점은1번중 1가지 이상의 방법이나 ,2번중 1가지 이상의 방법중,둘중 한가지[0016]

이상의 방법을 첨가한  만들어진 쿠키이다.
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