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(54) Getrédnkegrundstoff und Getrdnk mit basenbildenden Mineralstoffen.

(57) Bei einem Getrinkegrundstoff und einem Getrank auf Ba-
sis von Wasser, Mineralwasser, Fruchtgetranken, Limonaden,
Milch-, Molke- und Joghurtmischgetrdnken auf Wasserbasis,
und Biermischgetranken, enthélt der fir einen Liter Getrank vor-
gesehene Getrdnkegrundstoff natiirliche, naturidente und/oder
kiinstliche Aromastoffe, Genussséuren, Siissungsmittel und ge-
gebenentalls Hilfsstoffe und Saftanteile sowie zuséatzlich basen-
bildende Mineralstoffe in einer Menge von

72-1815 mg Natriumhydrogencarbonat, Natriumcitrat und/oder
Natriumgluconat und

9-280 mg Kaliumhydrogencarbonat, Trikaliumcitrat und/oder
Kaliumgluconat und

61-1520 mg Calciumcarbonat, Calciumcitrat und/oder Calcium-
gluconat und

21-530 mg Magnesiumcarbonat, Magnesiumcitrat, Magnesium-
hydroxid, Magnesiumhydroxicarbonat und/oder Magnesiumglu-
conat sowie

10-265 mg Dinatriumhydrogenphosphat, Mononatriumphos-
phat und/oder Calciumphosphat mit einer Gesamtmenge an ba-
senbildenden Mineralstoffen von maximal 5 g und ferner
1000-10 000 mg Zitronensaftkonzentrat in 4,5-5-facher Kon-
zentration und/oder 100-10 000 mg Zitronenséure.

Der Grundstoff ist auf die Basis des Getrénkes so abgestimmt,
dass das Getrank einen pH-Wert von 3,54,5 hat.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft einen Getrankegrundstoff und ein daraus erzeugtes Getrénk, das das Gleichgewicht des
Sauren-Basen-Status des Blutes, des Urins, des Magens und des Bindegewebes des menschlichen Organismus mit Hilfe
einer bestimmten, synergetisch wirkenden Mineralstoffkombination und Genussséuren reguliert. Allgemein wird die Wir-
kung dieses Getranks mit dem Erhalt der Vitalitat und des seelischen Wohlbefindens mit zunehmendem Alter umschrieben.

[0002] Die neuartigen Getrankegrundstoffe finden Verwendung fiir die verschiedensten Fertiggetrankearten, die es mit
diesem gesundheitlichen Zusatznutzen bisher nicht gab. Die betreffenden neuartigen Getrénke mit diesen Grundstoffen
sind auf Basis von Mineralwasser, Wasser, Fruchtgetrénken, Limonaden, Milch-, Molke- und Jogurtmischgetrénken auf
Wasserbasis, und Biermischgetranken.

[0003] Bisher gab es am Getrdnkemarkt nur Instantpulvermischungen, die durch Zusatz von Wasser erst trinkbereit ge-
macht wurden und eine das Suren-Basen-Gleichgewicht regulierende Funktion haben.

[0004] Ublicherweise waisen Instantgetranke mit Basenpulvern eine betont salzig-mineralische und/oder saure und/oder
medizinische Geschmackskomponente auf. Die neuen Getrénkegrundstoffe sollen dem Konsumenten Fertiggetrénke, die
einfach und bequem zu trinken sind und sich durch ein neues und mildes Geschmackerlebnis auszeichnen, bisten.

[0005] Dies wird durch einen Getrénkegrundstoff und ein Getrénk auf Basis von Wasser, Mineralwasser, Fruchtgetrénken,
Limonaden, Milch-, Molke- und Joghurtmischgetrénken auf Wasserbasis, und Biermischgetrdnken erreicht, wobei der
Getrankegrundstoff in an sich bekannter Weise natirliche, naturidente und/oder kiinstliche Aromastoffe, Genusssauren,
Slissungsmittel und gegebenenfalls Hilfsstoffe und Saftanteile enthalt, wobei der Grundstoff zusatzlich basenbildende
Mineralstoffe in einer Menge von

72-1815 mg, vorzugsweise 305-715 mg, Natriumhydrogencarbonat und/oder Natriumcitrat und/oder Natriumgluconat und
9-280 mg, vorzugsweise 20-110 mg, Kaliumhydrogencarbonat und/oder Trikaliumcitrat und/oder Kaliumgluconat und
61-1520 mg, vorzugsweise 280-610 mg Calciumcarbonat und/oder Galciumcitrat und/oder Galciumgluconat und
21-530 mg, vorzugsweise 50-215 mg, Magnesiumcarbonat und/oder Magnesiumcitrat und/oder Magnesiumhydroxid und/
oder Magnesiumhydroxicarbonat und/oder Magnesiumgluconat sowie

10-265 mg, vorzugsweise 30-120 mg Dinatriumhydrogenphosphat und/oder Mononatriumphosphat und/oder Calcium-
phosphat pro Liter Getrank enthélt, wobei die Gesamtmenge an basenbildenden Mineralstoffen maximal 5 g pro Liter
Getrank betragt, und wobei der Grundstoff ferner

1000-10 000 mg, vorzugsweise 1000-9000 mg, Ztronensaftkonzentrat in 4,5-5-facher Konzentration und/oder
100-10 000 mg, vorzugsweise 100-5000 mg, Zitronensaure pro Liter Getrank enthélt,

wobei der Grundstoff auf die Basis des Getrénkes so abgestimmt ist, dass das Getrénk einen pH-Wert von 3,5-4,5 hat.

[0006] Die auf Basis der neuen Grundstoffe erzeugten Getranke entsprechen den Ansprlichen eines Genussmittels mit
einem stark betonten erfrischenden fruchtigen Charakter ohne den sonst hervortretenden mineralsalzigen Geschmack.
Zu betonen ist, dass dies erzielt wird, cbwohl die mineralischen Wirkstoffe der neuen Grundstoffe meist deutlich hdher
sind als bei Instantbasenpulver.

[0007] Eine weitere Neuerung ist fir die neuen Getranke der hdhere pH-Wert von 3,5-4,5 der zusammen mit dem Zitro-
nensaftkonzentrat und/oder der Zitronensdure fiir das einzigartige milde und suffige Trinkerlebnis ausschlaggebend ist.
Das Zitronensaftkonzentrat und/oder die Zitronenséure hat auch Einfluss auf die Bekdmmlichkeit und eine wichtige syn-
ergetische Wirkung mit den Basenmineralsalzen der Zitronenséure.

[0008] Zu betonen ist auch der hohe Wirkstoffgehalt der Mineralien von bis zu 5 g pro Liter Fertiggetrank (je nach Getréan-
keart), der keine Ausféllungen oder Bodensatz bildet.

[0009] Was zur Geschmacksakzeptanz des Konsumenten auch wesentlich beitragt, sind die natiirlichen und /oder naturi-
denten Aromastoffe und Saftanteile, die je nach Bedarf durch die Zugabe von Kohlenséure (1000-4000 mg, vorzugsweise
1500-2500 mg, pro Liter Getrank) ins Fertiggetrank eine besonders spritzige erfrischende Note haben und bei Instantpul-
vergetrénken nicht vorkommen.

[0010] Es handelt sich in erster Linie um neuartige Erfrischungsgetrénke, aber mit einem gesundheitlichen Zusatznutzen
fUr die Regulierung des Saure-Basen-Haushalts des Organismus.

[0011] Die neuartigen Getrdnkegrundstoffe und Getranke mit basischer Wirkung bieten ein vergleichsweise wohlschme-
ckendes und erfrischendes Trinkerlebnis, welches, einen sehr hohen Geschmacksgenuss beinhaltet, einfach und bequem
zu geniessen ist und eine gesundheitsvorsorgliche Wirkung flr eine mdglichst grosse Zielgruppe ab dem 30. Lebensjahr
hat.

[0012] Das Besondere ist der hohe Mineralwirkstoffanteil, der relativ hohe pH-Wert und das neuartige, erfrischende, mil-
de Genusserlebnis im Vergleich zu Baseninstantpulver, ferner die Universalitdt des Einsatzes dieser Grundstoffe flir die
verschiedensten Kategorien von Fertiggetrénken wie erwahnt.

[0013] Die verschiedenen Grundstoffe kénnen je nach erforderlichem Umstand als Verbund oder bestehend aus 2 Teilen
vorliegen.
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[0014] Im letzteren Fall besteht der 1. Teilverbund aus den Aromastoffmischungen, den Genusss8uren, verschiedenen
Slissungsmitteln, etwaigen Hilfsstoffen und Saftanteilen.

[0015] Der 2. Teilverbund besteht folglich aus der Mischung der basenbildenden Mineralstoffe entweder als Pulver oder
in einer homogenen Wasserlésung.

[0016] Die Bandbreite der basischen Inhaltsstoffe hat einen Maximalgehalt von bis zu 5 g pro Liter Getrénk je nach
Kategorie/Art des Fertiggetrénks (Wasser, Milchmischgetranke, Biermischgetranke...).

[0017] Fur einen Liter eines beispielhaften erfindungsgeméassen Limonadefertiggetranks mit pH-Wert 4,3 enthalt der er-
findungsgemasse Grundstoff, der im vorliegenden Fall mit Wasser zum Fertiggetrank ergénzt wird:

Fructose 50 000 mg/l

Zitronensaftkonzentrat (4,5-5-fach) 7000 mg/l

Aromastoffmischung 4500 my/l
Natriumhydrogencarbonat 403 mg/l
Kaliumcitrat 56 mg/l
Calciumcarbonat 274 my/l
Tri-Magnesiumcitrat 106 mg/l
Di-Natriumhydrogenphosphat 61 mg/l
Patentanspriiche

1.

Getrankegrundstoff zur Herstellung von Getranken auf Basis von Wasser, Mineralwasser, Fruchtgetranken, Limona-
den, Milch-, Molke- und Joghurtmischgetranken auf Wasserbasis, und/oder Biermischgetrdnken, wobei der Getranke-
grundstoff naturliche, naturidente und/oder klinstliche Aromastoffe, Genusssauren, Stissungsmittel und gegebenen-
falls Hilfsstoffe und Saftanteile enthélt, dadurch gekennzeichnet, dass die Menge des flr einen Liter fertigen Getranks
vorgesehenen Grundstoffs zusatzlich basenbildende Mineralstoffe in einer Menge von

72-1815 mg, vorzugsweise 305-715 mg, Natriumhydrogencarbonat und/oder Natriumcitrat und/oder Natriumgluco-
nat und

9-280 mg, vorzugsweise 20—110 mg, Kaliumhydrogencarbonat und/oder Trikaliumcitrat und/oder Kaliumgluconat und
61-1520 mg, vorzugsweise 280-610 mg, Calciumcarbonat und/oder Calciumcitrat und/oder Calciumgluconat und
21-530 mg, vorzugsweise 50-215 mg, Magnesiumcarbonat und/oder Magnesiumcitrat und/oder Magnesiumhydroxid
und/oder Magnesiumhydroxicarbonat und/oder Magnesiumgluconat sowie

10-265 mg, vorzugsweise 30—120 mg, Dinatriumhydrogenphosphat und/oder Mononatriumphosphat und/oder Calci-
umphosphat enthélt, wobei die Gesamtmenge an basenbildenden Mineralstoffen maximal 5 g betragt, und dass die
Menge des fur einen Liter fertigen Getranks vorgesehenen Grundstoffs ferner

1000-10 000 mg, vorzugsweise 1000-9000 mg, Zitronensaftkonzentrat in 4,5-5-facher Konzentration und/oder
100-10 000 mg, vorzugsweise 100-5000 mg, Zitronensaure enthélt.

Getrank bestehend aus einem Getrankegrundstoff und Wasser, Mineralwasser, Fruchtgetrank, Limonade, Milch-, Mol-
ke- und Joghurtmischgetrank auf Wasserbasis, und/oder Biermischgetrank, wobei das Getrénk natlrliche, naturiden-
te und/oder kinstliche Aromastoffe, Genusssauren, Stissungsmittel und gegebenenfalls Hilfsstoffe und Saftanteile
enthalt, dadurch gekennzeichnet, dass das Getranke zusétzlich basenbildende Mineralstoffe in einer Menge von
72-1815 mg, vorzugsweise 305-715 mg, Natriumhydrogencarbonat und/oder Natriumcitrat und/oder Natriumgluco-
nat und

9-280 mg, vorzugsweise 20—110 mg, Kaliumhydrogencarbonat und/oder Trikaliumcitrat und/oder Kaliumgluconat und
61-1520 mg, vorzugsweise 280-610 mg, Calciumcarbonat und/oder Calciumcitrat und/oder Calciumgluconat und
21-530 mg, vorzugsweise 50-215 mg, Magnesiumcarbonat und/oder Magnesiumcitrat und/oder Magnesiumhydroxid
und/oder Magnesiumhydroxicarbonat und/oder Magnesiumgluconat sowie

10-265 mg, vorzugsweise 30-120 mg Dinatriumhydrogenphosphat und/oder Mononatriumphosphat und/oder Calci-
umphosphat pro Liter Getrénk enthalt, wobei die Gesamtmenge an basenbildenden Mineralstoffen maximal 5 g be-
tragt, und dass der Getrénkegrundstoff ferner

1000-10 000 mg, vorzugsweise 1000-9000 mg, Zitronensaftkonzentrat in 4,5-5-facher Konzentration und/oder
100-10 000 mg, vorzugsweise 100-5000 mg, Zitronenséure pro Liter Getrank enthalt, wobei das Getrank einen pH-
Wert von 3,5-4,5 hat.
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