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(54) Ofen
(57) Bei einem Ofen (1), insbesondere Barbecue-Smoker,

zum Rauchern von Speisen, umfassend ein Gehduse,
eine Brennkammer (9), eine Garkammer (2), eine
Brennstoffzufiihrung (6) zur Zufiihrung von Brennstoff
zur Brennkammer (9) sowie einen Anschluss (14) fur
ein  Rauchabzugsrohr, sind Gasfihrungsmittel
vorgesehen, um in der Brennkammer (9) erwédrmtes
Rauchgas Uber eine Zufuhrleitung (11) der
Garkammer (2) in einem oberen Bereich zuzufihren,
anschlieBend der Garkammer (2) in einem unteren
Bereich uber wenigstens eine Abzugséffnung (24) zu
entnehmen und Gber wenigstens eine Ruckfuhrleitung
(26) dem im oberen Bereich des Gehéauses
angeordneten Anschluss (14) far ein
Rauchabzugsrohr zuzufiihren.
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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft einen Ofen, insbesondere Barbecue-Smoker, zum R&auchern von
Speisen, umfassend ein Gehéduse, eine Brennkammer, eine Garkammer, eine Brennstoffzufih-
rung zur Zufihrung von Brennstoff zur Brennkammer sowie einen Anschluss fur ein Rauchab-
zugsrohr.

[0002] Die Erfindung betrifft weiters die Verwendung eines erfindungsgeméafien Ofens.

[0003] Aus dem Stand der Technik sind Barbecue-Smoker bekannt, die dazu dienen, Speisen,
insbesondere Fleisch, bei relativ niedrigen Temperaturen uber einen relativ langen Zeitraum
heiRem Rauchgas auszusetzen. Dadurch werden die Speisen gegart und gerduchert. Die Tem-
peraturen in der Garkammer betragen hierbei Ublicherweise zwischen 90°-130°C. Die Speisen
bleiben zumindest mehrere Stunden dem Rauchgas ausgesetzt. Bekannte Bauarten solcher
Barbecue-Smoker umfassen Barrel-Smoker, Reverseflow-Smoker und Pellet-Smoker.

[0004] Bei diesen bekannten Ofen wird in einer Brennkammer Rauchgas erzeugt, welches in
eine vertikal oberhalb der Brennkammer angeordnete Garkammer, in welcher sich die Speisen
befinden, gefuhrt wird. AnschlieBend wird das Rauchgas Uber ein oberhalb der Garkammer
angeordnetes Rauchabzugsrohr wieder aus dem Ofen gefuhrt. Hierbei wird der Kamineffekt
ausgenutzt, sodass keine Strémungsmaschinen, wie z.B. Ventilatoren oder dgl. erforderlich
sind, um das Rauchgas zu fuhren. Flr die Rauchgaserzeugung wird als Brennstoff Gblicher-
weise Holz, Holzkohle oder Pellets eingesetzt.

[0005] Herkémmliche Ofen der oben genannten Art sind fur den AuRenbetrieb geeignet, bei
dem Rauchgase unmittelbar ins Freie gelangen. Bei der Verwendung in einem geschlossenen
Raum besteht das Problem der Ableitung der Rauchgase. Es ist zwar denkbar, die Rauchgase
Uber einen Schornstein nach aulRen zu leiten, sofern ein solcher vorhanden ist. Allerdings ist
der Standort des Ofens dann an die 6rtliche Nahe zu einem Schornstein gebunden. Gewerbe-
kichen, in denen der Betrieb vom Barbecue-Smokern grundséatzlich wiinschenswert ware,
verfligen nur selten Uber einen Schornsteinanschluss. Hier steht Ublicherweise lediglich eine
Abluftanlage zur Verflgung, die jedoch nicht fur den Abzug von Rauch ausgelegt ist.

[0006] Weiters besteht bei herkdmmlichen Barbecue-Smokern das Problem, dass sich durch
den Rauchzug des Rauchgases eine ungleichmafRige Temperaturverteilung in der Garkammer
einstellt, wobei die Temperatur am Eintritt des Rauchgases in die Garkammer am héchsten ist
und in Strdmungsrichtung, d.h. zum Rauchabzug hin, geringer wird. Auf Grund dieses Tempera-
turgefélles erreichen die in der Garkammer befindlichen Speisen nicht alle denselben Gargrad.

[0007] Die vorliegende Erfindung zielt daher darauf ab, einen Ofen, insbesondere einen Barbe-
cue-Smoker, bereitzustellen, der ohne aufwendige ZusatzmaRnahmen bei der Abflihrung des
Rauchgases innerhalb eines Gebaudes betrieben werden kann und zusatzlich eine gleichmafi-
ge Temperaturverteilung innerhalb der Garkammer bereitstellt.

[0008] Zur L&sung dieser Aufgabe sind bei einem eingangs genannten Ofen Gasfuhrungsmittel
vorgesehen, um in der Brennkammer erwdrmtes Rauchgas Uber eine Zufuhrleitung der Gar-
kammer in einem oberen Bereich zuzufluhren, anschlie®end der Garkammer in einem unteren
Bereich Uber wenigstens eine Abzugsoéffnung zu entnehmen und Uber eine Ruckfuhrleitung
dem im oberen Bereich des Gehduses angeordneten Anschluss fur ein Rauchabzugsrohr zuzu-
fuhren. Das Rauchgas wird also innerhalb des Ofens aus der Brennkammer kommend in einen
oberen Bereich des Ofens geftihrt, dort in die Garkammer eingebracht und in der Garkammer
von oben nach unten gefuhrt, wo das Rauchgas wieder aus der Garkammer entnommen wird.
AnschlieBend wird das aus der Garkammer kommende Rauchgas wieder nach oben geflhrt
und dort Uber einen Anschluss in ein Rauchabzugsrohr abgegeben. Durch Fuhren des Rauch-
gasweges innerhalb der Garkammer von oben nach unten wird eine Umwaélzung in der Gar-
kammer und dadurch eine gleichméaRige Temperaturverteilung innerhalb der Garkammer be-
wirkt. Durch das Fuhren des Rauchgases nach der Entnahme aus der Garkammer zurtck in
einen oberen Bereich des Ofens wird einerseits das Rauchgas abgekuhlt, sodass es am An-
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schluss fur ein Rauchgasrohr bereits eine ausreichend geringe Temperatur aufweist, und ande-
rerseits besteht in diesem Bereich die Mdéglichkeit, die vom Rauchgas abgegebene Warme
ruckzugewinnen und nutzbar zu machen. Die durch die erfindungsgemafie Rauchgasfihrung
bewirkte Abklhlung des Rauchgases erméglicht es, das Rauchgas in eine herkdmmliche Ab-
luftanlage einzuspeisen, insbesondere in eine Abluftanlage einer Gewerbektche. Dadurch wird
ein indoor- Betrieb ermdglicht. Es kdnnen eine einzige, zwei oder auch mehrere Ruckflhrleitun-
gen vorgesehen sein.

[0009] Bei einer bevorzugten Weiterbildung der Erfindung ist die Ruckfluhrleitung zwischen
einer aulReren Wand des Gehduses und einer inneren Wand des Gehauses angeordnet ist,
wobei die Ruckfuhrleitung bevorzugt von der dueren und/oder der inneren Wand begrenzt ist.
Mit anderen Worten wird die Ruckfuhrleitung von einem zumindest bereichsweise doppelwandig
ausgefuhrten Gehuses gebildet. Die doppelwandige Ausfuhrung dient zusétzlich als thermi-
sche |solierung der Garkammer.

[0010] Bevorzugt sind zwei Ruckfuhrleitungen vorgesehen, die jeweils mit einer Abzugséffnung
der Garkammer im unteren Bereich verbunden sind. Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die
Ruckfuhrleitungen an einander gegenuberliegenden (AuRen-)Seiten des Ofens angeordnet
sind, wodurch der Effekt der Warmertckgewinnung weiter erhéht ist. Dementsprechend kénnen
die zwei Abzugséffnungen der Garkammer an gegenuberliegenden Seiten der Garkammer
angeordnet sein. Bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass die zwei Ruckfuhrleitungen seitlich der
Garkammer angeordnet sind, d.h. in Bezug auf die eine Zugangstur zur Garkammer aufweisen-
de Vorderseite der Garkammer an der rechten und an der linken Seite der Garkammer.

[0011] Um den thermischen Wirkungsgrad des Ofens zu erhdhen, ist bevorzugt vorgesehen,
dass die Ruckfuhrleitung mit der Garkammer thermisch verbunden ist, sodass Wéarme von der
Ruckfuhrleitung zur Garkammer Ubertragen werden kann, wobei die Ruckfuhrleitung bevorzugt
von der Abzugséffnung weg entlang der Garkammer nach oben geflhrt ist, wobei die Ruckflh-
rungsleitung insbesondere von einer Wand der Garkammer begrenzt ist. Bei dieser Anordnung
wird die im Rauchgas nach der Entnahme aus der Garkammer enthaltene Wéarme genutzt, um
die Temperatur in der Garkammer zu erhéhen bzw. stabil zu halten. Hierbei werden die der
Garkammer entnommenen Rauchgase abgekuhlt, sodass im Bereich des Anschlusses flr ein
Rauchabzugsrohr eine verringerte Temperatur sichergestellt ist, sodass das Rauchgas in eine
herkdmmliche Abluftanlage eingespeist werden kann.

[0012] Bevorzugt ist eine Brennstoffvorratskammer vorgesehen, die durch die Brennstoffzuftih-
rung mit der Brennkammer verbunden ist. Dadurch kann ein Betrieb ohne haufiges manuelles
Nachfiullen des Brennraumes ermdglicht werden, wobei der Ofen selbst alle notwendigen Vor-
richtungen aufweist. Alternativ ist es auch méglich, eine vom Ofen gesonderte Brennstoffvor-
ratskammer vorzusehen, die mit dem Ofen gegebenenfalls verbunden wird.

[0013] Bei einer bevorzugten Ausflhrung ist vorgesehen, dass die Brennstoffzufihrung eine
Schragférdereinrichtung, insbesondere einen Schneckenférderer umfasst. Die Schragférderein-
richtung transportiert hierbei den Brennstoff in einem spitzen Winkel zum Ofenboden nach
oben. Dadurch kann verhindert werden, dass Flammen aus dem Brennraum in die Brennstoff-
vorratskammer durchschlagen und den Brennstoff dort entziinden. Schneckenférderer sind im
Bereich der Ofen erprobte, einfach aufgebaute und zuverldssige Férdereinrichtungen und ins-
besondere fur den Transport von stickigen Brennstoffen wie z.B. Pellets gut geeignet.

[0014] Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die Brennstoffzufuhrung eine Rutsche aufweist.
Hierbei werden die Brennstoffe zum oberen Ende der Rutsche transportiert und rutschen an-
schlieRend, die Schwerkraft ausnutzend, direkt in den Brennraum oder auf zusatzliche Foérder-
mittel, die den Brennstoff anschlielend in den Brennraum beférdern. Eine solche Anordnung
vermindert die Ruckbrandgefahr in die Brennstoffvorratskammer weiter, weil sie zu keiner Zeit
eine grof’e Menge an Brennstoff aufweist, die sich entziinden kénnte.

[0015] Besonders bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass ausgehend von der Brennstoffvor-
ratskammer ein Schneckenférderer den Brennstoff schrég nach oben transportiert und einer
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Rutsche zufuhrt, auf welcher der Brennstoff anschlieBend schrag nach unten rutscht.

[0016] Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass das Gehduse Transporteinrichtungen, insbe-
sondere Rollen, aufweist. Dadurch wird ein mobiler Ofen geschaffen, der je nach Bedarf ver-
schoben werden kann. Besonders bevorzugt sind Fixiermittel vorgesehen, um die Transportein-
richtungen so zu fixieren, dass ein unbeabsichtigtes Bewegen verhindert wird.

[0017] Insbesondere bei Barbecue-Smokern ist der Geschmack der fertigen Speisen vom
Brennstoff, mit dem das Rauchgas erzeugt wird, abhangig. Bei einer bevorzugten Ausflihrung
ist daher vorgesehen, dass zumindest zwei Brennstoffvorratskammern vorgesehen sind, die
wahlweise mit dem Brennraum verbindbar sind. Dies ermdéglicht es, im Ofen mehr als eine
Sorte Brennstoff vorratig zu halten, die je nach Bedarf in den Brennraum gebracht werden.
Insbesondere ist es dadurch mdéglich, zusatzliche Aromastoffe aus einer Brennstoffvorratskam-
mer in den Brennraum einzubringen. Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass eine Steuerein-
richtung vorgesehen ist, um die Brennstoffzufihrung wahlweise zwischen den zumindest zwei
Brennstoffvorratskammern umschalten zu kénnen. Besonders bevorzugt sind in den Brennstoff-
vorratskammern oder in der BrennstoffzuflUhrung Anwesenheitssensoren vorgesehen, die bei
Fehlen von Brennstoff einer Steuereinrichtung ein Signal Ubermitteln. Die Steuereinrichtung ist
bevorzugt ausgebildet, um anschlieRend Brennstoff aus der anderen Brennstoffvorratskammer
dem Brennraum zuzufthren.

[0018] Bevorzugt ist vorgesehen, dass die Brennstoffzufuhrung eine Ruckbrandsicherung
aufweist, die bevorzugt einen Temperatursensor, insbesondere einen Bimetall-Sensor umfasst.
Rickbrand, also das unerwtnschte Entflammen von Brennstoff innerhalb der Brennstoffzufuh-
rung bzw. in der Brennstoffvorratskammer, kann durch eine solche Ruckbrandsicherung ver-
mieden werden. Hierbei wird durch einen Temperatursensor bei Uberschreiten eines Schwel-
lenwertes Feuer in der Brennstoffzufihrung detektiert und anschlieBend GegenmaRRnahmen,
bspw. das Abstellen der Brennstoffzufuhrung, ergriffen. Durch das Fehlen von Brennstoff er-
stickt das Feuer und kann keinen weiteren Schaden anrichten. Bevorzugt ist eine Steuereinrich-
tung vorgesehen, der von dem Temperatursensor die Messwerte zugefuhrt werden. Abhangig
von diesen Werten wird die Brennstoffzufihrung durch die Steuereinrichtung unterbunden und
ggf. weitere MalRnahmen eingeleitet, bspw. die Brennstoffzufuhrung und/oder die Brennstoffvor-
ratskammer entleert. Alternativ ist der Temperatursensor direkt mit der Brennstoffzufiihrung
verbunden, um diese bei Uberschreiten einer Schwellentemperatur abzuschalten bzw. zu ent-
leeren.

[0019] In einer bevorzugten Ausflhrung ist eine Steuereinrichtung vorgesehen, um die Brenn-
stoffzufihrung, einen im Brennraum angeordneten Brenner und/oder die Gasfuhrungsmittel zu
regeln. Mithilfe einer Steuereinrichtung kann der Ofen automatisch gesteuert werden, indem
bspw. die Brennstoffzufiihrung und die Gasfuhrungsmittel regelmagRig an die gewtnschte Soll-
Temperatur bzw. die aktuelle Ist- Temperatur in der Garkammer angepasst werden. Dadurch
wird einerseits die Notwendigkeit einer aufwandigen manuellen Uberwachung und Bedienung
des Ofens vermieden und andererseits ein jederzeit optimaler Betrieb des Ofens ermdglicht.

[0020] Der im Brennraum angeordnete Brenner dient der Entzindung des Brennstoffes, insbe-
sondere von Pellets, am Beginn des Betriebs. Bevorzugt ist der Brenner als Heilluftgeblase
ausgebildet, welches ein schnelles, raucharmes Entzlinden des Brennstoffes ermdglicht. Nach
Entzunden des Brennstoffes wird der Brenner abgeschaltet, weil der Brennstoff nunmehr selb-
standig brennt. Das Entziinden des Brennstoffes kann bspw. mithilfe eines im Brennraum an-
geordneten Temperatursensors erfasst werden.

[0021] Bevorzugt ist vorgesehen, dass die Steuereinrichtung mit zumindest einem Sensor,
insbesondere einem Temperatursensor, verbunden ist, um Daten von dem Sensor zu erhalten.

[0022] Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die Steuereinrichtung Kommunikationsmittel
umfasst, die bevorzugt zur drahtlosen Kommunikation ausgebildet sind, um Daten zu erhalten
und/oder zu senden. Dadurch wird es ermdglicht, den Ofen drahtlos, bspw. mit einem Compu-
ter, Tablet oder Smartphone zu steuern. Weiters kann dadurch die Steuereinrichtung ggf. den
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Nutzer Uber den aktuellen Zustand des Ofens informieren und bspw. darauf hinweisen, dass
Brennstoff nachgeflllt werden muss oder dass die gewlinschte Garzeit erreicht ist.

[0023] Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass die Gasfuhrungsmittel zumindest einen Ventila-
tor aufweisen. Die Gasfuhrungsmittel fihren das Rauchgas durch den Ofen. Hierfur sind Venti-
latoren bevorzugt, weil sie gunstig und zuverlassig sind. Weiters kann bei Ventilatoren durch
Einstellen der Drehgeschwindigkeit die Wirkung, also die Starke des bereitgestellten Zugs
einfach angepasst werden.

[0024] Weiters ist bevorzugt vorgesehen, dass der Anschluss flr ein Rauchabzugsrohr einen
Temperatursensor sowie bevorzugt zumindest ein Filter aufweist. Durch den Temperatursensor
kann sichergestellt werden, dass die aus dem Anschluss in das Rauchabzugsrohr geleiteten
Gas unterhalb eines voreingestellten Schwellenwertes bleibt, sodass die entsprechenden Vor-
gaben erflllt werden kénnen. Der Temperatursensor ist bevorzugt mit einer Steuereinrichtung
verbunden. Alternativ kann der Sensor bspw. mit einem akustischen oder optischen Alarm
verbunden sein, um eine zu hohe Temperatur anzuzeigen. Bevorzugt weist der Anschluss ein
Fettfilter und/oder ein Flammendurchschlagsfilter auf.

[0025] Bevorzugt ist vorgesehen, dass zumindest ein Temperatursensor in der Brennkammer
und/oder in der Garkammer angeordnet ist. Der Sensor ist bevorzugt mit einer Steuereinrich-
tung verbunden, um aktuelle Temperaturwerte weiterzugeben. Weiters ist bevorzugt zumindest
ein mit der Steuereinrichtung verbundener Kerntemperatursensor in der Garkammer angeord-
net, welcher in eine in der Garkammer angeordnete Speise eingesteckt werden kann, um die
Kerntemperatur der Speise zu ermitteln und die Betriebsparameter, bspw. die Brennstoffzufuhr,
des Ofens entsprechend anzupassen.

[0026] Die Garkammer des Ofens weist bevorzugt eine Tur auf, die wahrend des Betriebs des
Ofens geschlossen ist und zum Einlegen der Speisen sowie zur Wartung bzw. Reinigung ge-
nutzt wird. Hierbei ist bevorzugt eine Tursicherungseinrichtung vorgesehen, die einen Sensor
umfasst, der die Position der Tur, d.h. eine geotffneten oder geschlossenen Zustand der T,
erfasst. Der Sensor kann bspw. ein Naherungsschalter sein, der die Position eines mechani-
schen Riegels der Tur erfasst. Der Sensor ist bevorzugt mit einer Steuereinrichtung verbunden,
sodass ein Signal an die Steuereinrichtung gesendet wird, wenn die Tur der Garkammer wéh-
rend des Betriebs gedffnet wird. Die Steuereinrichtung ist hierbei bevorzugt ausgebildet, um die
Brennstoffzufuhrung und die Luftzufuhr abzuschalten bzw. zu reduzieren, falls die Tur wéhrend
des Betriebs geoffnet wird. Weiters kénnen die Gasfuhrungsmittel abgeschaltet oder die Wir-
kung der Gasfuhrungsmittel erhéht werden. Beispielsweise kann die Drehzahl eines Ventilators
erhdéht werden, um das Rauchgas beschleunigt in ein Rauchgasrohr abzuleiten.

[0027] Der Ofen weist bevorzugt eine oder mehrere Offnungen auf, die insbesondere der War-
tung bzw. der Reinigung dienen. Bspw. kénnen Reinigungséffnungen fur die Brennkammer
und/oder die Zufuhrleitung vorgesehen sein.

[0028] Weiters ist die Verwendung eines erfindungsgemaRen Ofens innerhalb eines geschlos-
senen Raumes, insbesondere eines Gebaudes vorgesehen. Hierbei ist der Ofen Uber den
Anschluss an ein Rauchabzugsrohr angeschlossen, durch welches die Rauchgase abgefuhrt
werden. Alternativ kann der Ofen auch auRerhalb von geschlossenen Radumen verwendet wer-
den, wobei in diesem Fall kein Rauchabzugsrohr notwendig ist.

[0029] Bevorzugt ist hierbei vorgesehen, dass die aus dem Anschluss fur ein Rauchabzugsrohr
gefuhrten Abgase eine maximale Temperatur von 60°C aufweisen.

[0030] Die Erfindung wird nachfolgend anhand eines in der Zeichnung dargestellten Ausfuh-
rungsbeispiels naher erlautert. In dieser zeigen

[0031] Fig. 1 eine perspektivische Ansicht eines erfindungsgeméaRen Ofens bei entfernter
Ruckwand,

[0032] Fig. 2 eine Ansicht gem&aR dem Pfeil Il der Fig.

[0033] Fig. 3 eine erste Seitenansicht des Ofens gemaR Fig. 1,
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[0034] Fig. 4 eine zweite Seitenansicht des Ofens gemaR Fig. 1,
[0035] Fig. 5 eine Schnittansicht entlang der Linie V-V der Fig. 2 und
[0036] Fig. 6 eine Schnittansicht entlang der Linie VI-VI der Fig. 5.

[0037] In Fig. 1 ist ein erfindungsgeméaRer Ofen 1 dargestellt, wobei die Ruckabdeckung des
Ofens 1 nicht dargestellt ist, sodass die innenliegenden Teile des Ofens 1 ersichtlich sind. Der
Ofen 1 weist eine Garkammer 2 auf, in welcher Speisen angeordnet werden kénnen. Die Gar-
kammer 2 ist durch eine auf der abgewandten, nicht dargestellten Seite des Ofens 1 angeord-
nete Tudr von auflen zugénglich. Der Ofen 1 umfasst weiters eine Brennstoffvorratskammer 3,
die durch eine Fulléffnung 4 mit Brennstoff, bspw. Pellets geflllt und durch eine Entleerungséff-
nung 5 entleert werden kann. Die Brennstoffvorratskammer 3 ist Uber eine Brennstoffzufiihrung
6 (Fig. 2), die eine Schragférdereinrichtung 7, die durch einen Schneckenférderer gebildet ist,
sowie eine Rutsche 8 umfasst, mit einem Brennraum 9 verbunden, um dem Brennraum 9
Brennstoff zuzuflihren. Der Brennraum 9 ist Uber eine Reinigungsttre 10 von au3en zuganglich.
Vom Brennraum 9 aus fuhrt eine Rauchgaszufuhrieitung 11 nach oben und im oberen Bereich
des Ofens 1 in die Garkammer 2 hinein. Die Zufuhrleitung 11 ist durch eine Reinigungstur 17
zuganglich. Der Ofen 1 weist eine duRere Wand 12 und eine innere Wand 13 auf. Zwischen der
aueren Wand 12 und der inneren Wand 13 ist eine Ruckflhrleitung angeordnet, die ausgebil-
det ist, um Rauchgas aus dem unteren Bereich der Garkammer 2 zu entnehmen und nach oben
zu einem Anschluss 14 fur ein Rauchabzugsrohr zu fuhren. Der Anschluss 14 weist weiters eine
Filterbox 15 auf, in der ein Fettfilter und/oder ein Feuerdurchschlagsfilter angeordnet sind.
Zusatzlich weist der Ofen 1 Rader 16 auf, welche Positionsveranderungen des Ofens erleich-
tern.

[0038] In Fig. 2 ist der erfindungsgemé&Re Ofen in einer Ruckansicht dargestellt, wobei gleiche
Teile mit gleichen Bezugszeichen wie in Fig. 1 versehen sind. In dieser Darstellung ist die durch
eine Schragférdereinrichtung 7 und eine Rutsche 8 gebildete Brennstoffzufihrung 6 dargestellt.
Weiters ist ersichtlich, dass im Brennraum 9 ein Brenner 18 angeordnet ist, der durch zwei
Lafter 19 mit Frischluft versorgt wird.

[0039] In Fig. 3 ist der Ofen 1 von einer ersten Seite dargestellt. Hierbei sind zuséatzlich die
hintere Abdeckung 20 sowie die Tur 21 zur Garkammer 2 dargestellt.

[0040] In Fig. 4 ist der Ofen 1 von einer zweiten Seite dargestellt, wobei insbesondere die
Fulléffnung 4 und die Entleerungséffnung 5 dargestelit sind.

[0041] In Fig. 5 ist eine Schnittansicht entlang der Linie V-V der Fig. 2 dargestellt. Es ist ersicht-
lich, dass die Garkammer 2 im oberen Bereich eine Offnung 22 aufweist, durch welche das in
der Brennkammer 9 erzeugte Rauchgas mithilfe des Geblases 23 in die Garkammer 2 geleitet
werden kann. Im unteren Bereich der Garkammer 2 ist eine Abzugséffnung 24 in der inneren
Wand 13 ausgebildet, durch welche das Rauchgas aus der Garkammer 2 gefuhrt werden kann.

[0042] In Fig. 6 ist der Ofen 1 in einer Schnittdarstellung entlang der Linie VI-VI der Fig. 5 dar-
gestellt, wobei insbesondere der Aufbau der Garkammer 2 gezeigt ist. Im oberen Bereich der
Garkammer 2 ist die Offnung 22 und das Geblase 23 angeordnet. Im unteren Bereich der Gar-
kammer 2 ist in gegenuberliegenden Seitenwanden 13 jeweils eine Abzugséffnung 24 ausge-
bildet, durch die das Rauchgas aus der Garkammer 2 enthommen und entlang der Pfeile 25
durch eine jeweils zwischen den Wanden 12 und 13 ausgebildete Rulckflhrleitung 26 in den
oberen Bereich des Ofens 1 zum Anschluss 14 geflihrt werden kann.

[0043] Im Betrieb funktioniert der Ofen 1 wie folgt. Die zumindest eine Brennstoffvorratskammer
3 wird mit Brennstoff, bspw. Pellets geflllt und die zuzubereitenden Speisen werden in die
Garkammer 2 gelegt. AnschlieBend wird der innerhalb der Brennkammer 9 angeordnete Bren-
ner 18 sowie die Brennstoffzufihrung 6 eingeschaltet, sodass Brennstoff in die Brennkammer 9
transportiert und dort entziindet wird.

[0044] Das in der Brennkammer 9 erzeugte Rauchgas wird entlang der Zufhrleitung 11 in den
oberen Bereich des Ofens 1 gefuhrt und dort durch die Offnung 22 in die Garkammer 2 geleitet.
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Mithilfe des Geblases 23 wird das Rauchgas in den unteren Bereich der Garkammer 2 geleitet,
wo es durch die Abzugséffnungen 24 aus der Garkammer 2 aus- und in Ruckfuhrleitungen 26
eintritt. Diese Ruckfuhrleitungen 26 fuhren das Rauchgas zurlck in den oberen Bereich des
Ofens 1, wo dieses Uber einen Anschluss 14 fur ein Rauchabzugsrohr aus dem Ofen 1 austritt.
Innerhalb der Ruckflhrleitungen 26 wird das Rauchgas abgekuhlt, sodass es bei Eintritt in das
Rauchabzugsrohr bevorzugt eine Temperatur von weniger als 60°C aufweist.
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1.

10.

11.

12.

13.

Ofen, insbesondere Barbecue-Smoker, zum Rauchern von Speisen, umfassend ein Ge-
hause, eine Brennkammer (9), eine Garkammer (2), eine Brennstoffzufihrung (6) zur Zu-
fuhrung von Brennstoff zur Brennkammer (9) sowie einen Anschluss (14) fur ein Rauchab-
zugsrohr, dadurch gekennzeichnet, dass Gasfuhrungsmittel vorgesehen sind, um in der
Brennkammer (9) erwdrmtes Rauchgas uber eine Zuflhrleitung (11) der Garkammer (2) in
einem oberen Bereich zuzuftuhren, anschlieRend der Garkammer (2) in einem unteren Be-
reich Uber wenigstens eine Abzugsoéffnung (24) zu entnehmen und Uber wenigstens eine
Ruckfuhrleitung (26) dem im oberen Bereich des Gehduses angeordneten Anschluss (14)
fur ein Rauchabzugsrohr zuzufuhren.

Ofen nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass eine Brennstoffvorratskammer (3)
vorgesehen ist, die durch die Brennstoffzuflhrung (6) mit der Brennkammer (9) verbunden
ist.

Ofen nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die wenigstens eine Ruck-
fuhrleitung (26) zwischen einer dueren Wand (12) des Gehduses und einer inneren Wand
(13) des Gehauses angeordnet ist, wobei die Ruckfluhrleitung (26) bevorzugt von der duRe-
ren (12) und/oder der inneren Wand (13) begrenzt ist.

Ofen nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, dass die wenigstens eine
Ruckfuhrleitung (26) mit der Garkammer (2) thermisch verbunden ist, sodass Wéarme von
der Ruckfuhrleitung (26) zur Garkammer (2) Ubertragen werden kann, wobei die wenigs-
tens eine Ruckflhrleitung (26) bevorzugt von der Abzugséffnung (24) weg entlang der
Garkammer (2) nach oben geflihrt ist, wobei die wenigstens eine Ruckfuhrungsleitung (26)
insbesondere von einer Wand (13) der Garkammer (2) begrenzt ist.

Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Brennstoffzu-
fuhrung (6) eine Schragférdereinrichtung (7), insbesondere einen Schneckenférderer um-
fasst.

Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass die Brennstoffzu-
fuhrung (6) eine Rutsche (8) aufweist.

Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, dass das Geh&use
Transporteinrichtungen (16), insbesondere Rollen, aufweist.

Ofen nach einem der Anspriche 2 bis 7, dadurch gekennzeichnet, dass zumindest zwei
Brennstoffvorratskammern (3) vorgesehen sind, die wahlweise mit dem Brennraum (9)
verbindbar sind.

Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dass die Brennstoffzu-
fuhrung (6) eine Ruckbrandsicherung aufweist, die bevorzugt einen Temperatursensor um-
fasst.

Ofen nach einem der Anspriiche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet, dass eine Steuerein-
richtung vorgesehen ist, um die Brennstoffzufihrung (6), einen im Brennraum (9) angeord-
neten Brenner und/oder die Gasflhrungsmittel zu regein.

Ofen nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, dass die Steuereinrichtung mit zumin-
dest einem Sensor, insbesondere einem Temperatursensor, verbunden ist, um Daten von
dem Sensor zu erhalten.

Ofen nach Anspruch 10 oder 11, dadurch gekennzeichnet, dass die Steuereinrichtung
Kommunikationsmittel umfasst, die bevorzugt zur drahtlosen Kommunikation ausgebildet
sind, um Daten zu erhalten und/oder zu senden.

Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 12, dadurch gekennzeichnet, dass die Gasflh-
rungsmittel zumindest einen Ventilator aufweisen.
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14. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 13, dadurch gekennzeichnet, dass der Anschluss
(14) far ein Rauchabzugsrohr einen Temperatursensor sowie bevorzugt zumindest ein Fil-
ter aufweist.

15. Ofen nach einem der Anspriche 1 bis 14, dadurch gekennzeichnet, dass zumindest ein
Temperatursensor in der Brennkammer (9) und/oder in der Garkammer (2) angeordnet ist.

16. Verwendung eines Ofens nach einem der Anspriche 1 bis 15 innerhalb eines geschlosse-
nen Raumes, insbesondere eines Gebaudes.

17. Verwendung eines Ofens nach Anspruch 16, dadurch gekennzeichnet, dass die aus dem
Anschluss (14) flr ein Rauchabzugsrohr gefiihrten Abgase eine maximale Temperatur von
60°C aufweisen.

Hierzu 6 Blatt Zeichnungen
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