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Beschreibung
LEBENSMITTELVERPACKUNGSMATERIALIEN UND DARAUS HERGESTELLTE SCHALEN

ERFINDUNGSGEBIET

[0001] Die Erfindung betrifft geschichtete Materialien zum Lagern von Lebensmitteln und insbe-
sondere geschichtete Materialien zum Bilden von oben offenen Behaltern zum Lagern und Garen
von Tietkuhlkost.

ALLGEMEINER STAND DER TECHNIK

[0002] Tietkuhlkost wird oft in Lebensmittelverpackungen verkauft, die einen Behalter umfassen,
der die TiefkUhlkost aufnimmt und der in direktem Kontakt mit der Tiefkuhlkost steht, eine Plas-
tikfolie, die den Behalter und die Tiefkuhlkost umgibt, um flur zusatzlichen Schutz zu sorgen, zum
Beispiel durch Einfuhren einer schutzenden Atmosphare, und eine aul3ere Verpackung aus
Pappe, die Form fur effiziente Lagerung als auch Information und Werbeflache zum Beschreiben
des Inhalts gibt.

[0003] Die Behalter zur Aufnahme der Tiefkuhlkost, die in direktem Kontakt mit der Tietkhlkost
stehen, mussen mehrfachen Anforderungen gerecht werden, wie zum Beispiel sicherem und sau-
berem Einschluss der Tiefkuhlkost, Ungiftigkeit, Wiederverwertbarkeit, sie sollten keine Farban-
derung des Lebensmittels verursachen, sie sollten je nach Art der gelagerten Tiefkuhlkost feuchte
und/oder saure Bedingungen ertragen, sie sollten fur den Verbraucher ansprechend sein, und
vielen anderen. Zusatzlich sollten sie imstande sein, in Fallen, in denen die Tiefkuhlkost im Inne-
ren des Behalters ofengegart oder mikrowellengegart werden soll, hohen Temperaturen stand-
zuhalten.

[0004] Dementsprechend mussen die Behaltermaterialien viele verschiedene Anforderungen er-
fullen, die manchmal schwer, nahezu unmaoglich gleichzeitig erflllt werden konnen.

[0005] Der Stand der Technik stellt daher ein Problem dar.

KURZDARSTELLUNG DER ERFINDUNG

[0006] Die vorstehend erwahnten Nachteile werden durch die Erfindung nach den beigefugten
Schutzanspruchen Uberwunden.

[0007] Nach einer Ausfuhrungsform stellt die Erfindung ein geschichtetes Material zur Anwen-
dung bei Lebensmittelverpackung bereit, das eine Pappeschicht und eine mit Silikon behandelte
Papierschicht umfasst, wobei eine Klebstoffschicht zwischen der Pappeschicht und der mit Sili-
kon behandelten Papierschicht angeordnet ist. Das mit Silikon behandelte Papier kann ein ein-
seitig mit Silikon behandeltes Papier sein, wobei die mit Silikon behandelte Oberflache der ein-
seitig mit Silikon behandelten Papierschicht von der Klebstoffschicht weg angeordnet ist. Das
Material nach der vorliegenden Erfindung ist geeignet, um in Lebensmittelverpackung fur Tief-
kuhlkost geformt zu werden, und steht direkt in Kontakt mit der Tiefkuhlkost. Insbesondere wird
eine der Oberflachen des geschichteten Materials mit Silikon behandelt, und diese Oberflache
soll in Kontakt mit der TieftkUhlkost stehen, wenn das Material Teil eines Behalters bildet. Nach
der vorliegenden Erfindung ist das geschichtete Material imstande, Temperaturen von mindes-
tens -18°C bis 220°C, wie zum Beispiel von -40°C bis 250°C, standzuhalten, und kann daher
sowohl zum Lagern der Tiefkuhlkost als auch zum Ofengaren oder Mikrowellengaren der Tief-
kuhlkost vor Verzehr verwendet werden.

[0008] Nach einer Ausfuhrungsform der vorliegenden Erfindung kann die in einem geschichteten
Material enthaltene Klebstoffschicht ein kunststofffreier Klebstoff sein. Die Anwendung eines
kunststoftfreien Klebstoffs bietet Verbesserung bei Wiederverwertbarkeit und Warmewiderstand
des geschichteten Materials.

[0009] Nach einer Ausfuhrungsform der vorliegenden Erfindung besteht der Gesamtgehalt des
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geschichteten Materials aus mindestens 95 Gew.-% Papier oder Pappe. Bei dieser Ausfuhrungs-
form ergibt sich der Papiergehalt sowohl aus der Pappeschicht als auch der mit Silikon behan-
delten Papierschicht, wahrend die Klebstoffschicht und die Silikonbeschichtung nur einen sehr
kleinen Anteil des gesamten geschichteten Materials nach der Erfindung bilden. Ein solch niedri-
ger Nicht-Papier- oder Nicht-Pappegehalt ermoglicht es, dass das Material leicht durch die stan-
dardmal3ige Papiersammlung zum Zweck der Wiederverwertung rezykliert wird, wie sie vielen
Verbrauchern zur Verfugung steht. Aus denselben Grunden umfasst das geschichtete Material
nach einer Ausfuhrungsform keine Metalle, zum Beispiel umfasst das geschichtete Material kein
Aluminium.

[0010] Nach einer Ausfihrungsform der vorliegenden Erfindung eignet sich die Oberflache der
Pappeschicht, die von der Klebstoffschicht des geschichteten Materials abgewandt ist, nach
Standarddruckverfahren bedruckt zu werden. Dadurch kann das geschichtete Material in jeder
Farbe geliefert werden, die erforderlich ist, um ein geeignetes Gesamtbild der verpackten Tief-
kuhlkost bereitzustellen. Dies macht es aul3erdem moglich, das geschichtete Material mit Wer-
bemitteilungen und/oder Informationen zu versehen, die an den Verbraucher der TietkUhlkost
gerichtet sind, die in der aus dem geschichteten Material nach der vorliegenden Erfindung ge-
formten TiefkUhlkostverpackung enthalten ist.

[0011] Nach einer Austuhrungsform der vorliegenden Erfindung kann das geschichtete Material
In einen oben offenen Behalter zur Aufnahme und Lagerung von TieftklUhlkost geformt werden.

[0012] Ebenfalls Teil der vorliegenden Erfindung ist ein oben offener Behalter zur Aufnahme von
Lebensmitteln, der ein geschichtetes Material nach den zuvor beschriebenen Ausfuhrungsformen
der vorliegenden Erfindung umfasst. Der oben offene Behalter nach der vorliegenden Erfindung
ist fur die Lagerung und Verpackung von TietkUihlkost geeignet. Wenn der oben offene Behalter
dem Verbraucher im Handel wie zum Beispiel in einem Supermarkt angeboten wird, kann er unter
Anwendung einer Standardkunststofffolie versiegelt sein oder nicht, und er kann ferner in einem
Behalter aus Pappe eingeschlossen sein oder nicht. Der oben offene Lebensmittelbehalter nach
der vorliegenden Erfindung hat alle Vorteile, die das geschichtete Material nach der vorliegenden
Erfindung aufweist. Dementsprechend kann die gelagerte Tiefktuhlkost im Inneren des oben offe-
nen Lebensmittelbehalters nach der Erfindung ofengegart oder mikrowellengegart werden, ist der
oben offene Lebensmittelbehalter leicht wiederverwertbar Uber Standardsammelrunden, die dem
Verbraucher zur Verfugung stehen, kann der oben offene Behalter in jeder Farbe und mit jeder
Information und/oder Werbung bedruckt geliefert werden, wie es die Umstande erfordern. Durch
das Vorhandensein der Silikonschicht in Kontakt mit der Tiefkuhlkost ist der oben offene Behalter
nach Bedarf zusatzlich resistent gegen Feuchtigkeit und/oder Saure, die aus der verpackten Tief-
kUuhlkost (einschlieB3lich wahrend des Garens im Ofen) stammen, und Haltbarkeit und Produkit-
qualitat werden wie durch jede Standardverpackung nach dem Stand der Technik aufrechterhal-
ten.

[0013] Nach einer Ausfuhrungsform der vorliegenden Erfindung kann der oben offene Behalter
die Form einer Schale zur Aufnahme und Lagerung der Tiefkuhlkost haben. Wie hierin ange-
wandt, soll der Begriff ,Schale” einen oben offenen Behalter beschreiben, der am Boden und an
den Seiten geschlossen ist, sodass die offene Oberseite eine verhaltnismaflig grol3e Flache um-
fasst, verglichen mit der Gesamtflache des Behalters, wie zum Beispiel mehr als 20 % der Ge-
samtflache des Behalters. Mit anderen Worten, im Falle einer Schale mit rechteckiger Basis wer-
den die Unterseite und die Wandseiten aus dem geschichteten Material nach der vorliegenden
Erfindung bestehen, wahrend die Oberseite offen bleibt. Im Falle einer Schale mit einer gerunde-
ten Basis wie zum Beispiel einer kreistormigen Basis werden die Unterseite und die umgebenden
Seitenflachen aus dem geschichteten Material nach der vorliegenden Erfindung bestehen, wah-
rend die Oberseite offen bleibt. Die Seiten der Schale mit rechteckiger Basis oder rundgeformter
Basis konnen sich von der Basis aus nach au3en lenhnen, und entsprechend ist die offene Ober-
seitenflache groBer als die Bodenflache, und die Gesamtflache der offenen Oberseite (der Ab-
schnitt der oberen Offnung) kann bis zu 50 % der gesamten AufB3enflache der Schale nach der
vorliegenden Erfindung betragen.
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KURZE BESCHREIBUNG DER FIGUR

[0014] Die Erfindung wird nun ausfthrlich durch Veranschaulichung von Ausfihrungsformen und
unter Bezugnahme auf die beigefugte Figur beschrieben werden.

[0015] Fig. 1 zeigt einen oben offenen Behalter, der eine rechteckige Basis nach einer Ausfuh-
rungsform der vorliegenden Erfindung aufwelst.

AUSFUHRLICHE BESCHREIBUNG DER ERFINDUNG

[0016] Fig. 1 zeigt einen oben offenen Behalter nach der vorliegenden Erfindung. Der oben of-
fene Behalter besteht aus einem geschichteten Material nach der vorliegenden Erfindung.

[0017] Nach der vorliegenden Erfindung umfasst das geschichtete Material eine Pappeschicht
und eine mit Silikon beschichtete Papierschicht und eine Klebstoffschicht, die zwischen der Pap-
peschicht und der mit Silikon beschichteten Papierschicht angeordnet ist. Die verschiedenen
Schichten, die das geschichtete Material bilden, werden nachstehend ausfuhrlich beschrieben.

PAPPESCHICHT

[0018] Wie bel dem geschichteten Material der vorliegenden Erfindung angewandt, bildet eine
Pappeschicht Tell des Materials. Die Pappe kann eine standardmal3ige Faserpappe sein, die ein
Flachengewicht im Bereich von 150 g/m? bis 450 g/m? aufweist. Zum Beispiel kann die Pappe ein
Flachengewicht von ungefahr 200 g/m? oder ungefdhr 250 g/m? oder ungefahr 300 g/m? oder
ungefahr 350 g/m? oder ungefahr 400 g/m? aufweisen. Bei einer spezifischen Ausfiihrungsform
kann die Pappe ein Flachengewicht von ungefahr 230 g/m? haben. Die Pappe kann ferner eine
Dicke im Bereich von 100 pm bis 350 um aufweisen. Zum Beispiel kann die Pappe eine Dicke
von ungefahr 150 um oder ungefahr 200 um oder ungefahr 250 um oder ungetahr 300 um autf-
weisen. Bel einer spezifischen Austuhrungsform kann die Pappe eine Dicke von ungefahr 305 pum
aufweisen.

[0019] Die Pappe, die eine Schicht des geschichteten Materials nach der vorliegenden Erfindung
bildet, kann selbst eine geschichtete Struktur haben. Zum Beispiel kann die Pappe eine Drei-
schichtsulfatzellstofffaserstruktur aufweisen, wobei die mittlere Schicht einen chemithermome-
chanischen Zellstoff umfasst. Der Fasergehalt der Pappe kann 90 Gew.-% oder hoher sein wie
zum Beispiel 95 Gew.-% oder hoher oder sogar 98 Gew.-% oder hoher.

MIT SILIKON BEHANDELTE PAPIERSCHICHT

[0020] Wie bei dem geschichteten Material der vorliegenden Erfindung angewandt, bildet eine
mit Silikon behandelte Papierschicht Teil des Materials. Mit Silikon behandeltes Papier ist dem
Fachmann gut bekannt. Nach einer Ausfuhrungsform wird das mit Silikon behandelte Papier nur
auf einer Seite mit Silikon behandelt. Die mit Silikon behandelte Papierschicht kann ein Flachen-
gewicht im Bereich von 50 g/m? bis 150 g/m? aufweisen. Zum Beispiel kann die mit Silikon be-
handelte Papierschicht ein Flachengewicht von ungefahr 75 g/m? oder ungefahr 100 g/m? oder
ungefahr 125 g/m< haben. Die mit Silikon behandelte Papierschicht kann in Struktur &hnlich einem
Standardbackpapier sein, wie es dem Fachmann bekannt ist. Der Fasergehalt des mit Silikon
behandelten Papiers kann 90 Gew.-% oder hoher wie zum Beispiel 95 Gew.-% oder hoher oder
sogar 98 Gew.-% oder hoher sein.

KLEBSTOFFSCHICHT

[0021] Wie beil dem geschichteten Material der vorliegenden Erfindung angewandt, bildet eine
Klebstoffschicht Teil des Materials. Die Klebstoffschicht ist zwischen der Pappeschicht und der
mit Silikon behandelten Papierschicht angeordnet. Falls die mit Silikon behandelte Papierschicht
eine einseitig mit Silikon behandelte Papierschicht ist, dann ist diese so angeordnet, dass die
nicht behandelte Seite der mit Silikon behandelten Papierschicht in Kontakt mit der Klebstoff-
schicht steht derart, dass die mit Silikon behandelte Seite der einseitig mit Silikon behandelten
Papierschicht von der Klebstoffschicht abgewandt ist, sodass sie bel Anwendung in Kontakt mit

3/7



':‘Stﬂi'rf‘ffhﬁfhfﬂ AT 16 764 U2 2020'08'1 5

patentamt

%

einer TietkUhlkost steht. Die Klebstoffschicht besteht aus einem Standardklebstoff, wie er dem
Fachmann bekannt ist. Zum Beispiel kann ein verwendeter Klebstoff AQUENCE BG 7093 sein
(als ADHESIN A 7093 bekannt), wie er von Henkel AG & Co. KGaA, Dusseldorf, Deutschland,
geliefert wird. Bel einer Ausfuhrungsform kann die Klebstoffschicht aus einem kunstsstofffreien
Klebstoff bestehen. Zum Beispiel kann ein eingesetzter kunststofffreier Klebstotf ADHESIVO
PA-13 sein, wie er von MODEXSA Modificados Y Dextrinas,S.A., Barcelona, Spanien, geliefert
wird.

GESCHICHTETES MATERIAL

[0022] Das geschichtete Material wird nach Verfahren gebildet, die dem Fachmann bekannt sind.
Im fertigen geschichteten Material wird die Klebstoffschicht zwischen der Pappeschicht und der
mit Silikon behandelten Papierschicht angeordnet. Falls die mit Silikon behandelte Papierschicht
eine einseitig mit Silikon behandelte Papierschicht ist, steht die unbehandelte Oberflache der mit
Silikon behandelten Papierschicht in Kontakt mit der Klebstoffschicht derart, dass die mit Silikon
behandelte Oberflache der mit Silikon behandelten Papierschicht auf der AuBBenseite des ge-
schichteten Materials nach der vorliegenden Erfindung freiliegt derart, dass die mit Silikon behan-
delte Oberflache des geschichteten Materials in direkten Kontakt mit einer Tiefkuhlkost gebracht
werden kann, die zu verpacken ist.

[0023] Das geschichtete Material nach der vorliegenden Erfindung ist geeignet, um in Tietkuhl-
kostbehalter geformt zu werden wie zum Beispiel oben offene Tiefkuhlkostbehalter, wie sie von
TietkUhlkostschalen exemplifiziert werden.

[0024] Das geschichtete Material nach der vorliegenden Erfindung kann Temperaturen standhal-
ten, wie sie normalerweise in TietkUhltruhen von Verbrauchern auftreten, wie zum Beispiel Tem-
peraturen von -15°C oder weniger, Temperaturen von -20°C oder weniger, Temperaturen von
-30°C oder weniger oder sogar Temperaturen von -40°C oder weniger. Wie hierin angewandt,
bedeutet der Ausdruck ,kann Temperaturen standhalten®, dass das geschichtete Material bel sol-
chen Temperaturen seine Form behalt und flexibel bleibt und dass keine wesentlichen Risse oder
sonstige Schaden wahrend einer langen Einwirkung solcher Temperaturen, wie zum Beispiel ei-
ner Einwirkung von 1 Jahr oder mehr, auftreten.

[0025] AuBerdem ist das geschichtete Material nach der vorliegenden Erfindung imstande, in
typischen Ofengarungs- und Mikrowellengarungsumgebungen stabil zu bleiben. Zum Beispiel
kann das geschichtete Material nach der vorliegenden Erfindung bei einer Temperatur von
200°C oder mehr 30 Minuten lang oder mehr oder sogar bei einer Temperatur von 220°C oder
mehr 60 Minuten lang oder mehr stabil bleiben. Wie hierin angewandt, bedeutet der Ausdruck
,stabil bleiben®, dass das geschichtete Material seine Form und Stablilitat behalt, ohne dass we-
sentliche Risse oder andere Schaden wahrend der Einwirkung einer solchen Temperatur fur eine
solche Zeit wie angegeben auftreten.

[0026] SchlieB3lich kann das geschichtete Material nach der vorliegenden Erfindung jeder nega-
tiven Einwirkung von Feuchtigkeit und/oder Aziditat standhalten, die aus der Tiefkuhlkost stam-
men, die In einer Lebensmittelverpackung aus dem geschichteten Material enthalten ist. Dies ist
darauf zurlckzufuhren, dass die mit Silikon behandelte Seite der Papierschicht in Kontakt mit der
Tiefkuhlkost steht, und dies gilt sowohl bei niedrigen (Gefrier-)Temperaturen als auch hohen
(Gar-) Temperaturen, wie vorstehend erwahnt. Wie hierin angewandt, bedeutet der Ausdruck
Jkann jeder negativen Einwirkung standhalten®, dass kein erkennbares Aufweichen oder Auftre-
ten von Durchlassigkeit wahrend der Zeitraume erfolgen kann, wie sie normalerweise fur die La-
gerung bei niedriger Temperatur und Garen bei hoher Temperatur notwendig sind, wie vorste-
hend beschrieben, und dass keine Risse oder andere Schaden in der Struktur des geschichteten
Materials wahrend der Einwirkung der TietkUhlkost auftreten, wahrend sie gelagert und gegart
wird.

[0027] Das geschichtete Material wie hierin beschrieben ist uber die standardmaliigen Papier-
sammelrunden wiederverwertbar, wie sie den meisten Verbrauchern in industrialisierten Landern
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zur Verfugung stehen. Der Papiergehalt des geschichteten Materials betragt allgemein
95 Gew.-% oder hoher, der Nicht-Papiergehalt hat einen geringen Anteil, der moglicherweise
nicht zu einem wesentlichen Verlust an Qualitat des Recyclingpapiers fuhrt, das durch Anwenden
von Standardprozeduren nach dem Stand der Technik erhalten wird.

BEHALTER FUR LEBENSMITTELVERPACKUNG

[0028] Oben offene Behalter zur Autnahme und Verpackung von Lebensmitteln, die aus dem
geschichteten Material der vorliegenden Erfindung hergestellt werden, bilden ebenfalls Teil der
vorliegenden Erfindung. Bei einer Ausfuhrungsform konnen die oben offenen Behalter die Form
einer Lebensmittelschale zum Lagern von Tietkuhlkost haben, wie in Fig. 1 gezeigt. Nach der
vorliegenden Erfindung besteht die Innenseite eines Behalters zum Verpacken von Tiefkuhlkost
aus mit Silikon behandelter Papierschicht derart, dass die mit Silikon behandelte Seite der mit
Silikon behandelten Papierschicht in Kontakt mit jeder Tiefkuhlkost steht, die in dem TietkUhlkost-
behalter enthalten ist, und deshalb sowohl die strukturelle Integritat des Behalters als auch die
Qualitat des darin enthaltenen Lebensmittels schitzt. Infolgedessen besteht die Aul3enschicht
der oben offenen Lebensmittelschale, die nicht in Kontakt mit einer im Behalter enthaltenen Tief-
kuhlkost steht, aus der Pappeschicht, die mit Druckfarbe bedruckt werden kann, um oben offenen
Lebensmittelbehaltern ein Aussehen und eine Farbe zu geben, die vom Verbraucher als ange-
messen angesehen werden konnen. Der oben offene Behalter kann ferner mit an den Verbrau-
cher gerichteter Werbung und/oder Information bedruckt werden.

[0029] Lebensmittelschalen wie hierin offenbart konnen Standardabmessungen fur Standardein-
zel- oder Doppelgerichtsportionen haben. Zum Beispiel konnen die aus dem geschichteten Ma-
terial nach der vorliegenden Erfindung hergestellten Lebensmittelschalen ein Volumen von
200 cm?® oder mehr wie zum Beispiel 400 cm® oder mehr oder 500 cm® oder mehr oder 600 cm?
oder mehr aufweisen. Zum Beispiel kann ein oben offener Behalter nach der vorliegenden Erfin-
dung eine Lange an seiner Basis im Bereich von 100 mm bis 250 mm wie zum Beispiel ungefahr
150 mm oder ungetahr 200 mm aufweisen. Zum Beispiel kann ein oben offener Behalter nach
der vorliegenden Erfindung eine Breite im Bereich von 75 mm bis 150 mm wie zum Beispiel un-
gefahr 100 mm oder ungefahr 125 mm aufweisen. Zum Beispiel kann ein oben offener Behalter
nach der vorliegenden Erfindung eine Hohe im Bereich von 20 mm bis 50 mm wie zum Beispiel
ungefahr 30 mm oder ungefahr 35 mm oder ungefahr 40 mm aufweisen. Bel einer Ausfuhrungs-
form konnen die aus dem geschichteten Material hergestellten Seitenwande der Lebensmittel-
schale sich derart nach auf3en lehnen, dass die obere Offnung eine grof3ere Querschnittsflache
als die Basis der Lebensmittelschale aufweist.

[0030] Oben offene Behalter nach der vorliegenden Erfindung wie Lebensmittelschalen konnen
eine Vielfalt von Tiefkuhlkost aufnehmen wie zum Beispiel tiefgekuhlte Fertiggerichte, die Pro-
dukte umfassen, einschlie3lich rotes Fleisch, Huhn, Fisch, Gemuse, Molkereiprodukte und alle
Mischungen davon. Sobald die Tietkiuhlkost im oben offenen Behalter enthalten ist, kann dieser
unter Anwenden einer Standardkunststofffolie versiegelt werden, welche die obere Offnung des
Behalters bedeckt.

[0031] Es istanzumerken, dass die vorliegende Erfindung jede Kombination der Merkmale und/o-
der Einschrankungen umfassen kann, auf die hierin Bezug genommen wird, ausgenommen Kom-
binationen von Merkmalen, die sich gegenseitig ausschliel3en. Die vorstehende Beschreibung ist
auf bestimmte Ausfuhrungsformen der vorliegenden Erfindung zum Zweck der Veranschauli-
chung gerichtet. Es wird einem Fachmann jedoch klar sein, dass viele Modifikationen und Varia-
tionen der hierin beschriebenen Ausfuhrungsformen moglich sind. Alle diese Modifikationen und
Variationen sollen innerhalb des Schutzbereichs der vorliegenden Erfindung liegen, wie er in den
beigefligten Anspruchen definiert wird.
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Anspruche

1.

8.

Geschichtetes Material, umfassend eine Pappeschicht und eine mit Silikon beschichtete Pa-
pierschicht, wobei eine Klebstoffschicht zwischen der Pappeschicht und der mit Silikon be-
schichteten Papierschicht angeordnet ist.

Geschichtetes Material nach Anspruch 1, wobei die mit Silikon behandelte Papierschicht
eine einseitig mit Silikon behandelte Papierschicht ist und die mit Silikon behandelte Ober-
flache der einseitig mit Silikon behandelten Papierschicht weg von der Klebstoffschicht an-
geordnet ist.

Geschichtetes Material nach einem der vorstehenden Anspruche, wobei der Klebstoff ein
kunststofffreier Klebstoff ist.

Geschichtetes Material nach einem der vorstehenden Anspriuche, wobei der Gesamtgehalt
des geschichteten Materials aus mindestens 95 Gew.-% Papier oder Pappe besteht.

Geschichtetes Material nach einem der vorstehenden Anspruche, wobei die Oberflache der
Pappeschicht, die von der Klebstoffschicht abgewandt ist, bedruckt ist.

Verwendung des geschichteten Materials nach einem der vorstehenden Anspruche zur Her-
stellung eines oben offenen Behalters zur Aufnahme von Lebensmitteln.

Oben offener Behalter bestehend aus dem geschichteten Material nach einem der vorste-
henden Anspruche.

Oben offener Behalter nach Anspruch 7, der die Form einer Schale hat.

Hierzu 1 Blatt Zeichnungen
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