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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie oraz spos6b automatycznego przygotowania i wydawa-
nia hot dogéw.

Ze stanu techniki znane sg manualne urzadzenia do przygotowywania hot dogéw. Na przyktad
wzér uzytkowy CN206252376 U dotyczy maszyny do pieczenia hot dogéw z ostong ochronng, ktéra
skfada sie ze stotu warsztatowego, urzadzenia do podgrzewania kietbasek do hot dogéw oraz urzgdzenia
do podgrzewania chleba, a na stole warsztatowym znajduje sie otw6r parownika. Urzgdzenie do pod-
grzewania paréwek zawiera ptyte grzewczg umieszczong w otworze do gotowania na parze, naczynie
do gotowania na parze umieszczone na ptycie grzewczej oraz pokrywe umieszczong na parownicy
z gorng pokrywg szklany dzbanek bez dna. Przy czym, naczynie do gotowania na parze jest wyposazone
w sito, a szklany dzbanek bez dna jest wyposazony w okragty kosz do gotowania na parze. Natomiast
urzgdzenie do podgrzewania chleba zawiera klosz szklany i zesp6t grzewczy umieszczony w kloszu
szklanym. Zespo6t grzejny obejmuje zgrzewanie grupowe z szpiczastymi pretami i arkusz grzejny do na-
grzewania zgrzewu grupowego z szpiczastymi pretami.

Patent KR101834226 B1 ujawnia urzgdzenie do gotowania hot dogéw zawierajgce korpus gtéwny
z wbudowanym wewnatrz grzejnikiem; jednostke przyprawowg przymocowang odtgczalnie do gtéwnego
korpusu w postaci szuflady, przechowujgcg i podgrzewajgcg skfadniki przyprawowe wewnatrz; urza-
dzenie do gotowania na gorgce powietrze umieszczone integralnie na korpusie gtbwnym do gotowania
sktadnikéw za pomocg gorgcego powietrza; oraz jednostke sterujgcg do kontrolowania korpusu gtéw-
nego, jednostki przyprawowe;j i jednostki do gotowania na gorgce powietrze.

Ponadto, ze stanu techniki znane sg zautomatyzowane systemy do przygotowywania hot dogéw.
Na przyktad, wzér uzytkowy CN207792044 U ujawnia automatyczne urzadzenie do robienia hot dogéw
zawarte, w przezroczystej szklanej obudowie, wyposazone w dynamiczny wozek, mobilny stét warsztatowy,
stojak na pieczywo, mechanizm rozpylania sosu i mechanizm zaciskowy oraz maszyne do pieczenia
kietbasek; z tylu urzadzenia zamontowany jest chwytak, tylna pokrywa i jej synchroniczny mechanizm
napedowy Urzgdzenie charakteryzuje sie tym, ze kazdy proces w nim wykonywany jest potgczony sze-
regowo przez wdzek dynamiczny, a wézek dynamiczny porusza sie ruchem okreznym po statym torze
do transportu mobilny stét roboczy do réznych pozycji catego urzadzenia.

Natomiast zgtoszenie US3548738 A dotyczy automatu do hot dogéw dziatajgcego na monety,
ktory jest wyposazony w szafke na zywno$¢ wyposazong w otwér do podawania zywnosci dostarcza-
jacy kartony zawierajgce hot dogi w odpowiedzi na wtozenie monet do wspomnianego automatu sprze-
dajgcego oraz w komore do gotowania zywno$ci znajdujacag sie we wspomnianej szafce i odbierajgcg
wspomniane kartony dostarczane w otworze do dostarczania zywno$ci. Przy czym, wspomniana
komora do gotowania zywnosci zawiera pare rozmieszczonych, odbierajgcych prad pretéw uruchamiajgcych
oraz zdefiniowany podziat miedzy pretami, ktére sg uruchamiane przez elektryczny obwdd zasilajgcy.
Przy czym, ujawniony automat do sprzedazy hot dogéw zawiera strefe gotowania zywnosci zawierajgca
wgtebiong komore i pare oddalonych od siebie poziomych pretéw uruchamiajgcych. Otwierane drzwi
zakrywajg komore i mogg by¢ wyposazone w szklany panel, gdy jest to pozgdane, aby nabywca mégt
obserwowac operacje gotowania. Automat sprzedajacy zawiera réwniez komore do przechowywania
chtodzonej zywnoéci (ktérej nie pokazano na rysunku) do uzytku przez operatora automatu sprzedaja-
cego. Przewiduje sie, ze automat sprzedajgcy bedzie okresowo serwisowat automat w celu dostarcze-
nia paczek Swiezej zywnosci i usuniecia monet zdeponowanych podczas operacji automatu. Paczki
z zywnoscig przechowywane w chiodzonej komorze magazynowej sg dostarczane pojedynczo przez
otw6r do dostarczania zywnosci w odpowiedzi na operacje automatdéw sprzedajgcych monety w dowolny
dobrze znany, konwencjonalny sposdb. Reczny wytgcznik czasowy ustawia gorng czes¢ przedniej ma-
szyny na konwencjonalnej wysokosci, aby umozliwi¢ nabywcy hot dogéw gotowg obstuge obwodu go-
towania. Reczny wigcznik czasowy tgczy sie szeregowo z obwodem, aby zapewni¢ przedziat czasowy
energii elektrycznej, ktora jest dostarczana na prety uruchamiajgce do celéw gotowania hot dogdw.
Lampka sygnalizacyjna typu ,bycze oko” jest zamontowana z przodu szafki i fgczy sie szeregowo z ob-
wodem, aby daé wizualne wskazanie czasu trwania cyklu gotowania. Prety uruchamiajgce sg oddalone
od siebie na odlegtos¢ rownowazng diugosci kartonu zawierajgcego hot dogi, a hot dog faktycznie
uzupetnia obwéd elektryczny pomiedzy pretami uruchamiajgcymi. Przeptyw pradu elektrycznego
przez hot dog faktycznie kofczy obwéd elektryczny pomiedzy pretami uruchamiajgcymi. W celu obstugi
automatu sprzedajgcego, monete nalezy witozy¢ do suwaka i suwak jest wepchniety do tytu do auto-
matu. Wten sposéb jeden karton zawierajgcy hot doga zostanie automatycznie dostarczony przez otwor
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wydawania zywnosci w dobrze znany spos6b. Nabywca nastepnie otwiera drzwi i umieszcza karton
miedzy pretami uruchamiajgcymi. Elektrody naktadajg sie na dolne punkty zagietych koncéw kartonu
i w ten spos6b odpowiednio stykajg sie z czescig preta uruchamiajgcego powierzchnie na catej dtugosci
wypustek elektrod. Pudetko kartonowe moze by¢ umieszczone pomiedzy elektrodami poprzez wiozenie
kartonu do przestrzeni znajdujgcej sie miedzy koncem preta uruchamiajgcego a krawedzig komory,
a nastepnie przesuwanie karbonu poprzecznie wzdtuz pretéw uruchamiajgcych. Je$li pozadane jest
jednoczesne gotowanie wiecej niz jednego hot doga, karton moze byé przesuwany dalej wzdtuz pretow,
az zostanie zapewniona wystarczajgca przestrzen dla wszystkich zgdanych kartonéw.

Dostepne w stanie techniki systemy do przygotowania hot dogéw nalezy zatem uzna¢ za pétau-
tomatyczne, poniewaz w trakcie procesu przygotowania niezbedna jest pomoc ludzkiego operatora.

Celem wynalazku jest zapewnienie urzgdzenia oraz sposobu przygotowania i wydawania hot dogéw
minimalizujgcego udziat czynnika ludzkiego rozumianego wytgcznie jako zamoéwienie hot doga lub czyn-
nosci konserwujgcych (tj. uzupetnienie produktéw spozywczych, czyszczenie oraz naprawa urzgdzenia).

Istotg wynalazku jest urzgdzenie do automatycznego przygotowania i wydawania hot dogéw typu
francuskiego sktadajgce sie z obudowy wyposazonejw drzwi, wewnatrz ktérej znajduje sie system przy-
gotowujacy hot dogi zawierajgcy urzgdzenie chtodnicze, chwytak, system napedowy, sterownik, system
opiekaczy oraz mechanizm aplikowania soséw, wraz z systemem samoczyszczgcym, charakteryzujgce
sie tym, ze na zewnatrz obudowy zlokalizowany jest panel obstugowy, w obudowie zlokalizowane jest
miejsce odbioru hot doga stanowigce tgcznik miedzy zewnetrzng czescig a wnetrzem obudowy, a we-
wnatrz obudowy zamontowane jest urzgdzenie chtodzgce zawierajgce magazyny przechowujace
na buitki oraz wsad spozywczy w postaci szuflad z mechanizmem domykajgcym otwieranych i zamyka-
nych przez przeznaczony do tego manipulator w odpowiedzi na sygnat o dokonaniu zamdéwienia otrzy-
mywany przez sterownik, system opiekaczy obejmuje opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego
oraz ruchomy opiekacz do butek, gdzie opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego jest wyposa-
zony w rolki zawierajgce grzatki patronowe oraz w promiennik podczerwieni, natomiast ruchomy opie-
kacz do butek jest wyposazony w obudowe z zamykang pokrywa, przy czym opiekacz przeznaczony
do wsadu spozywczego jest wyposazony w popychacz, elementy grzewcze w postaci grzatek patrono-
wych rozmieszczonych wokét ptyt, natomiast mechanizm aplikowania soséw sktada sie ze zbiornika
sosu, ruchomej dyszy aplikujgcej sos oraz pompy SoSOw.

Korzystnie miejsce odbioru hot doga stanowi podajnik wyposazony w ruchome grodzie oddziela-
jgce Srodowisko zewnetrzne od wnetrza urzadzenia.

Korzystnie szuflady urzgdzenia chtodzgcego sg wyposazone w profilowane miejsca pozycjonujace.

Korzystnie urzadzenie wedtug wynalazku jest wyposazone w czujnik obecnosci produktu zlokali-
zowany na chwytaku albo w urzgdzeniu chtodzgcym.

Korzystnie fronty wysuwanych szuflad stanowig drzwi urzgdzenia chtodzacego.

Korzystnie urzadzenie chtodzgce jest wybrane z grupy obejmujgcej chtodziarke, chtodziarko-
-zamrazarke lub zamrazarke.

Korzystnie panel obstugi jest skomunikowany z systemem zewnetrznym wybranym z grupy obej-
mujgcej aplikacje mobilng, system kasowy lub ich kombinacje.

Korzystnie urzadzenie wedtug wynalazku jest wyposazone w mechanizm dozowania serwetek
do obrotowego miejsca odbioru hot doga.

Korzystnie promiennik podczerwieni jest wybrany z grupy obejmujacej promiennik kwarcowy
lub promiennik ceramiczny.

Korzystnie promiennik podczerwieni jest zamontowany na ruchomej osi.

Korzystnie mechanizm aplikowania soséw zawiera od 1 do 5 dysz aplikujgcych sos.

Kolejnym przedmiotem wynalazku jest sposéb automatycznego przygotowania i wydawania
hot dogbéw przez urzadzenie wedtug wynalazku, charakteryzujgcy sie tym, ze obejmuje nastepujgce
etapy:

a) uruchomienie procesu przygotowania hot doga po wybraniu produktu i jego optaceniu przez
uzytkownika;

b) przestanie sygnatu do sterownika inicjujgcego otwarcie szuflady urzgdzenia chtodzgcego za po-
mocg przeznaczonego do tego manipulatora;

c) pobranie przez chwytak wsadu spozywczego i bufki z aktualnie wysunietej szuflady urzgdzenia
chtodzacego;

d) jednoczesne transportowanie za pomocg chwytaka wsadu spozywczego na opiekacz przezna-
czony do paréwek oraz butki na opiekacz do bufek;
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e) upuszczenie przez chwytak wsadu spozywczego na opiekacz przeznaczony do paréwek i butki
na opiekacz do butek w pozycjach przeznaczonych do opiekania;

f) podgrzewanie wsadu spozywczego poprzez uruchomienie rolek obrotowych z wewnetrznymi
grzatkami opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego i opuszczenie promiennika
podczerwieni, oraz opiekanie butki za pomocg grzatek rozmieszczonych wokét ptyt opiekacza
do butek, ktéry to opiekacz podczas opiekania butki jest ustawiany w pozycji poziomej a na-
stepnie w pionowej, przy czym podgrzewanie wsadu spozywczego i opiekanie butki zachodzg
rownoczesnie;

g) po osiggnieciu przez wsad spozywczy i butke zadanej temperatury nastepuje wytgczenie elemen-
téw grzejnych opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego i opiekacza do butek;

h) pozycjonowanie co najmniej jednej dyszy i aplikacja sosu przez co najmniej jedng dysze apliku-
jacqg mechanizmu aplikowania soséw do opieczonej bufki zlokalizowanej w opiekaczu do butek,
ktéry znajduje sie podczas tej operaciji w pozycji pionowej;

i) ustawienie osi symetrii wsadu spozywczego oraz butki bedagcych w opiekaczach w jednej linii
poprzez powrét opiekacza do butek do pozycji poziomej i wsuniecie wsadu spozywczego w butke
przy pomocy ruchomego popychacza i oczyszczacza z jednoczesnym oczyszczeniem elementéw
opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego;

j) podniesienie pokrywy goérnej opiekacza do butek i pobranie przez chwytak gorgcego hot doga;

k) umieszczenie serwetki w miejscu odbioru hot doga przez mechanizm dozowania i dostarczania
serwetek;

I) przeniesienie gorgcego hot doga do miejsca odbioru hot doga;

m) wydanie hot doga klientowi z miejsca odbioru hot doga.

Korzystnie w etapie a) ptatno$¢ jest dokonywana poprzez panel obstugowy albo przez prze-
znaczong do tego aplikacje albo poprzez system kasowy obiektu uzytkujgcego urzgdzenie wedtug
wynalazku.

Korzystnie miejsce odbioru hot doga stanowi podajnik wyposazony w ruchome grodzie, a w eta-
pie m) wydawanie hot doga nastepuje poprzez obrét podajnika wydajgcego.

Wynalazek dostarcza nastepujgcych korzysci:

e minimalizuje udziat czynnika ludzkiego, co jest istotne z epidemiologicznego punktu widzenia,
szczegblnie w dobie pandemii Sars-Cov-2;

e wynalazek zapewnia zwiekszong higiene przygotowania hot doga — ilo§¢ oséb dotykajgcych je-
dzenia jest zredukowana do minimum;

e udziat pracownika jest zminimalizowany do uzupetniania paréwek butek i soséw, mycia oraz ser-
wisowania urzadzenia;
automatyczna praca urzgdzenia zwiekszy efektywnos$¢ obstugi klientéw;
wmontowana lodéwka zapewnia $wiezo$¢ potproduktéw oraz ogranicza straty produktéw (brak
konieczno$ci rozgrzewania produktéw az do momentu ich zamoéwienia);

e urzadzenie wedtug wynalazku moze byé postawione na zewnatrz sklepu czy baru, a takze na im-
prezach masowych, stacjach benzynowych w szczegélnos$ci posiadajgcych stacje tadowania sa-
mochodéw elektrycznych;

e urzadzenie moze byé stosowane wewnatrz sklepéw samoobstugowych.

Wynalazek przedstawiono w przyktadach wykonania na rysunku, na ktérym fig. 1 przedstawia
urzadzenie wedtug wynalazku w widoku poglagdowym; fig. 2 przedstawia wnetrze urzadzenia wedtug
wynalazku w widoku z przodu; fig. 3 przedstawia wnetrze urzadzenia wedtug wynalazku z fig. 2 w prze-
kroju A-A; fig. 4 przedstawia drzwi obudowy urzgdzenia wedtug wynalazku widziane od strony wnetrza
maszyny; fig. 5 przedstawia wnetrze obudowy urzgdzenia wedtug wynalazku w widoku z géry; fig. 6
przedstawia budowe promiennika z fragmentem opiekacza przeznaczonego do paréwek i opiekacza
do butek, gdzie A) przedstawia wspomniany uktad w widoku pogladowym, B) przedstawia wspomniany
uktad z opiekaczem do butek ustawionym w pozycji do odktadania przez chwytak zywnosci, C) przed-
stawia wspomniany uktad z opiekaczem do butek ustawionym w pozycji do naktadania sosu; fig. 7
przedstawia szczegdtowg charakterystyke uktadu z fig. 6; fig. 8 przedstawia system opiekaczy w urza-
dzeniu wedtug wynalazku w widoku pogladowym; fig. 9 przedstawia urzgdzenie wedtug wynalazku
ze szczegblnym uwzglednieniem zewnetrznej strony drzwi.

Przyktad 1

Urzadzenie wedtug wynalazku przedstawiono na rysunku, na ktérym 1 — oznacza urzadzenie

wedtug wynalazku; 2 — oznacza obudowe; 3 — oznacza urzgdzenie chtodzgce; 4 — oznacza szuflada;
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5 — oznacza chwytak; 6 — oznacza opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego; 7 — oznacza opie-
kacz do bufek; 8 — oznacza mechanizm aplikowania soséw; 9 — oznacza szyne chwytaka; 10 — oznacza
drzwi; 11 — oznacza miejsca pozycjonujace; 12 — oznacza panel obstugowy; 13 — to ptyta opiekacza
do butek; 14 — to rolka opiekajgca/obracajgca wsad spozywczy; 16 — to wsad spozywczy 16 — to buitka;
17 — oznacza miejsce odbioru hot doga; 18 — oznacza promiennik podczerwieni; 19 —to ruchoma listwa
mocujgca tfoczysko oraz prowadnice; 20 — oznacza mocowanie obudowy promiennika; 21 —to obudowa
promiennika; 22 — oznacza ttoczysko sitownika; 23 — to prowadnica promiennika; 24 — oznacza elek-
tryczny sitownik promiennika, 25 — to mocowanie ramion; 26 — oznacza ramie od podnoszenia gornej
piyty opiekajgcej buitke; 27 — oznacza element obrotowy do podnoszenia gornej ptyty opiekacza butek;
28 — oznacza ttoczysko sitownika opiekacza butek; 29 - to elektryczny sitownik opiekacza butek;
30 — oznacza mocowanie grzatek do ptyty, ktéra opieka butke; 31 — to grzatka patronowa opiekacza
na butke; 32 — oznacza element obrotowy opiekacza do butek; 33 — to przekfadnia; 34 — oznacza silnik
przektadni Slimakowej; 35 — oznacza teflonowe tozyskowanie rolek; 36 — oznacza teflonowy popychacz
paréwki oraz oczyszczacz rolek; 37 — to podstawa mocujgca; 38 — oznacza koryto rolek; 39 — oznacza
silnik rolek opiekajgcych; 40 — to koto zebate; 41 — oznacza wyjmowang tacke znajdujgcg sie pod rol-
kami; 42 — to listwa mocujaca prowadnice oraz sitownik promiennika; 43 — oznacza tancuch; 44 — to
grzatka patronowa opiekacza rolkowego; 45 — oznacza element mocujgcy grzatki; 46 — to podktadka;
47 — oznacza tozysko Slizgowe; 48 — oznacza teflonowy element fozyskujgcy rolki; 49 — oznacza wat
napedowy zgarniacza; 50 — to wkrety pasowane zebem gniazdowym szesciokagtnym; 51 — to nakretka;
52 — naped mechanizmu umieszczajgcego paréwke w butce; 53 — dozownik serwetek; natomiast Z to
ruchoma o8$.

Przy czym, w rozumieniu wynalazku wsad spozywczy 16 moze stanowi¢ paréwka (np. drobiowa,
wieprzowa, cieleca), kietbasa, kabanos lub tzw. paréwki bezmiesne (roslinne lub rybne). Natomiast
w tym przykfadzie wykonania wsad spozywczy 15 stanowi paréwka.

Urzadzenie 1 do automatycznego przygotowania i wydawania hot dogéw przedstawiono sche-
matycznie na fig. 1-5. W tym przykfadzie wykonania urzgdzenie 1 jest podtgczone do standardowego
gniazda 230 V jako zrddfa zasilana. Ponadto urzgdzenie 1 zostato dodatkowo wyposazone w zasilanie
awaryjne UPS (akumulator + falownik) podtrzymujgce ,informacje numeryczne” o aktualnej pozycji na-
pedbw i procesie, a takze zasilajgce urzadzenie chiodzace 3.

Urzadzenie 1 sktada sie z obudowy 2 wyposazonejw drzwi 10, ktéra w tym przyktadzie wykonania
jest stalowa. Serwis, konserwacja i obstuga techniczna urzgdzenia 1 (np. uzupetnienie pétproduktow
w urzgdzeniu chtodzgcym 3) jest mozliwa po otwarciu drzwi 10 frontowych urzadzenia 1. Wnetrze obudowy
zawiera urzadzenie chtodzgce 3 do przechowywania paréwek 15 i butek 16 oraz system przygotowujacy
hot dogi zawierajgcy chwytak 5 przemieszczajgcy sie po szynie 9, system napedowy, sterownik, system
opiekaczy oraz mechanizm aplikowania soséw 8.

Przy czym, system napedowy sktada sie z:

e Napedoéw w systemie opiekaczy obejmujacych: naped rolek opiekacza przeznaczonego do wsadu
spozywczego 6; naped popychacza 52; naped opiekacza do butek 7 — silniki elektryczne, naped
promiennika i pokrywy opiekacza do butek — sitowniki elektryczne;

e przeznaczony manipulator do otwierania szuflad 4 urzadzenia chtodniczego 3, ktéry to manipu-
lator skfada sie z dwdch silnikéw, ktére ruszajg ramieniem manipulatora, ktére bedzie otwierato
i zamykato dang szuflade;

e Naped chwytaka 5, ktéry skiada sie z czterech silnikdw, ktére poruszajg ramionami. Na ostatnim
napedzie chwytaka 5 sg zamontowane dwie koncdéwki chwytajgce. Jedna z nich chwyta wsad spo-
zywczy 15 (np. paréwke), a druga butke 16 albo hot doga (opcjonalnie rowniez chusteczke) — ruch
szczek koncdéwek chwytajgcych odbywa sie za pomocg sitownika elektrycznego lub elektromagnesu;

e Napeddédw mechanizmu aplikowania soséw 8, ktorych liczba zalezy od liczby soséw (kazdy sos
jest usytuowany w osobnym zbiorniku z przeznaczong dyszg, przeznaczong pompg oraz prze-
znaczonym napedem). Kazdy z napedéw ,do soséw” sktada z napedu uruchamiajgcego pompe
(silnik elektryczny) oraz napedoéw przemieszczajgcych dysze w dwéch kierunkach (sitowniki
elektryczne) — tj. od pozycji spoczynkowej nad opiekang butke 16 i z powrotem do pozycji spo-
czynkowej.

Ponadto w przypadku, gdy urzgdzenie 1 jest wyposazone w mechanizm dozowania serwetek
w postaci dozownika serwetek 63 potgczonego z przeznaczonym uktadem chwytajgcym umieszczonym
nad wspomnianym dozownikiem 63, to wspomniany przeznaczony uktad chwytajgcy stanowi przezna-
czony manipulator, w ktérym ruch szczek manipulatora odbywa sie za pomocg sitownika elektrycznego
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lub elektromagnesu, a ruch manipulatora z pobrang serwetkg odbywa sie za pomocg sitownika elek-
trycznego.

Na zewnetrznej czesci drzwi 10 obudowy 2 zamontowany jest panel obstugowy 12 potgczony
ze sterownikiem. W tym przyktadzie wykonania panel obstugowy 12 jest potgczony ze sterownikiem
przewodowo. W tym przyktadzie wykonania panel obstugowy 12 stanowi wmontowany tablet, ktory
zawiera interfejs pozwalajgcy na wyb6r zamoéwienia oraz uiszczenie optaty. Dodatkowo panel ob-
stugowy 12 moze byé skomunikowany z systemem zewnetrznym obstugujacym alternatywne formy
ptatnosci. Takim systemem zewnetrznym moze byé np. przeznaczona do tego aplikacja mobilna zain-
stalowana w urzgdzeniu klienta albo system kasowy sklepu, w ktérym zlokalizowane jest urzadzenie 1.
W przypadku potgczenia urzadzenia 1 z systemem kasowym zamoéwienie oraz optate za zaméwienie
mozna realizowaé u kasjera.

Natomiast w tym przyktadzie wykonania sterownik stanowi sterownik przemystowy PLC wraz
z kartami rozszerzen (wejécia, wyjscia, obstuga napedoéw, interfejsy komunikacyjne) i panelem ope-
racyjnym HMI. Dodatkowo sterownik zawiera przekaznik wyposazony $rodki komunikacji (np. ztgcze
Ethernet).

W tym nieograniczajgcym przyktadzie wykonania urzgdzenie chtodnicze 3 stanowi chtodziarka.
Natomiast alternatywnie mozna zastosowac inne urzgdzenia np. zamrazarke lub chtodziarko-zamra-
zarke. Przyktadowg chiodziarke 3 szczegdétowo przedstawiono na fig. 1 oraz fig. 3. Chtodziarka 3 jest
wyposazona w wysuwane szuflady 4 stanowigce w magazyny przechowujgce na wsad spozywczy 15
(np. parowki) i butki 16, ktére sg przechowywane w miejscach pozycjonujgcych 11. Przy czym, wspo-
mniane miejsca pozycjonujgce 11 stanowig wyprofilowane miejsca w szufladach 4, w ktére pracownik
obstugujgcy urzgdzenie 1 bedzie odktadat pétprodukty (tj. wsad spozywczy 15 i butki 16), w celu uzu-
petnienia brakow.

Przy czym, w tym przyktadzie wykonania sg trzy szuflady 4, a fronty szuflad 4 petnig jednoczes$nie
funkcje drzwi urzadzenia chtodzacego 3. Ponadto w tym nieograniczajgcym przyktadzie wykonania
chtodziarka 3 zawiera czujnik obecnoséci produktu potgczony przewodowo ze sterownikiem, miejsca
pozycjonujgce 11 potprodukty (tj. paréwki 15 i butki 16) i system podawczy w postaci wysuwanych
szuflad 4 z mechanizmem domykajgcym, ktory stanowig np. magnesy. Ponadto w tym przyktadzie wy-
konania do urzadzenia chtodzgcego 3 jest przeznaczony manipulator do otwierania szuflad 4, ktéry
sktada sie z dwéch silnikéw, ktdre ruszajgcych ramieniem manipulatora, ktére bedzie otwierato i zamy-
kato dang szuflade 4.

Po wykryciu braku danego pétproduktu w szufladzie 4, czujnik przesyta informacije do sterownika,
ktéry wysyfa informacje do panelu obstugowego 12, ktéry wySwietla stosowny komunikat na ekranie
i generuje sygnat dzwiekowy. Alternatywnie w przypadku potgczenia urzgdzenia 1 z systemem kaso-
wym, sterownik wysyta sygnat (telegram) do kasy.

W tym przykfadzie wykonania chwytak § jest wyposazony w dwie pary szczek (osobne dla pa-
réwki 15 i dla butki 16). Przy czym, szczeki znajdujg sie w jednej osi i charakteryzujg sie rozstawem
umozlwiajgcym jednoczesne pobranie oraz odtozenie butki 16 i paréwki 15. Ruch szczek jest realizo-
wany za pomocg napedu elektrycznego chwytaka 5. Na catej wysoko$ci maszyny rozcigga sie szyna 9
chwytaka, ktéra umozliwia poruszanie sie chwytaka 5§ pomiedzy chtodziarkg 3 a systemem opiekaczy
znajdujgcym sie wewnatrz obudowy urzgdzenia 1 powyzej chtodziarki 3.

W tym przyktadzie wykonania system opiekaczy sktada sie z opiekacza przeznaczonego
do wsadu spozywczego 6 oraz opiekacza do butek 7. Jak wskazano na fig. 6-8, w tym przyktadzie
wykonania opiekacz do butek 7 jest wyposazony w obudowe z zamykang pokrywa, elementy grzewcze
w postaci grzatek patronowych 31 umieszczonych wokot ptyt opiekacza 13 oraz napedu elektrycznego,
ktéry umozliwia ustawienie opiekacza do butek 7 w pozycji pionowej, umozliwiajgc tym samym aplikacje
sosu do opieczonej bufki 16 przez mechanizm aplikowania sosu 8 zlokalizowany powyzszej wspomnia-
nego opiekacza do butek 7. W tym przyktadzie wykonania naped elektryczny opiekacza do butek 7
stanowi monoreduktor. Natomiast mozna stosowac inne napedy elektryczne np. sitownik liniowy.

Ponadto w tym przyktadzie wykonania wewnatrz opiekacza do butek 7 (tj. na ptytach 13) bedzie
znajdowat sie wzér, ktéry bedzie wypalony/przypieczony na butce 16. W tym przykiadzie wykonania
wspomnianym wzorem bedzie napis ,hot dog”. Natomiast wspomnianym wzorem moze by¢ inny napis,
logo albo znak itp.

W tym przykfadzie wykonania mechanizm aplikowania soséw 8 skfada sie z pieciu zbiornikow
sosu, pieciu ruchomych dysz aplikujgcych sos, pieciu przeznaczonych napedoéw elektrycznych oraz pie-
ciu pomp sosu. W tym przyktadzie wykonania mechanizm aplikowania sosu jest wyposazony w pie¢
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dysz, z ktérych kazda jest przeznaczona na inny sos. Kazda z dysz jest pozycjonowana nad butkg 16
za pomocg oddzielnego napedu elektrycznego mechanizmu aplikowania soséw 8. Przy czym, kazdy
rodzaj sosu posiada niezalezng pompe oraz zbiornik na sos. Ponadto mechanizm aplikowania soséw 8
jest do réznego rodzaju opakowan, ktére mogg by¢ stosowane jako zbiornik sosu (np. torebka, butelka,
worek).

W tym przyktadzie wykonania opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego 6 jest wyposazony
w dwie rolki obracajgce/opiekajgce paréwke 14 (w rolkach znajdujg sie grzatki patronowe 44) oraz pro-
miennik podczerwieni 18, ktéry w tym przyktadzie wykonania stanowi ceramiczny promiennik podczer-
nieni zamontowany na ruchomej osi Z — tj. wzdtuz wysoko$ci maszyny (osie oznaczono strzatkg
na fig. 9). Natomiast mozna réwniez stosowaé np. promiennik kwarcowy. Przyktadowg budowe pro-
miennika 18 oraz jego montazu wzgledem pozostatych elementéw systemu opiekaczy przedstawiono
na fig. 6-8. Jak wskazano na fig. 6-8, opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego 6 oraz opiekacz
do butek 7 sg umieszczone na wspdinej podstawie 37 zapewniajgcej odpowiednie wzajemne rozmiesz-
czenie opiekaczy wewnatrz urzadzenia.

Opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego 6 zawiera dwie rolki obracajgce/opiekajgce 14
wsad spozywczy 15, ktérym w tym przyktadzie wykonania jest paréwka. W wewnatrz wspomnianych
rolek 14 sg zamocowane nieruchome grzatki 44 za pomocg elementu mocujgcego — metalowej blachy
posiadajgcej otwory, w ktérych umieszczone sg grzaiki 44. Grzaiki 44 podgrzewajg rolki 14, ktére opie-
kajg razem z promiennikiem 18, paréwke 15. Pod rolkami 14 zlokalizowana jest wyjmowalna tacka 41,
ktéra stuzy do przechwycenia ttuszczu, ktéry moze kapac z rolek 14 podczas opiekania paréwki 15.

Natomiast wskazany na fig. 6—-8 promiennik 18 jest umieszczony w obudowie 21 wykonanej w tym
przyktadzie wykonania z blachy nierdzewnej wypolerowanej na wysoki potysk. Dzieki temu odbijane jest
promieniowanie podczerwone i skupiane na wsadzie spozywczym 15 (np. paréwce), co przyspiesza jej
podgrzewanie.

Ponadto w tym przyktadzie wykonania listwe mocujgca 42 prowadnice oraz sitownik promiennika
stanowi kawatek ptaskownika, w ktorym wykonane sg otwory, do ktérych umieszczone sg ww. elementy.
Natomiast prowadnice 23 promiennika 18 stanowig szlifowane watki, po ktérych przemieszcza sie ru-
choma listwa 19. Ruch odbywa sie za pomocg sitownika elektrycznego.

Ponadto w obudowie zlokalizowane jest miejsce odbioru hot doga 17 stanowigce tgcznik pomie-
dzy zewnetrzng powierzchnig a wnetrzem obudowy 2.

Ponadto w tym przykfadzie wykonania system opiekaczy urzadzenia 1 jest wyposazony w popy-
chacz i oczyszczacz rolek 36, ktdrego szczeg6towg budowe przedstawiono na fig. 7.

W tym przyktadzie wykonania popychacz i oczyszczacz rolek 36 (dalej jako popychacz) to piyta
wykonana z teflonu, w ktérej sg wykonane otwory prowadzace, w ktérych znajdujg sie rolki 14. Podczas
opiekania paréwki 15 (lub innego wsadu spozywczego 15) otwory stuzg jako tozyska dla rolek 14.
W trakcie przesuwania paréwki 15 rolki 14 stuzg jako prowadnica dla popychacza 36. Dodatkowo w ele-
mencie 36 wykonane sg dwa otwory gwintowane, do ktérych jest przykrecony tancuch za pomocg $rub.
Naped mechanizmu umieszczajgcego paréwke 15 w butce 16 stanowi silnik 52 (fig. 8) zamontowany
wzdtuz osi watu napedowego zgarniacza 49 i potgczony z watem napedowym osadzonym na tozyskach
Slizgowych 47 za pomocg sprzegta, ktére przekazuje ruch obrotowy watu silnika na wat napedowy 49.
Przy czym, w tym przykfadzie wykonania wat napedowy 49 stanowi stalowy watek, na ktérym osadzona
jest para kot zebatych 40. Jego zadaniem jest przeniesienie ruchu obrotowego z silnika 52 na kota
zebate 40.

Jak wskazano powyzej, na wale 49 osadzona jest para kot zebatych 40, natomiast miedzy tozy-
skiem 47 (np. teflonowa tulejka), a kotem zebatym 40 znajdujg sie podktadki 46, ktére pozycjonujg kota
zebate 40 na wale 49. Kota zebate 40 sg potgczone fancuchem 43, ktory jest potaczony z popychaczem
paréwki 36. Rolg két zebatych jest zmiana ruchu obrotowego (poprzez tafcuch) pochodzgcego od sil-
nika 52 — na ruch liniowy wzdtuz rolek 14. Gdy kofa 40 zaczynajg sie obracac, to tancuch 43 zaczyna
przesuwaé popychacz 36 wzdtuz rolek 14 osadzonych/utozyskowanych na teflonowych elementach fo-
zyskujacych rolki 35 oraz 48. Popychacz 36 podczas pokonywana tej drogi wpycha paréwke 15
do buiki 16. Ponadto w procesie bierze tez udziat druga para kot zebatych 40, ktére réwniez sg utozy-
skowane tozyskiem 47 oraz spozycjonowane przez podktadki 46. Zamontowane sg one do koryta ro-
lek 38 za pomoca Srub pasowanych 50 oraz nakretek 51. Przy czym, rolg wspomnianej drugiej pary kot
zebatych 40 jest napiecie fancucha 43.
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Ponadto w tym przyktadzie wykonania urzgdzenie 1 jest wyposazone w mechanizm dozowania
serwetek do obrotowego miejsca odbioru hot doga 17. W tym przyktadzie wykonania mechanizm dozo-
wania serwetek stanowi elektroniczny dozownik do serwetek §3 (np. znany ze stanu techniki Dozownik
serwetek sensor TORK XPRESS), ktéry magazynuje serwetki (albo chusteczki lub torebki) oraz
automatycznie wystawia do pobrania jedng serwetke. Dozownik serwetek 53 jest potgczony z przezna-
czonym ukfadem chwytajgcym umieszczonym nad wspomnianym dozownikiem 53, ktéry chwyta te wy-
stajgcq pojedynczg serwetkg (albo chusteczke lub papierowg torebke) oraz przemieszcza jg na miejsce
odkfadania 17 gotowego hot doga.

Hot dog spadajgc owija sie chusteczkg, ktdéra uniemozliwia bezposredni kontakt hot doga z obro-
towym podajnikiem urzgdzenia 1 (tj. z miejscem odbioru hot doga 17).

Przyktad 2

Urzadzenie jak w przykfadzie 1, z tym ze mechanizm aplikowania soséw 8 sktada sie ze zbiornika
sosu, napedu elektrycznego, jednej ruchomej dyszy oraz jednej pompy. Ponadto w tym przyktadzie
wykonania chwytak 5§ zawiera czujnik obecnosci produktu. Natomiast miejsce odbioru hot doga 17 sta-
nowi obrotowy podajnik wyposazony w ruchome grodzie. Ponadto w tym przyktadzie wykonania dozow-
nik serwetek 53 nie zawiera przeznaczonego ukfadu chwytajgcego, a przeniesienie serwetki na miejsce
odbioru hot doga 17 jest realizowane przez chwytak 5§ wyposazony w dwie koncdéwki chwytajgce zloka-
lizowanych jedna pod drugg, z ktérych gérna koncéwka chwytajgca pobiera gotowego hot doga,
po czym chwytak § przemieszcza sie nad do dozownika serwetek 53, z ktérego dolna koncdéwka chwy-
tajgca pobiera serwetke. Nastepnie chwytak 5 transportuje gorgcego hot doga na miejsce odbioru 17,
w ktérym kolejno upuszcza serwetke nastepnie hot doga.

Przyktad 3

Wynalazek zapewnia automatyczne przygotowanie i wydawanie hot dogéw. W tym przykfadzie
wykonania spos6b wediug wynalazku zostat urzeczywistniony w urzgdzeniu 1 wedtug przyktadu 2.

Przy czym, w rozumieniu wynalazku wsad spozywczy 16 moze stanowi¢ paréwka (np. drobiowa,
wieprzowa, cieleca), kietbasa, kabanos lub tzw. paréwki bezmiesne (roslinne lub rybne). Natomiast
w tym przykfadzie wykonania wsad spozywczy 15 stanowi paréwka.

Proces automatycznego przygotowania i wydawania hot dogéw rozpoczyna sie od wybraniu
pozadanego produktu oraz dokonania opfaty przez panel obstugowy 12 urzadzenia 1. Alternatywnie
dokonanie optaty moze odbywac sie przez aplikacje mobilng zainstalowang w urzgdzeniu klienta. Przy-
jecie i optata zaméwienie generuje sygnat, ktory jest przesytany do sterownika, ktéry nastepnie inicjuje
proces przygotowania i wydawania hot doga.

Sterownik inicjuje otwarcie szuflady 4 urzadzenia chtodzgcego 3 za pomocg przeznaczonego
manipulatora 4, ktory sktada sie z dwoch silnikow, ktére ruszajgcych ramieniem manipulatora, ktére
bedzie otwierato i zamykato dang szuflade 4. Nastepnie chwytak 5 pobiera paréwke 15 oraz butke 16
z aktualnie wysunietej szuflady 4 urzgdzenia chtodzgcego 3. Po czym, chwytak § réwnoczes$nie trans-
portuje paréwke 16 na opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego 6 oraz butke 16 na opiekacz
do butek 7. Chwytak 5 upuszcza paréwke 15 na opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego 6
a butke 16 na opiekacz do butek 7 w pozycjach przeznaczonych do opiekania. Kolejny etap stanowi
podgrzewanie pardéwki 15 poprzez uruchomienie rolek obrotowych 14 z wewnetrznymi grzatkami 44
opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego 6 i opuszczenie promiennika podczerwieni 18 w
celu przyspieszenia procesu podgrzewania. Symultanicznie butki 16 sg opiekane za pomocg grzatek 31
rozmieszczonych wokét ptyt 13 opiekacza do butek 7, ktéry podczas opiekania butki 16 jest ustawiany
W pozycji pionowej za pomocg motoreduktora (lub innego napedu elektrycznego) oraz silnika przektadni
Slimakowej 34, umozliwiajgc pdzniej aplikacje sosu do opieczonej butki 16.

Po osiggnieciu przez paréwke 15 i butke 16 zadanej temperatury nastepuje wytaczenie elemen-
téw grzejnych opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego 6 i opiekacza do butek 7. Nastepnie
dysza aplikujgca mechanizmu aplikowania soséw 8 jest pozycjonowana nad butkg 16 za pomocg prze-
znaczonego napedu elektronicznego i aplikuje sos (np. musztarde) do opieczonej butki 16 zlokalizowa-
nej w opiekaczu do butek 7 w pozycji pionowej. Kolejny etap obejmuje wsuniecie paréwki w butke przy
pomocy ruchomego popychacza i oczyszczacza 36 z jednoczesnym oczyszczeniem rolek 14 opieka-
cza 6. Przy czym, na tym etapie osie symetrii wsadu spozywczego 15 (tutaj paréwki 15) oraz butki 16
bedgcych w opiekaczach znajdujg sie w jednej linii. Dzieki temu mozliwe jest wsuniecie paréwki 15
do buiki 16 jedynie przez przesuniecie (popchniecie) paréwki 15 wzdtuz rolek 14.

Ustawienie osi symetrii paréwki 16 oraz butki 16 bedgcych w opiekaczach w jedne;j linii odbywa
sie poprzez powrét opiekacza do butek 7 do pozycji poziome;.
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Naped mechanizmu umieszczajgcego paréwke 15 w butce 16 stanowi silnik 52 zamontowany
wzdtuz osi watu napedowego zgarniacza 49 i potgczony z watem napedowym osadzonym na tozyskach
Slizgowych 47 za pomocg sprzegta, ktére przekazuje ruch obrotowy watu silnika na wat napedowy 49.
Na wale 49 osadzona jest para ko6t zebatych 40, natomiast miedzy tozyskiem 47 a kotem zebatym 40
znajdujg sie podktadki 46, ktére pozycjonujg kota zebate 40 na wale 49. Kofa zebate 40 sg potgczone
faricuchem 43, ktory jest potgczony z popychaczem paréwki 36. Gdy kota 40 zaczynajg sie obracac, to
faricuch 43 zaczyna przesuwac popychacz 36 wzdtuz rolek 14 osadzonych/utozyskowanych na elemen-
tach 35 oraz 48. Popychacz 36 podczas pokonywana tej drogi wpycha paréwke 15 do butki 16.

Ponadto w procesie bierze tez udziat druga para két zebatych 40, ktére rowniez sg utozyskowane
tozyskiem 47 oraz spozycjonowane przez podktadki 46. Druga para két zebatych 40 stuzy do napiecia
faricucha 43 i jest zamontowana do koryta rolek 38 za pomocg $rub pasowanych 50 oraz nakretek 51.
W efekcie powstaje gotowy zmontowany hot dog. Nastepny etap stanowi podniesienie pokrywy gornej
opiekacza do butek 7 i pobranie przez chwytak 5 gorgcego hot doga. Aktywuje to mechanizm dozowania
serwetek, ktéry umieszcza serwetke w miejscu odbioru hot doga 17, zanim hot dog zostanie przenie-
siony do miejsca odbioru 17 przez chwytak 5. Chwytak 6 przenosi gorgcego hot doga na miejsce odbioru
17, ktérym jest podajnik wydajgcy z uprzednio przygotowang serwetkg. Po upuszczeniu hot doga przez
chwytak 5 na podajnik 17 nastepuje proces wydania hot doga klientowi poprzez obrét podajnika wyda-
jgcego 17.

Przyktad 4

Spos6bb jak w przykfadzie 3, z tym ze urzadzenie 1 jest potgczone z systemem kasowym sklepu,
a zamoOwienie oraz optate za zamowienie mozna realizowac u kasjera.

Wykaz oznaczen:

1 — urzgdzenie wedtug wynalazku;

2 — obudowa;

3 — urzadzenie chtodzgce,

4 - szuflada;

5 — chwytak;

6 — opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego (np. parowek);
7 — opiekacz do butek;

8 — mechanizm aplikowania soséw;

9 — szyna chwytaka;

10 —drzwi;

11 — miejsca pozycjonujgce;

12 — panel obstugowy;

13 — piyty opiekacza do butek;

14 - rolka opiekajgca/obracajgca wsad spozywczy (np. parowke);
15 —wsad spozywczy (np. paréwka);

16 — butka;

17 — miejsce odbioru hot doga;

18 — promiennik podczerwieni;

19 — ruchoma listwa mocujgca tfoczysko oraz prowadnice;
20 — mocowanie obudowy promiennika;

21 — obudowa promiennika;

22 — ttoczysko sitownika;

23 — prowadnica promiennika;

24 — elektryczny sitownik promiennika;

25 — mocowanie ramion;

26 —ramie od podnoszenia gornej ptyty opiekajgcej butke;
27 — element obrotowy do podnoszenia gornej ptyty opiekacza butek;
28 — tloczysko sitownika opiekacza bufek;

29 — elektryczny sitownik opiekacza butek;

30 — mocowanie grzatek do ptyty, ktéra opieka butke;

3 — grzatka patronowa opiekacza na butke;

32 — element obrotowy opiekacza do butek;

33 — przektadnia;

34 — silnik przektadni Slimakowej;
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35
36
37
38
39
40
41
42
43
44
45
46
47
48
49
50
51
52
53
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— teflonowe tozyskowanie rolek;

— teflonowy popychacz paréwki oraz oczyszczacz rolek;
— podstawa mocujgca systemu opiekaczy;

— koryto rolek;

— silnik rolek opiekacza przeznaczonego do paroéwek;

— koto zebate;

— wyjmowana tacka znajdujaca sie pod rolkami;

— listwa mocujgca prowadnice oraz sitownik promiennika;
—fancuch;

— grzatka patronowa opiekacza rolkowego;

— element mocujgcy grzatki;

— podktadka;

—tozysko $lizgowe,;

— teflonowy element tozyskujacy rolki;

— wat napedowy zgarniacza,

— wkrety pasowane zebem gniazdowym sze$ciokgtnym;
— nakretka;

— silnik mechanizmu umieszczajgcego paréwke w butce;
—dozownik serwetek;

—ruchoma 08.

Zastrzezenia patentowe

Urzadzenie do automatycznego przygotowania i wydawania hot dogéw typu francuskiego
sktadajgce sie z obudowy wyposazonej w drzwi, wewnatrz ktérej znajduje sie system przygo-
towujgcy hot dogi zawierajgcy urzadzenie chtodnicze, chwytak, system napedowy, sterownik,
system opiekaczy oraz mechanizm aplikowania soséw, wraz z systemem samoczyszczgcym
znamienne tym, ze na zewnatrz obudowy (2) zlokalizowany jest panel obstugowy (12), w obu-
dowie (2) zlokalizowane jest miejsce odbioru hot doga (17) stanowigce tgcznik miedzy zewnetrzng
czescig a wnetrzem obudowy (2), a wewnatrz obudowy (2) zamontowane jest urzadzenie
chtodzace (3) zawierajgce magazyny przechowujgce na buiki (16) oraz wsad spozywczy (15)
w postaci szuflad (4) z mechanizmem domykajgcym otwieranych i zamykanych przez prze-
znaczony do tego manipulator w odpowiedzi na sygnat o dokonaniu zamowienia otrzymywany
przez sterownik, system opiekaczy obejmuje opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego (6)
oraz ruchomy opiekacz do butek (7), gdzie opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego (6)
jest wyposazony w rolki (14) zawierajgce grzatki patronowe (44) oraz w promiennik podczer-
wieni (18), natomiast ruchomy opiekacz do butek (7) jest wyposazony w obudowe z zamykang
pokrywg, przy czym opiekacz przeznaczony do wsadu spozywczego (6) jest wyposazony
w popychacz (36), elementy grzewcze w postaci grzatek patronowych (31) rozmieszczonych
wokét piyt (13), natomiast mechanizm aplikowania soséw (8) sktada sie ze zbiornika sosu,
ruchomej dyszy aplikujgcej sos oraz pompy SosOw.

Urzgdzenie wedtug zastrz. 1, znamienne tym, ze miejsce odbioru hot doga (17) stanowi
podajnik wyposazony w ruchome grodzie oddzielajgce $rodowisko zewnetrzne od wnetrza
urzgdzenia.

Urzadzenie wedtug zastrz. 1 albo 2, znamienne tym, ze szuflady (4) urzadzenia chtodza-
cego (3) sg wyposazone w profilowane miejsca pozycjonujgce (11).

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 3, znamienne tym, ze jest wy-
posazone w czujnik obecnosci produktu zlokalizowany na chwytaku (5) albo w urzadzeniu
chtodzacym (3).

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 4, znamienne tym, ze fronty
wysuwanych szuflad (4) stanowig drzwi urzadzenia chtodzgcego (3).

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 5, znamienne tym, ze urzadze-
nie chtodzgce (3) jest wybrane z grupy obejmujgcej chtodziarke, chtodziarko-zamrazarke lub
zamrazarke.
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Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 7, znamienne tym, ze panel
obstugi (12) jest skomunikowany z systemem zewnetrznym wybranym z grupy obejmujacej
aplikacje mobilng, system kasowy lub ich kombinacje.

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 8, znamienne tym, ze jest wy-

posazone w mechanizm dozowania serwetek do obrotowego miejsca odbioru hot doga.

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 9, znamienne tym, ze promien-

nik podczerwieni (18) jest wybrany z grupy obejmujgcej promiennik kwarcowy lub promiennik

ceramiczny.

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 10, znamienne tym, ze pro-

miennik podczerwieni (18) jest zamontowany na ruchomej osi (Z).

Urzadzenie wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 11, znamienne tym, ze mecha-

nizm aplikowania soséw (8) zawiera od 1 do 5 dysz aplikujacych sos.

Sposéb automatycznego przygotowania i wydawania hot dogéw przez urzadzenie wedtug za-

strzezenia 1, znamienny tym, ze obejmuje nastepujgce etapy:

a) uruchomienie procesu przygotowania hot doga po wybraniu produktu i jego optaceniu przez
uzytkownika;

b) przestanie sygnatu do sterownika inicjujgcego otwarcie szuflady (4) urzadzenia chtodzg-
cego (3) za pomocg przeznaczonego do tego manipulatora;

c) pobranie przez chwytak (5) wsadu spozywczego (15) i bufki (16) z aktualnie wysunietej szu-
flady (4) urzadzenia chtodzgcego (3);

d) jednoczesne transportowanie za pomocg chwytaka (5) wsadu spozywczego (15) na opie-
kacz przeznaczony do wsadu spozywczego (6) oraz butki (16) na opiekacz do butek (7);

e) upuszczenie przez chwytak (6) wsadu spozywczego (15) na opiekacz przeznaczony
do wsadu spozywczego (6) i butki (16) na opiekacz do butek (7) w pozycjach przeznaczonych
do opiekania;

f) podgrzewanie wsadu spozywczego (15) poprzez uruchomienie rolek obrotowych (14)
z wewnetrznymi grzatkami (44) opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego (6)
i opuszczenie promiennika podczerwieni (18), oraz opiekanie butki (16) za pomocg grza-
tek (31) rozmieszczonych wokot ptyt (13) opiekacza do butek (7), ktory to opiekacz (7) pod-
czas opiekania butki (16) jest ustawiany w pozycji poziomej a nastepnie w pionowe;j, przy
czym podgrzewanie wsadu spozywczego (15) i opiekanie buiki (16) zachodzg rownoczesnie;

g) po osiagnieciu przez wsad spozywczy (15) i butke (16) zadanej temperatury nastepuje wyia-
czenie elementéw grzejnych opiekacza przeznaczonego do wsadu spozywczego (6) i opie-
kacza do butek (7);

h) pozycjonowanie co najmniej jednej dyszy i aplikacja sosu przez co najmniej jedng dysze
aplikujgcg mechanizmu aplikowania soséw (8) do opieczonej butki (16) zlokalizowanej
w opiekaczu do butek (7) ktéry znajduje sie podczas tej operaciji w pozycji pionowe;j;

i) ustawienie osi symetrii wsadu spozywczego (15) oraz butki (16) bedacych w opiekaczach
w jednej linii poprzez powr6t opiekacza do butek (7) do pozycji poziomej i wsuniecie wsadu
spozywczego (15) w butke (16) przy pomocy ruchomego popychacza i oczyszczacza (36)
z jednoczesnym oczyszczeniem elementéw opiekacza przeznaczony do wsadu Spozyw-
czego (6);

j) podniesienie pokrywy gornej opiekacza do butek (7) i pobranie przez chwytak (5) gorgcego
hot doga;

k) umieszczenie serwetki w miejscu odbioru hot doga (17) przez mechanizm dozowania i do-
starczania serwetek;

I) przeniesienie gorgcego hot doga do miejsca odbioru hot doga (17);

m) wydanie hot doga klientowi z miejsca odbioru hot doga (17).

Sposdb wedtug zastrz. 13 znamienny tym, ze w etapie a) ptatno$¢ jest dokonywana poprzez

panel obstugowy (12) albo przez przeznaczong do tego aplikacje albo poprzez system kasowy

obiektu uzytkujgcego urzadzenie (1) wedtug dowolnego z poprzednich zastrz. od 1 do 12.

Sposdb wedtug zastrz. 13 albo 14, znamienny tym, ze miejsce odbioru hot doga (17) stanowi

podajnik wyposazony w ruchome grodzie, a w etapie m) wydawanie hot doga nastepuje po-

przez obrét podajnika wydajacego.
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Rysunki
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Fig. 3
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