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【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 平 成 18年 5月 9日 (2006.5.9)
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 請 求 項 １ ８
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 請 求 項 １ ８ 】 　 請 求 項 １ ６ の 吸 収 組 成 物 で あ っ て 、
　 － キ サ ン タ ン ガ ム が １ ％ の Ｋ Ｃ ｌ を 含 有 す る 水 中 に １ ％ の 濃 度 で １ ４ ０ ０ ～ １ ６ ５ ０

ｃ ｐ ｓ の 範 囲 の 粘 度 を 、 １ ％ の Ｋ Ｃ ｌ を 含 有 す る 水 中 に ０ ． ２ ％ の 濃 度 で １
３ ０ ～ １ ８ ０ ｃ ｐ ｓ の 範 囲 の 粘 度 を 有 し 、 低 ピ ッ チ プ ロ ペ ラ 型 攪 拌 機 を 用
い て ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で 撹 拌 し な が ら ３ ． ０ ｇ の 生 成 物 お よ び ３ ． ０ ｇ の 塩 化 カ リ ウ ム の 乾 燥
配 合 物 を ４ ０ ０ ｍ ｌ ビ ー カ ー 中 の ２ ５ ０ ｍ ｌ の 蒸 留 水 に 徐 々 に 加 え 、 更 に ４ ４ ｍ ｌ の 蒸 留
水 を 加 え 、 ビ ー カ ー の 壁 を す す ぎ 、 お よ び ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で ２ 時 間 連 続 撹 拌 し 、 こ の 期 間 の
終 了 時 に 垂 直 運 動 で 手 で 激 し く 撹 拌 す る こ と に よ り ２ ５ ℃ に 温 度 を 調 整 し て 任 意 の チ キ ソ
ト ロ ピ ー 作 用 ま た は 層 化 を 排 除 す る こ と に よ り 生 成 物 の １ ％ 塩 溶 液 を 調 製 し 、 第 ３ 番 ス ピ
ン ド ル で ６ ０ ｒ ｐ ｍ で Ｌ Ｖ モ デ ル の ブ ロ ッ ク フ ィ ー ル ド 粘 度 計 を 用 い て 直 ぐ に 粘 度 を 測 定
す る こ と に よ り 粘 度 が 測 定 さ れ 、
　 グ ア ー ガ ム が ２ ４ 時 間 後 に 少 な く と も ３ ５ ０ ０ ｃ ｐ ｓ の 、 ３ ０ 分 後 に ２
８ ０ ０ ｃ ｐ ｓ の 粘 度 を 有 し 、 低 ピ ッ チ プ ロ ペ ラ 型 攪 拌 機 を 用 い て ８ ０ ０ ｒ
ｐ ｍ で 撹 拌 し な が ら ３ ． ０ ｇ の 生 成 物 お よ び ３ ． ０ ｇ の 塩 化 カ リ ウ ム の 乾 燥 配 合 物 を ４ ０
０ ｍ ｌ ビ ー カ ー 中 の ２ ５ ０ ｍ ｌ の 蒸 留 水 に 徐 々 に 加 え 、 更 に ４ ４ ｍ ｌ の 蒸 留 水 を 加 え 、 ビ
ー カ ー の 壁 を す す ぎ 、 お よ び ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で ２ 時 間 連 続 撹 拌 し 、 こ の 期 間 の 終 了 時 に 垂 直
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運 動 で 手 で 激 し く 撹 拌 す る こ と に よ り ２ ５ ℃ に 温 度 を 調 整 し て 任 意 の チ キ ソ ト ロ ピ ー 作 用
ま た は 層 化 を 排 除 す る こ と に よ り 生 成 物 の １ ％ 塩 溶 液 を 調 製 し 、 第 ３ 番 ス ピ ン ド ル で ６ ０
ｒ ｐ ｍ で Ｌ Ｖ モ デ ル の ブ ロ ッ ク フ ィ ー ル ド 粘 度 計 を 用 い て 直 ぐ に 粘 度 を 測 定 す る こ と に よ
り 粘 度 が 測 定 さ れ る 吸 収 組 成 物 。
【 手 続 補 正 ２ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ ６ ８
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ ６ ８ 】
　 本 発 明 の 更 に 好 ま し い 実 施 態 様 に よ れ ば 、
　 － キ サ ン タ ン ガ ム が １ ％ の Ｋ Ｃ ｌ を 含 有 す る 水 中 に １ ％ の 濃 度 で １ ４ ０ ０ ～ １ ６ ５ ０

ｃ ｐ ｓ の 範 囲 の 粘 度 を 、 １ ％ の Ｋ Ｃ ｌ を 含 有 す る 水 中 に ０ ． ２ ％ の 濃 度 で １
３ ０ ～ １ ８ ０ ｃ ｐ ｓ の 範 囲 の 粘 度 を 有 し 、 低 ピ ッ チ プ ロ ペ ラ 型 攪 拌 機 を 用
い て ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で 撹 拌 し な が ら ３ ． ０ ｇ の 生 成 物 お よ び ３ ． ０ ｇ の 塩 化 カ リ ウ ム の 乾 燥
配 合 物 を ４ ０ ０ ｍ ｌ ビ ー カ ー 中 の ２ ５ ０ ｍ ｌ の 蒸 留 水 に 徐 々 に 加 え 、 更 に ４ ４ ｍ ｌ の 蒸 留
水 を 加 え 、 ビ ー カ ー の 壁 を す す ぎ 、 お よ び ８ ０ ０ ｒ ｐ ｍ で ２ 時 間 連 続 撹 拌 し 、 こ の 期 間 の
終 了 時 に 垂 直 運 動 で 手 で 激 し く 撹 拌 す る こ と に よ り ２ ５ ℃ に 温 度 を 調 整 し て 任 意 の チ キ ソ
ト ロ ピ ー 作 用 ま た は 層 化 を 排 除 す る こ と に よ り 生 成 物 の １ ％ 塩 溶 液 を 調 製 し 、 第 ３ 番 ス ピ
ン ド ル で ６ ０ ｒ ｐ ｍ で Ｌ Ｖ モ デ ル の ブ ロ ッ ク フ ィ ー ル ド 粘 度 計 を 用 い て 直 ぐ に 粘 度 を 測 定
す る こ と に よ り 粘 度 が 測 定 さ れ 、
　 グ ア ー ガ ム が ２ ４ 時 間 後 に 少 な く と も ３ ５ ０ ０ ｃ ｐ ｓ の 、 ３ ０ 分 後 に ２
８ ０ ０ ｃ ｐ ｓ の 粘 度 を 有 す る 。
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