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Sposéb gaszenia piany w procesach fermentacyjnych
Udzielono patentu z moca od dnia 27 kwietnia 1954 r.

Istnieje szereg mechanicznych, fizycznych
i chemicznych sposob6éw gaszenia piany w prze-
mySle fermentacyjnym. Miedzy innymi stosowa-
ne s3 metody polegajace na dodawaniu do kadzi
fermentacyjnej substancji nieorganicznych i or-
ganicznych, posiadajacych wlasciwosSci gaszenia
piany. Spos$réd substancji organicznych zmane
s3 ze swych dobrych wiasciwosci gaszenia piany
zwigzki takie jak alkohole, tluszcze, mydia, ole-
je naturalne, oleje mineralne itd., oraz ich mie-
szaniny zaréwno z rozpuszczalnikami jak réw-
niez bez rozpuszczalnikow. :

Istota wynalazku jest zastosowanie do ga-
szenia piany w procesach fermentacyjnych mo-
noestréw glicerynowych lub glikolowych kwa-
séw tluszczowych ewentualnie w postaci roz-
twor6w w kwasach ttuszczowych lub innych
zwigzkach organicznych, jak np. alkoholach,
weglowodorach, olejach lub podobnych roz-
puszczalnikach,
i Powstawanie piany w procesach fermentacyij-

nych wywolane jest obecnosciag w ukladzie sub-
stancji bialkowych, dajgcych emulsje typu
»olej w wodzie“, (O/W). Emulsje tego typu po-
siadaja wlasciwoSci tworzenia piany w sprzy-
jajacych ku temu warunkach. Monoestry gli-
cerynowe kwaséw {tuszczowych warunkuja
zasadnicze powstawanie emulsji odwrotnego ty-
pu ,woda w oleju“, (W/O) i posiadaja wlasci-
wosci antagonistyczne w stosunku do emulsji
O/W. Fakt ten stanowi podstawe do koncepcji
zastosowania ich do gaszenia piany w proce-
sach fermentacyjnych.

Przyklad. Do 10 czeSci wagowej kwasow
tluszczowych pélschnacego oleju, np. rzepakowe-
go dodaje sie w stanie rozdrobnionym 1 czesé
wagowa technicznego monoestru glicerynowe-
go stearyny. Calo§¢ ogrzewa sie do temperatu-

*) Wiasciciel patentu ofwiadczyl, ze twoérca-
mi wynalazku sg inz. mgr Julian Berens i inz.

mgr Bogdan Pilichowski.



ry 50 — 600C i miesza w celu przy$pieszenia
roztwarzania sie monestru w kwasach tlusz-
czowych. Po uzyskaniu homogenicznej miesza-
niny uzywa si¢ jej do gaszenia piany, w spo-
s6b podobny jak uzywa sie zwyklych kwaséw
ttuszczowych 1lub thluszczow.

Zastrzezenie patentowe

Spos6b gaszenia piany w procesach fermen-

tacyjnych, znamienny tym, ze stosuje sie mo-

noestry glicerynowe lub glikolowe kwaséw tlu-
szczowych jako takie lub w postaci roztworéw
w alkoholach, kwasach tluszczowych, tlusz-
czach, olejach, weglowodorach lub podobnych
rozpuszczalnikach. ’
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