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Sposób otrzymywania dekstryn

Przedmiotem wynalazku jest sposób otrzymywa¬
nia dekstryn z zakwaszonej skrobi.

Znaine sposoby otrzymywania deiksitryn ze -skrobi
polegają na długotrwałym suszeniu zakwaszonej
i wymieszanej skrobi oraz prażeniu jej w apara¬
tach o pośrednim ogrzewaniu na gorących po-
wiierzohmiaioh.

Znane sposoby wymagają skomplikowanych
urządzeń,, są długotrwałe a nadto nie dają jedno¬
litego produktu co obniża wartość otrzymywa¬
nych dekstryn.

Inne znane z opisów patentowych isposioby opie¬
rają się na kwaszeniu skrobi gazowym chlorowo¬
dorem względnie zakwaszeniu skrobi w postaci
mleczka krochmalowego., to jest zawiesiny skrobi
w wodzie, odsączeniu i suszeniu oraz prażeniu
mokrego krochmalu w pneumatycznej aparaturze.
Sposoby te nie usuwają niedogodności sposobów
dawniej stosowanych w wyniku czego nie znalazły
szerszego zastosowania.

Celem wynalazku- jesit zmniejszenlie niedogod¬
ności znanych sposobów otrzymywania dekstryn.

Zgodnie z wynalazkiem cel ten osiągnięto," za¬
kwaszając iskrabię, powietrznie suchą rozpylonym
kwasem azoltowym lub solnym. Zakwaszoną (skro¬
bię o wilgotności 14 — 21% oeleni wyrownanfia

5 zakwaszenia poddaje się mieszaniu w temperatur
rze 50 — 100°C przez okres co najmniej kilku¬
nastu minut.

; Po wyrównaniu zakwaszenia, skrobię suszy się
w strumieniu gorącego powietrza. Oddzielenie

ic produktu od powietrza dokonuje się w cyklo¬
nach.

Otrzymaną, wstępnie zdekstrynliizowaną skrobię
praży siię następnie znanymi sposobami do mo¬
mentu otrzymywania dekstryn.
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Zastrzeżenie patentowe

Sposób otrzymywania dekstryn z zakwaszonej
skrobi o wilgotności 14—^P/o przez jej miesza-

20 nie, suszenie i prażenie, znamienny tym, że mie¬
szanie zakwaszonej skrobi prowadzi się w tem¬
peraturze 50 — 100°C.
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