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A taldlmény tdrgya eljirds hamozott darabolt alma
és hasonlok el6f6zés utdni szdritdsos fagyasztdsdra.

Az eljdrds lénye
zdad4sa nélkili tiszta viz

ge, hogy 8z eléfdzést adalékok hoz-
ben végezziik 85-95 C° hs-

mérsékleten, a sz4ritdst max. 60 C° hémérsekletd for-

16 levegdvel folytatjuk, mig
deti értékének mintegy felére csokken,

tott darabolt alm4t fagyasztjuk.

a darabolt alma silya ere-
majd a szdrd-

Eljdrds hdmozott darabolt alma és hasonl6k el6f8zés utdni szdritdsos fagyasztdsdra




A taldlmdny tdrgya eljirds hdmozott darabolt alma
és hasonlok el6f6zés utdni szdritdsos fagyasztdsdra.

Ismeretes mélyfagyasztissal konzervilt darabolt al-
ma, mely eljirdsndl a darabolt almdt fagyasztds elGtt
aszkorbinsav ésjvagy ndtriumklorid oldatba vagy szi-
rupba mdrtjik. Ezen eljirds fagyasztis alatti energia-
igénye magas, mivel viszonylag nagy mennyiségii vizet
a termékkel egyiitt le kell fagyasztani. Emiatt az eljd-
rds nem kielégité hatékonysagii, s ezen tilmenden a
darabolt almdhoz adagolt adalékanyagok kellemetien
izt okoznak, s a termék kiolvasztds utdin nedves ko-
csonyds lesz, s friss alma tulajdonsdgait nélkilozve
osszeesik.

A 125.580 sz. SE szabadalmi leirds szerint a z6ld-
séget, gylimolesct és hasonldkat tartdsitds céljdbol kb.
100 C"-on félig megfézik. Ezutdn vikuum alatt leh(-
tik az elpdrologtatott vizzel egyiitt, a terméket meg-
szddtjdk és fagyasztjdk. Azon ténynél fogva, hogy a
terméket viszonylag magas, 100 C” hdmérséKleten f6-
zik eld, sejtszerkezete szétroncsolédik, s feltételezhe-
t§, hogy a fagyasztis kozben til sok viz marad a ter-

"mékben, mely annak sejtszerkezetét fagyasztds koz-
ben tovdbb roncsolja. A termék fagyasztis és kiol-
vasztds utdn ldgy lesz, s kevés hasonldsigot mutat a
friss terménnyel, hidnyolja azt a frissességet és szildrd-
ségot, amely jellemzd a friss terményre.

A 2.425.714 sz. US szabadalmi leirds gyorsfagyasz-
tdsi eljdrdst ismertet, melynél a terméket 74 C° folot-
ti hémérsékléten elGfézik, de a hdmérséklet elérheti
a 110 C%-ot is. Az eljards nem valdsitja meg a sejtek
roncsoldsmentességét és nincs meghatdrozva a szdri-
tasi id6. Az el6f6zés hGmérsékletének alsé hatdrt szab
hogy a darabolt almdt barnité enzim elpusztuljon. Az
eljirdssal elGdllitott termék a 125.580 sz. SE szabadal-
mi leirdsban ismertetett termék hdtrdnyait magiban
hordozza, vagyis kevés hasonlésdgot mutat a friss ter-
ménnyel, annak frissességét és szildrdsigit nélkilozi.

A 2.005.983 sz. GB szabadalmi leirds gylimolesok,
igy alma, vagy zoldségek tartGsitdsi eljdrdsat ismerteti,
melynél a terményt 5-45 percig 82 C alatti h6mér-
sékleten f6zik. Ezutdn a terményt a nedvességtarta-
lom fagyasztis el6tti 1-15%-0s csokkentése céljabol
5-20 percig 6693 C” hémérsékleten hevitik. Mivel
a termény hevitése 60 C°-ot meghaladé hdmérsékle-
ten torténik héja megszdrad, s ez megakaddlyozza a
nedvesség eltdvozdsit. A fenti GB szabadalmi leirds
szerinti terméket fogyasztds el&tt nyilvdnvaléan fézni
vagy siitni kell.

Egy tovabbi tartositdsi eljards, szerint az alma sze-
leteket a szdritdst megeldzden a barnulds megakadd-
lyozdsa célisbol kénnel kezelik. A kén adagoldsa azon-
ban nem kivdnatos, mert kdrosan befolydsolja a gyi-
molcs izét és illatat.

Osszefoglalva megdllapithaté, hogy eddig nem szii-
letett megoldis az el6f6zés hémérsékletének csokken-
tésére a sejtek roncsoloddsinak megakadilyozdsa cél-
j4bol, s nem csokkentették a termék nedvességtartal-
mit egy alsé érték ald. Az eddigiekben nem megol-
dott bizonyos hitrdnyos feltételek nélkiil a barnulds
megakadélyoz4sa, s nem alkalmaztdk a héj eltdvoliti-
sit, mely megakadilyozza a nedvesség tdvozasit a ter-
mékbai.

Mis szavakkal kifejezve, nincs megfeleld eljirds da-
rabolt alma tartésitdsira. A konzervdlt termék fagyasz-
tés sordn nélkilozi a friss termék eldnyeit, tovdbbd
élelmiszeripari torekvés a tartGsités sordn lehetOség
szerint elkerilni az adalékanyagokat.
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A taldlmény célja darabolt alma és hasonlék keze-
lésére olyan eljdrds kidolgozdsa, melynél a terméket
mélyfagyasztdssal tartésitjuk, s az a kiolvasztds utin
a friss termékkel azonos szlérdsiggal és frissességgel
rendelkezik. A termék a friss almdval legalibb azonos
aromdjg, s a barnulds megakadalyozdsa céljabol nél-
kiil6zi az adalékanyagokat, tovabbi felhaszndlds és fo-
gyasztds céljabdl a friss almdval azonos értékd.

A kitlizott célt olyan tdrgyi kialakitdssal érjiik el,
hogy az el6f6zést adalékok hozzdaddsa nélkiil tiszta
vizben végeozzﬁk 8595 C° hémérsékleten, a szaritast
max. 60 C” homérsékletd forro levegével folytatjuk
a darabolt alma silydnak eredeti értékének mintegy
felére csokkentéséig, majd a szdritott darabolt almat
fagyasztjuk.

A taldlminy szerinti eljdrds célszeril kiviteli alakja
esctében az almdt meghdmozzuk, magjdt eltdvolitjuk,
s a gyimolasot felszeleteljiik, vagy megfeleld méretd
kockdkra vigjuk. A darabolt almdt ezutdn szigonian
ellenozott feltételek mellett: a barnuldst okozé enzi-
mek hatdstalanitisa végett el6fdzziik. Fzt az elofé-
zést adaléknientes tiszta vizben, 85-95 C° hémérsék-
let alatt egy — hdrom perc idétartamig végezziik. En-
nél alacsonyabb hémérsékleten az el6fézés hosszabb
id3tigényel.

Az el6fézott darabolt almdt ezutdn szintén szigo-
nian ellenSrzott feltételek mellett szaritjuk. Elényo-
sen a szdritdst hGdramldsos szdritéban végezzik 50—
60 C°-os forré levegGvel, mig a darabolt alma eredeti
silydnak mintegy felére csokken. Ez az alma méreté-
t6l és a szdritd tipusdtdl fliggden mintegy egy ordt
igényel.

Miutdn a darabolt alma szdritdsit befejeztiik, az
almdt azonnal minusz 30 — minusz 40 C° hémérsék-
letre lefagyasztjuk.

A jelen eljdrdssal tartSsitott termék elSnyei a kovet-
kezSk:

— a termék a friss almdnal aromdban disabb, miutdn
az a szdritds sordn koncentralodik,

— az eljdrds adalék adagolds nélkil is elszinezd dés-
mentes terméket biztosit,

— a termék kiolvasztds utdn is tomér konzisztencidju
nem esik Ossze,

— ellentétben a friss almdval, mely pl. siiteményben
felhaszndlva kdsds szerkezetd, a taldlmdny szerinti el-
jdrds szerint tartdsitott darabolt alma kiolvasztds utdn
is a friss almaval azonos szerkezeti ¢s szildrdsdgy,

— a taldlmdny szerinti eljérds szerint tartdsitott dara-
bolt alma kiolvasztds utdn is elgkezelés nélkiil felthasz-
nilhato saldtdk és siitemények készitéséhez.

A talilmdny szerinti ,szdritdsos fagyasztis™i eljé-
ris mely fenti kiviteli formdban sikeresen alkalmazha-
t6 darabolt alma tartésitdsdra, nyilvinvaldan felhasz-
nélhaté egyéb gyimélesok, igy korte, Gszibarack és
sdrgabarack tartositdsdra is.

SZABADAIMI IGENYPONTOK

1. Eljdrds hdmozott darabolt alma és hasonldk eld-
fézés utdni szdritisos fagyasztisira azzal jelle -
m e z v e, hogy az el6fGzést adalékok hozzdadisa nél-
killi tiszta vizben végezziik 85—95 C° homérsékleten,
a széritist max. 60 C° hémérsékletd forrd levegdvel
folytatjuk a darabolt alma silydnak eredei értékének
mintegy felére csokkentéséig, majd a szdritott, dara-
bolt alm4t fagyasztjuk.

2.
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2. Az 1. igénypont szerinti eljdrds, azzal jelle- 3. Az 1. vagy 2. igénypont szerinti eljdrds, azzal
m e zv e, hogy az el6f6zést 1-3 percig terjedd ids- jelle mezve, hogy aszaritist h6iramlds elvén mfi-
tartam alatt végezziik. ) kod6 szdritéberendezésben végezziik.
dbra nélkiil
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