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“APARELHO DE COZIMENTO COM DISPOSITIVO DE
AGITACAO E PROCESSO ASSOCIADO”

Campo Técnico

A presente invengdo relaciona-se ao campo técnico geral de aparelhos para
aquecimento ou cozimento de alimentos, particularmente aparelhos de uso doméstico, e
particularmente aparelhos para cozimento de alimentos na presenga de gordura.

A presente invengdo relaciona-se a um aparelho de cozimento de alimentos
que compreende primeiramente um recipiente para conter os alimentos € em segundo
lugar um rotor disposto no centro do recipiente, os ditos recipientes e rotor sendo
projetados para serem movidos com um movimento rotativo relativo para mexer de
alimentos no recipiente.

A presente invengdo também se relaciona a um processo de cozimento de
alimentos no qual os alimentos sdo colocados para cozinhar no centro de um recipiente,
um rotor que é instalado no centro do recipiente.

Técnica Anterior

A fritura de alimentos por imersdo completa em um banho de 6leo € bem
conhecida.

Tal fritura pode ser executada, por exemplo, com a ajuda de uma
fritadeira elétrica doméstica que tem tanto uma cuba para encher-se de 6leoou gordura,
como também elementos de resisténcia aquecedora que permite aquecer o conteido da
cuba.

As fritadeiras elétricas conhecidas permitem assim realizar um banho de
6leoou gordura derretida estar preparados em alta temperatura, na qual mergulhamos os
alimentos a serem fritos, p. ex. com a ajuda de um cesto de cozimento.

O modo convencional de fritura pela imersdo em um banho de 6leoquente,
que geralmente dé satisf agdo, apresenta, entretanto numerosos inconvenientes.

' Primeiramente, as fritadeiras convencionais fazem uso de uma grande
quantidade de Oleo para realizar o banho de cozimento. Isto implica em dificuldades de

manejo do usudrio quando este enche sua fritadeira, quando a move, €, sobretudo quando

a esvazia.
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O banho de cozimento em alta temperatura também constitui um risco de
queimadura, seja por respingo para fora da cuba do aparelho, ou em conseqiiéncia de
uma falta de jeito do usudrio (tombando o aparelho). Este risco de queimadura ou
acidentes é aumentado pelo fato de que uma quantidade muito grande de Oleo necessita,
antes da introdugdo dos alimentos numa cuba para ser frito, de uma fase de pré-
aquecimento relativamente longa. Isto pode levar o usuar io a esquecer que seu banho de
6leoestd na etapa de pré-aquecimento, com todas as conseqiiéncias perigosas que podem
resultar de tal falta da atengdo.

Além disso, aquelas fritadeiras conhecidas se mostram com um uso
relativamente caro uma vez que estes necessitam que grandes quantidades de dleo sejam
compradas regularmente (pelo menos 1,5 a 2 L de dleosdo geralmente necessarios para
fritar 1 Kg de por¢des da batata fresca). O usudrio € assim naturalmente levado a
economizar no 6leousando o mesmo banho de cozimento varias vezes, 0 que nao é muito
satisfaténo do ponto da vista da higiene e do sabor. Além disso, o usuar io pode reutilizar
um banho de cozimento, depois que este degradou, o pode ser perigoso por questdes de
saide. Quando o usu rio se livra do dleousado, isto pode ter conseqiiéncias perigosas
para 0 meio ambiente.

Finalmente, o aquecimento de tal quantidade de 6leo a alta temperatura
provoca primeiramente a emissao de odores que podem ser especialmente desagradaveis,
e em segundo lugar uma polimerizagido do dleo,0 que torna a limpeza do aparelho dificil
e demorada. |

A fim de solucionar estes inconvenientes, poderia se considerar apenas
contentar-se com uma simples dourada dos alimentos, numa pequena quantidade de 6leo
que ndo permite a completa imersdo dos alimentos. Em tais circunstinci as, €, entretanto
necessario assegurar uma agitagdo continua dos alimentos junto com a gordura a fim de
cobrir os alimentos na gordura da forma mais uniforme possivel e favorecer um
aquecimento uniforme dos alimentos assim cobertos, de modo que estes apresentem um
aspecto dourado e crocante sobre sua superficie externa.

Sistemas de agitacdo que utilizam rotores de agitagio no campo da

culiniria sd3o bem conhecidos. Tais sistemas, entretanto se mostraram ser completamente
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inaptos & cobrir os alimento que se apresentam sob a forma de por¢des solidasou semi-
s6lidas relativamente frageis, e cuja consisténcia que se modifica com o progresso do
cozimento. Os dispositivos de agitagdo conhecidos nao sdo assim simplesmente incapazes
de realizar a mistura para assegurar uma cobertura que permite assegurar primeiramente
uma cobertura uniforme dos alimentos pela gordura (quando a presenc¢a de gordura €
necessaria), e em segundo lugar que de alimentos sejam aquecidos uniformemente, e sem
serem deteriorados.

Exposi¢do da Invengao

Os objetos pretendidos pela invengdo visam conseqiientemente solucionar
os diferentes inconvenientes especificados a cima e propor um aparelho para cozimento de
alimentos que permite realizar um cozimento uniforme dos alimentos mexendo-os
enquanto estio sendo cozidos de uma maneira especialmente eficaz.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento de
construgdo especialmente simples.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento que
permite realizar um movimento de mistura de alimentos de maneira especialmente
completa e uniforme.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento que
permite os alimentos serem mexidos efetivamente independentemente da sua quantidade.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento de
construgao especialmente compacto € barato.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento que
evita a formagcdo de um bloco de alimentos que ndo se movimenta um em relagdo ao
outro. |

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento que
iinpede que os alimentos permanegam colados no recipiente.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparelho de cozimento que
utiliza uma cinemaética e specialmente simples.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo aparetho de cozimento que

permite a realizagdo de frituras sem a utilizagdo de uma imersdo completa dos alimentos
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em um banho de dleo.

Outro objeto da invengdo visa propor um novo processo de cozimento de
alimentos que permite um cozimento homogéneo e uniforme dos alimentos gracas a uma
agitacdo particularmente eficaz dos alimentos.

Outro objeto da invengdo é fornecer um novo processo de cozimento de
alimentos que permite obter frituras que apresentam qualidades organolépticas pr6xmas ou
equivalentes aquelas dos alimentos fritos obtidos por imersdo total em um banho de 6leo,
sem fazer uso de tal imersao, e usando s6 uma pequena quantidade de gordura.

Os objetivos pretendidos pela invengdo sdo conseguidos com a
ajuda de um aparelho para cozimento de alimentos, que compreende primeiramente um
recipiente para conter de alimentos e em segundo lugar um rotor colocado no centro do

recipiente, os ditos recipiente e rotor que é projetado para ser movido com um movimento

rotativo relativo para mexer os alimentos no recipiente, caracterizado pelo rotor incluir

meios de agitagdo formados para assegurar, sob o efeito do movimento rotativo relativo,
virando pelo menos uma fragdo dos alimentos de acordo com uma dire¢do de rotacdo que
apresenta, no plano do movimento rotativo, um componente principalmente radial.

Os objetivos pretendidos pela invengdo também s3o realizados com a ajuda
de um processo de cozimento de alimentos no qual os alimentos a serem cozidos sdo
colocados dentro de um recipiente, um rotor € instalado no centro do recipiente, o dito
processo sendo caracterizado por compreender pelo menos uma etapa na qual, pela
rotagdo relativa do rotor e do recipiente, pelo menos uma fracdo dos ditos alimentos é
levado a virar em uma dire¢do de rotagdo que apresenta, no plano do movimento rotativo,
um componente principalmente radial.

Breve Descrigao Dos Desenhos

Outros objetivos e vantagens da inveng¢d@o aparecerdo em mais detalhes na
descrigao seguinte com referéncia aos desenhos anexos, dados como exemplos ilustrativos
e nao limitativos, € em que:

- A Figura 1 ilustra, de acordo com uma vista dianteira debaixo, que mostra

o interior de um aparelho de cozimento conforme um primeiro modo de realizacdo da

invencio;
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- a Figura 2 é uma vista explodida mostrando o aparelho da Figura 1;

- a Figura 3 é uma vista plana mostrando o aparelho das Figuras 1 € 2;

- a Figura 4 é uma vista em perspectiva mostrando uma xicara de medir
que é parte do aparelho mostrado nas Figuras 1 a 3;

- a Figura 5 ilustra, de acordo com uma vista debaixo em perspectiva da
tampa do aparelho mostrado nas Figuras 1 a 3;

- a Figura 6 ilustra, de acordo com uma vista em perspectiva do rotor do
aparelho mostrado nas Figuras 1 a 3;

- a Figura 7 ilustra, de acordo com uma vista de lado em perspectiva, de
um membro de raspagem a ser montado de modo amovivel sobre o rotor ilustrado na
Figura 6;

- a Figura 8 ilustra uma vista em perspectiva do recipiente do aparelho
mostrado em Figuras 1 a 3;

- a Figura 9 ilustra, de acordo com uma vista em perspectiva do rotor e do
membro de raspagem das Figuras 6 e 7, o membro de raspagem sendo montado sobre o
rotor;

- a Figura 10 ilustra, de acordo com uma vista em perspectiva debaixo, do
conjunto rotor/membro de raspagem da Figura 9.

- a Figura 11 ilustra, de acordo com uma vista perspectiva debaixo, do
conjunto rotor/membro de raspagem das Figuras 9 e 10;

- a Figura 12 ilustra, de acordo com uma vista em perspectiva, do membro
de raspagem ilustrado nas Figuras 7, 9, 10, e 11, visto do lado oposto aquele da vista da
Figura 7;

- a Figura 13 ilustra, de acordo com uma vista em perspectiva debaixo, do
recipiente, do rotor, € do membro de raspagem do aparelho ilustrado nas figuras acima
mencionadas;

- a Figura 14 ilustra uma vista em perspectiva debaixo, do recipiente e do
rotor de um aparelho de cozimento de acordo com um segundo modo de realizagdo da
invengao;

- a Figura 15 ilustra uma vista em perspectiva, do recipiente de um aparelho
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de cozimento da invengdo equipado com um obsticulo para entrar no contato com o0s
alimentos para impedir seu acimulo, contra o rotor de um bloco de alimentos que nao se
move um em relagdo ao outro;

- a Figura 16 é uma vista ampliada do detalhe da Figura 15.

- a Figura 17 é uma vista em elevagao do rotor ilustrado na Figura 6.

- a Figura 18 é uma vista plana do rotor da Figura 17.

A Melhor Maneira De Executar A Invengao

O aparelho de cozimento de alimentos 1 ilustrado nas figuras ¢
preferivelmente um aparelho doméstico, isto €, especificamente projetado e dimensionado
para um uso doméstico. Entretanto, a invengdo nio esta limitada a um contexto familiar,
e aplica-se também aos aparelhos semi-profissionais ou profissionais, e até as instalagoes
industriais das espécies usadas no campo dos agro-alimentos.

O aparelho 1 ilustrado nas figuras é preferivelmente destinada a
assegurar o cozimento de elementos especificos, se apresentando sob a forma de porgdes
s6lidas ou semi-sdidas, e que apresentam de preferéncia um cardter poliédrico, tal como
por¢des de batatas (com o objetivo de obter fritas francesas, por exemplo), ou como
porgdes de legumes cortados (p. ex., para fazer legumes fritos).

O aparetho 1 é preferivelmente para cozimento de alimentos na
presenca de gordura, mas cozimento sem gordura externa acrescentada (outra que nao a
contida no prdrio alimento), e até na auséncia de qualquer fluido de cozimento externo,
vem totalmente dentro do ambito da invengao.

O aparelho ilustrado nas figuras é projetado mais em particular para
assegurar a realizagdo de fritas francesas a partir de bastdes de batatas, seja a realizagao
de frituras de legumes a partir das por¢des de legumes cortados. As porgdes de batatas ou
de legumes podem ser cortadas manualmente pelo usuério, ou podem ser comprados de
maneira pronta preparados comercialmente, frescos ou congelados. Entretanto, a invengao
nao esta limitada especificamente ao cozimento de batatas fritas ou frituras de legumes. A
fritura, a dourag@o, a assadura, ou de modo mais geral o reaquecimento de qualquer outro

tipo de alimento (inclusive, por exemplo, carne, peixe, molusco, e frutas) estdo dentro do

ambito da invengao.
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O aparelho 1 da invengdo compreende um recipiente 2 para conter
alimentos (ndo ilustrados). O recipiente 2 forma assim um dispositivo receptor concebido
para acomodar e conter os alimentos a serem cozidos. De preferéncia, o recipiente 2 €
também concebido para acomodar e conter um meio de cozimento, que se apresenta, por
exemplo, sob a forma liquida ou semi-liquida, tal como a gordura (6ko, manteiga, ou
gordura). Com esta finalidade, o recipiente 2 ndo ¢ preferivelmente perfurado, isto €,
apresenta um caréter solido para evitar qualquer gordura que vaze para fora deste.

Preferivelmente, tal como pode ser visto nas figuras, o recipiente 2 tem um
fundo 2A, preferivelmente na forma de um disco que tem um eixo da simetria X-X'. Do
fundo 2A se eleva uma parede lateral 2B entre uma borda inferior unida ao fundo 2A e
uma borda superior livre 2C que delimita uma abertura superior que permite a introdugao
dos alimentos no recipiente 2.

O recipiente 2 apresenta assim preferivelmente uma simetria de revolugao
simétrica ao eixo X-X'.

Vantajosamente, o aparelho 1 tem um corpo principal 3 dentro do qual o
recipiente 2 é montado, preferivelmente de modo amovivel. Preferivelmente, ¢ como
ilustrado especialmente nas Figuras 1 e 2, o corpo principal 3 compreende uma base 3A
para constituir o suporte do aparelho 1, e formado com esta finalidade para repousar de
modo estavel sobre um plano ou suporte.

A base 3A assim define uma face de apoio para entrar em contato com 0
dito suporte ou plano, e uma face oposta de recepgdo do recipiente 2, p. ex. tendo cravos
de suporte 4, que se projetam da face interna da base 3A, e na qual o recipiente 2 €
projetado para repousar. A partir da base 3A e na borda desta dltima, se eleva uma saia
lateral 3B, p. ex. feita de um metal ou de um material plast ico, € que forma a cobertura
externa do aparelho 1. Vantajosamente, o corpo principal 3 também € provido de uma
tampa 3C montada para mover-se entre primeiramente uma posicdo fechada (ilustrada na
Figura 3) na qual a tampa 3C se associa com a base 3A e a saia 3B para formar um cerco
substancialmente fechado em volta dos alimentos a serem cozidos, € em segundo lugar
uma posiciao aberta (ilustrada nas Figuras 1 e 2), permitindo a introdugdo dos alimentos

para cozimento no centro do corpo principal 3, do recipiente 2. Em outras palavras,
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quando a tampa 3 estd na posi¢do fechada, o corpo principal 3 forma uma cuba fechada,
isto é. uma cuba que é substancialmente hermeticamente selada, permitindo assim um
cozimento em uma atmosfera fechada. O corpo principal 3 pode ser fechado na maneira
substancialmente selada, p. ex. por meio das juntas de vedacdo na interface entre a saia
3B e a tampa 3C. Como ilustrado nas figuras, a tampa 3C € vantajosamente montada de
modo girat@io em relagdo a saia 3B, p. ex. via uma dobradica 5 eventualmente provida
de uma mola de tor¢io para que a posicdo de abertura da tampa 3C seja também uma
posicdo de regresso estivel. Vantajosamente, a tampa 3C é montada de modo amovivel
em relagio a dobradica 5, de modo a facilitar a limpeza.

Os alimentos contidos no recipiente 2 podem ser aquecidos por qualquer
meio de aquecimento interno conhecido (isto é, integrado ao aparelho 1), ou externos (isto
¢, independente do aparelho 1).

Vantajosamente, o aparelho 1 inclui meios de aquecimento principais
montados no corpo principal 3 e assim integrados ao aparelho 1, projetados para gerar um
fluxo do ar quente orientado em dire¢do ao interior do recipiente 2. Por "meios de
aquecimento principais" indicamos meios de aquecimento que sozinhos s3o suficientes
para entregar pelo menos a parte principal do calor que permite o cozimento.
Preferivelmente, os meios de aquecimento principais sdo projetadds e dispostos para
entregar todo o dito calor necessario.

Vantajosamente, os meios de aquecimento principais incluem um ventilador
que gera um fluxo do ar pelo ar que aspira o ar do centro no corpo principal 3 via pelo
menos uma entrada aérea 30 (visivel na Figura 2), preferivelmente formada de um lado
do recipiente 2, e que entrega o dito ar, uma vez aquecido, via um canal de entrega 31
que se abre acima e em diregdo aos alimentos presentes no recipiente 2. Vantajosamente,
o canal de entrega 31 compreende dois tubos 31A, 31B que se estendem em forma de Y
na dobradi¢a. De modo preferido os tubos 31A, 31B se associam de modo embutido com
a tampa 3C, a tampa compreendendo para esta finalidade dois orificios 32A, 32B
complementares aos ditos tubos 31A, 31B. A tampa 3C ¢ assim preferivelmente embutida
de modo amovivel via os orificios 32A, 32B nos tubos 31A, 31B, estes mesmos

integrados na dobradica 5.
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A fim de facilitar extrair e substituir o recipiente 2 dentro do corpo
principal 3, o aparelho 1 preferivelmente inclui uma al¢a 6 projetada para ser unida ao
recipiente 2, permanentemente ou de modo amovivel. No exemplo de realizagdo
mostrado nas figuras, a alga 6 vantajosamente compreende ambos uma bragadeira 7 que
compreende dois maxilares 7A, 7B para apertar contra a parede lateral 2B do recipiente 2
para unir a al¢a 6 ao recipiente 2, e também um membro de preensdo 6A .

A alga 6 é vantajosamente projetada para passar de uma configura¢do de
manejo (ndo ilustrada) no qual o membro de preensdo 6A se estende substancialmente
perpendicularmente a parede lateral 2, a uma configuracdo de armazenamento na qual o
membro de preensdo 6A se estende ao longo da parede lateral 2B (Figura 2).

Como ilustrado nas figuras, o aparelho 1 também inclui um rotor 8 disposto
dentro do recipiente 2, isto € no volume interno que deve acomodar os alimentos a serem
cozidos, e que é definido pelo fundo 2A e a parede lateral 2B. O recipiente 2 e o rotor 8
sdo projetados para serem movidos com 0 movimento rotativo relativo para mexer os
alimentos no recipiente 2.

Em outras palavras, as configura¢cdes seguintes vém totalmente dentro do
ambito da inveng¢ao:

- o recipiente 2 € estacionario, enquanto o rotor 8 gira dentro do recipiente
2, em relagao ao recipiente;

- o rotor 8 € estaciondri 0 enquanto o recipiente 2 gira em relagdo ao rotor
8; e

- 0 recipiente 2 e o rotor 8 giram, mas em velocidades rotativas diferentes.

Sob o efeito deste movimento rotativo relativo, os alimentos sdo postos em
movimento dentro do recipiente 2 e assim interagem com o rotor 8, por meio disso
mexendo os alimentos dentro do recipiente 2.

Nas variantes mostradas nas figuras, € que correspondem a uma realizagao
preferencial da invengdo, o recipiente 2 € montado estacionario dentro do corpo principal
3, enquanto o rotor 8 € montado para mover-se em rotacdo em relagdo ao corpo principal
3 e ao recipiente 2.

Em outras palavras, neste modo de realizagdo preferencial, o recipiente 2 é
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estacionario enquanto o rotor 8 gira dentro do recipiente 2. Preferivelmente, para realizar
este movimento relativo do recipiente 2 e do rotor 8, os meios de acionamento (nao
ilustrados), como um motor elétrico, sdo dispostos dentro da base 3A. Os meios de
acionamento fazem girar um cabo 10 (visivel na Figura 2). Um orificio 11 é formado
substancialmente no centro do fundo 2A do recipiente 2 para permitir o cabo 10 passar
pelo fundo 2A. O rotor 8 vantajosamente compreende um cubo da roda 12 projetado para
ser ajustado, preferivelmente de modo amovivel, ao cabo 10 para que o cabo 10 possa
assim girar o rotor 8 dentro do recipiente 2, o recipiente permanecendo estacionério .
Nesta realizacdo preferencial mostrada nas figuras, o cubo da roda 12 € disposto
substancialmente coaxialmente sobre o eixo da simetria X-X' do recipiente 2 e do cabo
10, tal que o eixo de rotagdo do rotor 8 preferivelmente coincide com o eixo de simetria
X-X" do recipiente 2.

De acordo com a invengdo, o rotor 8 inclui meios rotagio 13 formados
para assegurar, sob o efeito do movimento rotativo relativo, virar pelo menos um pouco
dos alimentos presentes em uma direcio de rotacdo D que apresenta, no plano do
movimento rotativo, um componente principalmente radial. O plano do movimento
rotativo é perpendicular ao plano do eixo de rotagdo X-X'; nas realizagdes mostradas nas
figuras, este corresponde ao plano horizontal. |

Em outras palavras, o meio de rotagdo 13 é um meio de rotagdo lateral que
permite virar os alimentos de acordo com uma direcdo transversal a dire¢do do
deslocamento do rotor 8 em relagdo ao recipiente 2. A diregdo de rotagdo D pode ser
confundida com a dire¢do radial, que é definida em relagdo ao movimento de rotagdo e
ao eixo de rotacdo X-X'. Em tais circunsta ncias, a dire¢do D apresenta um componente

unico, que é radial. Contudo, e de modo mais geral, a diregdo D apresenta ndo s6um

(42

componente principal que é radial, mas também um componente minoritir io que

tangencial, tal que o movimento dos alimentos se realiza ndo em uma dire¢do que

[¢*))

puramente radial, mas em uma dire¢do que é essencialmente radial. Preferivelmente, o
dispositivo de rotacdo 13 é formado para assegurar, sob o efeito do movimento rotativo
relativo, a rotagdo da dita fracdo dos alimentos em uma diregdo de rotagcdo D que forma

com a direcdo radial um &ngulo inferior ou igual a 60°, e preferivelmente inferior ou
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igual a 30°.

Nos modos de realizagio mostrados nas figuras, nas quais a descrigdo
abaixo vai se concentrar, e que corresponde aos modos preferenciais de implementar a
invencdo, o meio de rotagio 13 é vantajosamente formado para assegurar sob o efeito do
movimento rotativo relativo de rotagio pelo menos uma fragdo dos alimentos
substancialmente em direcdo ao centro do recipiente 2. Nos exemplos ilustrados nas
figuras, o centro do recipiente 2 é definido substancialmente pelo eixo da simetria X-X".
Em tais circunstancias, o dispositivo de rotagdo 13 assegura entdo a rotagdo dos
alimentos em dire¢do ao eixo X-X'.

O dispositivo de rotagdo 13 é projetado para interagir com pelo menos uma
fragio dos alimentos, sob o efeito do movimento rotativo relativo, para girar o dito
alimento. Assim, quando o recipiente 2 e o rotor 8 s movidos com o movimento
rotativo relativo, as zonas do rotor 8, que fazem parte do dispositivo de rotagdo 13,
desviam as zonas "ativas" ao encontro dos alimentos, isto é, as zonas capazes de exercer
um esfor¢o sobre estes alimentos, o dito esfor¢o que também pode ser simplesmente uma
forca de reagdo. Serad assim entendido que no sentido da invengdo, o dispositivo de
rotacdo 13 forma preferivelmente uma superficie ativa, isto €, uma superficie que atua
diretamente nos alimentos para mexé-los.

Por causa da presenga dos meios de rotagdo 13, e a conformagdo
especifica deste no centro do recipiente 2, os alimentos presentes dentro do recipiente 2
sao devolvidos em direcio ao centro do recipiente 2 ao encontro dos meios de rotagao
13, o qual gira com o rotor 8 dentro do recipiente 2. Além disso, o movimento dos
alimentos em dire¢io ao centro do recipiente 2 ¢ um movimento de rotagdo, isto €, um
movimento no qual cada parte dos alimentos, que se move em dire¢do ao centro do
recipiente 2 na dire¢io D, é substancialmente simultaneamente submetido a rotagdo, € na
rotagio determinada sobre o seu proprd eixo, preferivelmente sobre um eixo que €
substancialmente paralelo a4 dire¢do na qual o rotor 8 estd se movendo em relagao ao
recipiente 2.

Em outras palavras, o dispositivo de rotacdo 13 € especificamente projetado

para assegurar que parte dos alimentos fossem virados de pernas para o ar de maneira
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controlada em direcdo ao centro do recipiente 2. Este tombo assim serve especialmente
para modificar a orientagdo de uma dada parte dos alimentos em relagdo ao fundo 2A do
recipiente 2 durante o ciclo de cozimento, o que favorece um cozimento uniforme sobre
todas as faces de cada parte dos alimentos. O dispositivo de rotagdo 13 contribui para a
formacdo de meios para virar parte dos alimentos de pernas para o ar. Com esta
finalidade, a forma do dispositivo de rotagdo 13 e a velocidade da rotagdo relativa entre 0
recipiente 2 € o rotor 8 sdo selecionadas para permitir os alimentos serem virados
radialmente na maneira desejada, e especialmente para evitar qualquer rompimento dos
alimentos ou qualquer respingo destes.

Assim, o dispositivo de rotagdo 13 realiza de maneira substancialmente
simultinea mover os alimentos em dire¢do ao centro do recipiente 2 e virar os alimentos
de pernas para o ar, por meio disso servindo especialmente para modificar a orientagao de
cada parte dos alimentos em relagdio ao seu ambiente. Este movimento especifico
comunicado as partes dos alimentos permite as partes dos alimentos serem bem
misturados, mas sem serem danificados.

Esta mistura otimizada permite especialmente, quando a gordura foi
inserida no recipiente 2 junto com os alimentos, favorece o revestimento substancialmente
uniforme dos alimentos na dita gordura.

Esta disposi¢do técnica assim resulta ser especialmente vantajosa
quando o aparelho 1 da invengdo constitui uma fritadeira a seco. O termo "fritura seco” ¢
usado aqui para significar um processo de cozimento de alimentos sem imergi-lo em um
banho de 6leoou gordura, mesmo que tal imersao seja temporéria ou continua em todas
as partes do ciclo de cozimento. Ao contra rio, o termo "fritura a seco" significa que
embora de alimentos sejam de fato "umedecidos” por um meio de cozimento (p. ex. 6leo),
ndo sdo mergulhados ou infiltrados no di to meio.

Neste aspecto, o principio segundo o qual uma fritadeira a seco funciona €
bastante diferente daquele de uma fritadeira convencional que usa um banho de 6leo.

Na circunstancia preferencial onde o aparelho 1 € projetado para funcionar
como um fritadeira a seco, o recipiente 2 e o rotor 8 entdo meios de forma{classe} para

cobrir automaticamente de alimentos em um filme de gordura, preferivelmente um filme



10

15

20

25

30

13/28

que é substancialmente uniforme, misturando disse de alimentos com a gordura.

Esses meios para cobrir automaticamente os alimentos na gordura resultam
ser especialmente eficazes quando o rotor 8 € fornecido, como na presente invengdo, com
o dispositivo de rotagdo 13 favorecendo os alimentos serem movimentados em dire¢do
centripeta (ou c entrifuga), associados a uma rotagdo dos alimentos sobre si mesmos.

Preferivelmente, o rotor 8 é arranjado para mexer os alimentos que
sio apresentados na forma de uma pluralidade de porgoes de consisténcia
substancialmente s6lida e de dimensdo de unidade (ou calibre) que é da mesma ordem que
aquela de uma frita francesa. Para evitar qualquer dano as partes dos alimentos, o rotor 8
preferivelmente apresenta formas que sao arredondadas, ndo pontudas, permitindo que as
partes dos alimentos escapem antes de que estes fiquem prensados e evitando assim
qualquer perfuragdo ou achatamento das partes dos alimentos.

Vantajosamente, o dispositivo de rotagdao 13 tém uma superficie de rotacao
13A ao longo da qual a dita fragdo dos alimentos tende a ser movida sob o efeito do
movimento rotativo relativo, a dita superficie de rotagdo 13A apresentando uma area que
diminui na dire¢do posterior em relagdo ao sentido do deslocamento do rotor 8 em
relagdo ao recipiente 2, para levar a dita fracdo de alimentos a virar.

Em outras palavras, a superficie de rotagdio 13A contrai a jusante em
relagio a direcio do deslocamento dos alimentos contra e ao longo da dita superficie
13A, com a contracio sendo suficiente para causar uma perda de apoio dos alimentos
sobre a superficie 13A e uma rotagdo subseqiientemente dos ditos alimentos.

Tal como ilustrado especialmente nas Figuras 17 e 18, a superficie de
rotagio 13A apresenta preferivelmente um carater plano, e estende-se entre uma borda a
montante 27 da largura A e uma borda a jusante 28 da largura B, a largura A sendo maior
do que a largura B. A borda a montante 27 corresponde 2 borda principal da superficie
de rotacdo 13, isto é, a zona que vai primeiro sob o efeito do movimento rotativo relativo
levando os alimentos a se moverem ao longo da superficie 13A substancialmente em
dire¢io a4 sua borda a jusante 28. A largura L da superficie de rotagdo 13A
vantajosamente varia de maneira regular e progressiva entre as magnitudes A e B.

Assim, como este se desloca ao longo da superficie de rotagdo 13A, cuja
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superficie estd preferivelmente situada a uma distincia do fundo 2A do recipiente 2, os
alimentos vdo ser progressivamente confrontados com uma falta de suporte devido a
redugio da largura L da superficie 13A, assim conduzindo finalmente os alimentos que
sio tombados de um lado e virados em diregdo ao centro do fundo 2A do recipiente 2A,
sob o efeito da gravidade. Como ilustrado nas figuras, a superficie de rotagao 13A €
vantajosamente posicionada para estar suficientemente perto da parede lateral 2B do
recipiente 2 para impedir os alimentos de virarem em dire¢do a borda do aparelho, por
meio disso levando os alimentos a virarem sozinhos em dire¢cdo ao centro do aparelho.

Vantajosamente, o rotor 8 também inclui meios de elevagdo 130 formados
para exercer uma for¢a de impulso com um componente vertical nos alimentos na dire¢ao
do movimento rotativo.

Vantajosamente, o dispositivo de elevagdo 130 compreende uma superfi cie
de elevagdo 13B que se inclina na retaguarda em relagdo a direcdo do deslocamento do
rotor 8 em relagdo ao recipiente 2 para prover a dita elevacdo de pelo menos uma fragao
dos alimentos sob o efeito do movimento rotativo relativo.

Preferivelmente, e como ilustrado nas figuras, a superficie de rotagdo 13A
e a superficie de elevagdo 13B sdo substancialmente as mesmas, isto €, uma superficie
comum unica 13A, 13B executa ambas as funcdes de elevagdo e de tombamento.

Como ilustrado nas Figuras, a superficie de elevacdo 13B vantajosamente
forma uma encosta inclinada para levantar parte dos alimentos sob o efeito do movimento
rotativo relativo, por um efeito de rampa. A superficie de elevacio 13B assim
vantajosamente forma meios para tirar os alimentos do fundo 2A do recipiente 2, por meio
disso aumentando a distincia vertical entre os alimentos que sdo submetidos a acdo da
superficie de elevagdao 13B e o fundo 2A. A superficie de elevagdo 13B forma um
dngulo obtuso b, isto é dngulo de mais de 90°, em relacdo ao plano que contém o fundo
2A (ou em relagio a um plano paralelo a esse). Preferivelmente, o 4ngulo b estd
substancialmente na faixa de 100° a 160°. Foi considerado que um 4ngul o b que estd na
faixa de 120° a 140°, e preferivelmente substancialmente igual a 130° permite otimizar a

fun¢do desejada que levanta os alimentos.

Vantajosamente, o topo da superficie de eleva¢do 13B, que corresponde a
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uma borda 28 (Figura 18), estid situado em uma altura inferior a altura da borda livre 2C
do recipiente para evitar sujar a tampa 3C quando do funcionamento do aparelho.

A fim de favorecer a rotagio dos alimentos, é vantajoso fornecer
uma superficie de elevagao 13B de altura H (Figura 17) entre o seu ponto alto € o seu
ponto baixo, isto é entre a sua borda a montante 27 e a sua borda a jusante 28, que esta
substancialmente na faixa de 0,25 a 0,9 vezes o comprimento de uma parte dos alimentos,
quando as partes dos alimentos apresentam uma caracteristica longilinea (como as fritas
francesas). Por exemplo, a altura H pode estar na faixa de aproximadamente 25 a 75 mm.

Preferivelmente, a borda principal do dispositivo de elevacao 13B, que no
exemplo ilustrado nas figuras corresponde a borda principal da superficie de rotagdo
13A, isto é, a borda a montante 27, é orientada em relagdo ao movimento relativo entre o
rotor 8 e o recipiente 2 para dirigir os alimentos substancialmente em direcdo ao interior
do recipiente. Com esta finalidade, borda a montante 27 forma, em relagdo a direcao
radial, um angulo reentrante q, p. ex. da ordem de alguns graus, que p. €x. estd na faixa
de 1° a 5°, e preferivelmente igual a 3°. Esta disposi¢cdo técnica favorece a mistura
“fluida” dos alimentos, sem alimento que fica prensado entre o dispositivo de
elevagao/dispositivo de rotacdo 131, 13B e a parede lateral 2B do recipiente 2.

Vantajosamente, e como ilustrado nas figuras, o dispositivo de rotacdo 13 e
o dispositivo de elevagdo 130 sdo arranjados um em relacdo a outro para atuar sob o
efeito do movimento rotativo relativo, levantar pelo menos uma fracdo dos alimentos e
logo virar a dita fragdo na dita dire¢do de rotacdo D que apresenta um componente
principalmente radial no plano da rotagdo. Nas realizacdes mostradaé nas figuras, o
dispositivo de rotagdo 13 e o dispositivo de eleva¢do 130 sao arranjados um em relagdo a
outro para atuar sob o efeito do movimento rotativo relativo, levantar pelo menos uma
fragdo dos alimentos e logo virar a dita fragdo substancialmente em dire¢do ao centro do
recipiente 2. Em outras palavras, a superficie unica que constitui tanto a superficie de
elevagdo 13B como a superficie de rotacdo 13A € formada para atuar sob o efeito do
movimento rotativo relativo, primeiramente levantar os alimentos em virtude da sua forma
de rampa inclinada, e logo privar os alimentos progressivamente do apoio para causar que

estes virem, em conseqiiéncia da redugdo prog ressiva de largura L.
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Entretanto, a invengdo nio estd limitada aos meios que permitem
os alimentos serem submetidos a tal movimento em seqiiencia. Por exemplo, €
inteiramente possivel dentro do ambito da invengdo considerar os meios de rotagdo 13 e
o dispositivo de elevagdo 130 arranjado um em relacdo a outro de tal maneira a atuar sob
o efeito do movimento rotativo relativo e substancialmente simultaneamente levantar pelo
menos uma fracdo dos ditos alimentos e virar a dita fracdo na dita direcdo de rotagdo D
que apresenta um componente principalmente radial, isto é substancialmente em dire¢do
ao centro do recipiente 2, por exemplo. Em tais circunstanc ias, a eleva¢do e a rotagdo
assim sdo realizadas substancialmente simultaneamente. Tal movimento combinado pode
ser obtido, por exemplo, com a ajuda de uma unica superficie de elevagdo e rotagdo que
apresenta uma forma torcida para levantar e virar simultaneamente as partes dos
alimentos.

E também possiVel, sem ultrapassar por meio disso o ambito da invengio,
considerar uma superficie de elevagdo 13A e a superficie de rotagdo 13B nio serem a
mesma superficie, como nos exemplos ilustrados nas figuras, mas superficies que sdo
substancialmente distintas. Por exemplo, é possivel considerar implementar uma
superficie de elevagdo inclinada de largura substancialmente constante L, que é extensa a
jusante para uma superficie de rotagdo substancialmente horizontal que apresenta uma
largura que diminui progressivamente indo para a retaguarda, em relagio a direcdo do
movimento do rotor 8 em relagdo ao recipiente 2. Em tal configuracdo, os alimentos sao
assim inicialmente levantados até a superficie de rotagdo pela superficie de elevagédo, e
entdo virados conforme estes progridem ao longo da superficie de rotagdo horizontal em
apoio a area que diminui a jusante. Em tais circunstincias, a superficie de rotagdo esta
assim situada a jusante da superficie de elevagdo do ponto de vista da corrente dos
alimentos que bate no rotor 8.

Vantajosamente, o rotor 8 tem um defletor lateral 9 que forma uma encosta
que se estende do dispositivo de rotagdo 13 ao longo da diregio da dita rotagio D, para a
dita fracdo dos alimentos que € virada sob o efeito do dispositivo de rotagao 13, e vira ao
longo do dito defletor lateral 9. Nas realizacdes mostradas nas figuras, o defletor lateral 9

forma uma encosta que se estende do dispositivo de rotagdo 13 em diregdo ao centro do
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recipiente 2.

Preferivelmente, e como ilustrado nas figuras, o defletor lateral 9
compreende pelo menos uma superficie inclinada para acompanhar os alimentos conforme
eles viram. Nos elementos ilustrados nas figuras, a superficie inclinada preferivelmente se
estende substancialmente do revestimento do centro do recipiente 2 para dirigir os
alimentos suavemente em dire¢do ao interior € em direcdo ao fundo 2A do recipiente 2,
seguindo-se ao rotor 8. O defletor lateral 9 assim preferivelmente forma uma face
inclinada contra a qual os alimentos deixam e viram para um lado, p. ex. em dire¢ao ao
centro do recipiente 2. A superficie de deflexdo lateral inclinada preferivelmente forma
um 4ngulo obtuso a, isto é angulo de maior do que 90 °, em relagdo ao plano que
contém o fundo 2A. Preferivelmente, o dngulo a estd na faixa de 100° a 140°. Também
foi considerado que um 4ngulo a que estd na faixa de 128° a 134°, e preferivelmente
igual a 132° para otimizar o fenoneno desejado de mistura de alimentos.

Como ilustrado nas figuras, o defletor lateral 9 e o dispositivo de
elevagio/dispositivo de rotagdo 13, 130 sdo unidos via uma borda comum 14. O defletor
lateral 9, o dispositivo de elevagdo 130, € o dispositivo de rotagdo 13 assim formam uma
peca Gnica que tem duas facetas, uma das facetas correspondente ao dispositivo de
elevacio e superficies de rotagdo 13B e 13A, em relagdo a outra faceta corresponde ao
defletor lateral 9.

Vantajosamente, e como ilustrado nas figuras, o dispositivo de rotacao 13 e
o dispositivo de elevagio 130 sdo posicionados substancialmente em dire¢do 4 borda do
recipiente 2, preferivelmente na proximidade imediata da parede lateral 2B do recipiente
2, o dispositivo de rotagdo 13 formado age sob o efeito do movimento rotativo relativo,
vira a dita fracdo de alimentos substancialmente em diregao ao centro do recipiente 2.

Vantajosamente, o rotor 8 também inclui meios de empurrar 15 para
empurrar os alimentos em dire¢do ao dispositivo de rotagdo 13, sob o efeito do
movimento rotativo relativo. Nas realizagdes mostradas nas figuras, os dispositivos 15 sdo
preferivelmente projetados para empurrar os alimentos em dire¢do a borda do recipiente
2. Nos exemplos ilustrados nas figuras, os meios 15 sdo formados para mover os

alimentos centrifugamente em diregio a parede lateral 2B para dirigir os alimentos em
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direcio ao levantador e o dispositivo de rotagdo 130, 13.

Preferivelmente, o meio 15 para empurrar os alimentos em dire¢ao ao
dispositivo de rotagdo 13 compreendem uma frente defletora 16 orientada para exercer
uma forca de impulso nos alimentos na dire¢do do movimento rotativo, isto €, ao longo de
um caminho circular em torno do eixo X-X' nas variantes mostradas nas figuras. Para
favorecer o movimento centrifugo efetuado nos alimentos, a frente defletora 16
vantajosamente apresenta uma altura na diregdo vertical como definido pelo eixo X-X'
que ¢ substancialmente suficiente para impedir dos alimentos a ultrapassarem.
Preferivelmente, e como ilustrado nas figuras, a proje¢do da frente defletora 16 para um
plano horizontal (perpendicular ao eixo X-X'), apresenta um perfil que € substancialmente
curvado na retaguarda em relagdo a dire¢do 17 do movimento do rotor 8 em relagao ao
recipiente 2. Em outras palavras, a frente defletora 16 apresenta uma borda principal
convexa para trazer os alimentos em dire¢do a borda do recipiente 2. A frente defletora
16 preferivelmente apresenta uma borda principal que se afila em diregdo ao dispositivo
de rotagio 13, isto é, nos exemplos ilustrados nas figuras, um perfil que afila na
retaguarda (em relagdo a dire¢do da rotagdo do rotor 8 em relagdo ao recipiente 2) e em
direcdo a borda do recipiente 2, p. ex. tendo uma forma espiralada como pode ser vista
em particular claramente na Figura 18. Na retaguarda, a curvatura da frente defletora 16 ¢
assim projetada primeiramente para favorecer os alimentos a se moverem centrifugamente
ao longo do defletor 16 quando o defletor, é girado em conjunto com o rotor 8, bate nos
alimentos, e também evita criar um bloco de alimentos que vira no conjunto com o rotor &
depois de um caminho que é substancialmente puramente circular, sem qualquer
movimento centrifugo.

Em um plano vertical, a frente defletora 16 preferivelmente apresenta um
perfil que é curvado acima e na retaguarda em relagdo a direcdo da rotagdo do rotor 8
em relacdo ao recipiente 2. Isto serve, especialmente quando uma grande quantidade de
alimento estd presente no recipiente 2, favorecendo a mistura eficaz e fluida dos
alimentos.

Vantajosamente, os meios 15 para empurrar os alimentos em direcdo a

borda do recipiente 2 estdo situados, em relacdo a dire¢do 17 do movimento do rotor 8,
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em frente ao dispositivo de rotagdo 13 e o dispositivo de elevagdo 130. Em outras
palavras, a frente defletora 16 estd situada a montante dos meios de rotacdo 13 e o
dispositivo de elevagdo 130 em relagdo a direcdo do fluxo de alimentos que entra em
choque com o rotor 8 (como visto no rotor), quando o rotor 8 movimenta por rotacao os
alimentos dentro do recipiente 2.

Os alimentos sio assim inicialmente submetidos a agdo de deflexdo
centrifuga da frente defletora 16, que desvia os alimentos em diregao a borda do
recipiente 2 até que este encontre a superficie de elevagdo 130 que o levanta, depois o
qual é virado em diregdo ao centro do recipiente 2 ao longo do defletor lateral 9. Este
movimento muito determinado especifico & invengdo assegura a mistura excelente dos
alimentos, garantindo um cozimento uniforme dos alimentos que sao cobertos
substancialmente uniformemente por qualquer meio de cozimento, como gordura (p. ex.
6leo). |

Vantajosamente, o rotor 8 tem uma passagem 200 para passar de
alimentos, cuja passagem ¢é fornecida entre os meios 15 para empurrar os alimentos e o
dispositivo de rotagdo 13. Em outras palavras, esta passagem 200 corresponde a uma zona
do rotor 8 onde é mais facil para os alimentos passarem sobre o rotor 8, considerando
especialmente a altura baixa do rotor 8 nesta zona.

Preferivelmente, e como pode ser visto especialmente na Figura 17, o meio
15 para empurrar os alimentos e o dispositivo de rotagdo 13 fornecem entre si um entalhe
que corresponde a dita passagem 200 e esta apresenta, quando projetada para um plano
vertical, uma forma substancialmente em V, os dois membros da forma em V ciue
corresponde respectivamente ao defletor lateral 9 e a borda superior 16A da frente
defletora 16.

O ponto onde os membros da juncdo da forma em V estd preferivelmente
situado préximo ao dispositivo de elevagdo e o dispositivo de rotagdo 130, 13, assim
estimulando o tombamento dos alimentos concentrando um montante méaximo de
alimentos em diregdo ao dito dispositivo de elevagdo e o dispositivo de rotagao 130, 13.
Por exemplo, o ponto de ligagio entre os membros em forma de V estd situado

substancialmente na faixa de 3/5 a 4/5 de dista ncia (correspondente "ao raio” do rotor)
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entre as extremidades do rotor 8 em um plano horizontal, indo do centro em direcdo a
borda do recipiente 2.

Vantajosamente, o rotor 8 tem pelo menos um primeiro brago 18
que aumenta de uma primeira extremidade interna 18A a uma primeira extremidade
externa 18B, a primeira extremidade interna 18A presa ao cubo da roda 12, em relagdo a
primeira extremidade externa 18B € presa aos meios de rotagio 13, e preferivelmente
também ao dispositivo de elevagao 130. O primeiro brago 18 assim transmite ©O
movimento rotativo comunicado ao cubo da roda 12 pelo cabo 10 aos meios de elevacao
130 e ao dispositivo de rotagao 13.

Vantajosamente, os meios 15 para empurrar os alimentos em direcdo a
borda do recipiente 2 sio presos ao primeiro braco 18, e interpostos entre as primeiras
ditas extremidades internas e externas 18A e 18B. Os meios 15 estdo preferivelmente
diretamente integrados ao primeiro brago 18, e sdo feitos integralmente com esse. Por
meio desta disposicdo técnica, que corresponde a primeira realizagdo das variantes
mostradas nas Figuras 1 a 13, 17, e 18, o rotor 8 é especialmente simples e compacto na
construcdo com um brago Unico 18 satisfaz para executar a parte essencial das fungdes
que levam a boa ativagao.

O rotor 8 é assim na forma de um cubo da roda 12 do qual se estende um
braco 18 na forma de uma voluta, fornecida na sua extremidade com uma barbatana
levantada que tem duas facetas que formam o dispositivo de elevagdo 130, o dispositivo
de rotacdo 13, e o defletor lateral 9.

Considera-se que o rotor 8 como projetado deste modo € especialmente
facil, rapido, e barato para fabricar, por exemplo pela injecdo por moldagem de um
material plastico.

Em uma segunda realizagio como ilustrado na Figura 14, o rotor 8 pode
incluir entretanto um segundo brago 19 que aumenta entre uma segunda extremidade
interna 19A e uma segunda extremidade externa 19B, a segunda extremidade interna 19A
presa ao cubo da roda 12 em relagdo aos meios 15 para empurrar os alimentos em diregao
4 borda do recipiente 2 sdo presos ao segundo brago 19 e interpostos entre a dita segunda

extremidade interna 19A e as segundas extremidades externas 19B. Nesta realizagao como



10

15

20

25

30

21/28

ilustrado na Figura 14, o rotor 8 assim tem pelo menos dois bragos distintos 18, 19, o
segundo brago 19 localizado a frente do primeiro brago 18 em relagao a diregdo 17 da
rotagdo do rotor 8. O primeiro brago 19 transporta os meios 15 para empurrar o alimento
em diregdo 4 borda do recipiente 2 0 que permite que os alimentos sejam tomados em
diregio a borda de tal maneira que os alimentos sdo posteriormente submetidos a
elevagio e voltam por cima com agdes como executadas respectivamente pelos
dispositivos de elevacdo 130 e o dispositivo de rotagao 13.

Vantajosamente, o aparelho 1 inclui um obsté4 culo 20, e duas realizacoes
distintas dessa sdo mostradas respectivamente primeiramente na Figura 13 € em segundo
lugar nas Figuras 15 e 16. O obstdculo 20 é montado dentro do aparelho 1 para que o
rotor 8 seja mdvel em relagdo ao obsticul o 20 sob o efeito do movimento rotativo
relativo, o dito obsticu lo 20 posicionado para entrar em contato com pelo menos um
pouco dos alimentos, para prevenir um bloco de alimentos que se acumula contra o rotor
8, as porg¢oes do bloco que nao se move significativamente um em relacdo ao outro. Em
outras palavras, o obsticulo 20 é colocado substancialmente no caminho seguido pelas
partes dos alimentos empurradas pelo rotor 8 sob o efeito do movimento rotativo relativo,
para prevenir um bloco compacto de alimentos que s€ move em conjunto a Ser mais
misturado. O rotor 8 é assim mévelem relagdo a um obsticulo 20 capaz de ocupar uma
posi¢ao perto dos meios de rotagdo 13 sob o efeito do movimento rotativo do rotor 8 em
relagdo ao recipiente 2. O obsticulo 20 assim movimenta os blocos de uma fracdo dos
alimentos e conseqiientemente fa cilita a acdo dos meios de rotagdo 13.

Vantajosamente, e como ilustrado especialmente na Figura 13, o obsticu lo
20 é preso a parede lateral 2B, dentro do recipiente 2. De modo preferencial, o obstécul o
20 é preso a e mais preferivelmente forma uma parte integrante da alca 6, € mais
precisamente se projeta do segundo maxilar 7B da dita alga 6. O obsta culo 20 assim se
projeta além de uma espessura E da parede lateral 2B em direcdo ao interior do recipiente
2. Um jeu J que é pelo menos ligeiramente maior do que a espessura E € fornecido entre a
parede lateral 2B e o rotor 8, para permitir ao rotor virar livremente sem entrar na
contigili idade contra o obstaculo 20.

Usando o perfil determinado do rotor 8 da invengdo, foi considerado que
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um obstdculo 20 que se projeta apenas muito ligeiramente da parede lateral 2B ¢é
suficiente para prevenir qualquer movimento compacto dos alimentos. Mais precisamente,
foi considerado no contexto da invengao que um obstidculo 20 apresenta uma espessura E
que é substancialmente menor do que a dimensi o caracteristica da espessura de uma parte
dos alimentos que permite os resultados desejados serem obtidos evitando qualquer
interferéncia dos alimentos contra o obsticul o 20. Preferivelmente, a espessura E ¢
substancialmente igual & metade da dimensdo caracteristica da espessura de uma parte
dos alimentos. Quando o aparelho 1 é usado para cozimento de fritas francesas, a
espessura E € preferivelmente menor do que a espessura média de uma frita francesa, para
evitar que a frita francesa fique prensada atrds do obstacu lo 20 sem ser possivel para o
rotor 8 conseguir desaloja-los. Por exemplo, a espessura E pode ser substancialmente
menor que 5 mm, € mais preferivelmente estar na faixa 2 mm a 3 mm. Esta variedade de
dimensdes permite um compromisso excelente entre a funcdo do obsticulo que deve
impedir os alimentos de girarem de acordo com o rotor 8, ¢ a funcdo anti-emperra.

Para realgar, além disso, a anti-interferéncia, o obsticulo 20 que é
preferivelmente na forma de um dedo retilineo 20A, estende-se substancialmente
verticalmente ao longo da parede lateral 2B (figuras 15 e 16), e preferivelmente apresenta
bordas que sdo arredondadas, por meio disso permitindo o alimento escapar lisamente,
sem ser danificado.

Vantajosamente, o aparelho 1 também inclui um membro de raspagem 21
para varrer por cima da parede lateral 2B sob o efeito do movimento rotativo relativo para
separar qualquer parte dos alimentos que poderia ter se apoiado na dita parede lateral 2B.
Considera-se que tal membro de raspagem é especialmente vantajoso quando o cozimento
€ executado substancialmente na auséncia de qualquer gordura, p. ex. cozimento de
legumes em pedacos. Ao contrdr io, 0 membro de raspagem 21 ndo é absolutamente
necessario, ou nao € até usado, quando os alimentos compreendem pedagos de batata que
devem ficar como fritas francesas.

De maneira preferencial, o membro de raspagem 21 é de modo amovi vel

montado no rotor 8.

Por exemplo, e como ilustrado nas figuras, o membro 21 vantajosamente
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inclui uma interface 21A para o transporte de meios de preensdo 21B, p. ex. formados
por orificios projetados que se associam com 0s meios de preensdo complementares
transportados pelo rotor 8.

A interface 21A é preferivelmente projetada para ficar ocupada na diregao
da primeira extremidade externa 18B do primeiro brago 18.

Vantajosamente, a interface 21A transporta uma aba de raspagem flexi vel
21C, p. ex. feita de material elastomérico. A aba de raspagem 21C apresenta uma borda
externa que se ajusta estreitamente contra a parede para varrer o interior da parede lateral
2B quando o rotor 8 estd girando. Para estabilizar a interface 21A, € provido de uma
barbatana 21a que vem para carregar para o fundo 2A, para se opor a qualquer forga que
tende a separar a interface 21A do rotor 8 como exercido pela parede lateral 2B na aba
21C.

A descricdo acima das variantes mostradas nas figuras relaciona-se a um
aparelho 1 no qual o dispositivo de rotagdo 13 é formado para fazer com que 0s alimentos
virem em direcio ao centro, € com esta finalidade os meios de rotacdao sao
preferivelmente situados em dire¢do a borda do recipiente 2. Entretanto, sem ultrapassar
o ambito da invengdo, & inteiramente possivel considerar os meios de rotacao 13
formados para virar os alimentos em dire¢do 2 borda do recipiente 2. A invengdo assim
também se relaciona a um aparelho de cozimento de alimentos 1 que compreende
primeiramente um recipiente 2 que deve conter os alimentos e em segundo lugar um rotor
8 disposto dentro do recipiente 2, os ditos recipiente 2 e rotor 8 projetados para apresentar
um movimento rotativo relativo para mexer os alimentos dentro do recipiente 2, o rotor 8
e meios de rotacio de formagdo para atuar sob o efeito do movimento rotativo relativo,
fazem com que pelo menos uma fragdo dos alimentos virem substancialmente em direcio
2 borda do recipiente 2. Em tais circunstincias (ndo ilustrado), os meios de rotacao
preferivelmente estendem-se perto do centro do recipiente 2. Preferivelmente, como nas
variantes mostradas nas figuras, o rotor 8 manda formar meios de elevagdo para atuar sob
o efeito do movimento rotativo de elevagdo de pelo menos uma fragdo dos alimentos, os
meios de elevagdo propriostambém dispostos perto do centro do recipiente 2. Os meios de

rotacdo e os meios de elevagdo sdo preferivelmente arranjados um em relacao ao outro
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para atuar sob o efeito do movimento rotativo relativo de elevagdo pelo menos de uma
fracdo de alimentos e logo virar a dita fragdo substancialmente em dire¢do a borda do
recipiente 2. Em tais circunstancias, ¢ também vantajoso fornecer meios para empurrar os
alimentos em direcdo ao centro do recipiente 2, p. ex. meios de apresentar uma borda
principal que seja cOncava.

Em outras palavras, nesta realizagio as variantes (n&o ilustradas nas
figuras), uma configuragdo ¢ considerada ser estritamente a inversao daquela das
variantes mostradas nas Figuras 1 a 14, isto é, os alimentos sdo inicialmente trazidos da
borda em dire¢do ao centro, entdo sio levantados e substancialmente virados em dire¢ao
2 borda do recipiente. Esta realizagdo das variantes pode ser assim considerada como
sendo "simétrica” s realizagOes das variantes mostradas nas figuras.

Para resumir, a invengdo relaciona-se em termos gerais a um aparelho de
cozimento de alimentos que compreende primeiramente um recipiente 2 que deve conter
os alimentos, ¢ em segundo lugar um rotor 8 disposto dentro do recipiente 2, os ditos
recipiente 2 e rotor 8 projetados para apresentarem movimento rotativo relativo para
mexer os alimentos dentro do recipiente 2, o rotor 8, o dispositivo de rotagdao 13
formados para atuar sob o efeito do movimento rotativo relativo de virar pelo menos uma

7

fracdo dos alimentos lateralmente, isto ¢ mover os alimentos em uma direcdo que

[¢*NY

principalmente e preferivelmente essencialmente radial, em combinagdo com a
movimentagio das partes dos alimentos para dar meia-volta sobre si mesmos que €
substancialmente perpendicular a dire¢do do dito movimento.

A operagdo das realizagdes das variantes mostradas nas figuras € descrita
abaixo em maiores detalhes, utilizando como meio de exemplo a prepara¢do de alimentos
como fritas francesas alongadas cortadas de por¢des de batatas.

O usuario comega levantando a tampa 3C que oferece acesso ao interior do
corpo principal 3. O usuario entdo insere o recipiente 2 no corpo principal 3 colocando o
dito recipiente 2 nos cravos de suporte 4. O cabo 10 entdo se projeta pelo orificio 11 no
fundo 2A. O usuéri o entdo pde o rotor 8 no cabo 10, e mais precisamente utiliza 0 cubo

da roda 12 do rotor 8 no cabo 10.

Depois disso, o usuéri o verte os pedagos de batata no recipiente 2, junto
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com uma pequena quantidade de deo. O termo “pequena quantidade" é usado aqui para
significar uma quantidade de Oleo que € suficiente para cobrir os pedacos de batata
substancialmente unifbrmemente, no lugar do banho de 6leono qual os pedagos de batata
seriam completamente imersas. Para facilitar medir uma pequena quantidade de deo, o
aparelno 1 também pode incluir uma xicara de medir 22 projetada para ser de modo
amovivel fixada na tampa 3C, p. ex. e como ilustrado com a ajuda de um sistema de trava
de baioneta. Vantajosamente, a xicara de medir 22 pode ser usada como uma alca para
manipular a tampa 3C quando segurada para isso.

Vantajosamente, um orificio 23 também pode ser fornecido na tampa 3C
para alimentar o recipiente 2 com o 6leo. Em tais circunsta ncias, o 6ko € alimentado
quando a tampa 3C estd fechada.

Uma vez que os alimentos e a gordura foram colocados dentro do recipiente
2, e a tampa foi fechada, o usudrio comega um ciclo de cozimento apertando o botao 24
de controle colocado no corpo principal 3.

Isto tem o efeito de estabelecer no cabo 10 uma rotagdo, que por sua vez se
¢ dirigido pelo rotor 8 por rotagdes na diregdo 17 em torno do eixo X-X'. Sob o efeito do
rotor 8 estabelecido na rotagdo, a frente defletora 16 que empurra os alimentos em
direciao 2 borda do recipiente 2, em dire¢do ao dispositivo de elevagao 13B que neste
exemplo coincide com a superficie de rotagdo 13A. A superficie de elevagdo 13B entao
levanta os alimentos até que ndo estejam mais apoiados na superficie 13A, dada a sua
reducdo da largura L. Os alimentos entdo viram para um lado ao longo do defletor lateral
9 em direcdo ao centro do recipiente 2. Este movimento especifico comunicado aos
pedagos de batata assegura a mistura excelente destes com a gordura para que o0s pedacos
de batata possam ser assim cobertos de modo substancialmente uniforme com a gordura.

Em relacio a ser submetido a esta mistura, os pedacos de batata também
sdo submetidos a um fluxo de ar quente que vem dos tubos 31A, 31B colocados na
dobradica 5 e emergem da tampa 3C. A ativagdo dos alimentos com a ajuda do rotor 8
assim permite aos pedagos de batata serem cozidos uniformemente, cujos pedagos sao
submetidos de modo uniforme ao fluxo de ar quente.

Em relagdo ao cozimento que se realiza, os pedagos de batata em sucessao
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das trés etapas seguintes de consisténcia:

- consisténcia de batatas crua, isto é, estas estio ainda Umidas, pegajosas,
firmes, rigidas, e ndo gordurosas;

- consisténcia suave de batata cozida no vapor, isto é suave, flexivel,
escorregadia, e fragil; e

- consisténcia de batata frita, isto é, centro rigido, suave, com uma crosta
externa que é gordurosa e escorregadia.

A técnica ativa especifica da invengdo assegura a mistura excelente dos
pedagos de batata em todas as etapas de consisténcia pelas quais estas passam, € faz assim
de um modo que é especiaimente eficaz.

No fim do ciclo de cozimento, o usuario assim tem pedagos de batata que
apresentam todas as qualidades visuais e as qualidades de sabor dos alimentos fritos, mas
os quais apresentam um teor de gordura que € menor do que aqueles da culinéria
convencional pelar imersdao em um banho de dlea

O usudrio entio precisa apenas extrair o recipiente 2 que contém o
alimento frito fazendo uso da alga 6 fornecida para esta finalidade.

Deve-se observar que a técnica ativa da invengdo assegura a mistura
excelente independentemente da quantidade de alimento presente no recipiente. Assim,
quando hd uma grande quantidade de alimentos, um pouco dos alimentos passarao
excessivamente da borda 16A da frente defletora 16 em relagdo ao resto dos alimentos
movendo-se em direcdio a borda do recipiente onde é posteriormente levantado pelos
meios de elevacio 130 e logo virados pelo dispositivo de rotagéo 13.

Quando ha apenas uma pequena quantidade de alimento, todo o alimento
sera direcionado via a frente defletora 16 em direcio 2 borda do recipiente 2 para ser
tratado pelo dispositivo de elevagdo 130 e o dispositivo de rotacao 13. Também foi
considerado que fornecendo um perfil ondulante na borda superior 16A da frente defletora
16, como ilustrado nas figuras melhora-se a ativagdo significativamente. Especialmente,
foi considerado que o perfil ilustrado nas figuras, onde a borda 16A apresenta uma
encosta descendente do cubo da roda 12 abaixo a um ponto baixo 25, depois do qual este

forma uma proje¢io 26 e posteriormente novamente segue uma encosta descendente na
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proximidade do fundo 2A que é especialmente eficaz.

A descricdo acima se refere a criagdo de alimentos fritos, de pedagos de
batatas frescas em conjunto com o Oleo acrescentado. Entretanto, as etapas descritas
podem ser aplicadas aos pedagos de batata congelada, e também "de alimentos fritos de
forno" que é pré-cozido e pré-emprenhado em Oleo. Em tais circunstincias, nio ha
necessariamente qualquer necessidade de acrescentar 6leo externo.

Quando o usuari o deseja obter legumes fritos, em vez de alimentos fritas, o
procedimento que deve ser seguido € exatamente 0 mMesSmMoO COMO descrito acima, exceto
que o usuério fixa o0 membro de raspagem 21 no rotor 8 antes de posiciond-lo no rotor
dentro do recipiente 2. O membro de raspagem 21 entdo serve para separar qualquer parte
de legume que poderia ficar apoiado no recipiente 2.

A inven¢do também prové como tal um processo de cozimento de
alimentos, preferivelmente doméstico, conveniente para Sser implementado usando o
aparelho 1 da invengao.

No processo da inven¢do, os alimentos a serem cozidos sdo colocados
dentro de um recipiente 2, um rotor 8 instalado dentro do recipiente 2 com 0 objetivo de
mexer os alimentos.

O processo da invengdo compreende pelo menos uma etapa na qual, se
estabelece uma rotacdo relativa entre o rotor 8 e o recipiente 2, pelo menos uma fragao
dos ditos alimentos é virado em uma diregdo D que apresenta, no plano do movimento
rotativo, um componente principalmente radial. Nos exemplos ilustrados nas figuras, a
dita fracdo dos alimentos é preferivelmente virada sobre o centro do recipiente 2.

Vantajosamente, o processo da invengdo inclui uma etapa antes ii) antes da
etapa i), na qual a dita fragdo dos alimentos € levantada, preferivelmente com a ajuda do
rotor 8, em conseqiiénc ia do rotor 8 estabelecido numa rota¢do em relagéo ao recipiente
2. Em outras palavras, a fragdo dos alimentos a serem cozidos € preferivelmente primeiro
levantada e depois virada.

Vantajosamente, o processo da inveng¢do inclui uma etapa iii) no qual a

gordura ¢é inserida no recipiente 2.

Na etapa iii), a quantidade de gordura acrescentada € preferivelmente
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substancialmente apenas o suficiente para cobrir os alimentos sem serem imersos em um
banho de 6leo.

Vantajosamente, a etapa 1) € preferivelmente também a etapa ii) sao
vantajosamente repetidas, pelo menos até que os alimentos sejam substancialmente
cobertos, preferivelmente uniformemente, em um filme de gordura.

Os alimentos estao preferivelmente na forma de uma pluralidade de pedacos
que apresentam um tamanho de unidade da ordem daquela de uma frita francesa.
Vantajosamente, 0 processo da invengao assim constitui um processo de preparar fritas
francesas.

Entretanto, é inteiramente possivel considerar que 0 processo da invengao
seja aplicado a obtengdo de alimentos cozidos, outros que nao fritas francesas, i)or
exemplo, para se obter legumes fritos, ou para se obter alimentos que foram salteados,
assados, ou de fato cozidos sem qualquer gordura.

Acima, ha uma descricio de um processo no qual os alimentos sao
movidos em direcdo 2 borda e logo virados para tras em direcdo a0 centro.

Entretanto, é inteiramente possivel considerar adotar um movimento
"simétrico”. A inven¢do assim também fornece um processo de cozimento de alimentos
no qual os pedagos de alimentos a serem cozidos sdo colocados dentro de um recipiente 2,
um rotor 8 instalado dentro do recipiente 2, € o dito processo compreender pelo menos um
etapa i) na qual pelo menos uma fracao dos ditos alimentos sdo virados em diregdo a
borda do recipiente 2 estabelecido no rotor 8 € no recipiente 2 na rotagdo relativa.

Suscetibilidade De Aplica¢ao Industrial

A invengdo encontra aplicagdo industrial no desenho, manufatura, e uso de

aparelhos de cozimento para preparar ou cozinhar alimentos.
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REIVINDICACOES

1. Aparelho (1) de cozimento de alimentos que compreende por um lado
um recipiente (2) destinado a conter os alimentos e por outro lado um rotor (8) disposto
no centro do recipiente (2), os ditos recipiente (2) e rotor (8) que sao concebidos para ser
movimentados com movimento relativo de rotacao a fim de agitar os alimentos no
recipiente (2), CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender um dispositivo de
mistura (13) formado para assegurar, sob o efeito do movimento relativo de rotacao, a
mistura de pelo menos uma fragdo dos alimentos de acordo com uma direcio de mistura
(D) que apresenta, no plano do movimento de rotacao, principalmente um componente

radial.

2. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagado 1, CARACTERIZADO

‘pelo dispositivo de mistura (13) compreender uma superficie de mistura (13A) ao longo

da qual a dita fragdo dos alimentos & capaz de se deslocar sob o efeito do movimento
relativo de rotagio, a dita superficie de mistura (13A) apresentando uma reducdo de sua
area na diregio posterior em relag:id a direcao do deslocamento do rotor (8), em
relagé o ao recipiente (2), para acionar a dita mistura da dita fragio dos al imentos.

3. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 1 ou 2,
CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender uma lateral defletora (9) que forma

uma inclinagdo que se estende a partir do dispositivo de mistura (13) de acordo com a

dita dire¢do de mistura (D), para que a dita fragio de alimentos que se mistura sob o

-efeito do dispositivo de mistura (13), se misture ao longo da dita lateral deﬂetora 9).

4. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 1 a 3,
CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender um dispositivo de elevagdo (130)
formado para levantar, sob o efeito do movimento de rotacao, pelo menos uma fragio
dos alimentos.

5. Aparelho (1) de acordo com a reivindicacdo 4, CARACTERIZADO
pelo dispositivo de mistura (13) e o dispositivo de elevacdo (130) serem dispostos, um
em relagdo ao outro, para assegurar, sob o efeito do movimento relativo de rotacdo, a

elevagdo de pelo menos uma fracao dos alimentos depois da mistura da dita fracao de

acordo com a dire¢io de mistura (D) que apresenta principalmente um componente
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radial.

6. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 4, CARACTERIZADO
pelo dispositivo de mistura (13) e o dispositivo de elevagao (130) serem dispostos, um
em relagd o ao outro, para assegurar, sob o efeito do movimento relativo de rotagao e de

modo concomitante, a elevacdo de pelo menos uma fragdo dos alimentos e a mistura da

-dita fragdo de acordo com a direcao de mistura (D) que apresenta principalmente um

componente radial.

7. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 4 3 6,
CARACTERIZADO pelo dispositivo de elevagio (130) compreender uma superficie de
elevagd o (13B) inclinada para tras , considerando o sentido do deslocamento do rotor (8
em relagd o ao recipiente (2), para assegurar a dita eleva¢ao de pelo menos uma fragdo
dos alimentos sob o efeito do movimento relativo de rotacio.

8. Aparelho (1) de acordo com as reivindicacdes 2 e 7,

CARACTERIZADO pelas superficies de mistura (13A) e de elevacio (13B) serem

coincidentes.

9. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 4 a 8,
CARACTERIZADO pelo dispositivo de mistura (13) e o dispositivo de elevagio (130)
serem posicionados contra a borda do recipiente (2), o dispositivo de mistura (13) sendo
formado para assegurar, sob o efeito do movimento relativo de rotacio, a mistura da
dita fracda o dos alimentos em direg¢d o ao centro do recipiente (2).

10. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 1 a 9,
CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender um dispositivo (15) para empurrar os
alimentos em diregio ao dispositivo de mistura (13), sob o efeito do movimento relativo
de rotagao.

11. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 10, CARACTERIZADO
pelo dito dispositivo (15) para empurrar os alimentos em dire¢io ao dispositivo de
mistura (13) compreender uma frente defletora (16) que apresenta uma borda de ataque
que se afasta em direcdo ao dispositivo de mistura (13).

12. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 10 ou 11,

CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender uma passagem (200) para os
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alimentos, dispostos entre o dispositivo (15) para empurrar os aiimentos € o dispositivo
de mistura (13).

13. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 12, CARACTERIZADO
pelo dispositivo (15) para cmpurrar os alimentos e o dispositivo de mistura (13)
disporem entre si um entalhe que corresponde a dita passagem (200) e que apresenta, em
proje¢do num plano vertical, uma forma em V.

14. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 9 e 13,
CARACTERIZADO pelo ponto de jun¢do dos bragos do V estarem situados entre 3/5 e

4/5 da distd ncia que separa as extremidades do rotor (8) no plano horizontal, do centro

| para a borda do recipiente (2).

15. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 1 a 14,
CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender um dispositivo (12) assim como pelo
menos um primeiro brago (18) que se estende entre uma primeira extremidade interna
(18A) e uma primeira extremidade externa (18B), a primeira extremidade interna (18A)
sendo unida ao dispositivo (12) enquanto que a primeira extremidade externa (18B) ¢
unida ao dispositivo de mistura (13).

16. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 15 e uma das

reivindicagdoes 10 a 14, CARACTERIZADO pelo dispositivo (15) para empurrar os

‘alimentos ser unido ao dito primeiro brago (18), e ser interposto entre as ditas primeiras

extremidades interna (18A) e externa (18B).

17. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 15 e uma das
reivindicagdes 10 a 14, CARACTERIZADO pelo rotor (8) compreender um segundo
brago (19), que se estende entre uma segunda extremidade interna (19A) e uma segunda
extremidade externa (19B), a segunda extremidade interna (19A) sendo unida ao
dispositivo (12), o dispositivo (15) para empurrar os alimentos sendo unido ao dito
segundo brago (19), e sendo interposto entre as ditas segundas extremidades interna
(19A) e externa (19B).

18. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 1 a 17

)

aparelho (1) para que o rotor (8) seja méwel em relagio ao obsta culo (20) sob o efeito
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do dito movimento relativo de rotacao, o dito obsta culo (20) sendo posicionado para
éntrar em contato com pelo menos uma parte dos alimentos, de modo a impedir o
acimulo, contra o rotor (8), de blocos de alimentos que nao se deslocam uns em relacao
aos outros.

19. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 18, CARACTERIZADO
pelo recipiente (2) compreender um fundo (2A) a partir do qﬁal se eleva uma parede
lateral (2B), o obsta culo (20) sendo montado, unido a parede lateral (2B), no interior do
recipiente (2).

20. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 1 a 19,
CARACTERIZADO pelo recipiente (2) compreender um fundo (2A) a partir do qual se
eleva uma parede lateral (2B), o aparelho (1) compreendendo um @gdo de raspagem

(21) destinado a varrer a parede lateral (2B) sob o efeito do movimento relativo de

-Irotagao, com vistas a retirar os alimentos que poderiam aderir a dita parede lateral (2B).

21. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 20, CARACTERIZADO

'pelo 0Bao de raspagem (21) ser montado de modo amovi vel sobre o rotor (8).

22. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagées 1 a 21,
CARACTERIZADO por compreender um corpo principal (3) no centro do qual o
recipiente (2) é montado imével, o rotor (8) sendo montado mével em rotagio em
relagao ao recipiente (2) e ao corpo principal (3).

23. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 1 a 22,
CARACTERIZADO por este constituir uma fritadeira de cozimento a seco, o recipiente
(2) € o rotor (8) formando um dispositivo para untar automaticamente os alimentos com

uma pelicula de matéria gordurosa por agitagio dos ditos alimentos com a matéria

-gordurosa.

24. Processo de cozimento de alimentos no qual se dispdem os alimentos a
serem cozidos no centro de um recipiente (2), um rotor (8) estando instalado no centro do
recipiente (2), o dito processo sendo CARACTERIZADO por compreender pelo menos
uma etapa (i) na qual, por acionamento da rotacao relativa do rotor (8) e do recipiente
(2), misturamos pelo menos uma fragao dos ditos alimentos de acordo com uma diregio

de mistura (D) que apresenta, no plano do movimento de rotagdo, principalmente um
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componente radial.

25. Processo de acordo com a reivindicagio 24, CARACTERIZADO por
compreender uma etapa (ii) antes da etapa (i), na qual a dita fracio de alimentos ¢
levantada pelo acionamento da rotacao relativa do rotor (8) e do recipiente (2).

26. Processo de acordo com uma das reivindicacées 24 ou 25,
CARACTERIZADO por compreender uma etapa (iii) na qual a matéria gordurosa é
introduzida no recipiente (2).

27. Processo de acordo com a reivindicacdo 26, CARACTERIZADO por

introduzirmos, na etapa (iii), uma quantidade de matéria gordurosa apenas suficiente

para untar os alimentos, sem que estes fiquem imersos num banho de 6le.

28. Processo  de acordo com a reivindicagio 26 ou 27,
CARACTERIZADO por repetirmos a etapa (i) pelo menos até que os alimentos sejam
untados, de preferéncia de modo uniforme, com uma peli cula de matéria gordurosa.

29. Processo de acordo com a reivindicagdo 24 a 28, CARACTERIZADO
pelos alimentos se apresentarem sob a forma de uma pluralidade de porgdes cuja
dimensdo unitér ia é da ordem daquela de uma batata frita.

30. Aparelho (1) de cozimento de alimentos que compreende um recipiente

(2) destinado a conter os alimentos, um rotor (8) disposto no centro do recipiente (2), de

modo a agitar os alimentos no recipiente (2), e um obsti culo (20) posicionado para
entrar em contato com pelo menos uma fracdo dos alimentos, o dito obsta culo (20)
sendo montado dentro do aparelho (1), de modo que o rotor (8) seja mdvel em relagdo
a0 obsté culo (20), o aparelho (1) sendo CARACTERIZADO por ainda incluir uma
alca (6) projetada para ser fixada no recipiente (2), tanto permanentemente quanto de
modo removi vel, o obsti culo (20) sendo fixado na alca (6).

31. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 30, CARACTERIZADO

pelo recipiente (2) compreender um fundo (2A) do qual se eleva uma parede lateral

(2B), a alga (6) que compreende uma bragadeira (7) que compreende dois maxilares (7A,

7B) para apertar contra a parede lateral (2B) do recipiente (2) de modo a unir a alca (6) ao

recipiente (2).

32. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 30 e 31,
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CARACTERIZADO pela alga (6) incluir um membro de preensdo (6A) que € projetado

para passar da configuracio de manuseio para uma configuragio de armazenagem, em

>que 0 membro de preensio (6A) se estende ao longo da parede lateral (2B).

33. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 31 e 32,
CARACTERIZADO pelo dito obsti culo (20) se projetar numa espessura (E) a partir
da parede lateral (2B) em direcdo ao interior do recipiente (2), a dita espessura (E) sendo
menor do que a dimensid o caracteristica da espessura média de um pedago do alimento.

34. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 33, CARACTERIZADO
pela dita espessura (E) ser menor do que 5 mm, e mais preferivelmente na faixa de 2 mm

a 3 mm.

35. Aparelho (1) de acordo com as reivindicacoes 30 e 34,

‘CARACTERIZADO pelo recipiente (2) compreender um fundo (2A) do qual se eleva

uma parede lateral (2B), um espago (J) sendo provido entre a parede lateral (2B) e o
rotor (8), de modo a evitar que o rotor (8) venha chocar-se contra o obsta culo (20).

36. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 35, CARACTERIZADO
por ambos o rotor (8) e o obsticulo (20) fazerem intersecio com um mesmo plano que é
paralelo ao fundo (2A).

37. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagbes 30 a 36,
CARACTERIZADO pelo obstaculo (20) compreender um d edo retilineo (20A).

38. Aparelho (1) de acordo com as reivindicagdes 30 a 37,

'CARACTERIZADO por compreender um corpo principal (3) dentro do qual o

recipiente (2) é montado de modo imével, o rotor (8) sendo montado para se mover em
rotagao relativamente ao recipiente (2) e ao corpo principal (3).

39. Aparelho (1) de acordo com qualquer uma das reivindicagdes 30 a 38,
CARACTERIZADO por incluir um dispositivo principal aquecedor projetado para
gerar um fluxo de ar quente em direcdo ao interior do recipiente (2).

40. Aparelho (1) de cbzimento de alimentos que compreende um recipiente
(2) destinado a conter os alimentos, um rotor (8) disposto no centro do recipiente (2), de
modo a agitar os alimentos no recipiente (2), e um obsti culo (20) posicionado para

éntrar em contato com pelo menos uma fragdo dos alimentos, o dito obst4 culo (20)
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sendo montado dentro do aparelho (1), de modo que o rotor (8) seja mével em relagio
ao obsta culo (20), o aparelho (1) sendo CARACTERIZADO pelo dito obsta culo (20)
se projetar numa espessura (E) a partir da parede lateral (2B) em direcdo ao interior do
recipiente (2), a dita espessura (E) sendo menor do que a dimensao caracteristica de
uma espessura média de um pedaco do alimento.

41. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagio 40, CARACTERIZADO
pela dita espessura (E) ser menor do que 5 mm, e mais préferivelmente na faixa de 2
mm a 3 mm.

42. Aparelho (1) de cozimento de alimentos que compreende um recipiente
(2) destinado a conter os alimentos, o dito recipiente (2) compreendendo um fundo (2A)
do qual se eleva uma parede lateral (2B), um rotor (8) disposto dentro do recipiente (2)
de modo a agitar o alimento no recipiente (2), e um obsta culo (20) posicionado para
entrar em contato com pelo menos uma fracao dos alimentos, o dito obsta culo 20)
sendo montado dentro do aparelho (1), de modo que o rotor (8) seja movel em relagao

ao obsta culo (20), o aparelho (1) sendo CARACTERIZADO pelo fato de um espaco

- (J) ser provido entre parede lateral (2B) e o rotor (8), de modo a evitar que o rotor (8)

venha se chocar contra o obsta culo (20).

43. Aparelho (1) de acordo com a reivindicagdo 42, CARACTERIZADO
por ambos o rotor (8) e o obstaculo (20) fazerem interse¢io com um mesmo plano que é

paralelo ao fundo (2A).
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RESUMO

“APARELHO DE COZIMENTO COM DISPOSITIVO DE
AGITAGCAO E PROCESSO ASSOCIADO"

A -inveng:z'ao se refere a um aparelho (1) de cozimento de alimentos que
compreendem por um lado um recipiente (2) destinado a conter os alimentos e por outro
lado um rotor (8) sendo concebidos para ser movimentados com um movimento relativo
de rotagao a fim de agitar os alimentos no recipiente (2), caracterizado pelo rotor (8)
compreender um dispositivo de mistura (13) formado para assegurar, sob o efeito do
movimento relativo de rotagdo, a mistura de pelo menos uma fragdo dos alimentos de
acordo com uma dire¢do de mistura (D) que apresenta, no plano do movimento de

rotagdo, principalmente um componente radial.
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