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Nagzev ptihladky vynélezu:

Sladinovy napoj se zvySenym obsahem beta-
glukani a zpiisob jeho vyroby

Anotace:

Sladinovy népoj se zvySenym obsahem beta-glukanty, kdy
napoj sestava z nezkvaSené shadiny obsahujici v 1 litru 900 az
3500 mg beta-glukant a pFichusé. Prichuté jsou ze skupiny
ananas, borivka, Semy rybiz, kdva, mango v mnoZstvi 0,2 ml
a20,9 ml na 1 1 ndpoje. Zpasob vyroby tohoto népoje, spodiva
v tom, e se do vody o teploté 40 °C za stilého michani prida
sladovy pekaFsky vytazek a po 5 min se teplota roztoku zvysi
na 62 °C, nateZ se pridi rozemlety slad a po dobu 30 min se
za stalého michdni rmut udruje na tepioté 62 °C, nafeZ se
teplota zvysi na 70 °C a udrZuje se po dobu 1 hodiny, po
zeukfeni rmutu nasieduje vyhFat rmutu na 75 °C a piepudténi
do scezovaci kade, ve které se po 18 min prodleve zahdji
scezovani a ndsledné vyslazovani vody, pfidemZ hmotnostni
pomér surovin, tj. rozemletého sladu, sladového vytazku a
vody je 3:1:10.
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Sladinovy napoj se ZvySenym obsahem beta-glukans a zplsob jehg vyroby

Oblast technik
==dst techniky

obsahem beta-glukang a zplsoby jeho vyroby.

Dosavadnij stav technik
===22<dNi stav techniky

Glukany jsoy pfirodnj polymery glukozy, ktera tvorf zakladni Soucast bunéene
stény hub, mofskych fas g obilnin, Beta-glukan ije Polysacharig, ktery je tvofen
zglukosovych Jjednotek vazanych vazbami beta-1,3 g beta-1.4, kde vazba ( 1-3)-

glukosodicks. Celkove zastoupenij beta-glukang v ZINu - jeémene ga nachazj
vrozmezj od 2 dg 11 % hmotnosg ﬂ;rna v zavislosti na odride a pldné klimatickych
podminkach. Obvykia hodnota je 4x7 %.

Bunésneé stény endospermy jeémene obsahuji asj 75 o beta-glukang 20 %
Pentozany. vyssi obsah beta-glukanc; v Pivovarskych Surovinach je ze sladarského g
pivovarského hlediska PovaZovan za neZadoucj (nizsi mobilizace skroby a Zasobnich

proteing, problémy pf; filtraci Piva, tvorba zakaly v pivu).

ochranny g&inek na sliznice ZaZivacihg traktu, Zdravotnj Program americka
Spoleénosti pro vyZivy (FDA) doporuguje tfj gramy beta-glukang denné jako zdroj
dietni vlakniny. Jednim ze Zdroj( beta-glukang v lidské VyZivé mohoy byt i napoje na

bazi sladiny,




Podstata vynalezu
VySe uvedené nedostatky odstrafiuje do znagné miry sladinovy napoj se

zvySenym obsahem beta-glukant, jehoZ podstata spodiva v tom, 7e napoj sestava z
nezkvasené sladiny obsahuijici v 1 litru 900 a# 3500 mg beta-glukanti a pfichuts.
Ve vyhodném provedeni jsou pfichuté ze skupiny ananas, borivka, cerny
rybiz, kdva, mango v mnoZstvi 0,2 FlaZ 0,9 mlna ‘ﬁnépoje.
DalSim pfedmétem vynalezu je zplsob vyroby sladinového napoje, kdy se do
vody o teploté 40 °C za stalého michani pfida sladovy pekafsky vytaZek a po 5 Mavthl
wEm se teplota roztoku zvyéi na 62 °C, nade? se pfida rozemlety slad a po dobu
30 mlrl'/'g;/za stalého michani rmut udrzuje na teploté 62 °C, nacez se teplota
zvysi na 70 °C a udriuje se po dobu 1 hodiny, po zcukfeni rmutu nasleduje
vyhfati rmutu na 75 °C a pfepusténi do scezovaci kadé&, ve které se po 15 minufove
prodievé zahaji scezovani a nasledné vyslazovani vody, pfigemz hmotnostni
pomer surovin, tj. rozemletého sladu, sladového vytaZku a vody je 3:1:10.

Priklady provedeni vynalezu
Nealkoholicky napoj se zvy§enym obsahem beta-glukani se vyrabi ze sladiny

pripravené enzymatickym rozkiadem latek obsaZenych v jeéném sladu nebo jetném
Srotu ve smési se sladovym vytazkem a vodou v pomeéru 3:1:10. rmutovanim. Napoj
se nezkvasuje. Napoj obsahuje v 1 litry nejméné 900 mg beta-glukani. Napoj je
moZné dochutit pfidavkem aromat nebo esenci, pfipadné je mozné jej sytit oxidem
uhli¢itym. Obsah beta-glukanii mage kolisat, protoZe jejich koncentrace V Napaoji

zavisi na obsahu beta-glukand v pouzité suroviné.

Priklad 1

Pro pfipravu napoje ze sladu byl pouZzit je¢men odridy Radegast. Pfiprava sladu byla
provedena tak, Ze je¢men byl magen prvni den po dobu 5 hodin a poté nasledovala
19 hodin vzdusna pfestavka. Druhy den byl jeémen macen po dobu 5 hodin a poté
nasledovala 19 hodin vzdusna piestavka. Teplota maceci vody byla 14 °C, tepiota
jeémene pfi vzdusnych piestavkach byla také 14 °C. Tieti den nasledovalo hvozdéni,
které bylo provedeno technologii obvyklou pro hvozdéni na jednoliskovém hvozdé pii
55 °C po dobu 12 hodin, naslednym postupnym zvySovanim teploty na 80 °C po
dobu 6 hodin a dotazenim pfi teploté 80 °C po dobu 4 hodin.

Vlastni pfiprava napoje:




—y R
Do 10 | vody o teploté 40 °C byl za stalého michani pfidan 1 kg sladového
pekafskeho vytazku. Po 5 min. byla teplota roztoku zvysena na 62 °C. Poté byly
pfidany 3 kg rozemletého sladu a po dobu 30 min byla za stalého michani rmutu
(suspenze sladu s vodou) udrZovana tepiota 62 °C. Poté byla teplota zvysena na 70 %
G a udrfovana po dobu 1 hodiny a kazdych 10 min se ové&fovala na porcelanové
podloZce zcukfeni rmutu jodovou zkouskou. Po zcukfeni, nasledovalo vyhiati rmuty
na 75 °C a pfepusténi do scezovaci kadé, ve které bylo po 15 min prodievé zahajeno
scezovani a nasledné vyslazovani 2 x\ﬁo | vody teplé 76 °C. Ziskana sladina byla
ochlazena na 20 °C. Pro dal$i uchovavani se napoj v lahvich pasterizuje ponorenim
do vody 62 °C teplé po dobu 30 min.
Obsah beta-glukan(i 1503 mg v 1 litry napoje.

Priklad 2

Pfiprav napoje byla provedena stejnym zplsobem jako v piikladé 1. Pouze rozemlely
slad zjeémene byl nahrazen rozemletym nesladovanym jeé¢menem jarnim
s bezpluchym zrnem (odrida AF Lucius).

Obsah beta-glukanti 3141 mg v 1 litru napoje

Pfiklad 3
Sladinové napoje pFipravené podle piikladu 1 a 2 byly ochuceny pomoci aroma
(vyrobce AKRAS Flavours AG, Rakousko). Byly pfipraveny tyto pfichuté:

Ananas (0,5 ml aroma na 1 | napoje)
Bortivka (0,75 ml aroma na 1| napoje)
Cerny rybiz (0,8 ml aroma na 1 | napoje)
Kava (0,55 ml aroma na 1 | napoje)
Mango (0,2 ml aroma na 1 | napoje)

Na zakladé celkového subjektivniho dojmu 11 degustator) byl nejlépe hodnocen
napoj s pfichuti erného rybizu, dale s pfichuti manga a bortivky.




PATENTOVE NAROKY

1. Sladinovy napoj se zvysenym obsahem beta-glukant), vyznacujici se tim, ze
=népet sestdva z nezkvasené sladiny obsahuijici v 1 litru 900 a3 3500 mg beta-
glukan( a pfichuts.

. Sladinovy napoj podle naroku 1, vyznaéujici se tim, ze pfichuté jsou ze

skupiny ananas, borivka, Cerny rybiz, kava, mango v mnozstvi 02mlaz0,9wmd

il na 1) napoje.

. Zpusob vyroby sladinového napoje podle narok( 1 a2 2, vyznacujici se tim,
Ze se do vody o teploté 40 °C za stalého michani prida sladovy pekarsky
vytazek a po 5 miny, teplota roztoku zvy$i na 62 °C, nages se prida
rozemlety slad a po dobu 30 min{;s'%dza stalého michani rmut udrzuje na
teploté 62 °C, na&eZ se tepiota zvysi na 70 °C a udr2uje se po dobu 1 hodiny,
PO zcukfeni rmutu nasleduje vyhiati rmu u_na 75 °C a prepudténi do
scezovaci kadé, ve které se po 15 mi«'\l{% zahaji scezovani a nasledné
vyslazovani vody, pfi¢emZ hmotnostni Pomer surovin, tj. rozemletého sladu,
sladového vytazku a vody jie 3:1:10.

. ZpUsob podle naroku 3, vyznacujici se tim, Zze namisto rozemletého sladu se
poulije Srot z nesladovaného jeémene.

. ZpUsob podle naroklt 3 nebo 4, vyznaéujici se tim, Ze se pridaji pfichuté ze
skupiny ananas, bor(ivka, &erny rybiz, kava, mango v mnoZstvi 0,2im{az 0,9
ml na 1[népoje.
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