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DESCRIPCION

Soporte multiple para eventos gastrondmicos y so-
ciales.

Objeto de la invencion

La presente invencién se refiere a un soporte
multiple para eventos gastrondmicos, que permite el
transporte y presentaciéon de productos elaborados
con facilidad y de forma decorativa.

Antecedentes de la invencion

En la actualidad, en eventos gastrondémicos tales
como cdcteles, recepciones y otros, es comun que se
sirvan determinadas elaboraciones culinarias en uni-
dades de pequefio tamafio pero muy numerosas. Es
comun que dicho servicio, por ejemplo de canapés,
de copas de cava o de porciones de pasteles y dulces,
lo realicen los camareros mediante el uso de bandejas
que pueden ser considerablemente grandes para alber-
gar un gran nimero de estas piezas. Estas bandejas
pueden ser bastante dificiles de manejar y conforme
aumenta su tamafio son practicamente imposibles de
llevar desde la cocina o punto de preparacién hasta el
lugar de consumicién con cierta garantia. El uso de
varias bandejas mds pequefias apilables facilita la la-
bor al camarero o camareros. También se ha de tener
en cuenta que cada vez se exige una presentacion mas
novedosa y original.

Es conocida la patente europea n° EP551315 por
“Sistema de depésito y transporte, en particular pa-
ra el campo gastronémico” de D. Hubert Bohner, en
la que se describe determinados elementos de un sis-
tema de almacenamiento y transporte, especialmen-
te para fines gastronémicos que se basa en un mar-
co soporte, con cuatro columnas verticales, colocadas
en cuadro, en las cuales pueden ser colgados distin-
tos suplementos, por ejemplo para platos. Estos su-
plementos presentan marcos estructurados con cuatro
patas, asi como dispositivos de fijacién, por ejemplo
en forma de anillos horizontales en los mismos mar-
cos estructurados. Este dispositivo estd especialmente
acondicionado para el almacenamiento de los platos y
productos gastronémicos hasta el momento de su con-
sumicion, por ejemplo refrigerados. Sin embargo este
sistema no es apto para presentacioén de los productos
gastronémicos.

Descripcion de la invencion

El soporte multiple para eventos gastronomicos y
sociales, objeto de esta invencidn, presenta unas parti-
cularidades técnicas destinadas a facilitar el transpor-
te, presentacion y servicio de productos gastrondémi-
cos de tamafio reducido en volumenes considerables,
aportando al camarero facilidad y rapidez de servicio
y al consumidor una apariencia llamativa y original.

En efecto, el soporte comprende unas estructuras
independientes, que presentan una base plana con un
orificio descentrado y una serie de paredes verticales
que se proyectan desde la base plana hacia la zona
superior, definiendo una pluralidad de celdas de igual
o regular altura, y abiertas al menos superiormente,
para el posicionamiento de productos o elaboracio-
nes gastronémicas. Ademas el soporte contiene un eje
vertical asociado a la estructura inferior y que se dis-
pone de forma pasante por el interior de los orificios
de las sucesivas estructuras superiores en la posicion
de apilado, estableciendo dicho eje la vinculacién
de las sucesivas estructuras apiladas portadoras de
producto.

Esta estructura permite el transporte y presenta-
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cién simultanea de los productos que contienen, tales
como pequeiias raciones o porciones de pasteles, ca-
napés, pinchos, dulces y comida emplatada o bebidas
ya preparadas en vasos o copas, listas para su con-
sumo. Teniendo en cuenta el considerable nimero de
productos que se pueden colocar en cada estructura y
el nimero de estas apiladas, el total de productos gas-
tronémicos que son posibles de transportar es cuan-
tioso, aproximadamente entre 40 y 600 raciones, en
funcién de su peso y proporciones, siendo un modelo
apropiado para servicios de catering en los que el vo-
lumen de comensales es tal, que dificulta la labor de
camareros y cocineros.

La rotacién de las estructuras sobre el eje vertical,
permite mostrar los productos dispuestos en todas o
varias de las estructuras, y a medida que se van va-
ciando los compartimentos superiores, éstos se pue-
den extraer quedando al alcance los productos gas-
trondmicos que pudieran quedar ocultos debajo. Es-
ta forma de dispensacion esta especialmente disefia-
da para la degustacién en congresos y eventos, donde
la comodidad de distribucion y el aspecto estético es
muy importante. Ademads, es posible una amplia per-
sonalizacion de la presentacién, mediante la disposi-
cién adecuada de cualquier tipo de producto en las
celdas de las diferentes estructuras.

En una realizacién preferente el eje se encuentra
fijado por su extremo inferior a la estructura base, pro-
porcionando estabilidad del conjunto. El eje vertical
puede ser macizo, aunque también se ha contemplado
que sea hueco y se encuentre cerrado por su extremo
inferior, conformando un recipiente adicional, abier-
to por el extremo superior del soporte. Este recipiente
puede ser util para albergar productos que se pueden
utilizar en el momento de dispensar los productos gas-
trondémicos transportados, tales como espumas de de-
coracion, bebida, guindas, pirotecnia, efectos de frio
y calor, brochetas, cubiertos y adornos varios.

En una alternativa de realizacion las paredes ver-
ticales presentan en su extremo superior unos rebajes
para el agarre del producto, facilitando asi su extrac-
cién, como por ejemplo es el caso de vasos y copas.

Las estructuras una vez usadas y desmontadas son
faciles de limpiar y almacenar para su préoximo utili-
zacion.

Descripcion de las figuras

Para complementar la descripcidn que se estd rea-
lizando y con objeto de facilitar la comprension de
las caracteristicas de la invencidn, se acompaiia a la
presente memoria descriptiva un juego de dibujos en
los que, con caricter ilustrativo y no limitativo, se ha
representado lo siguiente:

- La figura 1 muestra una vista en perspectiva
del soporte gastronémico con las estructuras apiladas
unas sobre otras.

- La figura 2 muestra una vista en planta del so-
porte gastrondémico con las estructuras desplazadas en
abanico.

- La figura 3 muestra una vista en explosién del
soporte gastrondmico.

- La figura 4 muestra una vista en perspectiva in-
ferior de una estructura.

- La figura 5 muestra una vista en perspectiva de
una alternativa de realizacién de una estructura con
las celdas alargadas longitudinalmente para el aloja-
miento de productos alargados.

- La figura 6 muestra una vista en perspectiva del
eje con una configuraciéon hueca a modo de recipiente
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para albergar productos accesorios de utilizacién du-
rante el servicio de los productos gastrondmicos.

- La figura 7 muestra una vista en alzado de una
seccion de una estructura en la que las paredes verti-
cales presentan un rebaje o escotadura para el asido
del contenido de las celdas.

Realizacion preferente de la invencion

Como se puede observar en las figuras referencia-
das el soporte miltiple estd constituido por una serie
de estructuras (1) independientes y apilables y un eje
vertical (2) asociado a través de unos orificios (11)
descentrados de éstas para su articulacién giratoria.

Cada estructura (1), en este caso realizada en plas-
tico, comprende una base plana (12) en la que se en-
cuentra el citado orificio (11) y una serie de paredes
verticales (13) proyectadas hacia arriba que configu-
ran una pluralidad de celdas (14) de igual altura y
abiertas superiormente las centrales, y superior y la-
teralmente las exteriores.

El eje vertical (2) es cilindrico y macizo, realiza-
do en metal o pléstico en esta realizacidn, presentando
en la parte inferior un pequefio pie (21) de ajuste a la
estructura (1) base.
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En la figura 5 se puede apreciar una alternativa de
realizacion de la estructura (1) en la que las paredes
verticales (13) estdn alineadas paralelas y longitudi-
nalmente, para configurar unas celdas (14) alargadas
y paralelas para la disposicién de productos (3) de for-
ma alargada.

En la figura 6 se puede apreciar una alternativa de
realizacién del eje (2), de configuracién hueca y cerra-
do por su extremo inferior configurando un recipiente
(22) adicional abierto por su extremo superior.

A su vez, en la figura 7 se observa una seccién
longitudinal de una estructura (1) en la que las pare-
des verticales (13) presentan en su extremo superior
unos rebajes (15) para el agarre del producto (3), en
este caso vasos de bebida.

Una vez descrita la naturaleza de la invencion, asi
como detallado un ejemplo de realizacién preferente,
se hace constar a los efectos oportunos que los mate-
riales, forma, tamafio y disposicion de los elementos
descritos podrdn ser modificados, siempre y cuando
ello no suponga una alteracion de las caracteristicas
esenciales de la invencién que se reivindican a conti-
nuacion.
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REIVINDICACIONES

1. Soporte multiple para eventos gastrondmicos y
sociales; caracterizado porque comprende: - unas es-
tructuras (1) independientes, que presentan una base
plana (12) con un orificio (11) descentrado y una se-
rie de paredes verticales (13) que se proyectan desde
la base plana (12) hacia la zona superior, definiendo
una pluralidad de celdas (14) de igual o regular altu-
ra, y abiertas al menos superiormente, para el posicio-
namiento de productos (3) gastrondmicos y, - un eje
vertical (2) asociado a la estructura (1) base y que se
dispone de forma pasante por el interior de los orifi-
cios (11) de las sucesivas estructuras (1) superiores en
la posicion de apilado, estableciendo dicho eje verti-
cal (2) la vinculacion de las sucesivas estructuras (1)
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apiladas portadoras de productos (3) a consumir.

2. Soporte multiple, seguin la reivindicacién 1, ca-
racterizado porque el eje vertical (2) se encuentra fi-
jado por su extremo inferior a la estructura (1) infe-
rior.

3. Soporte miltiple, segin la reivindicacién 1, ca-
racterizado porque el eje vertical (2) es macizo.

4. Soporte multiple, segtin la reivindicacién 1, ca-
racterizado porque el eje vertical (2) es hueco y se
encuentra cerrado por su extremo inferior, confor-
mando un recipiente (22) adicional, abierto por el ex-
tremo superior del soporte.

5. Soporte miltiple, segun la reivindicacién 1, ca-
racterizado porque las paredes verticales (13) pre-
sentan en su extremo superior unos rebajes (15) para
el agarre del producto (3) alojado en las celdas (14).
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