ROYAUME DE BELGIQUE BREVET D’INVENTION

2\ No 887.457
‘ 2 Ciassit. lnlernat.:ﬁ"l-?j

MINISTERE DES AFFAIRES ECONOMIQUES
Mis en lecture le: —
01 -06- 1981

Le Ministre des Affaires Economiques,
Vu la loi du 24 mai 1854 sur les brevets d invention ;
Vu la Convention d'Union pour la Protection de la Propriété Industrielle ;
Vu le.procés-verbal dressé le 11 février 1981 a 14 h 05

au Service de la Propriété industrielle;

ARRETE :

Article 1. — Il est délivié @ 1a Sté dite : CRESCINI S.P.A.,

Via S. Desiderio, Flero, Brescia (Italie)

repr. par le Bureau De Rycker & Anvers,

T. 40

un brevet dinvention pour:  Casserole & double fond partiellement

ravétu,
(Inv. : G. Crescini)

qu'elle déclare avoir fait 1'objet d'une demande de modéle
d'utilité déposée en Italie le 29 juillet 1980,
n° 22424 B/80

Article 2. — Ce brevet lui est déliwé sans examen préalable, & ses risques el
périls, sans garantie soit de la réalité, de la nouveauté ou du mérite de Tinvention, soil
de Texactitude de la description, et sans préjudice du droit des tiers.

Au présent arrété demeurera joint un des doubles de la spécification de Tinvention
{mémoire descriptif et éventuellement dessins) signés par Lintéressé et déposés a lappui
de sa demande de brevet.

Bruxelles, le 27 février 19 81
PAR DELEGATION SPECIALE :
Le Directeur

e

L.SALPETEUR




MEMOTRE DESCR IPTIF
déposé 2 1'appui d'une demande de
BREVET D' INVENTION
au nom de :

CRESCINI S.p.A.

pour :

rcasserole a double fond partiellement revétu"

Demande de modeéle d'utilité en Italie
n° 22424 B/80 du 29 juillet 1980

Priorité :

Inventeur : Giuseppe CRESCINI




la présente invention a pour objet une casserole

munie 4'un double fond partiellement revetu,
on connatt des casseroles 3 double fond, c'est-a-dire

des casseroles au fond desquelles est appliquée une plague de

fond faite d'une matiere différente de celle de la casserole

et recouverte d'un élément de revetement et de protection

approprié fait de ia méme matieére que la casserole, a savoir

généralement d'acier inoxydable.
Oon sait que, dans le but d'éviter le dépdt de

produits alimentaires sur la partie extérieure du doudble fond,

ladite plaque de fond est entrement revetue de 1'élément de
protection appliqué de maniadre a formexr avec le corps de la
casserole une surface ininterrompue, dont le nettoyage effectué

pour en enlever de tels dépots ne présente pas de difficultés.
L'expSrience apprend toutefois que 1'incorporation

intégrale de ladite plaque de fond 3 1'intérieur dudit &lément
tes les

érents a
a

de revetement, bien que répondant suffisamment 3 tou
conditions d'hygidne, présente des inconvénients inh

ja structure méme du double fond et cela, en particulier,

son intégrité.
En effet, l'application de ladite plaque de

fond et dudit élément de revétement au fond proprement dit de

la casserole s'effectue par un procédé de soudure qui rend mu-

tuellement solidaires en un COIps unique la plaque de fond,

1'élement de revétement et le corps de la casserole. La plaque

de fond se trouve ainsi totalement encastrée et bloquée entre

1'61ément de reveétement et le fond de la casserole. Et comme

la plaque de fond, faite d'une matidre différente de celle de

la casserole, a un coefficient de dilatation thermique supérieur

A celui de la matiére dont sont faits la casserole et 1'élément

de revetement, l'effet de ses dilatations et retraits thermiques

successifs se fait inévitablement sentir au niveau des jonctions

par soudure entre les différents élements susdits avec tous les

risques qui s'ensuivent pour 1'intégrité du double fond ainsi
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réalisé.
Or, la présente invention a pour objet la réali-

sation G'une casseroled: genre défini ci-dessus, qui non seule-—
ment est exempte des inconvénients susdits des casseroles connues
de ce genre, mais répond en méme temps A toutes les exigences
hygiéniques concernées grace a la présence d'une surface ininter-
rompue au fond de la casserole,

Les caractéristiques et avantages de la casserole
selon 1'invention ressortiront clairement de la descrition détail-
1&e suivante d'un exemple de réalisation, donnée sans la moindre
intention restrictive et illustrée par le dessin annexé, ol
1'unique figure représente en coupe transversale la partie in-
férieure de{la casserole concernée.

Comme on voit en se reportant a la figure annexée,
la casserole comporte un corps 1, fait par exemple d'acier
inoxydable, au fond 2 duvquei est appliquée, par exemple au moyen
d'une brasure 3, une plaque de fond 4 faite d'une matieére dif-
férente de celle du corps 1, telle que par exemple 1'aluminium.

Te fond 2 de la casserole est, en vue d'un centrage
parfait de la plaque de fond 4 y appliquée, de forme légérement

concave, comme le montre la zone 2 faible courbure 5, prévue

en guise de siege pour la plaque de fond 4.
La plaque de fond 4 présente A sa face opposée 2

celle qui se trouve en contact avea le fond 2 de la casserole,
une gorge périphérique 6 de section transversale pratiquenment
rectangulaire se prétant a 1'application d'un élément de re-—

vetement et de protection 7.
L'élément de revetement 7 , qui est fait de la méme

matidre que le corps 1 de la casserole, se présente essentiel-
lement sous forme d‘un disque 7a, dont la forme géométxrique

correspond évidemment 3 celle du fond 2 de la casserole et qui
présente tout autour un rebord 7b, dont la hauteur correspond

A la profondeur de ladite gorge périphérique 6 de la plague de




fond 4, rebord qui fait un angle pratiquement droit avec le
corps 7a de 1l'élément de revetement 7.

L'élément de revetement et de protection 7 est fixé&
A ladite plaque de fond 4 par exemple 3 l'aide d'une brasure 8,
effectuée sodt au niveau du disque 7a, soit au niveau de son
rebord 7b.

comme le montre la figure, le double fond réalisé
de la manidre décrite ci-dessus est, 2 sa face extérieure,
exempt de solutions de continuité, ce qui évite la formation
de dépots de matieres alimentaires sur la casserole, ces dépdts
étant facilement enlevés par simple lavage.

Un autre avantage de la casserole a double fond selon
la présente invention consiste en ce que le systeme de fixation
de la plaque de fond 4, qui en laisse libre ure partie de la
périphérie, en permet la dilatation thermique nécessaire due
3 son coefficient de dilatation thermique plus grand que celui de
l'acier. cCette dilatation n'est.pas entravée suite 2 la déforma-
bilité de l°élément de revetement 7, qui n‘est pas attaché
directement au fond proprement dit 2 de la casserole.

Il est clair d'apris ce qui précéde que la structure
du double fond de la casserole selon le présent mode d'éxécu-
tion de l'invention se distingue par une grande résistance et
une longue durée de vie grace & l'exclusion de tout dégat
provoqué par les dilatations thermiques de la plaque de fand 4,
et présente en outre l'avantage quela casserole reste bien
propre A l'extérieur.

Bnfin, ia présence du rebord de 1°'&l8ment &= revete-
ment 7, qui recouvre partiellement la plaque de fond 4, présente
1'avantage que cette derniédre ne se trouve pas directement en
contact avec le feu et n'en est donc pas endommagée.

Il va sans dire que 1'invention ne se limite pas
au mode d'excécution décrit dans les lignes précédentes,mais
en prévoit toutes sortes de modifications &t d'adaptations,
évidemment A condition de ne pas dépasser son cadre Aélimité
par les revendications formulées ci-apres. -
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REVENDICATIONS

protection de

ladite gorge (6) de la plaque de fond.
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ment dit de la casserole, et d'un élément
cette plaque de ford, caractérisée en ce que la
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1. casserole munie d'un double fond, qui se compose

essentiellement d'une plaque de fond appliquée au fond propre-

de revétement et de

plaque de fond (4) présente une gorge périphérique (6) destinée
a permettre 1'application dudit élément de revetement (7), qui
est muni d'yn rebord périphérique (7b) destiné 3 coopérer avec

2. casserole selon la revendication 1, caractérisée
en ce que la surface extérieure dudit rebord périphérique (7b)’

de 1'€lément de revétement (7) appliqué & la plaque de fond (4)
se raccorde sans la moindre golution de continuité a celle de

ladite plaque de fond (4).

3. casserole a double fond, en substance comme

décrite ci-avant ou comme représentée au dessin annexé.

T FEV. 1980




o0 0820 ¢
LN ]

seée ob0e
. [ ]

g

~\

1 1 FEV. 1981




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS
	DRAWINGS

