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Rie$i sa problém zabrdnenia kryStalickym
zékalom vo vine, ktoré vznikaji vyzréZa-
nim soli kyseliny vinnej, a to pridanim kar-
boxymetylcelulézy v sodnej soli do vina,
ktoré sa ma stabilizovat. Do vina sa prida
10 aZ 20 mg.l1 ! karboxymetylceluldzy v
Na soli, 8o sa priddava w alkalickom roz-

toku.
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Predmetom vyn‘?ilem Je spod
cie vina na zabrdnenie kryﬁﬁsg L8t
lom pomocou alkcholického roz,;oku karbo—
xymetylcelulézy v sodnej soiff ™ = ®ENY THA

Doteraz sa pouZiva na zabranenie krysm
talickym zdkablom kyselina metavinna v
mnoZstve 100 mg .1~?!, alebo vymrazovanie
vina.

Kyselina metavinna chréni vino proti krys-
talickym z&kalom po dobu 6 mesiacov aZ 1
rok. Po tejto dobe strdca svoje inhibiéné
vlastnosti a nezabréni kryStaliz4cii, takZe se
mobZu vytvarat zdkaly vo vine. Vymrazova-
nie vina' sa pouZiva len ojedinele, pretoZe
je ndrotné na energiu a okrem toho vina
oSetrené chladom madvaji oxidatny ton.

V poslednej dobe sa s vyhodou na stabi-
lizdciu vina na zabrdnenie Kkry3talickych
z8kalov pouZiva vodny roztok sodnej soli
karboxymetylcelulézy DE 3333 278. Vodné
roztoky sa v3ak po kréatkej dobe zkazia, tak-
Ze ich pouZitie je nevyhodné.

Nedostatky doteraz zndmych spdsobov od-
straiiuje spdsob podla vyndlezu,.vyznadeny

tym, Ze na zabrdnenie kryStalickym zdka- -

lom pouZije sa alkoholicky roztok karboxy-
metylceluloézy v sodnej soli v mnoZstve 10
aZ 20 mg.1 ! vina, ktoré sa mé stahilizo-
vat.

Karboxymetylceluléza v sodnej soli sa vy-
rdha reakciou monochléroctanu sodného a
alkalickou celulézou. Sodna sol karboxyme- -
tylcelulézy mé schopnost tvorit rozpustné
a nerozpustné komplexy s roznymi latkami,
v dobsledku &oho mé vlastnosti, ktoré sa da-
ju vyuZit pri viazani vody, zahustovani, a-
lebo na stabiliziciu réznych 1l4tok v rozto-
koch.

Monovalentné katiény tvoria rozpustné
soli s karboxymetylcelulézou. Roztoky si u-
drZuja viskozitu v $irokom rozsahu hodné6t
pH. Karboxymetylceluléza v sodnej soli pri-
dand do vina zabezpetuje dlhodobu a¥ tr-
vglﬁ stabilitu proti krystalickym zdkalom vo
vine.

Sodna sol karboxymetylcelulozy je roz-
pustna vo vode. V roztokoch, ktoré obsa-
huja elektrolyty, jej rozpustnost klesd. Napr.
v roztoku SO, sa nerozptita ani 0,25 %-ny
roztok karboxymetylcelulézy. Vo wode md
dobrd rozpustnost 1 %-ny roztok karboxy-
metylceluldzy.

'*gl 8 o

a brou kly ital tickym
ky 10 mg .1~ L Aby sa
do jahol d»ostatocny téinok pri stablhzacu

B L e e B i"k/f\na tfrudl “byt karboxymetylceluléza do-

kladne: rozpustend, preto sa priddva vo for-
me vodného roztoku. Vzhladom na nepatr-
né koncentrédcie téinnej latky, je prididva-
nie vo forme roztoku nevyhnutné, najmé
pri menSich objemoch stabilizovaného vi-
na.

Optimdlna je koncentrédcia O,p % kalbo-
xymetylcelulozy v 20 %-nom roztoku eta-
nolu. V tom pripade 1 liter 20 %-ného al-
koholického roztoku obsahuje 5. g karboxy-
metylcelulézy v sodnej soli, pricom v 1 ml
roztoku je 5 mg karboxymetylceluldzy. Pri
optimdlnej ddvke 10 mg.1™! je potrebné na
1 liter vina 2 ml roztoku, to znamend, Ze 1
liter 20 %-ného alkoholického roztoku s 5
gramami karboxymetylceluldzy postaci na
stabilizaciu 500 litrov vina proti krystalic-
kym zdkalom.

Priklad 1

100 g karboxymetylcelulézy v Na soli
20 litrov roztoku o obsahu 20 % alkoholu

Urobi sa homogenizdcia., Roztok mobZe
stdt neobmedzenid dobu. UmoZiiuje Iahké
davkovanie aj do menSich mnoZstiev vina.

Test na zistovanie inhibinej u&innosti
karboxymetylceluldzy proti kry3talickym za-
kalom vo vine.

Do vina sa pridd alkoholicky roztok kar-
boxymetylcelulézy v davkach 5 mg.17%, 10
mgz .11 a 20 mg.1 L Vzorky vin s pridanim
karboxymetylcelulézy spolu s kontrolnym
vinom uloZia sa pri teplote —5 °C aZ —10
stupriov Celzia, pripadne aj vy3$ich, pretoZe
vymrazovanie. urychluje tvorbu krystalic-
kych..zdkalgy vo vine. V. kontrolnom wine
vytvorl sa znaéné mnozZstvo vinneho kame-;:
fla za 3 aZz 10 dni. Vo vine s pridanim 5
mg .1-! karboxymetylcelulozy je zrazenina
podstatne menSia. Vo vinach s pridanim 10
mg.l ! a 20 mg.1 ! karboxymetylcelulézy
sa vinny kameifl nevyzrdZa a vina su sta-
bilné proti kry3talickym zdkalom.

PREDMET VYNALEZU

Spdsob stabilizdcie vina na zabranenie
kryStalickym zdkalom vyznafeny tym, Ze
do vina sa prida 10 aZ 20 mg.1-! karboxy-

metylcelulézy v Na soli v alkoholickom roz-
toku.
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