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(57) Resumo: MÉTODO E APARELHO PARA SUPERAÇÃO DE ÓLEOS DE PRODUTOS ALIMENTÍCIOS E LANCHES
ATRAVÉS DE UMA AÇÃO CENTRÍFUGA APARENTEMENTE CONTÍNUA, Refere-se a presente invenção a Uma centrífuga
prática com sucessivos modos de operação de baixa e alta velocidade que serve para remover, , em um fluxo contínuo, a
camada de óleo de cozinha da superfície de produtos alimentares frágeis, do tipo lanches, onde a remoção do óleo ocorre no
modo de alta velocidade e os produtos são descarregados da centrífuga com uma energia cinética relativamente baixa bem como
em um modo de velocidade baixa.
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REIVINDICAÇÕES 

1)  Método de remoção de uma camada de óleo da superfície de 

um produto alimentar do tipo lanche (11) após seu cozimento, 

caracterizado pelo fato de incluir as etapas de: 

a) fornecer em um fluxo continuo um suprimento do produto 

(11) a partir de uma frigideira,  

b) receber o fluxo do produto no interior de uma centrífuga 

(10), 

c) operar a centrífuga em um modo de aceleração rápida tal 

que o produto experimente forças gravitacionais em um primeiro estágio 

acima de 30 g’s,  

d) manter o produto no referido primeiro estágio por um 

período de tempo que se estende a partir de cerca de 3 a cerca de 6 

segundos,  

e) operar a centrifuga em um modo de rápida desaceleração 

tal que o produto experimente forças gravitacionais em um segundo 

estágio de menos de 1 g,  

f) manter o produto em tal segundo estágio por um período de 

tempo que se estende a partir de cerca de 1 a cerca de 4 segundos,  

g) repetir as etapas e) a f), e então  

h) escoar da centrífuga todo o óleo retirado das superfícies do 

produto alimentício e permitir que o produto seja escoado a partir da 

centrifuga em funcionamento no segundo estágio com energia cinética 

muito baixa. 

2)  Método de remoção da camada de óleo, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o tal modo de aceleração 

rápida na colocação do produto (11) dentro do primeiro estágio ocorre em 

cerca de 0,1 a cerca de 0,3 segundos. 

3)  Método de remoção da camada de óleo, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o tal modo de 
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desaceleração rápida na colocação do produto (11) dentro do segundo 

estágio ocorre em cerca de 0,5 a cerca de 1,5 segundos. 

4)  Método de remoção da camada de óleo, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o óleo da cobertura do 

produto alimentar (11) é recebido dentro da centrifuga (10), 

independentemente de a centrifuga estar operando no primeiro ou no 

segundo estágio, ou estando estacionaria. 

5)  Método de remoção da camada de óleo, de acordo com a 

reivindicação 1, caracterizado pelo fato de que o produto (11) 

experimenta forças gravitacionais, tal qual no primeiro estágio acima de 65 

g’s. 

6)  Método de remoção da camada de óleo, de acordo com a 

reivindicação 3, caracterizado pelo fato de que o modo de desaceleração 

rápida ocorre em cerca de 1 segundo. 

7)  Centrífuga aparentemente contínua (10) que serve para 

remover as camadas de óleo da superfície dos produtos alimentares do 

tipo lanches (11) após sua emersão a partir de uma fritadeira, 

caracterizada pelo fato de compreender:  

- um quadro reforçado (12),  

- uma cobertura externa (13) montada em cima da cobertura 

do dito quadro (12),  

- um eixo de acionamento (14) centralmente montado em 

relação à dita cobertura (13),  

- meios de acionamento do eixo (16 – 19) acoplados de forma 

operativa ao dito eixo (14),  

- um tambor cilíndrico (21) apresentando perfurações na 

estrutura da parede (22) que permite a passagem do óleo através da 

montagem radialmente para dentro da referida cobertura (13) e construída 

para ser girada pelo dito eixo de acionamento (14),  

Petição 870200070061, de 05/06/2020, pág. 7/32



3/4 
 
 

- uma pluralidade verticalmente espaçadas conicamente, 

formando defletores (24) fixamente montados sobre o dito eixo de 

acionamento com o defletor superior projetando descendentemente, uma 

pluralidade verticalmente espaçadas, calhas (23) formadas internamente 

em forma cônicas, fixamente montadas no dito tambor, cada calha (23) 

tendo uma abertura central que permite a passagem do produto através,  

- uma calha de alimentação (31) para inserção do produto, 

montada em relação ao dito quadro (12), permite a entrada do produto no 

tambor (21) para ser tratado,  

- uma calha de descarga (32) de produto montada em relação 

ao dito quadro (12) permitindo a descarga a partir do dito tambor (21) do 

produto tratado na centrífuga,  

os ditos meios de acionamento do eixo (16 – 19) incluem 

meios de controle do motor que serve para permitir a rotação do dito eixo, 

tambor, defletores e calhas (14, 21, 24, 23) em um modo de aceleração, 

um modo de execução de alta velocidade, um modo de desaceleração e 

um modo de baixa velocidade e modo de descarga de produto  

tal que o produto coberto de óleo colocado na calha de 

alimentação (31) para inserção e recebido sobre um dos ditos defletores 

cônicos (24), é impulsionado para fora contra a dita parede (22) perfurada 

do tambor e é mantido ali até o fim do modo de execução de alta 

velocidade no qual o óleo da superfície é extraído do produto que segue 

em forma de cascatas descendentes em direção a calha de descarga (32) 

de produto e sai da centrifuga (10) com baixa energia cinética. 

8)  Centrífuga aparentemente contínua (10) de acordo com a 

reivindicação 7, caracterizada pelo fato de ser provido externamente ao 

referido tambor meios para coletar o óleo retirado do produto (11) e 

conduzir tal óleo proveniente da centrífuga. 

9)  Centrífuga aparentemente contínua (10) de acordo com a 

reivindicação 7, caracterizada pelo fato de ser provido uma zona de 
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acumulação do produto de baixa velocidade por pelo menos um dos ditos 

defletores (24) cônicos formados. 

10)  Centrífuga aparentemente contínua (10) de acordo com a 

reivindicação 7, caracterizada pelo fato de ser configurada como uma 

centrifuga de três estágios, incluindo para cada estágio uma zona de 

acumulação do produto definida por um dos ditos defletores (24) cônicos 

formados e uma das ditas calhas (23) cônicas formadas internamente. 
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