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Haushalts-Dérrapparat.

@ Der Haushalts-Dorrapparat zum Trocknen von

Friichten oder Tee hat ein zylindrisches Gehéuse, in
dessen Unterteil (1) ein Ventilatorrad (10) zur Verteilung
der von einer Wirmequelle (6) aufsteigenden Warmluft
frei drehbar gelagert ist. Oberhalb des Ventilatorrads sind
iibereinandergesetzte Siebbdden (4) zur Aufnahme des
Trocknungsguts vorgesehen. Um einen solchen Haushalts-
Dérrapparat besonders preiswert und leicht zu reinigen
auszubilden, ist vorgesehen, dass das Unterteil (1) des
Gehiuses topfformig und bodenlos ausgebildet ist und
eine solch grosse Offnung (5) hat, dass es iiber eine Koch-
platte (6) eines Haushalts-Elektroherds gesetzt werden
kann, und dass die radialen Ventilatorblétter (11) an ihren
Kanten mit einem hochgezogenen Rand (12) versehen
sind. Zum Dorren wird der Dorrapparat iiber die elektri-
sche Kochplatte (6) gesetzt. Das sich langsam drehende
Ventilatorrad verhindert, dass abtropfende Sifte oder her-
abfallende Teilchen durch es hindurch zur Kochplatte (6)
gelangen und dort verschmoren konnen. Zur Reinigung ist
das Ventilatorrad (10) abnehmbar.
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PATENTANSPRUCHE

1. Haushalts-Dérrapparat zum Trocknen von Friichten
oder Tee mit einem zylindrischen Gehduse, in dessen Unter-
teil ein Ventilatorrad mit radialen, unmittelbar aneinander-
grenzenden, aus der Ebene des Ventilatorrads leicht ausge-
stellten Ventilatorbléttern zur Verteilung aufsteigender
Warmluft frei drehbar gelagert ist, und oberhalb des Ventila-
torrads mit einem oder mehreren iibereinanderangeordneten
Siebboden zur Aufnahme des Trockenguts, dadurch gekenn-
zeichnet, dass das Unterteil (1) des Gehduses topfférmig und
bodenlos ausgebﬂdet ist und eine solch grosse Offnung (5)
hat, dass es iiber eine Kochplatte (6) eines Haushalts-Elek-
troherds gesetzt werden kann, und dass die radialen Ventila-
torblétter (11) an ihren Kanten mit einem hochgezogenen
Rand (12) versehen sind.

2. Dérrapparat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, dass der untere Rand (8) des Unterteils (1) drei Aufstell-
fiisse (9) aufweist.

3. Dorrapparat nach Anspruch 1 oder 2, dadurch ge-
kennzeichnet, dass die Ventilatorblétter (11) flache Vertie-
fungen aufweisen.

4. Dérrapparat nach Anspruch 1, dadurch gekennzeich-
net, dass das Ventilatorrad (10) auf einem nach oben ragen-
den Lagerstift (16) in einer Spitzenlagerung (17) gelagert ist.

5. Dérrapparat nach einem der Anspriiche 1 bis 4, da-
durch gekennzeichnet, dass die Siebboden (4) auswechselbar
in zylindrischen Mantelringen (3) gehalten sind.

6. Dérrapparat nach Anspruch 5, dadurch gekennzeich-
net, dass die Siebbdden (4) aus Siebgewebe bestehen.

7. Dérrapparat nach Anspruch 5, dadurch gekennzeich-
net, dass die Siebbdden (4) aus ebenen oder profilierten
Lochblechen bestehen.

Die Erfindung betrifft einen Haushalts-Dérrapparat zum
Trocknen von Friichten oder Tee mit einem zylindrischen
Gehiuse, in dessen Unterteil ein Ventilatorrad mit radialen,
unmittelbar aneinandergrenzenden, aus der Ebene des Ven-
tilatorrads leicht ausgestellten Ventilatorbldttern zur Vertei-
lung aufsteigender Warmluft frei drehbar gelagert ist, und
oberhalb des Ventilatorrads mit einem oder mehreren iiber-
einander angeordneten Siebbdden zur Aufnahme des Trok-
knungsguts.

Bekannte Haushalts-Dorrapparate haben ein geschlosse-
nes, meist kreiszylindrisches oder rechteckiges Gehéuse, in
dessen Unterteil unterhalb des Ventilatorrads eine Warme-
quelle in Form einer elektrischen Heizspirale oder dergl. ein-
gebaut ist. Diese erzeugt die fiir das Trocknen erforderliche
Warmluft. Da die erwdrmte Luft aufsteigt, versetzt sie das
Ventilatorrad in Drehung,

Bei einfachen Haushalts-Dorrapparaten ist eine ungere-
gelte, jedoch auf eine konstante Heizleistung eingestellte
elektrische Wéarmequelle vorgesehen. Aufwendigere Gerite
verfiigen liber eine temperaturgeregelte elektrische Wérme-
quelle.

Nachteilig bei derartigen, ja nicht zu hidufig im Laufe ei-
nes Jahres benutzten Haushalts-Ddrrapparaten ist der Ein-
bau einer eigenen Heizquelle mit entsprechenden Regulier-
moglichkeiten, die mittels Kabel anzuschliessen ist. Sie ist
auch ein wesentlicher Kosten- und Storungsfaktor. Sie
schrinkt die Verwendbarkeit fiir andere Zwecke ein. Da die
Kabel am Gerit fest angebracht sein miissen, sind diese bei
weggerdumten Dorrapparaten hinderlich.

Des weiteren sind bei den bekannten Haushalts-Dorrap-
paraten die iiber der Heizquelle turmartig aufeinander ge-
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setzten Siebbdden so ausgebildet, dass die Siebe mit ihren zy-
lindrischen Ménteln eine Einheit bilden. Sie lassen sich
schlecht reinigen bzw. fiillen Spiilmaschinen wegen ihrer
Sperrigkeit weitgehend aus.

Bei den bekannten Dérrapparaten ist das Ventilatorrad
derart ausgebildet, dass von Friichten abtropfende Sifte auf
das Ventilatorrad und von diesem auf die elektrische Wir-
mequelle gelangen, dort verschmoren und durch Brandge-
ruch den Geschmack der ged6rrten Friichte beeintrichtigen.
Dariiberhinaus ist die Reinigung derart verschmutzter elek-
trischer Warmequellen mithsam, da man diesen Teil des Ge-
rdts nicht in einen Geschirrspiiler geben kann und die Teile
schlecht zugénglich sind.

Die Gerite sind aufgrund ihrer Konstruktion nur zum
Dérren von Friichten oder Tees verwendbar. Sie stehen da-
her lange Zeit unbenutzt herum und nehmen Platz weg.

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen Haus-
halts-Dorrapparat der eingangs genannten Art dahingehend
weiter zu entwickeln, dass er unter Beriicksichtigung ein-
facher und materialsparender Bauweise exirem betriebssi-
cherer und die sich beim Gebrauch verschmuizenden Teile
leichter reinigbar sind.

Zur Losung dieser Aufgabe ist bei dem eingangs genann-
ten Haushalts-Dérrapparat erfindungsgemiss vorgesehen,
dass das Unterteil des Gehéuses topfformig und bodenlos
ausgebildet ist und eine solch grosse Offnung nach unten
hat, dass es iiber eine Kochplatte eines Haushalts-Elektro-
herds gesetzt werden kann, und dass die radialen Ventilator-
blétter an ihren Kanten mit einem hochgezogenen Rand ver-
sehen sind.

Die Offnung im unteren topffdrmigen Gehauseteil wird
einen Durchmesser von 15 bis 30 cm haben, damit das Ge-
héuse so {iber die gingigen Kochplatten von Haushalts-
Elektroherden gesetzt werden kann. Durch Wegfall einer ei-
genen Wérmequelle und die Ausniitzung der ohnehin im
Haushalt vorhandenen Wirmequelle, die ihrerseits mit ei-
nem Stufenschalter fiir verschiedene Heizleistungen oder ei-
nem stufenlos verstellbaren Thermostaten zur Regelung der
abgegebenen Wirmemenge versehen ist, kann das Gerit
sehr viel preiswerter als bisher ohne Einbussen an Funktio-
nalitdt gefertigt werden. Die Kosten des Gerits fiir verschie-
den grosse Heizleistungen unterscheiden sich nicht stark
voneinander, da der teuerste Teil des Gerits, die Regelung
und die Warmequelle unter Beriicksichtigung unterschiedli-
cher Sicherheitsvorschriften in verschiedenen Lindern, ent-
fallen ist und stattdessen auf eine im Haushalt iiblicherweise
vorhandene Warmequelle in Form einer elektrischen Koch-
platte zuriickgegriffen ist. Durch den Wegfall der Wirme-
quelle entfallen auch Strom- und Spannungsprobleme in ver-
schiedenen Léndern (110 V, 220 V, u.a.). Auch entfallen die
bekannten Probleme mit der richtigen Ausriistung der An-
schlusskabel mit den jeweils vorgeschriebenen Anschluss-
steckern. Der Export des Dorrapparats ist daher in praktisch
jedes Land ohne Anpassung méglich.

Die Trennung der Warmequelle vom Dérrapparat hat
aber auch den Vorteil, dass, sofern es wider Erwarten zu de-.
ren Verschmutzung kommen sollte, die Reinigung leicht
moglich ist, weil die Kochplatte unmittelbar zuginglich ist.
Um aber eine Verschmutzung nach Moglichkeit zu vermei-
den, da diese zur Entstehung von Brandgeruch fiihren wiir-
de, sind die Kanten der Ventilatorblétter derart hochgezo-
gen, dass diese eine flache Schale bilden, in denen herabtrop-
fende Sifte oder fallende Trocknungsgutteile aufgefangen
werden. Um das Fangvolumen zu vergrossern, kann es
zweckmissig sein, in den Ventilatorbléttern flache Vertiefun-
gen vorzusehen.

Eine Ausgestaltung des Unterteils des Gehéuses sieht
vor, dass am Rand des Gehduses drei Aufstellfiisse vorhan-



den sind, um das Gerét iiber diese sicher auf der die Koch-
platten umgebenden Herdplatte des Elektroherds aufstellen
zu kdnnen.

Um eine langzeitige, von Verschmutzungen freigehaltene
Lagerung des Ventilatorrads zu verwirklichen, sieht eine
vorteilhafte Ausgestaltung vor, dass das Ventilatorrad auf
einem nach oben ragenden Lagerstift in einer Spitzenlage-
rung gelagert ist. Eine solche Lagerung ist langlebig und
kann nicht in kurzer Zeit durch unvermeidbare Verschmut-
zungen ausfallen, wie dies bei den bekannten Lagerungen
der Fall ist, bei denen das Ventilatorrad einen nach unten ra-
genden Lagerstift tragt, der in eine nach oben offene Lager-
hiilse ragt.

Eine weitere Ausgestaltung sieht vor, dass die Siebbdden
auswechselbar in zylindrischen Mantelringen von ca. 6 cm
Hoéhe gehalten sind. Zweckmaéssigerweise bestehen die Sieb-
boden aus Siebgewebe oder ebenen oder profilierten Loch-
oder Schlitzplatten. Sie bieten zusétzliche Verwendungsmog-
lichkeiten als Wirmeverteiler, z.B. unter Glas- und Kera-
mikgeschirr. Dadurch kénnen sie einen umlaufenden Rand
und gegebenenfalls einen Griff aufweisen. Durch herabtrop-
fende Séfte und dergl. verschmutzen fast ausschliesslich die
Siebe, nicht aber die Innenwinde des Gehéduses bzw. der
Mantelringe. Sind die Siebboden herausnehmbar, lassen sie
sich leichter und im Geschirrspiiler 6konomischer reinigen.

Die Mantelringe und die Siebbdden konnen auch so aus-
gebildet sein, dass zwischen jeweils zwei Mantelringe ein
Siebboden eingelegt wird. Dann konnen die Mantelringe ko-
nisch ausgebildet sein, um zur Lagerung ineinandergestellt
werden zu konnen, um den Platzbedarf zu verringern.

Bei bekannten Dorrapparaten sind die Siebbdden durch-
gehend. Insbes. wenn die unteren Siebbdden sehr mit Trok-
kengut belegt sind, kann die oberen Siebbdden wenig Warm-
Iuft erreichen. Dies verlingert den Trockenprozess im obe-
ren Bereich. Um dies zu vermeiden, kénnten die unteren
Siebbdden mittig eine grossere Warmluftdurchgangsoffnung
aufweisen, so dass ein Teil der aufsteigenden Warmluft
durch diese Offnungen zu den oberen Siebbéden ungehin-
dert gelangt. Dies fiihrt zu einer Vergleichméssigung der
Trocknung im ganzen Dérrapparat.

Die eingelegten Siebbiden mit feinen Maschen dienen
zum Trocknen von kleinen Beeren und Tees. Die Siebboden
kénnen als Spritzschutz zum Abdecken von Pfannen beim
Braten oder Backen in Ol verwendet werden.

Zum Trocknen von grossen Friichten, z. B. Zwetschgen,
Tomaten, usw., werden Siebbdden mit grésseren Sieboff-
nungen verwendet. Zum Herstellen von Joghurt und Kefir
kénnen auf diese Siebbdden Gefisse aufgestellt werden, die
im gleichbleibenden niederen Warmluftbad dem Verpil-
zungsprozess unterworfen werden. Bei Verwendung héherer
Gefisse werden in die oberen Mantelringe keine Boden ein-
gelegt. Zum Gehenlassen von Hefe- oder Biskuitteig bleibt
im untersten Mantel ein Siebboden mit grosseren Sieboff-
nungen liegen wihrend die Siebbdden der anderen Mantel-
ringe herausgenommen werden. In den Hohlzylinder der
iibereinanderstehenden Mantelringe wird das den Teig ent-
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haltende Gefiss gestellt, um es im Warmluftbad dem ge-
wiinschten Prozess zu unterziehen.

Ein Ausfiihrungsbeispiel der Erfindung ist anhand einer
Zeichnung niher erldutert, in der zeigt:

Fig. 1 eine schragperspektivische, teilweise geschnittene
Ansicht des Unterteils des Dérrapparats, und

Fig. 2 einen schrégperspektivischen Ausschnitt des Ven-
tilatorrads zur Verdeutlichung der Ausbildung der Ventila-
torblétter.

In Fig. 1ist ein Dérrapparat teilweise dargestellt. Das
Gehiuse besteht aus einem topfférmigen und bodenlosen
Unterteil 1, auf dessen oberen Rand ein Siebaufsatz 2 aus ei-
nem zylindrischen Mantelring 3 und einem Siebboden 4 auf-
gesetzt ist. Auf diesen Siebaufsatz konnen weitere Siebauf-
sitze aufgesetzt werden. Der oberste Siebaufsatz kann mit
einem Deckel abgeschlossen werden, der eine, insbes. mitti-
ge, Warmluftauslassoffnung hat. Die untere Offnung 5 des
Unterteils hat einen Durchmesser von 20 cm, um {iber eine
Kochplatte 6 mit einem Durchmesser von 15 cm gesetzt wer-
den zu kénnen.

Im Unterteil 1 des Gehduses ist an einem nicht dargestell-
ten Quertréiger ein Ventilatorrad 10 frei drehbar und nach
oben abnehmbar gelagert. Dieses hat, wie Fig. 1 zeigt, radi-
ale, unmittelbar aneinanderschliessende, aus der Ebene des
Ventilatorrads leicht ausgestellte Ventilatorbldtter 11. Der-
artige Ventilatorblétter werden hergestellt durch radiales
Aufschneiden einer kreisrunden Metallplatte und Verformen
der Ventilatorblitter, wobei diese im einfachsten Fall ledig-
lich etwas geschwenkt werden, aber in sich eben bleiben. Bei
der erfindungsgemdissen Ausbildung, wie sie insbes. Fig. 2
entnehmbar ist, sind die Ventilatorbldtter in sich gekriimmt,
wobei ein unterer Teil etwa in der Ventilatorblattebene liegt,
wihrend ein lingerer angrenzender Teil hochgeschwenkt ist.
Jedes Ventilatorblatt 11 hat einen, insbes. im tiefgelegenen
Teil, umlaufenden hochgezogenen Rand 12. Auf diese Weise
ist sichergestellt, dass von einem Siebboden 4 abtropfende
Séfte oder herabfallende kleine Teilchen auf den sich nur
langsam bewegenden Ventilatorblitter festgehalten werden
und nicht von diesen heruntertropfen oder herabrutschen
kénnen, um auf der Kochplatte 6 zu verschmoren.

Das Ventilatorrad trigt mittig einen Lagerbock 15 mit
einer Spitzenlagerung 17 in der Mitte eines Quertragers, in
die von unten ein nach oben ragender, im Unterteil 1 gehal-
tener Lagerstift 16 mit seiner Spitze eingreift. Das Ventila-
torrad dreht sich miihelos schon bei der leichtesten War-
meentwicklung. Selbst wenn ganze Friichteteilchen auf das
Ventilatorrad fallen, dreht es sich miihelos mit geringstem
Wirmeaufwand, wobei es durchaus auch eine leichte
Schriglage einnehmen kann.

Wihrend des Kochens kann der Dorrapparat ohne wei-
teres auf die Seite gestellt werden und nach einem Kochpro-
zess wieder iiber die Kochplatte 6 gesetzt werden, so dass die
Restwirme der Kochplatten wirtschaftlich ausgeniitzt wer-
den kann. Im iibrigen weisen Kochplatten alle erforderlichen
elektrischen Sicherheitseinrichtungen auf und sind hinsicht-
lich der abgegebenen Wirmeleistung einstell- oder regelbar.

1 Blatt Zeichnungen
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